MANUALE D’ USO

FORNO MISTO
A VAPORE DIRETTO E
CON GENERATORE DI VAPORE

-

ATTENZIONE: Leggere le istruzioni
prima di utilizzare 'apparecchiatura
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Grazie alle innovative scluzioni tecnologiche di cui & dotato, Le renderd it lavoro pill facite, con
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Qgni lettera della denominazione del modello identifica una caratteristica
dell'apparecchiatura seguita da un numero che identifica la capacita del
modelo.

SA_B = Sapiens con boiter
SA_V = Sapiens a vapore diretto

AR_S = Aroma by Saplens
C0_S = Compact by Sapiens a vapore diretto

CV_5 = Compact by Sapiens a vapore diretic
CB_8 = Compact by Saplens con Boiler

__E_ = Etettrico

_G_ = Gas
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La asa costrotielcs decfing ognl rasponsabilta per o possivli E vlstata la ripteduziene o falocoplatura, anche parziate, di lestl ¢
r sl Manuale lop ad enrodh ok mrnagl 06 presente Manosia, senza B pievéntiva autorizzaricne gela
' ] . stampa o yesorizione. Si riserva i ¢itlo di apportare al propd prodatil Crina costrutirice.
quals modificha ehe litenessa neceszana a LW, senza pregrudicame la
caratieritichs essenziall - ISTRUZIGHI ORIGIHALI -
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1+ AWERTENZE GENERALI 5
2+ INDICAZIONI PARTICOLARI 8
3+ DESCRIZIONE PULSANTI g
4_+ INPOSTAZIONE MANUALE PER UNA COTTURA SEMPLICE i
5+ IMPOSTAZIONE MANUALE PER UNA COTTURA CON PIU CICLI IN SEQUENZA 13
6+ MPOSTAZIONE MEMORIZZAZIQNE DI UN PROGRAMMA 18
7+ SELEZIONE E AVIO DI UN PROGRAMMA MEMORIZZATO 18
B+ CANGCELLAZIONE DI UN PHOGRAMMA MEMORIZZATO i7
3+ MODIFICA TEMPORANEA Of UN PROGRAMMA MEMORIZZATO 17
10 » SELEZIONE E AWIO DI UNA HICETTA MEMORIZZATA i8
T4+ MODIFIGA TEMPORANEA DI UNA RICETTA MEMORIZZATA 1
12 » IMPOSTAZIONE DELLA SONDA AL CUORE 20
13 » SISTEMA CONTROLLO AUTOMATICO DELLUMIDITA 22
14 + PROGRAMMI PARTICOLARI 23
15 « DETTAGLI OPERATIV 25|
16 « CONSIGEL PRATICI 27
17 « MANUTENZIONE ORDINARIA B 28
{6 s MANUTENZIONE STRAORDINARIA 28|
19 » IMPOSTAZICNE ORA E DATA 25
20 » SCARIGO LOG HAGCP o
21 + IMPORTAZIONE/ESPORTAZICNE RICETTE a1
* PROGRAMMI SPEGIALI a2
22 + PROGRAMMI SFECIALL - CALOUT 3
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24 « PROGRAMRI SPECIALI - LAVAGGIO MANUALE . a7
25 + PROGRAMM! SPECIALI - KIT DI LAVAGGIO
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Gli interventi, che si renderanno necessari nel tempo, e
la manutenzione straordinaria dei forno devono essere
effeituati solo da personale autorizzato dalla diita
costruttrice o dal servizio di assistenza tecnica autorizzato,

sLeagere attentamente le avvertenze contenute nel presente
manuale, in quanto forniscono importanti indicazioni
riguardanti a sicurezza d'uso e di manutenzione.
Conservare con cura questo manuale d'uso!

«Questa apparecchiatura dovra essere destinata solo
all’limpiego per il quale & stata espressamente concepita

la coitura d[ﬂ imenti. Ogni altro uso & da considerarsi
improp di peggpoloso.

*Solo il piisonaie cli se%zio, opportunamente addestrato, pud

opera

eQuesta appa
parte di bambini di 8 anni di eta e superiore e da persone
o mentali, 0 scarsa

con fidot i ighegesensguall .
esperienz ! A;JnRr!ﬁaE} sipt
istruite in merito ail'uso defi'appartc AT

responsabile della loro sicurezza.

«| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con {'apparecchiatura.

¢ Pulizia @ manutenzione non devono essere effettuate da parte
dei bambini senza sorveglianza.

«{l funzionamento del forno necessita di sorveglianza.

6
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*Durante il funzionamento, i
o, it forno presenta delle ici
calde. Fare attenzione! supertic

*ATTENZIONE: All’apertura della po .
‘ port e ,
vapore caldo. a potrebbe fuoriuscire

*Se ;I_ cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere
?ostlltuzto dal costruttore o dal suo servizio di assistenza
ecnica o comungue d:a una persona con qualifica simiiare in
modo da prevenire ogni rischio.

*In caso di guasti oppure di (& di funzi
_ anomalie di funzionamento, spe
immediatamente il forno! Shegnere

*ATTENZIONE: Disconnettere I'alimentazione glettrica

, .
dall appgrecchratura durante le operazioni di pulizia
manutenzione e sostituzione di componenti. ’

re scivolosol

I'a areca'ol ,es t °
iatura pud essere !e(!n.!tglnstl) ':ap bbﬁﬁj}m Il pavimento nei preg dell'apparecchiatuga
i m

* Adesivo di sfcurezza

ADISO INTE R
ZINZIQY o) e';NJT rnti
riempiti con fiquidi o ¢ibi, che attraver cCtilra%dmelano

fluidi, a livelli pil elevati di quelli che possono essere

osservabili,
N B .
L E
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eQualora si rendesse necessario un intervento d'assistenza

tecnica, sono da fornire tutte le informazion contenute nella
targa delle caratteristiche e vanno fornite informazioni
dettagliate sul difetto, per mettere 'assistenza in condizione

di capire il guasto.

2.2

¢Richiedere ail’ instaliatore le istruzioni per und corretia
conduzione dell’ addolcitore d'acqua, in quanto la mancanza
o non perfetia procedura di manutenzione & all’origine delle

formazioni calcaree letali per I’ apparecchiatura.

n.ale 5 ins@ato it forno, deve essere ben

23

2.4

|l locale,
aerato!
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a-che ne identifica

e Ogni appar gji
il modello e |!nn"ca MEDﬂtl
esempio di targa per forno eletirico e una targa pe

JH AC 400V 50HZ
LPa
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2.8

CEon

o(| presente manuale & disponibile anche in formato elettronico.
Contattare i vostro servizio di assistenza.

8

+ Prima di mettere In {uazione il forno per
la prima cottwra, bisogna sottoporre ad
una accurala pulizia la camera di cottura
{veders il capitolo “Pulizia quolidiana™),

» Al termina del lavoro quotidianc pulire
acsuratamente la camera di cottura e
{"Intera apparecchialura, per gasantire un
buon funzionamento ed ura lunga durata
della stessa.

» Duranie ia pulizia del forno aon vanno
implegati getti d'acqua in pressione!

« Per 1a pulizia quolidiana impiegare
sojo prodolli ajcalini ed adatti alio
scopo. Materall e prodolti abrasivt sono
scansigilati perché rovinano le superfict.

« Disattivare serprs Vapparecchiatura ai
tarmine del servizio, interrompers €
chiudere le erogazlont di rete (energia
elettrica, acqua e, sa presente, i gas).

Ub azidhe che comporii
l€a stille superfict
in accizio d

sto dovesse
ayvenire, sciacquare subltc accuratamente.

. aver eseguito una cotfura a \rapore
iefa p t 2

A titi [
aiia di

mancato rispelie di questa precaui
pud risultare pericoloso per 'operatore.

« Per un sicuro funzienamento det formo nen
si devono ostruire gli sfiati e quaisiast
apertura presente sut fornot

9
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2.9

ATTENZIONE
Non & consentita la cotlura con
aggiunia di afcool!

240 « lF mancato rispeite delle indicazioni
fandamentall per la sicurezza pud
comprometters it buon funzionamento
del forno ed asporre l'operatore a
sltuazioni pericolosel
La ditta costruttrice declina gualsias
responsabilitd, qualora la funzione
originale del forno venga alterata
o attraversa manomissieni o per
inosservanza delle istruzioni presendi nei
manuati,

2.41 « Affinchd il forno mantenga 2 Jungo fa
sua efficienza & necessario sottoporio
«una volta alitanno ad una manutenzione
programmata. A tafie scopeo si
consiglia ipula di un gcontratto di

manutenzi il servizio tecnico di
assislenza
|

242 » Non utifizzare gelti di agua fredda § per
ratfreddare i forno.
riel raffreddare correttamenie || foraa
2.13 » Per garanthre la masstma afli
sistema di lavaggio, & tondamentale
mantenere pulito fl tappo del cassstto

e la sua sede, al termine di ogni
generazione di detergente.
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3.2

3.3

3.4

3.5

a.6

3.7

* CICLF {PULSANTYE 1}
Gonsante di impostare, richiamare e
visualizzare i cicli di cottura.
I LED accesi fissi indicano i cicli impostati,
H LED iampegglants indica i ciclo in corso

* CONVEZIONE (PULSANTE 2)
Pulsanle modalita di cottura CONVEZIONE.

* VAPORE {PULSANTE 3)
Pulsante modality di cottura YAPORE.

s MISTO (PULSANTE 4)
Pulsante modalita di cottura MISTO.

* VELOGITA’ VENTOLA (PULSANTE 5)
Puisante selezlone velocita di ventilazione:
normale con luce spenta, velocitd e
potenza ridolta con fuce accesa.

s RICETTE [PULSANT’ 9
Consente di |
visualizzar rammi di cotllra, !e

ricette pra ate e i pmgfaa.dl
servizio {es. Lavagyio del forno).

« SONDA AL
Consente
cotiure con sonda al ¢

10
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3.8 * PULSANTE GONTROLLO

AUTOMATICO UMIDITA

{PULSANTE 12)

Questo puisante, svolge anche fa lunzione
di umidificatore manuale se premuto &
cotlura avviata {juce pulsante accesa).
CQuestafunzione &indicala peri prodotti che
necessitano umiditd aggiuntiva durante Iz
coltura. Tengre premulo il pulsanie per |}
temipo In cui si vucle fmmettere umidita in
camera di cotlura, Il fed corrispondents
si lllurnina per 1l tempo ol pressione del
pulsanle.

Nota: L'apparecchiatura & dofata di yn
sistema automatice per 'abbassamento
deifa temperatura, che & operafiva
in tulll i modi di cottura, Infafli se
fa lemperatura supera i 30 °C quella
impostata sul display, 'umidificatore
immette automaticamente acqua fredda
nelfa camera di coltura, abbattendo
rapidamente fa temperaiura. in guesto
modo sf escluda fa possibititd gi
iniziare Ia collura di un prodotio ad
una temperafura froppo efevaia, Inplire

timéentic

3.9 « PULSANTE APERTURA SFIATO
EVACUAZIONE VAPORI CAMERA
Di COTTURA {PULSANTE 13}
La funzlone si attiva solo in modo
conveziane, Premendo il pulsants lo sfialo
evacuazione vapori si apre lasclando
fuoriuscire {'umidita In accasso che si
& formata nella camera di cotlura {luce
accesa = sflato aperlo; luce spenla =
slialo chiuso, luce lampeggiants = sfiato in
mavimento).

La poslzione dello sfiata (sftalo aperto/sfiato
chiuse) pud anche essere memorlzzata In
pils cicli di un programma.

3.10 » PULSANTE ILLUMINAZIQONE
CAMERA DI COTTURA

{(PULSANTE 14}

Fremendo #l pulsante si atliva I'lluminazions
In camera dl cottura, permetiendo cosi
all'operatore di controllare la cottura in
COIso,

PULSANTE RAFFREDDAMENTO
RAPISO A PORTA APERTA
IJ_SMQ‘EW} .
tigassc|usivamente quando
- hol aperla. Premende
il pu!sante si aitfva la ventilazione
che consente la rapida discesa deila
ternperatura della camera di cotlura fino
GO, La funzione & panico!armente

dopo una coltura gi desidera pulire
kmmediatamenle il fome {vedere i capitalo
“Pulizia quolidiana”).

ERUENGN do pn all
Deraiire n@seq @ atuy,
gvoimenta and

2028 Hrevl2

3,12 +INTERRUTTORE GENERALE, PULSANTE
START-STOP (PULSANTE 15)
Premere per 3 secondi if pulsante 15,
Consente "atlivazione del pannello comandi,
altiva ["qutodiagnosi.

Pulsante START-STOP: consente di avviare
e arrestare fa coflura in corso,

* Luce pulsanie accesa: START, coltura
avviata,

* Luce pulsante intermittente; STOP
TEMPORANEQD che si otttene apranda fa
porta. La cotiura e # tempo mancanta si
arrestano, Chindendo la porta si ravvia la
cottura,

» Luce pulsante spenta: STOP DEFINITIVO
che sl ottiene premendo il tasto 15 la
coltira si arrasta definitivamente, come se
f tempo fosse scaduto.

@,
im
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)STAZIONE MANUA

4.1 « ACCENDERE

Premere p_er 3 secondi if pulsante 15.
Qualora nei display anomalie (display 7-9)
Eompaflsse U simbolo vedare il capitolo
‘Autodiagnost & legenda anomalie™.

4.2 « SCELTA MODALITA' DI COTTURA

! ted dei pulsantt modalita di cottura
lampoggtanc: premere il pulsante det
modo di cottura (2 - 3 - 4) desiderato
‘tl led del modo df cottura scelte rests;
ilfluminato con luce fissa.

Nota: dal momento in cuf i rilascia I3
manopola, trascorsi ca. 10 sec., i displa
visualizza nuovamente Ia tempers!ur;
esistente in camera of cotiura,

4.4A » IMPOSTARE I TEMPO

il display lempo 8 visualizza [ InF I, Ruotare
ia manopola 10;

- verse destra per impostare ij
. te
di cotlura; e

= verso sinistra per impostars
infinita [ InF 3. omee

{ntrodurre | prodotti da cuccere nella
camera dl cotlura, In merito vedere anche
Il capilolo “Consigh pratici”.

Qualara si fosse optalo per una cottura
regolata datla sonda al cuore, vadere il
capitolo "fmpostazione della sonda
af cuore”.

» AVVIARE

Premere il pulsante 15 per avviare la

Visuallzzazione e modifica valorl salvali
Qualora durante la collura si rendesse
necessario controllare | valorl impostati,
premere il pulsante {, i display
lampaggiano.

Cualora i valorl visualizzail dovessero
essers madificali agire sufla relativa
manopaia o pulsanti.

Premere (2 manopoia per acquisire i valori
modificati oppure altendare ca. 10 sec.,
i nuovi dati vengeno automaticamente

cottura: it led corrspondente al pulsante salvatl, i display sifissana sut valort reali.

43 « IMPOSTARE LA TN EREURA Oppure
rimang acceso con fuce flssa.

Sut displa e
lemperaty ;30 *g w;t:la';:;a IF: 4.45 + IMPOSTARE SONDA AL CUCRE
manopala postare la temf tura :Ieft:oi:'?lmm rimpostations dells sonda ﬁq:iassgfar;uﬁ?r%eralura 7 indica fa

{"'e|30 destra SI aumenta,
t » YEIS0 § i H m tur i
!nlﬁtf& | valori vengono salvati dopo ca. 10 ie pErg ura feale de!la camsara di roltura,

Nota: alia prima accensione giornallera
delt* apparecchiatura il gensratore di
vapore scarica 'actjua contenuta, alliva
it lavaggio temporizzato del generatore
di vapore, quingl, dopo i carlcamenlo

sl diminui viane visualf
| PR ;
display. s m&,i' dallyima impostezione. :
e [ ] Il dis play lempo 9 indica # tempo mancants

. s lm ? omple nfo :iella coftura, deWacqua, provvede al PRERISCALDC

4.5 « IMPOSTAZIONE DTUNA NU pu l A ATICO dsl generatore di vapore.

COTTURA . l Q Netcage di avviamento di un programma

m T oadturagalatiore o

Se si desidera programmare una nuova 4.8 +FINE COTTURA - ¢

Qualora st fosse sélezicnaio il lempo m Pabtiral to e ot farc gregimy

! paessarlo azzerare |

CO P ' A t nefl pre 1 5 R infinilo, arrestare mancalmente la coltura avyiene in modo automatico non appeie

' PR i ali ; prggegglo 11 guisapte 48 (ied acoanto al il generatore di vapore ha raggiunto

ampeagiand a Bz M @ sperih).

nt .
awvenuto. caWfossistaly i @ term a vigmen programma
di cottura oppure averatia n z afloNe.
per la sonda al cuore, allo scadere del del alle d

ta terperatura di preriscaldo In modo
MEMORIZZAZIONE DELIA COTTURA tempo oppure al raggiungimento defta dl vapore pon ha ancofs
Se sl desldera memorizzare la coltura temperatura impostata per fa sonda, un temperalura ti preriscaldo.
tenere premuto per 3 secondi la \ segnaie acustlee avvisa che la cottura
8. Sul displ i ; mancpola i | te 15
p_ isplay 7 viene visvallzzalo § primo : ] term;nala {led accanto al pulsante
rogramma libero, selezionara it numay 5: spenta),
; ; 0 :
di programma desiderato ryotande la : Per interrompere i segnale basta aprire la
manopola 8 & confermare : poria 6 premere una manopola (8 - 10).
premendao f :
manopola. 2 Esirarre il pradotto dalla camera di coitura
seguando le indicazioni al paragrafo 2.7
dei capltole “Indicazioni particolan®.

4.6

12
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6.1

52

+ ACCENDERE
Premere per 3 secondi il pulsanta 15.
Qualora nei display anomalie {display 7-9%
comparigse un simbolo vedare il capitolo
“Aytediagnosi e legenda anomafie”.

Nota: Ja cottura in manuafe con piu fasi
in sequenza permette if preriscaldo
dalla camera di cottura a vuolc prima
delt’info b

5 impostare If tempo
nF ], raggiunia
eratura of prefwcaldo un segnale

o ciclice e la sagiiia [ LoA ] suf
ay avverfono che é”o di infarnare,

del cic intni

fusura defla porta, i pufsante Cici 1
if secondo L i ggfanie,
@alres

s SCEGLLIERE

1 teglifet itim i galtura

[amfggaiat @ Is del

mod s i R to.
ito

Il led del modo df coilura's ta

Huminalo con juce fissa.

53 = {MPOSTARE LA TEMPERATURA DEL

CiCLO 1

Ruotando la manopola 8 si imposta la
temperaiura di cotiura, che viene
visualizzata sul refativo display.

5.4A » IMPOSTARE IL TEMPO DEL GICLO 1

56 ¢+ IMPOS

Il dlsplay lempe visualizza [InF L

Ruotare la manopola 10;

vorso destra par impostare [l tempo
di cotlura;

verss sinisira per impostare tempa infinito,
[ 1aF ] sfruttando cosi il primo ciclo coma
preriscaldo.

Oppure

5.4B » IMPOSTARE LA SONDA AL CUORE

PER IL CfCLOA1
Vedere Il capitole “impostazione della sonda
al cuore”.

{2). Procedere quindi con I'impostazione
come da paragrafc 5.2. Desiderando

RILS:E i1 3 sle55a Sequenza.
VATA

COTTURA
Se st desidera programmare UNa nNUGva
cottura & necassarlo azzerare
precedenle, tenare premutc per 3 secondi
it pulsante 1, i LED defla madalita dl cotlura
tampeggiano ad indicare "azzeramenio
avvenuta.

5.7 + MEMORIZZAZIONE DELLA COTTURA

Se si desidera memorizzare la cotlura,
tenere premuto per 3 secondi la manopalia
8. Sul display 7 viene visuallzzato 1 primo
programma libere, selezionare | numero
di programma desiderato ruotando ia
manopola 8 e confermare premando 12
manopola,

58

« AVVIARE
Premere il puisanie 13 per avviare 1a
cotlura: il led corrispondente al putsante
rimane acceso con luce fissa.

A guesto punto ...
il display lemperatura 7 indica la
temperatura reale defla camera di cottura.

Il display iempe 8 indica il tempo mancante
al completamento della cotiura.

iﬁm ARE IL GICIE 2
E § |
aé&“c i t‘: e ) u b * o 1
si accende il secondo LED Tampifant ’ l CI Q

AD USO INTERNO

59

15

+FINE COTTURA
Lin segnale acustico avvisa che la cotlura
& terminala (fed accanto al puisante 15
spento), Per interrompere il segnale
basta aprire la porta o premere una
rnanopota [8 - 10).
Estrarreil pradotto daila camera dicottura
seguendo lo indicazioni al paragrafo 2.7
de! capitolo “Indicazioni parlicotari®.

Visualizzazlone e modifica vatori salvati

Quatora durants fa cottura st rendesse

necessario controltare i valori impostati,

premere pulsante 1, i display

lampeggiano.

Quatora i valorl visualizzati dovessero
sere modificati agire sulla retativa

‘nopda o pulsanth,

P la manopcla par acquigirgl valori
I ol p ar) alfichdenine . 10 sen.,
{nuovitail benoupeauip tiadient:

salvati, | display si fissano sui valeri reai.




6.1

« ACCENDERE iL FORKO
Premere per 3 secondi il pul

sante 5.

Qualora nei display anomatie tdisplay 7-9)

COmparisse un simbolo vedere

i capitolo

“Aufodiagnosi e legenda anomalfe”.

G2 +SELEZIDNAREIL PROGRAMMA

6.3

premare i pulsante Ricelid g,
visualizza [ACC), ruotare la
8 fino a visuatizzare [P

primo progra

cotiura lampeggiantl & numere programi
) & confermare

sul display 7| iante
premendo la !

Attenzione

.co"nare

it display
manopold

Q

i programma & “nuove” quando i led dei

puisanti modalith di
programma suk displd¥ 7 12

I programma & “occu
dei pulsantt modalita di coliura

programma sul display 7 sono accesi

» SCEGLIERE
| fed det pulsantl modalita
lampegyiang: premere i pu
modo di cottura {2 -3
Il led de! modo di cottura s
{Huminato con luce fissa,

numers

g il NUM&ro
fissi.

di cotiura
isante del

- 4} deslderafo.

celte resta

6.4 +IMPOSTARELA TEMPERATURA DEL

CICLO 1

Ruotando ia manopola B i
temperatura di cottura,

yvisualizzata sul relativo dispiay.

imposia la
che viena

6.5A » IMPOSTARE IL TEMPO DEL. CICLO 1

I\ display tempo visualizia {inF 1l
Ruotare }a manopola 10

Varso

destra per impaoslare il tempo

di cottura;

Warso 5

imistra per imposiare tempo Infinito,

[InF] sfruttando cosl 1t prime cicio come
preriscatdo.

Oppure

6.58 = IMPOSTARE LA SONDA AL CUCRE
PER IL CICLO 1
Vedere il capitolo “mpostazione daifa sonda

al cuor

a”

llestimisnti

16

sl 2co

@).

ande It secondo LED tampegglante

procedera quindi con Fimpostazione

da paragrafo 6.3. Desiderando

ARISERVAT

PROGRAMMA

Tensre premuto per 3 secandi it pulsante 1,
syl display T appare [REC), confermare ia
memofizzazlone pre mendo la manepola 8.

H nem

gra dl programima dove & slata salvala

a cotiura viens visualizzaio suf display 7.

101l

7.1

» AGCENDERE
Pramere per 3 secondi |

Qualora nei display anomalle {dispfay 7-8}
comparisse un simbolo vedere il capitola
“dutodiagnosi e legenda anomalie™.

7.2

+ RICHIAMARE
Premere il pulsante Ric

visualizza [ACC], ruatare la manopola
8 {inc a visualizzare {Pro] e confarmare

premendo fa manopola.

Ruotare la manopota 8 per selezionars |l
numerc di programma che si vuole
richiamare), visualizzate nel dispfay 7.

ATTENZIONE: se I| programma prevede

| pulsante 15, fuso

della sonda al cuore connettere la

sanda al pannelio frontale, diversamente
comparira 'anomalia “Err SP" (Errore
sonda spiliene Vedi capitolo "Aulodiagnos

e legends anomalie”.

ette 6, il display
7.3

" AWIO
Visualizzazione dei valori impostati

. Qualora duranie ta cottura si rendesse

necessarto controllare | valori impostati per
ta fase corrente premere il pulsante 1. Nel
cass in cui i desiderasse visualizzare fe

impostazioni delle fast successive, premere
i pulsante § e ruotare la mancpoia,
finché sul display st visualizzera !a fase
interessata.

PREAISGALDO

Se il programma richiamalo
pravade 1a fase di preriscaldo sul
displayenpagiehlF 1.

Pram | e n
vk ]

Un segnale acustico

¢ la scritta [ LoA } sul display

avvisano guande 1a camera ha

raggiunto fa temperatura,

introduarre il cibo (se il

programma prevede fasi con

sonda al cuore, infilzare lo

snilione nel prodotio).

Chiudere fa parta.

i pulsante Gicll 1 visualzza i

secondo LED {2) jampeggiants,

ad indlcare Pattivazione del ciclo

dl coftura 2.

icitq

Tab+

AVVIO DI UN PROGRAMMA
CON ESGCLUSIONE DEL
PRERISCALDO

tnirodurre il cibo (se ii
rogramma prevede fasi con

Premere i pulsante 1 per 3
secondi oppure ructare la
manopola 10 fino a portare il
fempo a ze10,

Un segnale acoslico e i LED
2 lampeggiante sul pulsante
1 indicano che [a fase di
preriscaldo & stata esclusa.
Avvertanza: non & necessario i
preriscalda unicamente quanda
fa camera di colfura & gid in
temperatura.

indilza sonda al cuore infflzare !0
} S }.
i o i e o
pulsante 15 (led acceso Tssaf s B (I8

Y | i PROGRAMM/
H 3y BN L L
ME 1£ZATG

tnirodurre |l ¢ibo {se U
programma prevede fast con

acceso fisso).

17
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B.1 =ACCENDERE 8.3 +CANGCELLAZIONE

Tenere premuto per 3 sacondi il pulsante 1,
sul display 9 appare [DEL], confermare ia
cancellazions premendo fa manopola 10.

A cancehazlone avvenuta | ted dei pulsanti
2 . 3 - 4 lampegglano a indicare che il
programma & viselo.

Premere par 3 secondi # pulsanta 15,

8.2 »ICHIAMARE
Premere if pulsante Ricette 6, Il display
7 visualizza [AGCY, ruotare 1a manopola
a fino a visuallzzare [Pro) e confermare
premendo fa manopola.
Ruotare la manopola B per selezionare i
numero di programma che i yuois
richiamare}, vistalizzalo nel display 7.

Premessa
L'apparecchio permetie di modificare

indispensabile quando il programma 8
memorizzale per un prodotto con una
pezzatura diversa, per la quale risulti
necessario alungare i 1empt di cottura,
innatzare la temperatura Oppure modificare
un gualsiasi aitro parametro.

ime
sonda al
.. ruotare la manopola 10 per impostar il

nuovo valore di temperalura, confermare

temporansamente, aq sgpar
la cottura in o, ro rr’
memuorizzat dispensab
che il prog scelto per ,
modifica sia avviato {pulsanta

con led ag¢ce o)l Pud essere

Richiamare il e
o avviare la coOtl€
pracedentemente dasc ritto.

Per modifica r‘c 0 premendo la mano pola oppure aitendere
memorizzato quin F) 10 se ifica viens
, AalvaRo(':‘t = -
Mado di cattura A
r :

... premere il pulsante conispendente al Incremento/decreme

modo di cottura desiderato, attendere CONTROLLO AUTOMATICO
10 secondi (TIME QUT), ta modifica UMIDITA
viene salvata automaticamente. ... premere il puisante 12, il led

lampeggia, Impostare I nuovo vatore
ruotande la mancpota 10, confermare
premenda fa manopala oppure attendere
10 segondi (TIME OUT), [2 moditica viene
salvala automaticamente.

Incrementofdecremento termnperatura
... puotare fa manopola 8 per impostare
il nuovo valore di famperatura,
confermare premendo la manopola
oppure attendere 10 sacondi {TIME
OUT), la medifica viene salvata
auwtomaticamente,

Nota: il display 7 segnala la madifica
temporanea con ke punting fuminos! fissi,
La modifica sffettuata sf cancella affo
scadera deffa cotlura; il programma
rimane nella verslone vriginale.

Incremento/decremento tempo

. runtare ia manopola 10 per imposiare it
nuovo valore di temperalura, confermare
premendo la mancpola oppure attendere
10 secondi {TIME OUT} la modifica vieng
salvata automaticamente.
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; ualoy gurante la cottura sl rendesse

u oere Mvalor impostati
’ r ﬁ‘ Il puisante 1.
; ;

10,1 + ACCENDERE
Pramere per 3 secondi il puisante 16.

10.2 » RICHIAMARE
Prewere il pulsante Ricetie 6, i display
visualizza [ACC], confermare premendo 1a
manopola.
Auotars la manopola B per selezionare ii
numero di ricetta che sl vuole richiamare
{vedi lista ricetle seguente), visualizzato nel
display 7.

ATTENZIONE: se la ricetta preveds F'use
della sonda & cuare conneltere 1a sonda al
pannalio lrontala, diversamenie cornparira
vancmalia “Err P {Ercare sonda splitone)
Vedi capitole “Autodiagnos! e legenda
anamafie”.

0.3 »AVWIO
Visualizzazione del valori impostati

Net casa in i se visualizzare
le impostazioni defle fasi successive,
premere i pulsante 1, finché sul display si
visualizzerd la fase interessata.

10"‘33 ]

AVVIO D! UNA RICETTA CON PRERISCALDC

Se la rigetla richiamata prevede la fase di
preriscatdo sul display 9 appare [ InF §.

Pramere il pulsante 15 per avviare ¥ preriscaldo.
Un segnale acuslico ciclico e 1a scritta [ LoA 1 sut
display avvisano quando ia catnera ha raggiunto 1a
ternperatura.

intradurre 1 cibo {se Hi programma prevede fasicon
sonda al cuore, infilzare lo spiflane ne! prodotio).
Chiudere la poria.

Ii puisante Cicli 1 visualizza ii secondo LED (2)
fampeggiante, ad indicare I'attivazione del cicto di
cotlura 2.

\ICETTA MEMORIZZAT

104 + COPIA DI UNA RIGETYA
PREIMPOSTATA
F' posslbile copiare una ricelta praimpostala
nei programmi personall per poi
successivamente modificarla.
Tenere premuto per 3 secondi i pulsante 1,
sul display 7 appare [REC], gonfermare la
copia premendo la manopola 8,
5wl display 7 viene visualizzato i primo
programma libero, sefezionare il numerg
di programma desiderato ruotande ia
manopola B e confermare premendo 1a
manopota,

AVVHO DI UNA
PREBISCALDO
Introdurre W cibo {se la ricetia prevede fasi con
sonda al cuore, infilzare lo spillone nel prodotie).
Avvlare ta coltura premendo il pulsante 15 {led
accaso {isso), Premere i pulsante 1 per 3 secondi
oppura ructare [a manopola 10 fino a portare 1
tempn a zero.

Un segnale acustico e # LED 2 iampeggiante sut
pultsante § indicano che la fase di prerscaldo @
stala esclusa.

Avvertenza: non & necessario il preriscaldo
unicamente quando la camera di cottura & gla in
ternperatura.
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Premessd .
L'apparecchio parmeite di modiilcare
temporaneamenle. ossia solo gar ia
coltura in carso, |a ficetta memorizzata.
g indispensahile che la ricetia
scelta per la modifica sia avviata
(putsante 15 con ted acceso fissol!

Richiamare la ricelia impostata € avviare
la cotiura come precedentemenie
descritio.

Per medificare la ric
quindi: -

Modo di cotiura

... premexe il pulsal
moda di coilura |
10 secondi (TIME a
viene salvata automaticament

ondente al
a e
a

incrementofdecremento temperatura

oppure attendere 10 secondi
ouT), la modifica viene salvata
automaticamente.

Increme ntofdecremento tempo _
.. ruotare la manopoia 10 per impostare il
nuovo valore di temperatura, confermare
premendo 1a manopoela eppure _attendere
10 secondi (TIME GUT), la modifica viene
salvata automaticamente.

aoIraa Ml

Pud essers Indispensabile quando la
reetta @ memorizzato per un prodotts
con bna pezzalura diversa, per la quate
risulti necessarlo allungare i templ di
cotlura, inpaizare 1a temperaiura oppure
modilicare un gualslast altro parametra.

lncrememm‘decremento temperatura
sonda al cuare ' .
... fuotarela manopota 10 per impostare il
nuove valore dl ternperatura, confermare

eﬁzza! . pramendo la manopola oppure attendere

... ruotare la manopoia B * B 1 g "
il nuovo valore di EMPEEE con :
confermare premendo 3 .

5P

10 secondi (TiME OUT) la madifica vlene
salvata automaticamente.

cremento/decremento valore
E TRORLG AUTOMATICO
o t

ructando la manopola 10, confermare

premenda la manopola oppure at\en-:_iere
T, ta maodifica viene

i{j
Nota: if s-‘

a
temporanea con e puntini lumincsi fiSsE
La modifica effefluata si cancela allo
scadere deffa cottural il programma
rimana neffa versiong originale.
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Premessa

La sonda al cuore consente di eseguire
una cotlura regolata dalla lemperatura
a! cuore del prodotto. 11 dispositive arresla
la cottura net momento in eul il cuore det
pradotio raggiunge la temperatura impostata
escludendo I'impostazione del tempo di
collura.

La sonda &l cudre pud essers comodamente
usata come termomelro portafile, infatti
inserendo la sonda sulla connesslone Al in
qualslasi medafitd df funzionamento a tempo,
con forna in funzione, tenendo premulo per
qualche secondo il pulsante 11 il display 9
visuallzzerd per alcuni secondt la temperatura
dello spillone, Questo consenle la verifica
della temperatura al cuore def prodotio nen fn
cotlura e guindi esterno al fomo stesso.

12,1+ COTYURA CON SONDA AL CUORE
Atfenzionse: nel case di cottura con sanda al
cuore ¢ di segnale "Err SP” nei display 7 e 9,
& necessario collegare la sonda al cuore alla
connessiona Al. Ne! caso in cui il pmo ciclo
sia usato come preriscaldo, & necessario
mantenere o spiflone al oi fuori della carmera
di cottura; diversamente || programma non

pu bb licitd::

ailimpostazions), premendo il tasto 11
e ruotando la manapelz 18 sl imposta la
temperatura desiderata al cuore, 5i coliega

, sidnfilza lo
i ol
" Er ol
si proceda pol In base al met r
I'esecuzione dellz cotlura.
121as 121 125¢cs
COTTURA + COTTURA UN
MANUALE MANUALE CON | PROGRAMMA
SEMPLICE:; PIUEASIIN DA
premete 1 SEQUENZA: MEMORIZZARE:
pulsanie 15 pasgara passare
peravviare la | all'impostazione | all'impostazione
cotlura delia fase delia fase
sUccessiva successhva o
o premere i attendere la
pulsante 15 memarizzazione
per avviare automatica del
la prima fase programma
della cottura impuslate
impostata
21
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Peranto se si & sceifto..

ESEMPiO PRATICO
impostazione

Modalita: Convezlone

Temperatura camera di cotlura: 140°C
Tempo: Infinito

Temperatura a! cuore: 78 °C

Cosa suceede
Raggiunta la temp ra di 78 °C al cuore
dal prodotto con eratuia in camera di
140 °C, il rscald tagpsidatiiva
automaticamenta dilale wplat 1 ot
cuore del prodolto si abbassa di 1 °C.
Praticaments il risealdamento non si basa pid
suj valore defla temperatura selezionala per

| ra i lavora can quella
& er [EEondN 1a c
Attenzione: aften L _{]» ¢

dopo I'inserimarto della sonda al cuere
alla connessione A1 {lempo necessario al
riconoscimento presenza sonda da parts della
scheda elettronica), quindi awviare la cotlura
con pulsanle 15 START/STOP,




2+ IMPOSTAZIONE DE

La posizione delia sonda &l cuors nelle
cotture con questo dispositivo & molio
importante: La sonda deve essere
posizionata dali'alto verso il basso nel
baricentro del prodotte da cuocere e
completamente insarita. In pezzature
con spessori inferieri al doppio
dello spiltons, questo si inserisce
orizzortalmente rispetio al piano
d*appogoio, in modo che fa punta della
sanda si trovl comunque al cenlro del
prodollo {vedi figure).

5i gonsiglia inollre di inserire 1o spilfone
posizionato al centro della camera.
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Optional: su richlesta e ssnza alcun
adaitamento specifico é possibile
collegare una sonda ad ago per il
contraffo della lemperaiura softovuoio o
piccole pezzature.

Vantaggi
migliora 3 controfto di cottura,
azzerando i rischi dl perdita e gli sprechi
di prodotto;
consente o} realizzare colture precise,
indipendentsmente dalia gualita o
massa del prodotio;
fa risparmiare tempo, percha il controllo
dafla cottura & automatico;
garantisce un'igiene rigorossa,
percha, conoscendo con precisione
la temperatura al cuore, si evita di
manipolare 0 punzecchiare 1l cibo;
ideale per prodotti di grossa pazzatura;
precisione al grado centigrado nelia
cottura di prodotti delicali esempio:
TEEF,

stimenticpubl
A RISERVATA ,

Premessa

b sistema di controlio automallco
del'umtditd AUTOCLIMA parmetls d
mantenere un grade di umidita costande
In camera di cottura quando st cuace a
convezione ¢ a clcio misto. Esso svelge
una doppia fonzione, infatli non tavora solo
immeltendo umidita, ma anche evacuando
{'umidily prapria del predotto quando supera
i valore impostato.

13.1+ GOTTURA CON SISTEMA DI
CONTROLLO AUTOMATICO

BELL’ UMIDITA

Nota: ja modalitd di cottura deve essere
Convezione o Miste

Impostata fa temperatura in camera di
cotlura o 1z temperatura dellz sonda al cuore
fcome da capitoli relativi all'impostazione),
premeare Il pulsante 12 per impostare

CO TgOLL AUTOMATICO DELL!
(molto secno)

Si |nfcma rl impostata ia
sonda, si infilza Eo spliione nat prodollo
{vedere il capitolo “Impostazione della
sonda ai cuore"), st coilega la sonda alla

1e o in base
lo cin 1
]
Pertanto se st & scefto.®

EERET i34 h iadce
COTTURA « COTTURA UN
MANUALE MANUALE CON | PROGHRAMMA
SEMPLICE: A0 FASIHIN DA
premere i} SEQUENZA: MEMORIZZARE:
pulsanle 15 passare passare
peravviare fa | all'impostazione | all'impostazione
cotlura della faze detla fase
SUCCRBSIva suncessiva o
o premere if attendere la
pulsante 15 memarlzzazione
per avviare autgmalica
la prima fase 10 secondi
delfa cottura {TTME OUT)
imposiata del programma
impostato.
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Particolarmente vanizggioso con prodotti
freschi che non possono avere ogni giomo
la stesse caratieristiche ¢i umnidita, ma che,
una volta cotte, avranno sempre o slesso
aspetlo & consisienza: Hl grado di umidita
dentro la camsra di cottura, viene rilevalo
costantemente durante la fase di cotlura e
rimane costante.

Questo ststema consente di ottenere lo
stesso risultalo di cottura dello stesso
prodotte cucinalo in quantith diverse.

Nota: lo sfiato deve essere chiuso,
aftrimenti s8 venisse aperto (pufsante 13}
vanificherebbe Pimpostazione del valore
delfumidita.

Caonszigli

La definizione del valore dell'umiditd implica
una certa esperienza d'uso,

E comunque esclusa fa possiblita di fare
erfori irreparablll, infatti questa funzione
valorizza 1'.lto del prodotto.

Indicato p!:m

pradotli che tendone ad esslcecarst, piccote
pezzature appure prodotti che sprigionanc
umidllé in eccesso {es. pollo arrosto) e
cratura espressa

Vantaggi

Risultati riproducibill anche In preseénza di
prodolti con different| caratteristiche.




PROGRAMMI PARTICOLAR

Premessa

Hanno io scopo di completars un precesso
di cottura per otlapere, senza I'intervento
diretlo dell'oparatare, i miglion sisullatl in

14,1 « MANTENIMENTO in temperatura al

termine della cotiura
Quesla funzions consente di mantenere in
temperalura un prodolto appena cenciuse
PULTIMO GICLO di coltura consentenda
all'eperatore dl servire il prodotte
“caldo al momento giusio®, ii processo
di coltura si arg fa dralazione &
bloccata 1 limd" cogiplate dal
sistem NTROLLO Al MATICO
DELL'D q

La succosita del prodotte sl mantiene
inalteral cisione di manteni

& al nti ¢
pochis qi

{ migliori risultatl di “MANTENIMENTO” si
otiengono guando 'ultima fase di coltura

prevede il co £ nk
sonda al cuos IA
[DRY}: manlenimento con sfiate ¢ a

aperto per consentlre Tasciugatura del
prodotie;

[30]: mantenimento con GONTROLLO
AUTOMATICO DELL'UMIDITA®
{AUTOCLIMA) al 30% [CLIMA ideale);
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termini di presentazione, grado di coftura,
riduzione calo peso, succosita dal prodotio
da servire,

Come si imposta:
Impostare un programma secondo le
istruzioni del capitoliz

4 » IMPOSTAZIONE MANUALE PER UNA
COTYURA SEMPLICE

cppure

5 » IMPOSTAZIONE MANUALE PER
UNA COTTURA CON PIU' CICLI IN
SEQUENZA,

i
|
selazionare ullimo ciclo dal programm

Premers la manopola 10 per 3 sacondi, il

a Dy e il display @
1o} i
la modalita di manieni

{DRY}] - [30); premare la manopola 10 per
confermare la scelta,

La temperatura in camera durante il
manteniento & prelmpostala ad 80°C.

Mel caso in cut si desideri eliminare iz
funzione MANTENIMENTO impostala,
selezionare # programma, premere il
pulsanta 1 fine a selezionare I'ultime ciglo
del programma, premete 12 manopola
16 per 3 secondi, il display 7 visvatizza
[HLD] & H display 9 visualizza la modalita di
mantenfmento precdentemente impostata.
Ruotare la manopola 10 in senso antiorarie
fino a visualizzars {OFF] o premere 1a
mancpola 10 per confermare 1a scelta.

1l MANTENIMENTO & l'ultimo cicio del
programma, se it cicip precedenie & a
tempo i MANTENIMENTO si atliverd
automaticamente allo scadere det clelo di
cotlura, se il cicla prevede il fupzionamenio
con sonda al ocuore, s altivera al
raggiungimento della temperalura al cuore
impostala.

purante 1a funzione MANTENIMENTO it
display 7 visualizza la temperaliira camera
net caso di programma a iempo, nel
caso di pragramma a spillone i display
visualizzerd la temperatura deile splilone.

| display 7 e 9 alterneranno ta
visualizzazlone della temperatura al tipo di
mantenimento; 1} display 9 segna da guanto
tempo @ attivata i mantenimento {empo a
ingrementare}.

25
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Durante i| MANTENIMENTO Ia temparatura
i camera si mantiens attorno agh 80 °C, il
CONTROLLO AUTOMATICO DELL UMIDITA
sl regola automaticamente in base al tipo
di mantenimenta scelto, 1a temperatura al
cuore del prodotto viene mantenula come
da impostazione, la ventilazione durante
il perlodo di non riscaldamento lavora in
modo alternalo e temporizzato affinché
nelia camera di coltura 'umiditd ed il calore
resting ben miscelali per garantica un clima
OMoganeo.

il prodotto si mantiene caldo finché non si
decide di arrestare il cicle.

Consigli

It mantenimenta successiva alla cottura ha
ovviamante un tempo limitato che non deve
superare le prescrizioni igienicofsanitarie

aanili.
Honslglialo per pistanze delicate nella
t amansi-beeft, poicth i lunga
shio 3

o Lale e aeanse idams,
potrebbe alteramne Il cowra.




142 .

14.3 »

RIMESSA IN TEMPERATURA ESPRESSA
Premessa

1a rimessa in temperatura espressa fa
parte di un sistema organizzalo di gestions
della cucina:

cotlura ~» abbattimenio —~ conservazione
- imessa In ternperatura - servizio.

La rimessa in temperalura pub essere
realizzala sia per il prodotto in teglia che
su piatia,

PROGRANMMI M RIGENERAZIONE

PREMEMOHIZZATE iN AZIENDA
La versione 5 & provvista di programmi di

riganeraziong preme ti In azienda.
Lo scopo & di Iacﬂilw nell'usu
immediate d
Come siim

Impostare il
secondo | ilolo:

10 + SEL ‘ q
RICEYTA MEMORIZZA .

ma di ngenerazlon

L77 = RIGENERAZIONE su pialto
L78 = RIGENERAZIONE su teglla
L79 == RIGENERAZIONE a vapore

- Con sondz al cuore

L80 = RIGENERAZIONE su platio
1.81 = BIGENERAZIONE su legha
LB2 = FRIGENERAZIONE a vapore

llestirs
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Consligli

Sl considera rimessa In temperatura gusl
processo che consenta fa riattivazione fino
a 65°C al cuore. Quesio deve ayvenice
nel pi) breve tempo possiblle, ovviamenta
rispeitando le prescrizione delle norme
igienico/sanitariz (ocali.

Per prodotti surgelati /o congelati si
imposiano in camera di cottura 1680 °C,
si inforna 1t prodotto e dopo qualche
minuto, quanda [l prodollo [o consente,
si passa allimplego dela sonda al cuare,
ovvlamente si dave procedere ad upa
modifica lemporanea del programma.

Vantagyi

Questo sistema consente di preseniare il
pradotio “Iresco &i collura”, in termini di
aspetto, quste & consistenza, anche dopo
quaiche glemo dl conservazione a +3 *G.
Versatilits deliapparecchiatura, che & in

& funzioni dlf wiate ;
IprogrammidirigeCr@rp'
sono | seguent:

A RISERVAIA“‘S
« A tampo dis

PREMESSA,
Durante a cottura {led acceso fisso) i display
visualizzano | valori reafi {deHo slato di

fatto). £ comunque possiblle verHicare |
valori impostati. A tale scopo operare come
segus:

15,1 *VISUALIZZAZIONE VALORI

IMPOSTAT| DURANTE LA FASE D!
COTFURA {senza arresta}

Premere il pulsante 1, i display lampeggianc
visualizzando i valori impostall In
precedenza. Trascorsi 10 sec. ricompaiono
t valori realt (TIME QUT) quindi in generale:
disptay lampegyglanle: valore impostale.
display fisso: valore reale.

15,2 » MODIFICHE DURANTE LA FASE DY

COTTURA PEI VALORI IMPOSTATE

impos
yalore

manopol

ingremento - verso

ante corrispondente
uova modalits
di cottura il led

corrispondenta si
accende,

1are if nuovo
{verso destra,

decliggio); i
ul a0 i
RLE.USO

{SENZA ARRESTQ)
152a 15.2h » 152c 152«
TEMPERATURA E MODALITA Dt CONTROLLO UMIDITA | SONDA AL CUORE
TE P0 COTTURA Premere il pulsante Fer modificare il valore
[I vaﬂr PAmere direttamente il { 12 funzlone con ruotare la manopola
umidita , (i disp 10 per Imposlare il

visualizza [ h.. ]I e
precadentemen 0hw
Impostato). Auotare

ta manopola 10 per
imposiare il nuovo

splorelrascor |

TIME OUT ricomparono |
valor reafl,

alle. 1 .
¥i iMo'aEcEJIR N
trascors| H) sec.
ricompaions | vateri
reahi.
15.3 *5TOP TEMPORANEQ 15.4 «STOP DEFINITIVO

Aprire {a porta. La cottura s arcesia, i lempo
mancante alla fine defla cotlura si arresta
finché si richivde. La cottura riprende
autornaticamente dal punto in cui & stata
intercotta.
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Per arrestare una cottura con termpo Infinito
o interromperla definitivamente premere i
tasto 15.




161 +il PRERISCALDAMENTO
DELLA CAMERA DI COTTURA
La fase di preriscakdo delia camera di
cotlura & mollo importante ed utile per un
buon risuliato di coltura.
Morma genarale & quelia di prediscaldare
sempre la camera di coltura a viuolo,
impostando una temperatura superiore,
tra 1| 15% e 25% circa, rispetto 2 quella
desiderala per la successiva cottura,
Nel caso di colture a vapore, prefiscaldara
bare la camera di coltura a vuoto in moto

convezlons, polcheé cons di Igoosiare
temperature anche sup 13.

16.2 +I GARICHI D

RA
E necessario ”ofondité della t.

del prodotio.
turg uniforme &
basse piultos

99
[+ weia
molto profonda.

Attenersi ai pesi specifioati nefla seguents
tabelia.

et iy

sia adeguata all’
Per oliener
proferibile di

hir. Leglia

6GH 2R
BEH Y
TxGH

10xGH A
T T
14 6H1H

iexGH 21

20 % GH 11
wxTH2N
40 GH 1A

G 3 600400
2 x BOUx400

lleg

15 ¥ BOTXA00

Note: Ovvlamente guando si carica |H
forno va considerato non solo it peso del
prodoito, bens] anche ia pezzaiura, ia
consistenza e lo spessore,

ATTENZIONE
Won inserire taglie/recipienti con liquidi ad
un‘altezza superiore a 1.6 mt.

L aggivma di afcooll

16,4 » PRODOTE! CONGELATI/SURGELATI
Il preriscaldo ed Il carico del forno
per questi prodolli devong avvenire
rispeitande qualila e natura propria.
par esempio gli spinaci congetati hon
devono essere aggreditl con temperature
froppo elavate, perché per a loro natura
potrebbero assiccarsl esteriormente
gompromeltendo il risuftato.

16.4 * LA TIPOLOGIA DELLE TEGLIE
Perotteners risultatioltimall 2 indispensatlla
utilizzare le teglie in relazione al diversi tipi
di prodotto: teglie in afluminio o Earniera
alluminata per i prodotti pasticceria @
panetteria, teglie forate per la cottura a
vapora, teglie in rele per i prodottt prefritit
come lg patate.

BpAZIO THA LE TEGLIE
i fma alia
camera i 1 ' c 4
potre parlicolare alienzione affinche sis
mantenulo un sufficiente spazio tra una

teglia & 'allra. Questo cansenie al calore
ad ibuisalspraggenaaments :
pe B A W T B
' nompolieilie uabra PRt I ‘
e di una feglia fosse a CONLENO 0]

supgriore.

16.6 * LA RIDUZIONE DI CONDIMENTE

opsrando con quasio tipoe di forno
gi pud ridurre quasi @ zero l'uso di
condimenti, ofio, burro, grassi & di aromi.
Di conseguenza usandoe pochissimo
condimento nelfle cotiure, si asaltano i
gapori propri det prodotti, si mantengono
i gontenuti nulriziopali gla presanti nei
prodoiti a vantaggio ol una cucina piu
diatetica.

dimensioni lo consentona porre il dellettore
u ovigh® 1
Lgflt gpamera assicurando
. Bl

» ATTENZIONE
Non & conmsentita la cotltra ¢on
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17.1 +PERIODICAMENTE ...
... 5| consiglia di procedere secando
necessits aila pulizia del deflettore e
dalle griglie regai teglie.
A tale scopo st procada come segues

» Interrompere & chiudere tulte le erogazioni
{energia eletirica, acqua e, 58 presente, I
gas};

+ gstrarre la guide reqgi teqlie;

s con un cacciavite di adeguata dimensione
oppure una moneta, syitare le viti del
geflettare cosl da consentire 1a puiizia
nella parte relrostante, per un risciaetuo
approfondito g consiglia 1"uso del docrione
faptionall;

¥ ASCIUGAre CON LN panng pi Hio,

s |a rimozione del dallettore & necessaria nel
caso In cut lo sporoo risuith particolarmente
gifficiie, non usare abrasivi e paghiette che
danneggians |2 superficle dell'acciaio, se le

|
ch tate destro siano

hen chiuse.

181 = Per un correlio e SIGUro o io
necessario sotloporre almeno una volta
all'anno i forne ad ena manutenzione da
parte det servizio di assistenza lecnlea.

950241 Brear?

17.2 + INATTIVITA PROLUNGATA
Gualora il forno restasse Inattive pes un
tempo prolungato, per ferie © per lavori
stagionall, pufirlo agcuratamenie senza
lasciare alcun resldug. Lasciare {a porta
socchiusa affinché circoli Farla all'lnternd
della camera di coitura. intercettare
assolutamenle lutte e erogazioni {energia
elattrica, acqua e, s& presente, il gas) Par
una cura piit completa si pessonc trattare
te superficl esterne con un prodotto
protetiivo comunemente reperibile sul
mercato.

5 e
manutenzione, affinché que
venga sempre svolte.
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18,4 = Ad apparecchiatura fn tensione ¢ display
spento, premere 1| pulsante 6, il display 7
visualizza [USh], ruotare la manopola B fino
a visualizzare [tIM}, premere la manopoia
psr confermare la selezione.

+ Impostazione dell'ara
i display 7 visualizza [b], ed U display @
visuglizza I'ora Impostata.
Ruotare 1a manopola 10 per modificare I'ora

» Impostazione dej minuti
Ruotare ulteriormente la_manopala 8, i
display 7 visuatizza [Mi‘ il ‘Iay 9
visualizza i min a

utid tatl.
Ruotare la ma.r.l par modificared
minut] a

@ g alles
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» Impostazione del giorne
Ruotare uiteriormente la manopala 8, il
display 7 visualizza [dAY], ed i display 9
visualizza il giorno impostato.
Buotare ka manopola 10 per modificare il
qiomo,

» Impostazione del mese
Ructare ulteriormente la mancpola 8, it
display T visualizza [Men], ed il display 9
visualizea il mese imposlata,
Ruotare la manopola 10 per moditicare il
mese.

« Impestazione deif'anno

Ruolare ufterlormente la manopola 8, il
dlsplay 7 visualizza {YEA], ed il display 8
visualizza I'anne impostato.

Ruotare la manopola 10 per modificare
1ann0

20.1 » Ad apparecchiatura In tensionz e display
spento, premers H pulsanie 6, il display 7
visualizza [USh), premere |a manopola 8
par conlarmare la selezione.

| display 7 visuatizza [AAC].

Syitare 1a vite a protezione della porta USH
fino a ruotare fa laming di protezione di 90°
per avers accesso alla poria USB. Inserire
la penna nefta porta USB del formo.

Premere ta manopola 8 per confermare fa
salezione.

ﬁgf:::'ﬂ*mem“ pubbli crtq

0028101 el

A scarico compleiato | display 7 e @
visuallzzano [USB END]

ATTENZIONE: Dopo aver tolto la penna
4SB riposizionare la laming di protezione e
favvitars 1a vite di protezione,

In caso di mancate inserimanto delia
chiave USB, i display 7 e @ visualizzano
[USB Err], inserire la chiave USE e
premerse la manopola 8 per ripetere la
procedura.




Ad apparecchiatura in lenslone e display
spento, premere il pulsants B, il display 7
yisualizza jUSH), premere Ta manopola ]
per confermare fa selezione.

Il display 7 visuatizza [haCl, ructare [a
manoputa fine a visualizzare [{MPL.

Syilare la vite a protezione defla porta USB
lino & ruotare la tamina di proterione di 90°
per avere accesso alla porta USB. Inserite
ta penna nalla porta USB .n

Pramere la man per confermar!a
selezlone.

Ad impaortazion
visualizzano [U

ATTENZIONE: Dopo aver la penna
USB ripusizicnare 1a lamina di protezione &

riavvitare la vite dl proleaiage.
in casa di mancatd@ns
chiave USH, i display 1 &

premere la manopola & per ripatere la
protedura.
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Ad apparacchlatura in tensione e display
spento, premare 1 pulsante 6, i display 7
visualizza [USh), premere a manopola 8
per conlermare 1a selezione.

Iy display 7 visualizza [hACY, ructare la
manopola fine a visuallzzare [ESPL

Svilare 1a vite a protezione delia porla USE
finn & ruotare fa lamina di protezione di 80°
per avere accesso alla poda USB. Inserire
la penna nella porta USH del forno.

Premere la manopola 8 per canfermare la
selezione.

laidisplay 7 Adim onizione completata i display 72 9
e S%Emﬂé I
: Dofio rmtlln A

ATTENZI
USB riposizionare 1a lamina of protezione e
riavvitare la vite di prolezione,

premere la manopola 8 per ripetere
procedura.

P' in i Cat de

Fsuatianc chi Sl i | Ru 0

[USB Err], inserire ia chiave Ush e [us 1 T a A
6

CALOUT Sistemna di pulizia dal calcare del
generatore di vapore (*)

CL Lavaggio manusle

CL Lavaggio manuala

Se il fomo & dotate Kit di lavagge {oplional):

CALOUT Sistemna di pulizia dal calcare del
generalore di vapore {)

HC CAL  Lavaggio HARD + CALOUT (%)

HPC CAL Lavaggio HARD PLUS + CALOUT {¥)

CcL Lavaggio manuale
riS Risclacquo

8¢ Lavagglo SOFT
HC Lavagglo HARD

Y Lavaggio HARD PLUS

Hi
g ECO Lavaggic HARD PLUS ECO
pPU ite
ll’l‘ilatQando & necessano
affettuare il ciclo di pulizia dai cafcare del
generatore di vapore CALOUT,

Se il forna & dotato Kit di lavaggo {optional;

Gl Lavaggio manuale
118 Risclacque

8¢ Lavapgio SOFT
HC t.avaggio HARD

HPC tavaggio HARD PLUS
HPC £CO Lavagglo HARD PLUS ECO

Per selezionare una delle funzionalitd
sopraingdicale, premere it pulsante Ricelts B,

il dispfay 7 visualizza [ACC], ruptare la
manopola B verso sinislra fino & visualizzare
{SPC} e confermare premendo la manopola 8.
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Ruotare la manapola 8 fino a visuallzzare sui
display 7 e 9 fa funzionalita interessala {vedl
tabella) & premere i pulsante 15,




PROGRAMMI SPECI

Premessa

il forno & In grado di conleggiare le ore di
lunzionamento de! generatora di vapore, e
quindi di avvisare Poperatore nel momento in
cui si verifica la necessita di attivare it ciclo
dl pulizia dal calcare def generatore di vapore
attraverso 1l ciclo speciale CALOUT,

Quando & necessario effettuare § CALOUT
all' aceensione del forno viene visualizzato i
messagalo [CAL Qutl, sui display 7 e 9, per
ricordare fa necessita di eseguire 1 ciclo di
pufizia da! calcare del g oragih vapore
allraverso il cicto speclal 0 .

! messagglo [ 1 viene visuaﬂzn
una volta, 2 ter della coltura una

egaunts fe ore dj @i per il funzisnamento

dal generat poriremeda

manepola per

lle

COPIA
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% messagpio [CAL Out} non arresta
definitivamente il forng per ovvi motivl dl
servizio, sl conslglla comunque di ativare i
programma ECAL Out} entro brave tempo.

Lo svolgimento di ulterion colture a vapors, af
termine, porta alla comparsa del Messaguie
[GAL ROU] sui display 7 e 9.

Questo messaggia ricorda la necessita di
eseguire immediatamente i programma fCAL
Out}.

Se non si esegue i ciclo GALOUT
immediatamente versd memorizzata dal
forno fa condizione “Manutenzione Boiler
Carente".

Ad ogni accensione comparira il messaggio
[bOI SEr], il boiler continuera a funzionare

str @ ard viene eli irﬁta la
il ﬁ.en{l

Sard necessaric prevedare al pill presto
Tintervente dei servizio tecnica di

RISERVATA

pubb

Premere if pulsantz Ricelte 6,

it dlaplay 7 visuaflzza [ACC), ruofare 1a

manapola & verso sinistra fino a visualizzare
PC] e confermare premenda i manopola 8.

lare 1o ganoppia 8 fino a visualizzare
Iﬁlliaay 7 & 9 ¢ premers Il
il .

La cerretta conclusioné del programma &
gagnalata dal messagglo [End] su! display
g, pramere il pulsante & per uscire dal
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GOO2EI0MELDE

. 20GH2Y
Assicurarsi che 1'lnaesto di collegamento
Anlicalears sia bep inserio e che la tanica di
contenimento sk sufficientemente fornita di
Anticalcare.

. CLUSIVAMENTE it BRODOTTO
{ L Roeny G ol ALFREEY
FORNL AL FACOUTESRY

ATTENZIONE (20GNN

AD'USO INTERNO




Premessa
8e il forno & dotato dj lava

daf calcara CALOUT assi
ag
[HPG CAL]. e

ggio automatico {oplional) si pud scegliere di

me al lavaggio automatico HARD o HARD b1, 08 i 16 oo S it

US {ciclo JHC CALY oppurs

23.1 = ATTIVAZIONE DEL CICLO HG CAL o HPG CAL

Premers il pulsante Ficelie 6,

®
ATTENZIONE (20GR1/% - 1!$J1]

il display 7 visuali o |

(222 AGC), 14 curarsl che Monesto df

manopat 8 veree oo TACS ]: ructare la Anticalcare sia ben inserito e Ic!f: [:2 g;an?enlo
anica di

[8PC] e confermare prem e

: E!P o 0 ief ente forpita df
uotare la manopola B fi i
i : ne a visual i
lavaggic desiderato [HC CAL) oppurr:i:[i;;g TioAL i LroALIn

GAL] sui displa N ANT! n
15, Play 7 2 9 e premers it puisante mnn?% g:f 5;;5&'}'%3 g CALFREE"
E,

it display visializza [rAF] se ia temperatura

in camara & slevala
| Oppure [Att] s
temperatyra in camera @ froppo ba[s.sa.] ¢

36
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i;a correlta conclusione del programma &
egnalata dal messaggio [End] st display

9, premare DU[Sﬂllte [ per vscire da
1 |

LAVAGGIO MANU

» UN'AGCURATAPULIZIA...

e & |3 premessa per cotiure impeccablli e
per rese migliort

« Il sapors preprio dei prodotti resta invariato,

» dyranta il funzionamento nan $ syiluppano
fumi causall da restdul pracedenti che si
bruciana;

« risparmio di enarpiz;

» meno Interventi di manulenzione ed una vita
del foma pill lunga;

«la semplicita delfa procedurs consente
un'accurata pulizla in breve lempo & con
fimilalo impegne da parta delloperalore

pubblicita

ROGRAMMI SPECIAL

ALE ED AUTOM,
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+ ATTENZIONE
Nen impiegare geiti d'acqua diretti od in
pressione per la pulizia delle pareti estemne
det fomo.
Evitare assolutamente sostanze corrosive
efo abrasive, nonché paglielle 0 spazzola di
ferro sulle superict in acciaia per non rovinarle
jrmimediabiimente, Inoitre i detergenti troppo
aggressivi, non atcalinl, conlenenti alte
percentual di sodio ed ammoniaca, POSELNG
in breve tempo danneggiare fe guarnizioni,
compromettendo la tenuta del ferne.
Lo superict esterne i layano ¢on una spugna
ed atqua calda addizionata di dstergente
comune adatio allo scopo.

» 51 consiglia uso def deiergents studiato
appositamente.

@,
im

A AD USO INTERNO




4.1 « ATTIVAZIONE DEL CiCLO DI LAVAGGID

MANUALE [CL]

Premere i p

visualizzare [SPC] e co pfemendo
& mangpola.

Rugtare la manopo i
comparsa delf mess 'A

Premere 11 puisante 16 per attivare
pregramma di lavaggio MANUALE di sequito
semplificato.

Il dispiay visuallzza JrAF} se la temperalura
i camera & elevata, [Att} sela {emperatura
in camera & bassa, al raggiungimento della
temperatura cormparg

o la dicitura [dEE in], {a
> fuge del pulsante i5
lampeggia ad indicare
la condizione dl STOP
TEMPOAANED, un
segnale acustico avvere che & tempo di aprire
{a porta e spruzzare § detergente in camera di
cotiuea.

ulsan anetle B,
i display a
la manopo ra e

38
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Chiudere fa porta ¢ premere § pulsante 15

per riattivare i ciclo di lavagyio, da questo

n!) fon & necessarm alc-un intervento
$ ne del
Nel caso in cui s depositing consistenti resuiu‘

ATA

di sparco suf fillro di scarico posto al ceniro

ISERVA

La fine del programma & definita da
segnale acusilco ciclica, aprire ia porta
per disatiivare la suoneria,

Spegnare ['apparecchiatura can il puisante
5,

Risciacquare aceuratamente V'interno
della camera i cottura, con i docclone
(optionaf), passare con una spugna o
panno la guarnizione froniale della camera
di cottura cost da preservare la stessa da
daterioramento prematur.

' PROGRAMMI SPECIAI

39
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125 o KIT.DI LAVAGGIO i i

L'apparecchiatura detata del Kit Lavaggio
consente |'altivazione ol 5 cicl di pulizia
camesa di collura: RISCIACQUQ  °rig"
{per un veloce risciacquo), LAYAGSIO
SOFT "8G" {per Io sporco NORMALE)
- LAVAGGIO HARD "HC* {per lo sporco
DIFFICILE) - LAVAGGIO HARD PLUS
“HPG" (per io sporco OSTINATOY),
LAVAGGIO HARD PLUS ECO “HPC ECO"
{per lo sporco OSTINATO), senza cha
Poperatore intervenga direttamente nefe
operazioni di pullzia,

It delergente viene distribuilo uniformenments
dail'apposi tora al momento
giusla, EMU ith di contatio
co' ofl ‘

L'uso di detergenti divers! da quelle
consigfiato dal coslrultore & sconslgliato
perchd potrebbe non assicurare una buona
pulizia e risultare dannoso per Fintegrita
dell'impianto dt lavaggio.

Assicurarsi che I'innesto di collegamenlo
detergente sia ben inserito & che la tanica
dl contenlmento sia suificientemente fornita
di detergenle conzigliato daf predutiors.

Attivare il raffreddamento automatico a

porta aperia con il puisante 15 net caso in
cui la camera di cottura sia molto calda.

IMPORTANTE
PER MODELLI CON L AVAGGIO LIQUIDO

Contestualmete alluiilizzo del lavaggio

95.1 « ATTIVAZIONE DEL CICLO DLLAVAGGIO

AUTOMATICO [riS] - [SC] - [HCY - {HRG] - {RPC ECQ].

Premere il pulsante Ricetie 6,

il display visualizza [AGC], ru?tare
1a manopolia 8 verso sinisira fino a
visualizzare JSPGC) e confermare premendo

Nei caso in cul si depositino consistenti
residui di sporco sul fitro di scarico
posto al centro del fondo defla camera di
cottura, provvedere alla pulizia in medo
da garantire liers dellusso di acqua e
detergente.

. La fine del programma di favaggio &

® automalico poirebbe e sere richlesta ia . mancpola
estimentizsi
! - I qttﬂancpbla 8 verso desira sino
ez

Sequione inesaurimantn} re il lavaggio deslderato

COPIA RIS
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Seguire le istruzioni del capitolo 25.2 per
la generazione del datergente & 25,3 per

RERVATA AD.USQ INTE

PER MODELL) CON LAVAGGIO SOLIDO

Contestualmete all'uliizzo del lavaggio
automatico potrebbe nssere richiesta
la generazione de! delergente efo
anticaleare (Esempio: primo wilizzo del
tavaggio avtomatico o detergente ne
cassetto In esaurimento).

Seqguire le istruziont del eapitole 25.4 per
la generazione del detergenta & 25,5 per
la generazione delf' anticalcare,

RISCIACQUO [riS], SOFT [SC], HARD
[HC], HARD PLUS [HPC} o HARD PLUS
ECQ [HPC ECO}

semplificato.

it display visualtzza [rAF} se 1a temperatura
in camara & elavata oppure [Atf] se la
tempevatura in camera & troppo bassa.

| programmi dl lavagglo RESCIACQUO [1i8],

SOET {8C], HARD {HC] HARD PLUS
{HPC] e HARD PLUS ECO {HPC ECO].
sono una sequenza automallca di clcli
{la durata e i tempo mancanle.alla fine
del programma Vengono yisualizzati sul
display 9), che consenlono df ottensre ia
camera asciufta e brillante.

41

QAN R

itmiagun *ngnale iwolistico clclico,
'ml se) (en d sfiiyare la

suonatia.

Lo spegnimento deli'apparecchiatura

15 non & consentito durante
ei programmi
4GGI0 SOFT,

LAVA
PiUS e LAVAGG[D HARD PLUS ECGO;

attendere il segnale di fine lavaggio, per
poter spegnere Fapparecchiatura.

Passare con una spugna o panno [a
guarnizione frontale della camera di
cotiura cosl da preservare la siessa da
deterioramento premaluro,

Inlerrompate 2 chiudere tutle le srogazion_i
{energla eletirica, acqua e, se presents, il
gas). Durante if riposo & bene lasclare la
porta socchiusa.




PROGRAMMI SPECIAL} -
95 » KIT DI LAVAGGIO

DETERGENTI LIQUIDI

25.2 + SOSTITUZIONE CARTUCCIA/TANICA

% DETERGENTE COMBIGLEAN

&a richlamando la procedura di lavaggio
automatico, SOFT [8C], HARD [HC],
HARD PLUS [HPC] 0 o HARD PLUS ECO
[HPC ECO], nel display inferiore compare
la dicitura [¢£t] lampeggiants, coniroliare il
tivello di datergente: aprire la porta del tormo
e lo sporteling situaio sotta la camera di
cottura de! forno e controliare 1a quantita di

detergente presenie. ca‘cia.

Se la cart nica & vuola ituirta,
altrimenti 15 START!S" per
procedere a gglo

La cart

MODEEL] DA BANCO - SOSTITUZIONE
DELLA CARTUC

Svitare il tapp@del Ea !5 START/SYOP per
rimuoverla, 7

Pouizionare la nuova cartuccia neli'apposito
aloggiamento ded forno.

iIMPORTANTE: Prima di aprire il tappo
attendere |a stahilizzazione del figuide.
Tagliers il tappo delia nuova cartuccia ed
introdurre it tublcino con il tappo GIALLD
fagcendo attenziene ¢he il lubicing
sia rivolto verso la parte anteriore dalla
cartuccia e chiudera bene il tappo.

2002810118702

MODELLI A PAVIMENTO -
SOSTITUZIONE DELLA TANICA:

Svitare il tappa delia tanlca vuota @
risnuoverla.

Riposizionare ta nuova lanica.

IMPORTANTE: Prima di agrire il tappe
attendore }a stabilizzazione dei figuide.

Toghere I lappo della tanlca ed Inirodurre
it tublcino con Il tappo GIALLG facendo
attenzione chie pescht sul fondo della
tanica e chiudere bane il tappo,

ica { de
“COMBI n est]e la m second
GIALLO E r + i
dal dispiay inferiore

detersivo &l massimo.

ubbl
RVATA AB-yso7

PROGRAMMI SPECIALI

25 » KIT D] LAVAGGIO
‘DETERGENTI LIQUIDI

25,3 « SOSTITUZIONE CARTUCCIA/TANICA

ANTICALCARE CALFREE

Se richiamando Ja procedura di favaggio
attomatico, SOFT [SC]; HARD [HC], ©
HARD PLUS {HPC] o HARD PLUS ECO
[HPG ECO), nel display Inferiore compare
la dicitura [SCA] lampeggtante, controliare
it kivello di anticalcare: aprire {a porta del
forno e lo sportelline situato sotlo la
camera di cottura del forno & controllare
la quantity di anticalcare presente nelia
cartuceia,

Se ia cartucciaftanice & wvuota sostitulrla,
altrimenti premere 15 START/STOP per
procedere al lavaggio.

La cartuccis delf’ anticalcare "GALFREE" ha
oil tapgp ¢ colqe VEHDE

IRGIIL ANCO - SOSTITUZIONE

DELLA CAR GIA.
Syitare il tappo delta cartuccia vuota &
rimucverla,

IMPORTANTE: Prima di aprire il fappo
attendere {a stabilizzaziene de! liquido.
Togliere il tappo defia nuova cartuccia ed
introdurre |1 lblcino con # tappo VERDE
facando attenzione che il tubicino
sla rivelle varse la parte anteriore defla
cartuccha & chludere heng il tappe.
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MOGDELLI A PAVIMENTO -
SOSTITUZIONE DEELA TANICA:

Svitare il iappo deita {anica vuota e
rimuoveria.

Ripesizionare 1a nuova tanica.

IMPORTANTE; Prima di aprire il tappo
altendere 1a stabilizzaziene del liguido,

Togliere il tappo dellz tanica ed introdurre
i lubicino con il tappo YERDE facendo
attenzione che paschi sul fondo della
tanlea e chiudere bane il tappo.

Pramere !a manopalz 10 per lre secendi

lﬂnu alla scomparsa del messaggio [SCA]

| display inferiors) per ripristinare |l liveflo

l Mre al massimo.
remert il pulsantd®s SECATISTEON per

ayviare if lavaggio.

NTERNO




tOGRAMMI SPECIA
25 + KIT DI LAVAGGIO .

ETERGENTI'SOLIDI

25.4 « CREAZIONE DETERGENTE
SOLID CLEAN

Se richlamando la procedura di lavaggio
automatico, SOFT [SC], HARD {HC], o
HARD PLUS [HPC], nel display infariore
compare la dicitura [dEt] fampeggfante,
& nacessario effettuare la creazlone del
detergente SOLID CLEAN.

Procadera come segue:

Seleziona uglo automatico
desiderato T/STOP.

VQfettuata la
ris mentafraffrad

ca f forng.

cedura di
ento della
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[Fa]
{Fd2]
[Fa3]
[Fd4]

[Fd5]
IFd8)

[Fd7)

Seguire le indfeazioni del display inferiore;

Rimuovers I tappo dat cassetto SOLID
CLEAN

inserire il contenilore SOLID GLEAN e
premere i tasio START/STOP

Allesa carco agqua in corso

Attesa ricircole n corse

Himuovera it contenilore SOLID CLEAN

IF conlenilore si é svuotato?

Selezionare "SI [Y] premendo il tasto
"Sonda al cuore” oppure “NO' [n}
premende il tasto “Fast Dry" dua volle,
Pulire accuratamente la sede del tappo ed il
tappo e riavvitara il tappo.

Nel caso di erfore nefla precedura di
credzione del de!erg t% viene visualizzalo

PROGRAMMI SPECIALI
25« KIT DI LAVAGGIO

~DETERGENTI SOLIDI -

25.5 » CREAZIONE ANTICALCARE
SOLD CAL

Se richiamando la procedura di lavaggio,
net display inferlore compare la dicitura
[SCA] lampegoianta, 4 nacessario
effelluare la creazione deil’ anticalcare
50LID CAL.

Proceders come segue:
Selezionare il lavaggio e premers START/
STOP,

Viene effeltuata ia procedura di
riscaidamentofralfreddaments della
camara dek forno,

AtIBPUbDLIicity

Fremere un tasto quaisiasf per tacitare
Fallarme ed il 1asto START/STOP riavviare

ISERVATA AD

Se l'errore persiste, annotare it codica di
errore e coniatlare 'Assistenza Tecnica.

NOTA: Il lavaggio viene effettuato, a
seconda delle necesslta tra le fasi [Fd2] &
[Fd3].

Alla fine del Lavaggic 1 display indicano
ta tine della procedura (esempio: [HPC}
[End]).

SO0Z8101 ez

[FC1]
[FC2]

[FC3)
G|
[FCE]
[FC6]

[FET

Seguire le indicazlont del display inferiore:

Rimuovera il tappo dal casselto SOLID CAL
Inserire il contenilore SOLID CAL e premara
iltasto START/STOP

Attesa carico acqua in corso

Atlesa ricireolo in corso

Rimuovers it contenitore SOLID CAL

li contenitore si é syuotalo?

Selezionara “SI” {¥Y] premendo il tasto
“Sonda al cuore” appure "NO" [n]
premendo il tasto “Fast Dry” due volte.
Pulire accuralamante la sede del tappo ed 1l
tappo e ravvitare il tappo.

Nel caso di srrore nella procedura o
creazione del detergente, viene visualizzato
il messaggic di errore [Erf] nel display
superiore & la procedura s interromps.

sicamy ilmasiner tacitare

'mfﬂ\a Ingie W i i
Vet (175035t 8 AL T ST P riavyiare

USO INTER
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la procedura oppure premere il tasto
STARY/STOPR per tacitare Paliarme e
tiayviare la procedura.

nolare i codige di
ssistenza Tecnica.

NOTA: It lavaagio viene effeliuato, &
seconda delle necessita tra le fasi {FC2] e
[FC5).

Afla fing del Lavaggio | display indicans
ta line della procedura [esempioc: [HPG]
[End]).




26 » DISINCROSTAZIONE D

Lapparecchiatura & in grado di conteggiare
le ore di funzlonamento del generatere di
vapare, e quindi di avvisare {"operatore nel
momento in cui st verifica 1a necesslia di
attivare Ia disincrostazione del gsneratore
di vapore attraverso il ciclo speciate [dEL

Allo spegnimento dell’ apparecchialura el
display 7 compare il messaggio [dE] e
nel display 9 vengono visualizzat! 1 giornl
mancanti alla Disincrostazione det Boller
consighiata, Indicala gon it messaggio {dE
End].

NOTA: Nel disptay 9 vengono Indigati
i GIOBNI mancanti 2lla comparsa del
messagolo [dE End].

Il messaggio comin

glorni prim a compars‘
messaggio [

Il massagg

prossime alla comparsa sagglo [dE

Eniif].

Per verificare il m
comparsa del me
apparecchiatura in St
spento, premere il pulsante 6, il display 7
visualizza [USb], ruotare ta manopela 8 lino
a visualizzara [hrS], premere fa manopofa
per confermare fa selezione.

I{ display 7 visvalizza {PG0], Tuctare fa
manopola 8 fine a visbalizzare sul display
[dE], i display 9 visualizza |e ore mancanti
alla comparsa del messagglo [dE End].

La presenza di incrostazioni calcares &
all'origine di perdila di potenza del circuito
vapore e causa gravi danni allimpianio di
produzigne del vapore.

Bicordiamo che I generatore di vapore
compie avtomaticamants lo scarico
g il lavaggic avtomatico giornalmenie
per consentire di rigenerare 'acqua
contenuta. Lntervallo di disincrostazione

SIPIA
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& definito da divers! parametri inlrodotti
nalta scheda eleltronica da! tecnteco
all'alto dell'installaziona sulla base delle
caratteristiche dell'acqua di allmentazione
{a monte dell'addolcitare) e sulla base delte
caratteristiche tecniche dello stesso.

{ aconclusions defclclo di disincrostazions
[dE] consente I'azzeramento del monte
ore e scomparsa del messaggio: per
consentira questa operazione, scollegare
Il forno dalla rete di alimentazione elettrica
per alcunl secondi dopo fa conclusione del
programma di disincrostazione.

|.'operazionedidisincrostaziongva éseguita,
con apparecchiatura fredda e pulita (ved
capitelo "Pulizia quotidiana”), megtlo se
assistita dal tecnico autorizzato.

Attivazione eicio di disincrostazione
iSdE!l

Ad apparecchiatura in tensione e dispfay

i End] non arresta
detinitivame CChla‘Ufa P spenie, 'emere i pulsante %, H dispiay 7
maotivi di se e 128 fino
di attivare it p Ie o ﬁcta P

per confermare la seIezmn
i display 7 e 9 visuafizzano [CAL Out],
ruofare 2 manopoia B fino a2 visualizzare

26,1 »

pubbligits

RISERVATA A

Ii display visualizza JATT] altesa, si attivano
fe operazioni automatiche di scarico &
favagglo hoiler, succassivamente compare
la dicitura [dEt In] con un segnale
acustico ciclico che avverle I'operalore
di Introdurre il disincrostante dopo aver
svilato il tappo A {fa difulzione per Atro,
s& necessafia, va realizzata sacondo le
indicazloni del fabbricante dal prodotio)
rispeltando la capacitd del boiler, vedi
tabelia:

DISINCROSTAZIONE DEL BOILER (se presente

GAS EEETTRIC)
Modell Litri Litrl
7xGHIA 25 35
7x 6N 21 4 1t
10 %GR 311 1 1
0% GN 21 6 125
20x G 1A 6 18
| 2axan 2/t 20,5 a0
Q
g ‘ r— 1 I ‘ l

Richiudera il tappo “A™.

AZIONE DEL DISINCROSTANTE

Premere il pulsante 15; il boiler carica

una quantitd d'acqua necessarla al

riemplmeanto completo miscelando acqua &

tu:ai: e,

imo clelo automatico
che consente al boiler di riscaldarsi e
mantensra la tempearatura per 30 rminuti
{tempo in decremento su display ¥) in modo

isincrgsla jsca elficacemente,
u o 1 deToscanidl il
to (BRpuld @ rscel

con acqual : defiui

{lberamenta, atlnmentl far intervenire
'assistenza tecnica poichd potrebbe
assarsi olturato lo scarico e rendersi
necessaria una manutenzionse del boller.
Questo inconvenienile viene segnalale
anche nai display 7-9 {vedi capitolo
“Autodiagnos e legenda anomalis ).

Successivamente H boiler si ripullsce dalle
particells calcaree pid resistenti altraverso
I'immissione forzata dt acqua normale di
rele, quingi carica acqgua depuiata.
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SCICLG 2™ E' Il secondo cicle automatico
che consente di azlonare il fomo a vapore
per la durata di 25 min. in modo da
detergere in profonditd if generalore di
vapore e i lubi di lwmisslone vapore in
camera. |l cicle st completa con fe fasi dl:
seartco boiler, favaggle boller attraverso
I'immissiong di asua normale di rele o
carico acqua depurata.

importante:

La sequenza deltagiiafa sopra assicwa fa
completa pulizia del genaralore di vapore
che s/ predispore pronfe per I'uso,
eveniuali anomalie riscontrafe durante if
ciclo verranno segnalate nel display 7 e
9, & quel punto Papparecchiatura NON
deve essere ulilizzala sino all'intervenio
def tecnico auforizzato!

La correlta conclusione dal programma &
segnafata dal messagaio [End), premere Il
pulsante § per uscire dal programma [dE],
contemporansamente verrd aggiornato
il monte ore mancante afla nuova

dw:rcslaziom
Imv‘a o tafe el Ll

softo stretta sorveghanciidalpish

delfoperatorel

L'operatore deve scrupoiosamente
recauzioni {mascherina,

gudti ec i
ERND
int

L' |nlerruznone vanifica tutte il
procedimento, con dispendio
di disincrostante, rischio di
contaminazione, se # disincrostante non
2 stato sampletamente aeliminato dai
boiler. Inoltre non consenie al controllo
elettronico di azzerars il conteggio dslia
ora di favore del Boiler,

E' consigliablle sciacquare bene la
camerza di cottura con il doceione a fine
programma,




271 « Al momerlo del'accensione per mezzo
dell'interruitore principale, 'apparecchio
effettua autematicamenta un controlio
glettronico dei pringipali dispositivi di
funzipnamanto. Effettuata Fautodiagnosi,
nel caso In o 'apparecchio risulti in
perfetle condiziont, sul display della
temperatura dellz camera di coliura
compare il valore di temperatura realmente
asistente in camera ed i led dei pulsandi
delle modalild di coltura lampeggiano. Si
pud di consaguenza nizlare Mimpostazione
dei paramelri dl cotlura,

1 principali messaggi di anomalia sono:

27+ AUTOBIAGNOSI ELEGENDAMIOMALEE

27.2 «Qualora invece il forno preseniasse
delle anomalie di funziopamento,
quesis vengono indicate sui display
7-9. La visualizzazione degli errorl
& molto importante nel momento in cui
deve intervenire I'assistenza tecnica,
polché gia guesto dato informa sul tipo
di anomalia. i messagygio sul display
viene accompagnato da un segnale
acustico con durata di 5 secondi, che si
ripate ognt minuto fine a spegnimento
dell'apparecchiatura.

ICAZION)

Cco

“ErrSC"

dicazione sul display 7 e 9. Avaria alta sonda dl
lemperatura della camera di collura, spegnere
alamente il fomo : chlamare if serviziv leenico &

“Err Sb "
Avaria alla sonda di preriscaldo boiter, Il forno pud lavoracs
in modo convezione unicamente, | modi Vapore o Misto

0 tivabilimiigh e interyento del servizlo
0, isten

“Errsd”

Avaria alla sonda della temperalura di condensazione
dsi vapori di searlco. La condensazlone dei vapost
avviene in modo continuative, ma cid nonostante i fomo
pud lavorare sotto stretta osservazione (maggiore
consumo d'acqua), sing alfintervetto del senizla lecnico

di asslstenza,

"Err P

Avaria alla sonda al cuore, Qualora dovesss comparire
I'indicazione & necessarin contralare cha Il connetlors sia
ben fissato nelfa presa (A1), In questo caso 0 foma pud
essere wilizzato ugualmenta a tempo sino allinterventa
de! sendzio lecnico dl asslstenza, ma senza I'uso di

queslo accesserip.

“no H2o "

Signilica che non arriva acqua, perlants & necessario
contraflare che il rublnelto d¥ntercellazione sia aperta @
cha fn rete vl sia acqua. Sa ta mancanza d'acqua dipende
dalla rete, avvisare Mante erogatore, se fnvece in rele &
presente, chlamare il servizio lacnico di assistenza, Nal
frattempo & possibile usare It fame in modo conyezlona,

1l E’ 1 i

{ntervento dela prolezione termica dal motore.
Spegnere immediatamente il forno e chiamars fi senizio
tecnico di assistenza,

i Er 2 [}

intervenlo del termostalo di slcurezza della camera di
coflura. Bpegnere immedialaments i forng e chiamare i
servizia teemico di assislenza.

L Er 3 i

Imervento de tel1 i Sodaze O, [ ned e
lmmediatamente ! fomo e chfamare It servigio tecnico Gi
assistenza,

sovratemparatura fuon dallz n =l o [T
ugualimente wsalo sotto shietta osservazlone, sino
allintervents del servizle lacnico di assizlenza.

i Er 8 L)

Wal vano dei componenti si & verificata una
sovratemperalura eccessiva, che pud compromellere
lintegrita dei componenti. Spegnere Immediatamente 1
ferno ¢ chiamare if servizio tecnico di assistenza,

S0028101 e 02
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“dop ®

Cumpare con porta aperls, ad indicare che i
microintemutiors porla non chiude i) contatts. Assicurarsi
che |2 ponta sia ben chiusa, se if segnae persisle chigmare
il servizio tecnlco di assistenza,

SO02810 {ren 2




27 + AUTODIAGNOSI E LEGENDA ANOMALIE

| principat messaggl di anomalla sono:

INDICAZION! -
“Err dEE T
Controllare che fa lanica del delergents non sia wupta ed

i corretto pescagnio del delergente. Se if segnals persiste
chiamare i servizio tecnico di asslstenza,

“Err L1"-"“Ery L2"-" Err 137
Malfunzionamento del gencratore dl vapors,

Spagnere Immediatamente il forno e chiamare il servizio
lechlcs di assislenza.

* dE End”

Compare allo spegnimento dellapparscchlatura e segaata
fesigenza di attivars # ciclo di disincrostazione generatore
dlvapars.

27 « AUTODIAGNOSI E LEGENDA ANOMALIE

I principali messagyt di anomalia sono:

DICAZIONI

“Err Gt "

Controflare che i tappe det delergente sia avvitato
corrgllanente. Se it segnale persiste chlamare | servizio
tecnico di assistenza,

"Err Cd2 "~ Err Cd3 "

CantroMfare che ii rubinetio deli'acqua sia aperta & che in
rete visia acqua. Se [l segnale persiste chiamare il servizio
tecnleo dl assisterza.

“Err Cdd " "Err Cd5 "
Consumo anomalo df delergente.
Chlamare it sendizio tecico df assistenza.

P
all estimenti 5P

generatore di vapore.

‘ no d'§
di vapore. Nal ¢ I 0repa) ante

pragearmma disincrostazione “d&” il quasto interrompe 1l
funzionamento deli’apparecchialuea, chiamate it servizio
tecnico di assistenza,

“Err GG1"
Controlare che il tappo dellanticalcare sia avwitato
coiretlaments. Se i segnale persiste chiamare il servizio

‘co i assistenza.
ontrollaie The it rubinen o oel’=0ua 05 el & che in

rele visia acqua. Se il segrale persista chiamare if servizio
tecnico di assistanza.

USO INTERNO

Chlamare il servizio tecrico di a

“drn Err "

Errore scarico. Spegnere e riaccenders 'apparecchiatura
per ripelere 1a procedura di scarico. Se if segnale persisle
chiamare { servizio fecnico dl assistenza.

“Err Fdg "
Ercore neffa procedura di creazione del detergente,
Chiamare il servizio tecnico di assistenza,

*NO bOI"”

Il boler & disabifilato in quante Ja procedura di scarico
non & andata a buon fine. Chiamare il servizio tecnico di
assislenza.

50
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“Err FCB®
Errorg nella procadura di creazione del'anticaleare,
Chiamare il setvizio tecnico df assistenza.

51




NOIGAZIONI :

" Atk oFF "

La comparsa del messaggio [Att OFF] Indica che il
goneralore di vapore sla eseguendo le procedire
predefinite di lavaggio Botler giornaliars.

Attendere la fing della procedura.

AVVERTENZA PER | MCDELLI A GAS

“no GAS®
Mancanza di gas. Controllara che H rubinetto
dimercellazions sfa aperlo e che in rete vi sia gas. Sa fa
mancanza dipende dalla rals, avisara ente erogatore, ge
invecs in rete il gas & presente, chlamare il senvizio legnico
di assistenra.

*Err Fbe « Ery Fb ™
Gii apparecehl a pas sono dotall di dispositive
d'aceensigne con rlprtstino automatice. Se il riprsting

1z +
o ' ' m lativi non awvieng: s desp!a‘_.r
. camera oppwre t’l o

a margine. Un segnale acustlce avvisa I’ operatura
Premere il pulsante 15 per ripristinare 'sccensione, Se

mammzmnamen!o deH apparecch:a fum

Se, dopo aver eseguita accurataments i controfli di
cui sopra, 'apparecchiatura ancora norn funziona
correllamente, rivolgers! al sarvizio di asslstenza
tecnica attorizzato,

Nota: quando si interpelia il servido df assistenza tecnica,
fomire informaziont if pi dettaghiale possibila sul difatto &
tuthi ¥ dati contenuli nells targa defls caratieristiche.

“Ermrbra®
Allarme Bruciatori,

Spegoere Immadiztamenta il fomo e chfamare ¥ senvizip
tecalco dl assistenza.

Nola: x fmdica if numero def brucialora in allarme.
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convenignte dovessa npelemi & necessano chlamare it
zio t
it h
parfnle

28 » TASTIERINO MULTIPROGRAM (se pre

Premessa

Con il Tastierino MULTIPROGRAM A3
& possibile selezionare con un dito un
programima di coltura preferlto In modo
factle e veloce (funzione ideale per
cotiure standardizzate e ripatitive).

OPERAZIONI

28.4 * MEMORIZZAZIONE
Tenere premuto per 3 secondi il pulsante
dal Tastiering MULTIPROGRAM A che si
intende associare allz Ricetta/Programma.
Sul display 9 appare H numero del pidsante
associato {es [b0OS]).

28,1 +* ACCENDERE
Premere per 3 secondi il pulsante 15.

28.2 » SCELYA RICETTA
Premere It pulsante Ricette 6, if display
visuslizza [ACC], confermare premendo {a
manapala.
Ruotare la manopola 8 per selezionare il
numerp dl ricella che sl vuols richiamere
{vedi Ista ricette seguente}, visualizzato nel

28.5 + RICHIAMO RICETTA/PROGRAMMA
DA TASTIERINO MULTiPROGRAM
Premere Il pulsante del Tastierine

display 7. MULTIPROGRAM A3, nel display 7 viene
visualizzata fa ricetta/programma associato
Oppure {es {L18]).

SGELTFHDROGF*MMA Premere il puisante 15 per avviare la
' te Ricatte 6, il display &)ra‘
LEZ' ruotare la manopola
Ructare la manopola B per selezlonare i

8 fine a visualizzare [Pre] e confermare l m
g0 diprogramma che si vuole

"USO'INTERNO
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29.# RICETTE PREMEMORIZZATE "

SAPIENS / COMPACT by SAPIENS
PRI

01
L2
L3
4
L5
LG
Lay
3]

Crespalle, Cannaliond

Easagnae af forne

Lasagne al formo (con sonda)

Primil Grakinati

Riso a vapore {es. Riso Vialone Nang
Paelia {es. Riso Parboifed)

Salsa di pompdorg

Regl di came

CARM: E PELLANI
Lo9  Arrosh tiadizionali {cos sonda): card d vitelio, fonza

Lio
Lti

112
113
L14
L15
116
1z
118
119
L]
L2
L22
L23
L24
L25
L6
127
128
129
130
L3l
L3z

di maiale, arrofolatl, ecs.
Arrost tradizionali - Lenta Gottura (con sonda)

Arrosti con cotenna (con ida}: coscla di malale,

agnello, vilelio, porchett

Stmmdimwmem} @
Coslicing di tie
Spiedini di came .

Roast-beef e ] 'con sonda}
Spazzating,
Brasali ¢ stracy
Sealoppine

Cotoleite ed impanati

Cane alia griglia
Costala, Fletto alla g ;
Filetto di maiate, vitello aia grigld

Catng a vapore. bolliti (eon sonda)
Faraona e coniglio a pezzi at oo
Polto e Comighio in amida

Polfo arosto a peza

Pollo arrosta

Poflo alle spieda (con sonda)

Poflo a pezal fritip

Coscla di tacching, oca (con sonda)
Analra, Fagiano, Faraona inferi airoslo
Analra, Fagiano, Faraona inter arrosto {cen sonda)

ool
QPIA RISER
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SAPIENS / COMPACT by SAPIENS

PESC. ASTICEERIA E PANETIERIA COFTURE SOTIOWUOTO
L33  Ceostacei 2 Maluschi @ vapore L64 Pan d| Spagna, Pasta lrofls, Crostate L83 Frultaapezd
L34 Polpo, Piovra a vapore 165  Pasta sfoglia, Sudel, Vol a vent Led  Perea ?EHL
LY Astice e Aragosla a vapore 500 gr 166  Croissant, Muffin 185  Grema :ngle.s::1 .
L36  Granseola e Granchio a vapore 167 Meringhe 186 Verdure fresche verci
L37  Pesce intero a vapore {con sonda) 68 Bigné L7 Verdure fresche
L38  Pesce intero I quazzetio 169 Creme catamel, Bonnet LBg Pal'fnf} a pezz -
L3%  Pesce a ffetli e gralinali L7 Pane fresco 189 Umidie W“UIB ne Ui (consonn )
L4G  Pesce adrancio e dntero da 400 gz, alla grigha L7t Focaccia genovese £90 Carne bassa BTP::;:_::M consondaad 2}
L4t Pesce al forno 500 gr: Branzino, Ronibo, Orata, ecc. 172 Pane surgelato 191 Carne per 3“:[5 i s ton sonda 300
142 Pesceal formo 1800 gr: Branzing, Rombo, Orata, ecc, 173 Pizza lrancio fresca 192 Poflame e se a!.}g fa s ad 000
143 Pesce al fomo (con sonda); Branzino, Rombo, Orata, L74  Pizza tonda fresca L93  Pescl F.n'teri,. te "lﬂﬁ {con so

i sale o 175 Crostate ripiene, torta di mele (con sanda) Ls4 Pasthzzaz{.ona ana
Ed4  Pesce al fomo grossa pezzatura (con sonda) (76 Pan Brioches, Panetion!, Coloinbe, ecc. (consonda) 185 Pastorizzarions bassa
t45  Spledind di pesce, scampi e gamberont

: RIGENERAZIOHE
YEADURE : 77 Rigenerazlone su piatto
E46 Verdure 2 vapoe _ 178 Bigenerazione su tegla
AT Verdure surgelale a vapore forzato L79  Rigenerazions a ¥apore
L46  Verdurgglt forno, trifolate  caponata a0  Rlgenerazione su piatio (oo sonda)
% ﬁlm e t M 181 [JRigencragigng su teglia {con sonda)
er 1% oMl n l PU b b' [non sonda)
L51  Patale arroste Tresche l m

152  Palale arrosto surgetate

166 Palate in umido VA I A A D udﬁ Q l,NaI”E powers
L67  Patate af cartoccio {een sonda) N.8.: Le ricetie con ot

HOVA

158  Upva sode

L59  Uova all' oechio di bue
189 Fittatine

181 Crepes

162  Souffié dolee, salate
163  Torle salate
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19 e RICETTE'P

IMA by SAPIENS
ETTE A TEMPO L35
L36
girudel fresco 500 OF. L7
Strudel susgelato 1 KG. 138
Torta frutia seccd L39
Torta detia nonna L40
Pluim cake L4t
Torte di frutta 142
Meringhe fresche 143
Bloné 144
Bigné plccol L45
J Bignd §. Giacomy L46
1 Uingue i gatto LA7
2 Biscofi & pastafrolla Lag
3 Piscotti petit fur . . L4S
4 Canluccl . 150
|6 Crostate dif LE (51
(6 Pasta sfoglia .
17 orte salate
16 Bisauli Ba
19 Bisquit Rote
20 Ranchen salall 0 dolci
o Pandispagna tortiera
22 Pan di spagna su
(3 Baguette 300 gr Eelao
124 Painat chocolat
125 Pane fresco plecoio 30 gF
126 Pane in cassetla o Care 7
127 Pane alie noci 158
128 Ciabatta 500 Or L9
129 Parini al burro 50 9% 160
130 Grissini Torinesi ket
131 Pane pugliese 1 k. 162
132 Pane scano 1 kg. L63
£33 Ferrarese 200 gr L64
134 Pizza precotia surgelatd
N.B.
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Q SONDA AL CUORE
® "eg;;:t:?;f:%ﬂufntl pubblicita

: L ricetie con sonda af cuore vengong visualizzate solo se il forno & dofale di sonda af cuare.

Pizza tonda frescd

pizza lrancio st leglia

Focaccia Genovese

rocaccla Pugliese

groissant fresehi

Croissant precoftti 50%

Crolssant surgeiati

Brioches delel o salale

Baba 30-50 g*.
Panetione o coiomba 1 k.

Facacce doici 1 Kg.
Crame caramel

Vol au vent surgefat

Soufie cleccotato / Vaniglia s

Flan dotce o salato

geangelamento Lenio
Scongelamento Rapldo

Toria della nonna sfsonda

Pane Pugiiese cisanda
pane Toscano cfsonda

: RISERVATA A

Ferrarese cfsonda
pangtione 0 colomba ofsonda

Focacce doich gfsonda

soongetamento Lenin-sonda

Seongelamento Rapido-Sonda

B02BI 1102 s ——
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