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Leggate attentamente questo iibrettn prima di procedere

all'avviamento, all'impiego, alla manutenzione, ed altri
: . intervent! sulla macchina, e segliite scrupolosamente le istruzioni
Nel ringraziarVi per la preferenza accordata a questa macchina la e avvertenze riportate in segliite:
nostra Ditta e' certa che c'la esaa otterrete le prestazioni - osservate le targhette applicate sulla macchina e sestituite
Eecgzsgn‘e alla Vostra 'attlmta - . immedlatamente quelle smarrite o illegzibili; ]
endendosi conte che e' nel Voatro interesse mantanere la macchina - la macchina, per le suéWcaratteristicha, deve essere utilizzata
in efficlienza, la Ditta ha compilato questo libretto per farVi solamente da personale_ reffonsabile e destinata ad esclusivo uso
conoscere le norme negessarie al buon wso e alla razienale professionale:
manutenzicone della macchina. - in case di DblEcoaggio, riparazl di qualsiasi tipo.
manutenzione altro “che preveda un Rervento sulla macchina,
fermare 1l mo ¢, staccare l'alime ne e spegnere il aistema
di cottura: prima dli accedere al T lfnft‘:el:ne dellg m?ccgéna
HOHRME o1 SICURETIA] verificare che la struttura est s U mL.entemen e fre a.
o . E' wietato pulire, cliare o ingga a mano gli elementi in moto
Bl kb della macciina. Sono pure 2 ate tutte le operacioni di
riparazione e registrazion arl organi. econ 11 motore 1in
moto, se non sono atate p tWte le precauzioni necessarle per

Questo simbolo di sicurezza identifica
Importanti messaggi nel corso del ma-
nuale. Inecdntrandolo, fare attenzione
alla possibilita' di incidentl e legge-
re attentamente 1l messaggio che aegua,

movimente slane dotatl di opportuns
tamente quelle eventualmente rimosae

evitare possihili incide
- tutti gli organi
protezioni. Rimontare

& bper esigenze di servi&

V=
‘x INDO RE GLI ABITI ADATTI i
Py ‘\ ok KK R AARKATE R AR REREAF AR AR PR R R ERTEXTPREVA K Z
7

\ \::\ Gli abiti@ t1 dall'operatore devono esszers aderenti e privi

Queste simbolo indica che la superfi-
cie marcata puo' essers molto calda e
nonp deve essere toccata senza le dovu-
te precauzioni.

di part svalazzanti. Non indosasare mal glacche o camicie

N 0 slacciate.
f’S ,i*‘,{*v E 1:‘ T.E N iE _G ENERALI 7 Per vere le pentole e le bacinelle, o sganciare le pale
= FRRRERRR AR AT AR vk mesco ici,” utllizzare appositl guanti iselanti. Awvicinandosi
al ento di supporto indossare un grembiule che evitl contatti

: . dinéttl con superfici calde.
Nq‘el realizzare questa macchina tutto e' stato fatto ped@ rencg

piu’ i curo i1 vostro lavoro. La prudenza e’ (angue
Inseostituibile e non c¢'e’ regola migliere per pre gli

incidentli.

IMPORTANTE
EERRRREARRATRIRRATREK

Per evitars incidenti e assicurare le prestazionl ottimall, la
macchina non deve essere modificata ¢ alterata nel modi nen

CONOSCERE LA M A C Coll approvati dal costruttore, ne' deve essere usata in condizioni »

EEREFRRAKKS : 4 : e . e :
EERRRRTREERAKAIRARKEA EEET) per scopi per i quali non e' prevista. Ogni modifiea arbitraria
apportata a <questa macchina solleva il Ffabbricante da ogni
o . % responsabilita’ derivante da conseguenti danni o lesioni.
?Egngiggzéo c‘olr;s&_‘rvaril scrupolosamenfe resente manuad® Questa macchina e' progettata e costruita secondo le direttive
. cino alla macchina e utti gli inter 89,392 CEE., 91/368% CEE. 93/4& CEE. 93/68 CEE, 90/396 CEE e 89/338
Non mettere da parte questo e senga  ave stto. CEE. '

éng§Pe:dentle£nentl:e da pre?edelnti erienzge, . Qualc inuto L'inatallazione, la regolazione ed eventuali modifiche congsntits

edicato alla lettura fara' risparmiare successivs teQtempo e devone eaaere esegulte sscluzivamente da tecnieci gualificati.

fatica.

Q\‘
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I meszaggl contrassegnati "importanti” compalions nel Manuale
dell’Operatore e/o  sulla macchina pex fornire specifiche
latruzioni per eseguire regolazioni, manutenzioni, ecc. Se queste
istruzioni non sono rispettate, ne puo' derivare un danno alla

mcohing, | | ; N _Q) $ :

4

SHOCK ELETTRICDO -
b KR AR R REAEERAR R ARKE KRR R AR A K HE R o oD 15
c\x .8 HOd_{3+45 -
i I
Per la vostra sicurezza, prima di allacciare 1la macchina alla \ & ) ;nuhhra
rete: N o it
elzrary

| E8.fee

- contrellare che a monte della presa di distribuzione slav
inseritoe un adeguato linterruttore onnipolare provvisto dia

protezioni contro i sovraccarichi e i cortecirculti; .

- effettuare la conneasione delle fasi, dell'eventuale utroz E
della terra ({(cbbligatoria) con una spina normalizzata c¢ igef:
con la presa sopra indicata. Il conduttore di protezig
e' indicato dalla colorazicne giallo/verde delia gual

verificare |'lidoneita' del cave di allimentazione,
della sua lunghezza, della +tensione di rete =

o

a potenza / . l g MO 3s.

assorbita dalla macchina; £ v z -~ ' . @ - ‘/m
L) N\x .

- evitare di operars se l'ambiente e umido@gnato s2 non ¢ . ﬂ

le adeguate protezionl contro gli shock eletg . : A /

Evitare nel modo piu' a@saoluto di me&ln funzione la

priva di pannelli d4i protezione. Ci pregiudizievole
della 2icurezza personale e della ma ha steaza,

450

800 10 17T
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>
Q\' ' peso dal mescalators 12016,




MESCOLATORE PER ALIMNENTI FLUIDTI
REEERERAREXRRXRXRARKRKRRXKKI KR RRKRABRERKRAERRRKAETRE KA R ARARFR KA KA

PER RISBTORANTTI, PRARSTICCERTIE.,
AERRRRR AR R KRR RRRR R R R AR RF AR R R RRRERK KRR RSB RRRARKE AR

CUCINE INDUSTRIALTI, ECC.
AR R R IR R AR KRR R R AR R R AR FRERAER AR AR KR RN R AT R R A - Sistema di cottura alimepbatd a gas metano o U.P.L.

- Bruciatere circolazre Ncon possibilita’ egolacions dalla

potenza max e mini

con termocoppia e

- Struttura egterna in acciaio inox di tipo alimentare. - Impiante detato di wvalvola di sjeurecz=a,

fiamma pilota, con accensione piezoel
- Bacinelle in acciaie inox con palsa mlscpkatric; in aceiaio inox

con estremita' inferiore in teflon. . - 8u modelli a basamento £fiaso, superioxe delle superfici
) laterall rivestita con pannslli ari per isolamento termico.
- Pentole in alluminio alimentare con pale mescolatrice in acciaio
inox. - 8u modelli a basamento flisgo, sgetto infericere estraibile per
migliore pulizia dell‘inte
- Motoriduttere a due velocita' per i modelll dotatl dl pentela in
acciale inox. ppo motore con dopp%: mo maccanico in poasizione di lavero:
éamento manuale del ppo con sistema di compensazione del
- Sfarinateore con tramoggzia per modelll 1% - 32/40, ‘ blocco nella s@kione di riposo.

- Partl in movimente azionate da motore con motoriduttore a vite * Orologio Mmanu, allarme sonoro per la determinazions del

senza fine in bagno d'clio o grasso senza manutenzione., \\ empo 4i cottur\

- Dispositivo di aicurezza con bloccoe totale delle parti in \)

movimento e dei comandi.
UTILIZ%P_EVISTO DPELLA MACCHINA

%cchina e' prevista per il mescolamento e la cottura di
&1 mentl fluidi quall creme, besciamella, risetti, polenta, ecc.

alimentare o in lamiera ferata in accialo inox.

- Clrculto elettrico c¢on c¢omandi In bassza tensione ("W}
maggior sicurezza, completn di arresto di emargencza

- Protezione dalle parti in movimento in materiale plastiso 0:

- Cave di allacciamento alla rete elettrica del tips anti
secondo l'alimentazione richissta. lunghezza atandard |
senza spina finale.

- Tensloni di aliimentazione: & ;
*

STANDARD: V = VAC 230 SO HZ. ‘\

er ristoranti, pasticcerie, ecec.

VAC 230 3 - 50 HZ.

VAC 400 3 N - 50 HZ. AVVERTENZA IMPORTANTE

A RICHIESTA: V = VAC 230 60 HZ. \0
VAC 230 3 - A0 HZI. .
VAC 240 50 HZ. o \ Per motivi di lgiene, salute e garanzia e' assolutamente vietato
L iutili lell ni ] b i it

VAC 415 3 N - 58 HZ.
alimentari. Ogni altro implego sara' consziderato  contrario
all'utilizze previszte dal fabbricante che, pertanto, non potra'
risultare responsabile dei danni a c¢ose ed alla maecchina stessa
oppure delle lesioni a peraone che sgventualmente ne derivine.
b Occorre c¢onsiderare che nel prenderai il rischis neil'use
3y improprico 21 assume ancthe la rezponzabilita’ conszseguente.

-pagina 8 pagina 7
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1. PRINCIPIC DI FUNZIOMAMENTO

La lavorazione del prodotti consiste hel mescolamento e
contemporaneamente cottura di alimenti c¢he vengono wversati, in
giuste proporzioni, nella pentola di alluminio o aeccliaio inoxz, a
gseconda del modello di macchina (alluminio per la cottura della
polenta; acciaio inox per gll altri prodottil.

Il mescolamento avviene per mezzo di una pala in accialn inoxz, di
diversa forma a seconda del prodetto, azionata da un
motoriduttore. La cottura dei wvari prodotti e' sveolta da wun
bruciatore alimentato a gas (metano o GPL), regolato da apposita
valvola.

3, 2. PREPARAZIONE DELLA MACCHINA

Da eseguirsl prima dell'inizio di eceni ciclo 4i lavoro.

Assicurarsi che la macchina sia perfettamente pulita,. specialments
le pale utilizzate e la pentola. Se neceszsario eseguire la pulizia
per mezzo di acqua calda e detersive (v, capitolo PULIZIA}.

aleool evitando 1'uso di materlali abrasivi tipe paglistta
d'accliaio e aimili.

Le parti esterne in acciaio 1lnox vanno pulite con acqua calda e v

L'operazione di pulizia deve essere eseguita con macchina spenta. Q

L)

3. UTILIZZO DELLA MACCHINA Q
Dopo essersi accertati della perfetta pulizia di ie parti
della macchina e' possibile eseguire le operazip cessarie ad

ottenere un prodotto perfetto,’ x\
3.1. CARICAMENTO E AVVIAMENTO \\0 )

ATTENZIONE: per la perfetta efficienOe. maggior dur \:ﬁle
[k

pentole in  alluminis & seoprattutte in acclaio e'
assolutamente da evitare di accendezs la fiamma del b ore se

le pentole non contengone alcun liqulido.
Q\‘
} )

o

pagina 8



a) Alzare il gruppo motore {(dis. 3 part. A) fino al Ffermo
superiore di arresto, svitando il pomello {dis. 3 part. B) sulla
colonna di sostegno e tirando wverso |'esterno il piolo (dis. 3
part. €) di arresto. Tenendo tirato il piclo spingere verzo 1'alto
il gruppo motore e guidarlo fino al punto superiore di arresto.
Smontare la pala mescolatrice (dis. 3 part., D) togliendo 11
pomelle (dis. 3 part. EJ), e ruotare il gruppo fino al fermo, in
modo da rendere accessibile e agevole il riempimento dslla pentola
col prodotto veoluto,

Riempire la pentola con i} prodotto desiderato, assicurarsi che la
pala sia nella pentola, ruotare i1 gruppo e prima di abbassarle
fissare la pala all'albero motore., Assicurare il blocecagglo della
pala all'albero per mezze del pomello (dis. & part. A},

Abbassare quindi il gruppo complete. sbloceands prima 11 plole
{(dis. & part. B} di arresto. Lasclare il piole durante la discesa
in modo che lo atesso entri automaticamente nella sua sede gquando
il gruppe sla gliunte nella sua posizione inferiore.

Avvitare Infine il pomello bloccando Ll gruppo.

Nei modelll con pentola ribaltabile bloccars la rotazione con
l'apposita leva (dis. 5 part. &).

disegno 4

disegno 5

AVVERTENZA:

b) Accendere la fiamma pilota aprendo la valvola (dis. 6 part. A°:
di regolazione del gas e premendo il pulsante di accenajiones {di

& part. B). Tenere premuta la manopola {dis. 6 part. ¢} del Q
per qualche istante finche' la flamma diventa stabile, qubn
ruotare la manopola fino al max, tenendola leggermente prenﬂ{.

‘ \.
c) Mettere in rotazione la pala mescolatrice premends Qu!sa.nte
di avvio (dis. 7 part, A). 81 accende insieme anche ia verde
per segnalare il movimento. Se necessarlo, e per m comodita,
regolare il timer meccanicoe con sonerla sul di e¢ottura
desiderato. Il timer per mezzo di soneria avvi ande 11 tempo
sara scaduto. ’\

PR
LA

' ] disegno 7
N.B. Il timer di cui & dotata la macchina E& sole come avvigo _ . e 9

ma non ha alcuna funzions di comande.
AVVERTENZA: Il gruppo motere non funzlo\

2 il miers inte
non ¢ perfettamente efficiente e non 0 azionato. \

™
A\
QQ

pamina o
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egno 8

3.2. MACCHINE DOTATE DI DISTRIBUTORE DI FARINA

Le macchine destinate alla cottura della polenta 3ono dotate di
distributore di farina (dis. 8 part. A), che conzente un dosaggio
regolabile.

Questo consente di avere un'aggiunta costante di farina e di
dosarne la caduta in modo da evitare la formazione di grumi. La
quantitd distribuita viene regolata da una leva (dis. 8 part. B)
posta sotto il disco del gruppo motore (dis. 8 part. C). B A

e t H
3.3. MACCHINE DOTATE DI MOVIMENTO A DUE VELOCITA' * 3 @ disegno 9

Prima di avviare la macchina posizionare il commutatore (dis. 9 “«
part. A) sulla velocitd desiderata, a seconda del prodotto
lavorato: quindi schiacciare il pulsante dl ‘marcia (dis. 9 part. .&

B). N \
®, ‘o
Se sl desidera cambiare la wvelocitd mentre la macchine & in

funzione posizionare il commutatore prima nello "0" e quindiv\

subito dopo sulla nuova velocitd desiderata ({(dls. 9 part. A).

: ~ Premere quindi il pulsante di avvio (dis. 9 part. B). v

ATTENZIONE: se 11 commutatore <rimane in posizione "O"

imposgibile avviare la macchina. Q
&
3.5. SCARICO DELLA MACCHINA &\ ?
;pegnere i1 &

Al termine del tempo previsto per la cottur

M . PILOTA
bruciatore o posizionarlo su "fiamma pilota”, r la mancpola HAX ' |
(2 disegni). di comando. Fermare la pala pxe oWwil pulsante di
stop (dis. 10 part. RA) (contemporaneamente e¥ne la lampada - A
avviso movimento) (dis. 10 part. B). x

]
Ripetere le operazioni esepuite preced nte di solleva % manopole wste d fronte
rotazione del gruppo motore, e @ioe: % disegno 10
- sbloccare e sollevare 1l gruppo ¢ o dil pala;
- sganciare la pala dall'albero di ndo;
- ruotare il gruppo motore:
- togliere la pala dalla pentola;
- togllere la pentola dalla macchina o farla ruo Y a seconda MJ

del modello, per poter versare il contenuto.

myvimsasy allentanide la leva (dis. 12 pa dl blocco. Quindi
tlrare la leva dls. 12 part. B) per sc 11 alimenti.

CO

Per 1 modelll c¢on pentola ribaltabile 8 care prima il
A
e&g

disegno 12




T " i

o R fTie o

ATTENZIONE: Nell'eseguire 1'operazlone di scarico del prodotte L S
utilizzare sempre guanti isolanti e un grembiule di protezione. /’[ ‘n-_.r;:?,'je‘ 2
Nei modelli con pentola ribaltablle. eseguire 1'operazions di 3 L ﬂ‘“_,j«-,}j/'o o
scarico g¢el prodotto tenendosi sempre in poslizione laterale di (‘Qf:ﬁll“l b

sicurezza. y

1

y
A
Vo 2
Ve
Fa

3.5. VARIANTE ALLE DOSI INIZIALI

Nel caso sia necessario modificare 1le dosl dezgli alimenti da
cucinare, si deve fermare 1l motore e sollevare il gruppe {v.
punto 3.1}, Aggiungere gli alimenti desiderati e gquindi
riabbassare [l gruppe, fissarle e riavviare il fotore.

&. TRASPORTC E SOLLEVAMENTO

I modd. 15/20 e 35 sono speditl chiusi in un Imballo di cartone’
fissato ad un pallet di supporto per mezzo di regge. All'interno

.

dell'imballo, oltre alla macchina, vl sono: le Istruzioni per
l'uso e la dichlarazione di conformitd della macchina allew
direttive CEE che la riguardano, rillasciata dal costruttore. ”

i 7
O S—

La macchina deve essere scaricata dal mezzo di trasvor
sollevandola con wun'adeguata attrezzatura nel puntl seg
sull'imballe. 51 consilglia di non aprire 1'imballo fino al m
dell'installazione, salvo nel ecaso 1In cul sla neace io
verificarne il contenuto. .

Per il ‘trasporte della macchina fino al luogo
servirsl di un carrelio a ruote di adeguata portata.
Dopo tolte le regge e 1'imballo wusati per la
eliminare secondo le wvigenti norme in materia levare la
macchina dal pallet (dis. 11 part. A) per mezzo carrello e
rosizionarla direttamente nel 1Iuogo di util togliendo i1
pallet di appoggio.

. N& 3 : .
Per i modelli R.P.C. - &0 -70: \ S/ For B}
o che deve 1 e ol

L'imballe & costituite da una cassa ig

Sy

O il 1 s,

verticale. UtijlliZ 2 i

aperta toglliendo il coperchio e una p
quindi un carrello per il < soll Né {dis. 1¢ p
1

infilando le punte sotto 1'appard posizionare Ina .
ezattamente sul posic di lavoreo, o sprovviata d per
le piccole correzionl di posizion .

Q\ disegno 14 ' o]

pagina 11



5. INSTALLAZIONE

AVY ERTENZE GENERALI

5.1 Per il posizionamento e l'utilizzo della macchina prevedere un
locale con possibilita' di assicurare una pulizia accurata e buona
aerazione, e <c¢he garantisca uno scarico del preodotti della
combustione seconde gquantoc previsto dalla norme vigenti al
riguazrdo.

Il piano di1 appoggio deve essere orizzontale e prevedere materiall
o dispositivi che impediscano movimentl | accidentall della
macchina.

5.2. L'installazione e' operazione particolarmente delicata e
importante e deve essere gseguita solamente da personals
qualificato. La registrazione dellfapparecchic e 1'eventuale
adattamento ai diversi tipi di gas deve essere fatto tenendo
presente la istruzioni contenute nel seguente manuale. *

5.3. L'apparecchio, per maggior sicurezza, funzionaliga'
comfort, & bense sia equipaggiato con un sistema 41 estrd

forzata verso l'esterno dei fumi della combustione, ad eg. Pa
aspirante (dis. 13 part. A) con ventola {(dis. 13 part. B) ignata
elettricamente. Ineoltre sul tube di alimentazione de]é deve
essere installata una elettrovalvola, {dis. 13 p3y }  che
blocchi l'erogazione del gas nel caso:la peortata di pirazione
scenda sotto i wvalori limite sgtabiliti nella norms -CIG 8723
punto 4.3 "Scarico prodotti della combustione”. @
Nel caso venga azlconata l'elettrovalvola e g interrompa il %
flusso del gas, vricordarsl che per accende bruciatore &
necessario riavviare manuvalmente le valvole pi (v. pag. 9}).
Indicativamente la portata richiesta & dd ca 35 me/h di
per ogni KW di potenza termica installa *x
Per altre 1indicazioni di 1instal a attenersi Wﬂ o
e ote

riportato nel disegno 13, «risp soprattutto

segnate. x

Verificare inoltre che la cappa sicuramente 1 oia di
scarico dei fumi. \\ .

b
N
QQ

pagina 12
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disegno 15,

6. ISTRUZIONI PER LA TRASFORMAZIONE

Nel caso 1’apparecchio debba essere [mplegato ¢on un gas diverso
da quello previsto all'erdine e' necessario adattarlo al nuovs
combustibile sostituendo gli ugelll del bruciatore.

Gli . ueelli devono_ essere richiesti solamente al rivenditore
autorizzato o alla ditta coatruttrice

i i ice, che provvederd ad inviarli

solliecitamente.

- E' ASSOLUTAMENTE VIETATO L'US0 DI UGELLI NOM ORIGINALI.

'Eseguire le operazioni con gplpa staccata dal quadro elettrico.

a) per i modelli 40 e 70 (dis. 16}:

- togliere la penteola. dopo aver sfilato la pala e ruotate il
gruppo motore:

-~ shloccare la leva di fissaggio:

- Tuctare il cilindro di supporto della pentola di 180°:

- bloccare assolutamente il cilindre, fermando la leva di comands:
- togliere 1'ugello, svitande 11 tappo [(dis. 16 part. RA):

- camblare l'ugello e avvitare Ia chiusura senza stringere tropao:
- riportare il cilindro in posizione 41 lavoro.

b} per i modelli 15-35-R.P.C.-15+15 {(dis. 15}: Q
x@a o il

- togllere la pentecla, dopo aver sfilato la pala e

gruppe motore; £

- togllere l'ugello, svitando il tappo (dls. 15 part. : Y disegno 16
- cambiare l'ugello e avvitare 1l tappo senza strin TOppPO; N‘

- riporre la pentola nella sua posizione di lavor&
H.E £ 23 i 114 sforma 2 devon seguite @

L*apparecchio nella parete verticale ant » [dis, §) ¢ do
di feritoie con manopole per il fissa del bruciator L

posizione dl1 tall pezzi & Ffissata al mo to del montaggji
deve masers variata per nessin motive Q'
Q\‘

CO




7. IMPIANTO ELETTRICO

ATTENZIONE: Far eseguire il montaggio della spina al caveo di
alimentazione da personale qualificato.
Proteggere il cavo da possibill schiacciamenti o danni.

Verificare che il voltaggio della macchina sia quello previsto
dall'impianto di energia elettrleca {v. targhetta sul retrs
dell'apparecchio - dis. 17 part. A}.

Montare al cavo di alimentazlone della macchina la spina idonsa
per il collegamento all'impianto elettrico dells stabile.

Depo linnestata la spina alla presa di corrente la macchina é
pronta per I'uso, previa una prova del corrette funzionamento di
tutti gli organi della macchina:

- pulsanti di avvio (dis. 17 part. B), arresto (dis. 17 part. D) e
zpia luminosa (dls. 17 part. C}:

- rotazilone della pala secondo il senso della freccia (dis. 17
part. E):

- corrette funzionamento del microinterruttore di sicurezza {dis.
17 part. F) poslzionato sul gruppo motore. Il dispositivo di
sicurezza & efficlente guande con 1} gruppe motore bloccato dal
volantino e in posizione di lavoro, controllabile dal corretto
inserimento del piolo di fissagglo nella sua  sede, il
microinterruttore & premuto sul supporto del volantino.

Perii modelll a due velocita verificare:

pulsante di avvio.

- 1l commutatore, posizionandolo prima su "1" e poi su "2 m
verificando che la pala ruotl solamente se viens premuto b

N.B. i i i i 1 se la wverf a
mostra una rotazione contraria della pala rlaspetto o2l /seNgn

indicate dalla freceia, invertlre due fasl della na di
alimentazione. Verificare la corretta rotazione della ognl
volta che wvenga sostituita la spilna di  alimenta & 0 sia

cambiata la presa da cui avviene 1] preliev I'energia
elettrica. 0

A !?
IMPORTANTE: in caso di mancato funzlonament A macchina o 4l A
4 qualche =ua parte, per qualsiasi Int rivolgersi al\

rivenditore o concessionaric autorizzato. 9&

©
<
6. PULIZIA o\\ \%

IMPORTANTE: dato 1'imoisgo delia macchina con PO imentari
la pullzia della stessa e dell’ambiente clreo? &  Coaa
fondamentale per 1la salute e l'igiene del  proddtto Ffinita.

Ricordarsi di staccare l'alimentaziene elettrle ma di ezeguire

qualsiasi operazione di pulizia. (

0 { payina 14
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Y, IMPORTANTE:

un'accurata pulizia della

8i raccomanda pertanto di eseguire

protezione, della pentola e della pala ognl volta dope L'utilizzo
finché il prodotto @& ancora morbido. Ricordarsi di utilizzaneg

guapti Isclanti ip guapto. le partl metalliche sono ancora calde.

81 consiglia. per una perfetta pulizia, di utilizzare acgqua calda
e deterzivo. Togllere gqualslasi residuo di prodotto e detersive
risciacquando accuratamente e abbondantemente.

non utilizzare per la pulizia in nessun caso prodottl
chimiel non alimentari, abrasivi o corrosivi. .
Evitare nel modo piu' asscluto dl usare mezzl ruvidi o abrasivi
quall paglietta in aceclaio, spugne abrasive, ecc.

Per la pulizia delle superfici esterne e della struttura:

- accertarsi che la macchina non abbla una temperatura tale da
provocare scottature:

- ataccare la spina di alimentazione dalla rete di energia;:

- pulire con un panne morbide le =uperfici 1in acciaio e
disinfettarle con alcool:

- per 1 medelll 15-35-R.P.C,-15+15, sfilare 11 casastto infarxiore,
alla base della macchina e pulirlo.

9. MANUTENZIONE E RECOLAZIONE

ATTENZIONE: ricerdarsi che ia manutenzione &

dal quadro elettrico.

La - manutenzione dell'apparecchio consiste essenzia e i
controllo dell'efficienza dell'implanto elsttrico &Rti a
micro), nella pulizia del bruclatore che deve essere

da prodotti alimentari o altro, nella wverifica Q&
grasso dall'alberoe di comando o dal rlduttore, n

tubo inferiore di supporto del gruppo motore

Verificare sempre la perfetta efficlenza del®, &. alimﬂntazionw

Ly O, é_.

del gas.

Nel caso siano necessari interventl di en"lcnP o ripa
di parti riguardanti l'impiants ele 'impianto a g

aostituzione di componentli meccani e egegulre 1'gge
da personale specializzato o dal ri ore. %

S
N
N

un operml@
pericolesa, per cul & obbligatorle eseguiria con la spina sta

A
R Y
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10. RUMORE AEREO PRODOTTO DALLAFMACCHINA

Il rumore aerso prodotto dalle macchina & stato misurate su una
macchina campione identi@a  secondo le norme DIN 45635 ed &
risultato di valore cosfante ed inferlore a 70 dB(A), cosl come

riportato sul rappoxtad di prova in posssszo della Ditta
costruttrice.

11. SMANTELLAMENTO E DEMOLIZIONE CCHINA

1 componenti della macchi presentana un grado 41

paricolosita, nel caso la mage Wvenza smantellata e/o damolita
tale da richiedere di adot tele particolari.

81 deve perd tener che, per Facllitare eventualtl
operazioni di riciclazgio ai materiali & bene che vengano
separate dalla macchi partl component]l 1'impiante elattricns,

RIMEDI

INCONVENI CAUSE RIMEDI

1. Manc%fénzionamento *# gpina staccata * innestare la
dalla hina apina

# £il1i della spina * contrellare il
non flasati cor- corretto fis-
rattamente saggio dei fi-

!gu. Bi
% salvavita tarato * tarare adegua-
tamente il

per valorl Lnsuf
filcienti salvavita
% galvavita inade- ¥ cambiare sal-
guato vavita
‘% fuslbill su sche * sostituire il
da brucliati fuzibhile inu-
tillzzablle

* microinterrut- * yerificare la
tore non etfi- posizieone dal
ciente micro {v. dis.

s} evantual -
mente posiziona
re correttamen-
te

* microlinterrut- * gambiarlo

tors guasto
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