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1-3 Dati di identificazione

Verificare che il manuale d'usc sia corrispondente ailapparecchiatura cui si fa riferimento.

Ne! caso di richiesta di informazioni o di assistenza techica, & necessario specificare, oltre al modello ed al
fipo di apparecchiatura, anche il numero d matricoia.

1.3.1  Modeillo e tipo di apparecchiatura

i modello e tipo di apparecchiatura sone riportati nells targhetta df identificazione.

1.3.2 Costruttore

CASTAs.rl.

Via Flii Lumigre, 11 2.1 Villa Selva) - 47122 FORLI' (FC) - ITALY

Tel, +38 0543 782920 - Fax +39 0543 782025

httpr/www.casta.com  E-mail casta@easta.com
P.IVA 03497370407

prolesslonad conslag equipmeni
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1.3.3 Targhetta di identificazione

La targhetta di identificazione raffigurata viene applicata direttamente sull'apparecchiatura.
In essa sono riportati | dati identificativi dell'apparecchiatura, del costruttore e la marcatura CE di conformita.
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Fig. T Targhetta of identificazione

Fig. 2 Posizione targherm /

ad rgiette di identificazione dei componenti principali l
B aroiitte B Wit O one iali non costruiti dal Costruttore sone direttamente applicate sui
; Cmpon Sk ; ti d Ns I : collecate in origine,

i g
1.3.5 Marcatura CE di conforfhit M
Il marchio CE applicato sulla targhetta di identificazione not

di sicurezza richiesti dalle seguent; direttive:

Direttiva 2009/142/UE (GAD)

Direttiva 2014/35/UE (Bassa tensione)

Direttiva 2014/30/UE (Compatibilita elettromagnetica)
Regolamento 2004/1935/EG (Materiali 2 contatto con gli alimenti)

pparecchiztura rispende ai requisiti

© Copyright 2015 (Repsrm
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2-1  Descrizione generale dell'apparecchiatura

2.4.1  Impieghi ammessi
L'apparecchiatura & stata progettata e costruits per ia cottura di afimenti nellambito della ristorazione
professionale,

I} principio di funzionamente dell'apparecchiatura & quello di cuocere i cibi collocat! in cestelli immersi in
acqua bollente; il riscaldamento & oftenute mediante bruciatori a fiamma stabilizzata posti sofio la vasca - O
di cottura.

L'apparecchiatura & adatta per Iz bollitura in acqua di pasta, riso, gnocchi, paste ripiene, ma anche verdure
e tuberi.

Per poter utilizzare 'apparecchiatura in sicurezza & fondamentale sseguire linstallazione secondo fe leggi,
le norme ¢ le specifiche vigent nel paese di utilizzo.

2.1.2 Uso impropric

Per uso improprio si intende 'use delf'apparecchiatura seconde criteri non conformi alle istruzioni riportate
allinterno di guesto manuale e che, comungue, risultanc pericolosi per la sicurezza.

I costruttore non si ritiens responsabile “gust‘s causali da un usc inadeguato dell'apparecchiatura.

A PERICOLD ‘ o

Non utilizzare 'apparecchiat er scopi non !evisti dal Costruttore.
L'uso improprio & vietato,

A PERICOLO

L'apparecchiatura non deve ess
utilizzo,

A PERICOLD

ﬁ ' * o
ata per friggere in quanto non & stata progettata per fle Ub b',c,t

Neon manomettere | sigilli applicati dail'instaltatore sull'impianto di alimentazione gas. ] A A D
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2.4.3  Parti principali dell'apparecchiatura

Limmagine e le descrizioni riportano 'apparecchiatura con tutt gli equipaggiamenti possibili,
A seconda del modello sceito I'apparecchiatura in vostro possesso potrebbe essere diversa,

A. Vasca di cottura

B. Cruscotto comandi

C. Sportelle apribile

D, Piedini regolabili

E. Rubinetto scarico vasca {interne allz struttura)

F. Falso fondo (interno alla vasca di cottura)

G, Griglia scarico fumi

H.Mancpola comando bruciatore e pulsante di accensiona (interno alla struttura)

Fig. 3 Parti principalf dellapparecchiatura in versione STANDARD

CUOCIPASTA A GAS - LADY 900 13
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2,14 Caratteristiche costruttive

La struttura portante dell'apparecchiatura & realizzata in acciaio inox 18/10 ed & posta su quattro piedini

regolabili in altezza.

Di seguitc si descrivono le caratteristiche cosiruttive dei vari elementi principali che compongono

Yapparecchiatura:

- Brucialeri ad alte rendimento con accensione piezoeletirica del pllota e vaivela ¢ sicurezza dotata
di termocoppia che assicura fimmediata interruzione dellafflusso di gas in caso di ancmalie o di
spegnimento accidentale del bruciatore;

- Piano superiore con invaso antitraboccamento e appaggio cestelil per scolatura;

- Superfici arrotondate e di facile pulizia;

- Vasca in acciaio inox anticorrosione con angoli arrotendati e dotata di falso fondo per cestelli;
- Manopole atermiche.

2.1.5 Accessori in dotazione N

Assieme all'apparecchiatura vengono forniti | seguenti accessort: 3 INF OR i) A ZION{ s U L L A SIC UR EZZA

1. Cestello forato "vasea intera”

2. Cestelio forato "1/2 vasca”

3. Cestelio forato "1/3 vasca”

4. Cestello forato "1/5 vasca”

Fig. 4 Accesson in dolazione

Tuttl i cestelli sono realizzati in aceiaio inox con manico atermica.

14 CUOCIPASTA A GAS - LADY 900 © Copyright 2015 {Rgasea : ®Copyignt 2015 (Renewn CUOCIPASTA A GAS - LADY 900 135
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3-1 Sicurezza
- Utllizzare I'apparecchiatura sclo per gli usi previsti dal costruttore.

- Limpiego delfapparecchiatura per usi imprepri pud recare rischi per fa sicurezza e al saiute delle persone
€ danni economici.

- Se si considera che Fapparecchiztura & uiilizzata per ja preparazione di prodotti alimentari per 'vomo, &
necessaric prestare particolare cura a utto ¢id che riguarda ligiens e mantenere costantemente pulita
F'apparecchiatura & tutto Tambiente circostante.

~ L'apparecchiatura deve essere ufilizzata da personale fstruito sulle caratteristiche e sulle funzionaiia
delfapparecchiatura. Fare riferimento al presente manuale. In casc di pid operatori addatti valutare la
necessita di consegnare ad ognune una copia del presente manuale.

- Tutti gl interventi di manutenzione che richiedano una precisa campetenza tecnica o particolari capacita
devonc essere eseguiti esclusivamente da personale qualificato, con espetienza riconosciuta & acquisita
dei settore specifico di riferimenio.

- Permantenere ligiene e proteggere gli aliment! lavorati da tutti | fenomeni i contaminazicne, & necessario
pulire accurataments gii elerment] che vengoneo a contatte direttamente o indirettamante con gli aliment
e tutte le zone limitrofe, Effetiuare queste operazioni esclusivamente con prodottl detergenti per uso

alimentare ed evitare nel modo pid assoluto quelli inflammabill 0 che contengano sostanze nocive alla
sajute delle persone.

- In caso ¢ inattivita prolungata, olire a scollegare h“ limdi alimentazione, & necessaric effetiuare
=

una pulizia accurata di tutte le parti interne e & 1) *cchiatura & dell'ambiente circostante,
311 Utilizzo dell’apparecchiatura in sic

Trattandesi di un apparecchiatura realizzata esclusivamente per u! professionale, deve essere utilizzata
esclusivamente da personale competente.

Non accendere i bruciatori in mancanza di el a m ite; i alve durante I'utilizze
deli'apparecchiatura o sia sempre acqua n as ur égat! m
Hirne

Prima dl riempire a vasca di cottura assicurarsi che sia chiuse il rubinetto di sca

1

Non tenere troppe vicino all'apparecchiatura in funzione, Ness cglto |
plastica, stracci, polistirale, ece. che possono essere causa d'incendio.

Mantenere pulita l'area di lavoro: non permettere che oggett di varic genere sparsi nell'ambiente rendanc
insicurl i movimenti del perscnale addetto.

Non ostruire le aperture o fessure di aspirazione o di smaltimento de! calore.
Neon manomettere | sigilli applicati dallinstallatore sulfimpiante di alimentazione gas.

ATTENZIONE

Non utifizzare I'apparecchiatura per friggere in fhantg ﬂ ogeftata per tale utifizzo.
Non lasciare mai l'apparecchiatura accesa sen! g ] # S

E vietato apportare modifiche od effettuare interventi di qualsiasi tipo suil'apparecchiztura,
esclusi quelli relativi alla normale manutenzione.

Qualunque modifica apportata, non espressaments appravata dal Costruttore, fa decadere
automaticamente la garanzia ¢ la conformita alle Direttive.

16 CUQCIPASTA A GAS - LADY 900 @& Copyright 2015 5{‘55“5"&
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Nen mettere gli aliment: direttaments nella vasca di cottura, ma intredurii negli appositi cestelii. ’ c ’t Q'
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3.1.2  Istruzioni di sicurezza in caso di cattivo funzionamento

In case di emergenza:
- Chiudere Palimentazione del gas.

Informazioni sulia sicurezza 3

- Rivolgersi al Servizio Assistenza del costruttore o ad un tecnico specializzato.

A FPERICOLO

Spegnere |'apparecchiatura in caso di guasto o cattivo funzienamento,

3.13 Smaltimento dell'apparecchiatura

L'apparecchiatura & costruita con materie prime riciclabili e non contiene sostanze pericolose o tossiche.

Lo smaltimento di tutti i materiali dellapparecchiatura deve avvenire seguendo scrupclosamente e
nermative vigenti nel luoge dove 'apparecchiatura & instaliata, :
Attenersi alle regole di szlvaguardia ambientale.

INTERNO

®Capyrignt 2015 (Rensya CUOGIPASTA A GAS - LADY 900 17
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4 Informazioni sull'uso @CI\ST

4-1  Primo utilizzo

Al primo utilizzo si consiglia di pulire accuratamente 'apparecchiatura.

Liberare 'apparecchiatura da tutti i materiali gt imballc & provvedere alla pulizia utilizzanda acqua caldaeuna
spugna. Le parti in acuiaio inossidablie devono essere pulite con un detergente priva di sostanze abrasive
e specificatamente indicato per la detersione di tali superfici {vedi par. Consigli uiili per la manutenzione
dellaccialo inossidabile a pagina 28),

Dopo aver pulito 'apparecchiatura, sclacquare con acqua pulita ed asciugare ¢on un panno.

Nen utilizzare getti d'acqua per pulire 'apparecchiatura.

ATTENZIONE

E severamente vietato accendere l'apparecchiatura in mancanza di acqua nella vasca di coftura;
assicurarsi che durante Putitizzo dell'apparecchiatura ci sia SEMPRE acqua nells vasca di cottura.

20 CUQCIPASTA A GAS - LADY 900 @ Copyright 2015 (Rgam
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4-2 Mappatura completa def comandi

L'elenco identifica 1 comandi per le funzion! principali deliapparecchiatura.
A. Pomelle erogazione acqua

B. Manopoia comands bruciatere
C. Pulsante di accensione bruciatore

Fig. 8§ Pomello di erogaziene acqua Fig. 7 Acoensione e comando bruciatore

4-3 Riempimento e scarico della vasca

Per riempire la vasca progcedere come indicato,
- Chiudere il rubinette di scarico.

entc massimo.

o
ATTENZIONE im {0

ioge deve essere effettuata quando l'acqua si & sufﬁcie’ntemente raffreddata.

¥ _ h? syl pomello di erogazione (A) per fempire la vases; riempire la vasca fino a raggiungere il livello
CI

®Copyright 2015 (Remsma CUOCIPASTA A GAS -LADY 900 21
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4

44 Accensione e spegnimento bruciatore

Il bruciatore & comandato da un rubinetto provvisto di valvela di sicurezza incorporata,
4.4.% Aécensione dei bruciatore pilota

- Verificare che il liveiio del'acqua allinternc della vasca di cottura sia sufficiente,

- Spingere la manopola (B) & girarla in senso antiorario daiia posizione e
(Piiota}.

- Attendere qualche secondo per consentire lo scarico dellaria contenuta nella condotta el gas.
g P

(Spento) alla posizione -

- Premere Paccensione piezoeletirica (C) ’4 . Dall'accensione defla fiamma piiota tenere premuta la

mancpola per circa 10 secendi allc scopo di permettere un sufficiente riscaldamento della termecoppla
di sicurezza, quindi rilasciarla.

4.4.2 Accensione del bruciatore

- Ruotare la manopota {B) in corrispondenza del valore di temperatura desiderato (vedi Tab., 2 Dati
temperalura acqua).

I35~ \MPORTANTE

Qualora dopo il rilascioc della manopoia Ia fiamma pilota dovesse spegnersi, ripetere 'operazione
sopra descritta.

[ IMPORTANTE @ ..
Qualora, per una avaria qualsiasi, il pulsar,accenditore

possibile effettuare I'accensione manuale. Aprire lo sportelio
avvicinare una fiammella al bruciatore pil

ttrico non dovesse scintillare, &
ntenendo premuta la manopola,

Riferimento manepola Temperaturs olio
Spento

Pilota*

~Njojosfeo]atE e

Tab. 2 Dati temperatura acqua

4.4.3 Speanimento del bruciatore

- Per spegnere i bruciatore ructare la mancpola (B) in posizione (Pilota). Per spegnere anche la
flamma pileta ructare la manopola (B) in pesizione e (Spento).

22 CUGCIPASTA A GAS - LADY 900 ® Copyrignt 2015 (REnmra
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4-5 Norme e consigli d'uso

[ IMPORTANTE

Tutte le cotture devono essere eseguite controllando che ¢i sia sempre acqua a sufficienza
all'interno della vasca.

ATTENZIONE

Non mettere gl alimenti direttamente nella vasca di cottura, ma introdurli negli appositi cestelli.

- Quando gl alimenti sone pronti, sollevare il castello in modo da scolare l'acqua, scuotere leggermante e
depositare il tutto in un contenitore o in un piatto di dimension; adeguate.

4-6 Come comportarsi in ¢caso di inattivita prolungata
Se [apparecchiatura non viene usata
indicato.

- chiudere I rubinetic dintercettazione gas;
- pulire e asciugare I'apparecchiatura;

- dopo aver pulito ed asciugato I'apparecchiztura, essa va protetta con un film di prodotto idoneo (ad
esempio, olie di vasslina spray o prodotii analoghi);

per un determinato periodo of tempo, occorre proceders coms

© Copyriaht 2015 (Reasn GUOCIPASTA A GAS - LADY 900 23
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5 Informazioni sulle manutenzioni L{ &

51 Raccomandazioni per la manutenzione

Mantenere ‘apparecchiatura in condizioni di massima efficienza, grazie alle operazioni di manutenzione
programmata previste dal costruttore, consentira di ottenere le mighori prestazioni, una pilt lunga durata di
esercizio ed un mantenimento costante dei requisiti di sicurezza.

Ad ogni fine esercizio e ogni volta che ne riscontra ia necessita, pulire le parti esterne dell'apparecchiatura
& 'ambiente circostante,

Richiedere, almenodue volte I'anno, lintervento diuntecnico auterizzato perilcontrofio dell'apparecchiatura;
& opportuno in ogni caso stipulare un contratto di manutenzione.

A FPERICOLO

Primadieffettuare operazionidi pulizia, spegnere 'apparecchiaturaedinterrompere 'slimentazione
del gas {chiudend il rubinetto d'intercettazione gas, installato a monte della stessa), aspettando
it raffreddamento dell'acqua e procedere alfo svuctamento delle vasche di cottura.

La pulizia deve essere effettuata quando I'apparecchiatura si é raffreddata.

5-2 Pulizia ordinaria

Una pulizia quotidiana ed accurata delfapparecchiatura dopo Puso assicura un funzionamento perfetto
ed una lunga durata. Va effettuata con un pannc umide, utllizzando 3cqua e sapone oppure detergent]
evitando quelli abrasivi o acidi, che non vanno utilizzat neppure per lavare | pavimenti neile vicinanze
dell'apparecchiatura poiché anche i vapori si posscno ’si? e deteriorare lacciaio.

mal ge

—_y

Sciacquare con acgua pura ed asciugare; non. ki &l ?ﬂ’acqua diretti. per non dare origine a
complicazioni dovute ad infiltrazioni dannose ‘areechiaﬁur :
Descriziene " Prodeiti
Per tavare e risciacquare Acqua potabjle peratura ambiente
Per pulire e asciugare 0 e n residuc
enti a base i
Prodotti detergenti consigliati - potassa caustica max al 5%
al 5%
PRdo i e di
Proddtti per eiiminare odori sgradevoli - aGid0 RGO

~ acido acetico

Tab. 3 Tabelfla prodotli perfa puliziz

26 CUQCIPASTA A GAS - LADY 500 © Copyright 2016 {RensER
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Informazioni sulfe manutenzioni 5

5.2.% Principali cause di deterioramento o corrosione dell’acciaio inox

L'elenco riporta te principali cause di deterioramente o corrasione delPaceiaio inox.

- Utilizzo di detergenti abrasivi o acidi, soprattutto a base clorata, quali acido cloridrico o ipodiorite di
scdio {candeggina), per cui, prima di acquistare un prodotic detergente, assicurarsi che non provochi
corrosioni all’accialo;

- Ristagne di depositi ferrosi {tipo quelli originati dalla ruggine disciolta nelfacqua che attraversa le
tubazioni, in particolare mode dope un certo periodo di inattivitd), per cul bisogna evitare tale ristagno;
evitare inolire I'uso di pagliette di ferro per togliere i residui gi cibo pit difficoltosi da eliminare, utiizzare
piuttosto pagliette o spatole, ancora in acciaic inox o materiali pit teneri, comungue non ferrosi;

- Ristagno di sostanze con componenti acide, quali aceto, succo dilimone, salse, sale, ect.. Non permettere
quindi contatti prolungati di tall sostanze con fe parti in acciaio deliapparecchiatura. Parjcolarmente
dannosa per le superfici & 'evaporazione di soluzioni saline su dj asse.

Vedi anche par. Consigli utili per fa manutenzione deff'acciaio inossidabile = pagina 28

® Copyriaht 2015 (REEETR CUOCIPASTA A GAS - LADY 900 27
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5-3 Consigli utili per la manutenzione delli'acciaio inossidabile

L'acciaio inossidabile & definito tale, perché deve la sua resistenza alla cormosione, ad una sottile pellicola
protettiva diossido che siformaa hveiEo molecalare sulla sua superficie, costituita dall'ossigeno assorbito per
esposizione all'aria dei metallo stesso. E evidente quindi che qualsiasi causa che Impedisce la formazione
di questa pellicola e la sua permanenza sulla superficie, quall materiale estraneo appoggiate sopra, residul
di cibo o di sali, ecc., riduce la resistenza alla corrosione dell'acciaic inessidabile.

La sua resisienza e durata, & perd anche direttamente legata ad una buona manutenzione che deve essere
fatta in utenza e nell'usare prodotti e materiaii adatti per tale manutenzione.

I35 IMPORTANTE

Prima di usare qualsiasi prodotto detergente sia per la pulizia deif'aceiaio inossidabile, che dei
pavimenti posti sotto o in adiacenza agli apparecchi, informatevi sempre presso il Vs. abituale
fornitore di detergenti quale & il tipo pilr adatto e che cit che usate non possa assolutamente
provocare corrosione sull’acciaio.

Pulizia giornaliera: Pulire accuratamente con frequenza le superici, usando unc straccio umido, si pud
usare acqua e sapone od | comuni detersivi purché non contenganc abrasivi o sostanze colorate. Strofinare
so0io ed unicamente nel senso della satinatura, cquare quindi abbondantemente ¢on acqua pura ed
asciugare accuratamente, 8

Macchie di ¢ibo o residui induriti:
induriscano Se i residui sono gid mdu

on acqua .da le macchie lasciate dai cibi, prima che
re acqua e ne o detergenti non abrasivi, servendosi
inox morbida; risciacquare con acgua ed

eventualmente di una spatola in legno o_paglietta di acci
asciugare bere.
Depositi di calcare: | depositi di calca‘\ ntoaaf'e oo essere rimossi usando
prodotti disincrostanti. ﬂ#i
rLgature sulle superf] m‘!
e

bo 0 bruciature, o macchie

Rigature sulle superﬂ:: Se si provocane dej gral
lana di acciaio inox finissima, o feltrini abrasivi di materiale sintetico fibroso, stroﬁnando nel
satinatura; sciacquare bene ed asciugare,

Efiminazione di eventuali scoloriture de GCL hie
dovute al calere: Usare lana di acciaio ino i d1
accuratamente nel senso della satinatura; SCIacquare ed ac

la superficie.
Ruggine: Dovendo affrontare macchie di ruggine & necessario rivolgersi a produtiori di detergenti indu

per utilizzare un detersive che elimini tall macchie. Per lo scope si posscno utiizzare anche prodotti
industriali per la pulizia det depositi calcarel, Dopo Fuso ed il risciacque con acqua pura pué rendersi
necessario un detergente alcalino per neutralizzare | compost acidl rimast sulla superficie.

=" IMPORTANTE

Bopo avere eseguito la pulizia dell’acciaio inox, in modo particolare per le superfici esterne delle
apparecchiature, quando sono bene asciutte, devono essere protette con prodotti che si trovaneo
normalmente in commercio.

Questi, oltre ad eliminare aloni vari, ridonano brillantezza al'acciaio, ed evitano fa penetrazione
di umidita e sporcizia, cause di corrosione.
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Informazioni sulle manutenzioni

£.3.1 Quali prodotti non vanno usati suil’acciaio inossidabile
- Mon usare assolutamente prodotti clorati, come ad esempic candeggina, acido muriatico, o aitre sue
soluzioni. Questi prodotti attaccano in breve tempe Facciaio incssidabile, dando origine a feromeni di
corrosione irreversibili,
- Per la pulizia dei pavimenti posti sotto e apparecchiature od in vicinanza, non usare nel mode pill
asscluto i prodotti sopra elencati; infatti | vapori od eventuall gocce che possone cadere suli'acciaio,
{ preducone analoghi effetti di corrosione come sopra specificate,
- Non usare mai pagliette di ferro, o non lasciarle appoggiate sopra le superfici, in quanto depositi maolta
piccali potrebbero rimanere ¢ portare alla formazione di ruggine; pud essere eventualmente usata lana
di acciaio inox morbida, o feltrini abrasivi di materiale sintetico fibrose, strofinande sempre nel senso
della satinatura e facendo attenzione a non rigare le superfici stesse; indi ssiacquare ed asciugare.

Fig. § Paglietta in acciaio Fig. 8 Spugna abrasiva Fig. 10 Sostanzg acide

5.3.2 Aleuni accorgimenti utili
- Le tubazioni degli impianti di ercgazicne acqua che alimentanc le pentole, | lavatoi, [e cucine, le
lavabiancheria, ecc., cedone inevitabiimente della ruggine pill 0 meno intensa, sopratiutto aprendo
i rubinetti dopo un certo pericdo di riposo, o per impiant di nucva installazione. Bisogna evitare
u sclitamente che gquesti ossidi o depositi di ferro rimangano stagnanti a contatte con l'acciaio
,c, blle, perché producono fen i di corrosione. E sempre guindi consigliabile che le tubazioni
ccuratamente zincate e che silasci scorrere Facqua finché si presenta perfettamente puilta.
- Evitare che soluzioni salate evapori rﬂir i loaimanaa nd stagnanti sulla superficie dell’'acclaio

inossidapile. Nel caso delle pentole non adupdraiainal Gall falicina a grossa pezzettatura che,
itandosi sul fondo ed essende troppo pesante, non avreph®ia possibilité di essere portato in

ogli mpEetamente questo sale non sclolte, o sciolto in lungoe tempo, pud dare
. osgone Si constgl;a pertanto di metterlo nelle pentole in

pezze i li
} grossa, scioglierlo in un reci

possibile e il sale da sciogliere & a grana
it assoluto di mettere nelle pentole I sale
con 'acqua fredda o addlratiura senz acqua.

- | recipienti delle pentole, le vasche delle lavabianchena, dei bagnomaria, dei lavaici, ecc. guande non
vengono usati, devono rimanere preferibilmente scoperti allo scopo di conservare e rendere stabile, fa
pelflicola passivante che protegge l'acciaio dal contatto con eventuali agenti aggressivi,
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5 informazioni sulfe manutenzioni { &Fp“ TR

5-4 Ricerca guasti

Uapparecchiatura, prima della messa in servizio, & statz preventivamente collaudata da personale
specializzato. Le informazioni riportate nella tabella seguente, hanne lo scopo di alutare identificazione e
la correzione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso,

Alcuni di questi problemi possono essere risoli dallutiiizzators, per tutt! gii aitri & richiesta una precisa
competenza tecnica e quindi devono essere risolti da personale qualificato ed esperto.

Istruzioni per I'installatore esperto

protessional cooking equipment

Probiema

Possibile causa

Cosa deve fare |'utilizzatore

Cosa deve fare il personale
autorizzato

La fiamma pilota non si
accende

Perdita di carico nefia
condotta principale del
qas

Contattare I'snte
ercgatore del gas.

N

Foro pilota cofturate

Contattare un tecnico

Puiire i foro del pilota.

qualificato.
Rubinetto del gas Contattare un tecnico AT .
dannegiato ualificato, Sostituire il rubinetto.

6 ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

Dopo aver rilasciate la
manocpola, 1l pilota si
spegne

Non & stata premuta
a sufficienza la
manopela del rubinetto
per permettere il
riscaldamentc dell

Insistere pilt 2 lungoe

ﬂa cedura di
C ise.

ESPERTO

fermocoppia
La termocoppia é Contattare ulcrﬂco Sostituire la
guasta quatificata, termocoppia,

Rubinetio del g
danneggiato

re il rubinatto.

]
Perdita di carico nelia t ’ -
condotta del gas erogatore del gas. Pu I - ]
o regg tecnic Puiire ugello del 'c,to
I pilota rimane accaso, Ugello otiurato b 3 . ruci gire .
ma il bruciatore non si - - i /
aceende Il rubinetto d'el gase C ar® un §
danneggiato qualificato. A r |
| fori delio spamﬁ_amma Contattarg un tecnico Pulire o spartifiamma.
S0No ostruiti quatificato, ' N
. Perdita dalle tubazioni Comtattare un tecnico .
Cdore di gas del gas qualificato, Verificare la tenuta, ' E R N O
Tab. 4 Problemi riguardenti if gas
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6 Istruzioni per I'installatore esperto { &CI\ST

6-1 Generalita

L'impianto e Installazione deil'apparecchiatura devono essere sonformi alle norme in vigore UNI-CIG 8723
e al decreto ministeriale 12 aprile 1996. .
Linstallazione & 'a manutenzione dellapparecchiatura devono essere effettuate da un operatere
gualificato e avtorizzato, 7 quale dovra attenersi alle norme di sicurezza vigent! nel paese in cui viene
installata Papparecehiatura, ‘

6-2 Magazzinaggio

Se l'apparecchiztura & stoceata in megazzino con temperature inferior agh 0° C, prima di utilizzarla
riportaria ad una temperatura di almeno +10° ¢,

6-3  Imballaggio
L'apparecehiatura viene normalmente imballata e

spedita gi2 montata, pertanto alla consegra non &
necessario eseguire nessun assemblaggic. La parti
in acciaio inox e fut § panneli dell'intelaiatura sono
protetti con peilicola adesiva anfigraffic.
L'apparecchiatura & imballata aifinterno i un
apposio tefaic in legne, posizionato su un paiie
L'apparecchiatura  imballata deve Qe
maneggiata e mantenuta nella POsiz) orfetta,
eCOndo guanto indicato daj sirv'resenti
sull'imballe.
Infase didisimballo assicurarsi chel'ap) hiatura
sia in ording e completa di tuiti | s nepti
Quando si procede alla rimozione e
antigraffio, fare attenzione che non rima
chiazze di adesivo sui pannelli,
8i raccomanda d¢i non togliere limbalflaggio fino
al memento della messa in funzione onglf & Q
i

che vengano a mancare je condizion
mantenimente dell'apparecchiatura.

Fig. 11 imbaltaggio

ATTENZIONE

MNon usare cufter o alfr strumenti appuntiti nelia fase di disimbalio. Potrebbero graffiare
irrimediabilmente je superfici dell'apparecchiatura.

ATTENZIONE

Lo smaitimento degli imballj deve avvenire seguendo le normative vigentt nel {uogo dove
'apparecchiatura viene installata. | vari materiaji devone essere fra di loro divisi per tipologia ¢
consegnati negli specifici centri di raccolta.

Attenersi alfe regole di salvaguardia ambientale,
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6-4 Dati tecnici

6.4.1 Composizione e potenza deli'apparecchiatura

= ione fumi Portata termica Fensione di
- - - vacudazione fumi . -
Modello Bryciatori Vasche df coftura tipo totale gas :i;n;g:ata;z:;;
1 bruciatore da | 1 vasca da 40 A 1.0 KW _
L8/CPG1V40 15 kW bitrd 1 .
2 bruciatori da | 2 vasche da 40 Al 22.0 KW _
Le/CPG2VvE0 15 Ky litri .

Tab. 5 Dati tecnici
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6 P P IACRASTR Istruzioni per ['installatore esperto
pioteislonsl couking equipment Q =R P Yol 6
p...::snml caoking equipment

6.4.2 Dimensioni :

Cuacipasta : 6.4.3 Caratteristiche bruciatori, ugelli e regolazioni in funzione del tipo di gas utilizzato
Tutti | dati relativi alle potenze ed ai consumi dell'apparecchiatura, indicati nefia tabella seguente, sono stati
ricavati utilizzando dei gas normalizzati (vedi Tab. 9 Famiglie dei gas normaiizzat).

. Descrizione Gas P';:;:';e Bruciatore tipe 11,0 kW | Bruciatore tipo 15,0 kW
i
2 i
G20 20 2 Aperta
Regolazione H aria primaria 25 22 Aperta
{mm) per gas metano (vedi o5 20 22 Aperta
figura sotto) 25 22 Aperta
25,1 25 22 Aperta
G20 20 250 285
~ o ; ; | 25 235 275
iametro foro ugelio principale =
(14100 mmy) per gas metanc G25 2¢ 275 13
25 260 300
G25,1 25 275 315
20 38 38
Gz0
. 25 38 35
Marcatura ugello pilota per gas 20 35 38
metano G25
: 25 36 38
G251 25 36 36
Fig. 12 Dimensioni cutcigasta - . i G20 20+ 25 1,164 1,587
es Consumo di gas metane G25 20725 Taea Py
(m3/h) - J !
50 ub ! I G251 25 1,352 1,843
H 95 +
=2 = tara
IO c | — & 'c iﬁ .
—— = im
540 : H
585 540 ) A D J
900
I w L2 IR | Us
140 ]
n 100 E— @{ . O
400 |
L 50 400 :
Fig. 13 Una vasea Fig. 14 Due vasche 4{

. ) Fig. 15 Regqolazionf aria primaria brutiatore gas
A. Alimentazione gas & 1/2"

B. Entrata acqua (preferibilmente calda)
C. Bcarico acgua @ 17
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P { &F!\S AN KKRSTR Istruzioni per I'installatore esperto S
pralexsional cooklng equlpment

Prassicne

Descrizione Gas (Dar Brugiatore tipo 11,0 KW | Bruciatore tino 15,0 kw 6-5 Posizionamento e installaziche
Regolazione H aria primaria 28 = 30 22 30 La zona di instaliazicne deve essere provvista di tutti gli allacciamenti di alimentazione, ventilazione,
{mmj) per gas liquido (vedi G30/G31 | 37 N N 'aspira_ziqr?e‘ e dE scaric.:o c‘ie§ resicui di produzic?n_e, de've sssere adeguatamente iluminata ed avere ttt
figura sotte) 50 >3 i requisiti igienici e sanitarl rispondenti alle leggi vigenti, per evitare che gli alimenti vengano contaminat.
2530737 > 30 : Controllare la superficie e la sclidithd del pavimento o del plano di appoggic affinche i basamento
Diametro forc ugello principale sa0/es1 |52 7 5 190 ; - dellapparecchiatura possa trovare una appoggio uniforme,

(1/100 mm) per gas liquide S
0 145 170
A ATTENZIONE

Marcatura ugello pilota par gas 28+ 30737 19 1® : 0 - . i o f
fiauido =30 37 _ N 1 cos_-.truttore non nsp?nde per daijlnl o persone ¢ cose derivanti da errori di installazione 0 da un
50 PP m usoc inappropriato deil' apparecchiatura.
520 Cuualungque guasto causato da una catilva installazione, fa decadere automaticamente la garanzia.
Ceonsumo di gas liquido (m3/h) 28+ 50 0,857 1,183
Gs1 28+50 0,855 1,165 ~ Limpianto e Finstallazione dell'apparscchiatura devono essers conformi alle norme in vigore UNI-CIG 8723

e &l decreto ministeriale 12 aprile 1996.
. Uinstallazione e la manutenzione deli'apparecchiatura devono essere effettuate da un operatore
F . qualificato e autorizzato, il quale dovra attenersi alle narme di sicurezza vigenti nel paese in cui viene

i @ iment;

L — ERVATA AD ysg IN

Tab. 7 Gas C.APL.

-
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Istruzioni per I'installatore esperto

6

6.5.1

.
(Rcasru\
* prafessional conking equipment

Posa in opera dell'apparecchio

A PERICOLO

L'apparecchiatura deve sssere instatlata ad aimeno 200 mm di distanza da parefi infiammabili.
Tale distanza pud essere infericre quando le pareti sono incombustibili o protetite da isolante
termice,

L'apparecchiatura non & adatta per I'incasso.

ATTENZIONE

Assicurarsi che una volta installatz, i'apparecchiatura sia di facile accesso per l'addetto al servizio
tecnico nel caso di un‘eventuale guasto.

- Togliere I'apparacchiatura dallimballo e sisternaria nel lucgo di utilizzazione:
- Agire sui pledini di appoggio per livellare Papparecchiatura;

- Togliere la pellicola protettiva di plastica adesiva trasparente dalle superfici, staccandola lentamente per
evitare che rimanga altaccato del collante.

- Proecedere con J'allacciamento alla rete di ditribuzione del gas (cap. Allacciamento gas a pagina 47).

- Pracedere con f'allacciamento idrico (cap. Alacciamento idrice a pagina 42).
- Procedere con V'allacciamento della tubazione c‘rf‘ch Allacciamentc i scarice a pagina 42).

A RISERYA

Fig. 17 Distanza minima da pareli infiamenabili
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Istruzioni per l'installatore esperto

6.5.2 Ventilazione del locale di installazione ed evacuazione dei fumi o
Nei locaie dove & instailata I'apparecchiatura devono essere presenti delle prese d'aria per garantire i
corretto funzionamento dell'apparecchiatura e per il ricambio d'aria del locale stesso.. .

Le prese d'aria deveono avere dimensioni a_deguate, devono essere protetie da griglie e devono essere
collocate in modo da non poter essere ostruite,

ig. 18 Ventiiazione del locsle of jnstaliaziene

Icitq

| im
TAAD uso |

TERNO
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6 Istruzioni per I'installatore esperto #
i

#tolessional taaking eauipment

Confermemente alle norme in vigore sullinstaliazione, l'apparecchiatura & definita di Tipo A:
zpparecchx_o neh previsto per 1l collegamento a camino/canna fumaria o a dispesitivo di evacuamento
e ;;rodom defia combz_Jstaone_al] ester_nc del locale in cui I'apparecchio & installate. |l prelieve delfaria
com ur.ente e 'evacuazione dei prodotti della combustione avvengono nel locale di installazione.
lF;ierelssbicu :_are fa chpfeta evacuazione dei vapori di cottura & dei gas combusti generati durante il processo
com .us fone, ¢ apparecchx‘aturga deve essere instaliata in un locaie ben aerato, possibiimente sotto una
cappa d'aspirazione meccanica, in conformita con le narme in vigore
Con linstallazione di una cap i irazi ica & .
{ pa di aspirazione meccanica & nec o ri i i
o staile essario rispetiare le seguenti norme di
- ;. ahn;nentaznodne def gasall'apparecchia_tur_a deveessereinterrofta se lapotenzade! sistema df evacuazione
orzata scende al di sotte del valore di sicurezza stabilito; #f successivo ripristino dellalimentazione del
gas deve poter essere effettuata sclianto manualmente.

- La parte_ ter_ma’nafe de_zl condottc di evacuazione dellapparecchiatura deve trovarsi a circa 1,8 m dalla
:fsc?rtﬁfg di agpotgglo jell‘apparecchiatura ¢ la sezione di sbocco del condotto di evacu:;z'[one dei
ofti di combustione deve essere collocata entro il perimetro di base della ca i Fii i
! : A 3
furni attraverso cappa di aspirazione). PP tvedi Flg. 20 Scarico

- La potenza de! sistema di evacuazione meccanico non deve essere inferiore a quella richiesta.

Fig. 19 Scarico fumi

Fig. 20 Scarico furni atiraverso cappa di aspirazione
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6-6 Allacciamento gas

Prima di collegare l'apparecchiatura, accertarsi che | dati indicati nella targhetta di identificazione
corrispondanc a quelfi della rete di distribuzione del gas; nel caso che il tipo di gas indicato sulla targhetta
non sia quello di cui i dispone, seguire le indicazioni riportate nel cap. Regolazione perfunzionamenta con
gas diversi a pagina 47.

. - lallacciamento all'alimentazione del gas deve essere sempre effettuata mediante tubazioni in materiale
|

metaliico, di tipo rigido o flessibile, con tubature di sezione properzionata, interponende una guarnizione
di tenuta adatta per Futilizzo del gas.

i collegamenti fra fe tubazioni da 3/4'G in uscita dagli apparecchi € Je tubazioni dei gas devono essers
preferibimente effettuate con glunto metaliico 2 tre pezzi, alle scope di faciitare gli allacciamentt ed
eventuali smontaggi.

La tenuta sui filetti di giunzione pud essere assicurata mediante nastroin tetrafluoroetilena o aitri materiaii
equivalent dichiarati idonel da! loro fabbricante anche perigas G.FL.

1

'

- Interpotre sempre fra ogni apparecchiatura e {a tubazione di allacclamento del gas un rubinatto di

intercettazione, in una pesizione che consenta di manevraria con facilita e da chiuderlo a fine lavoro.
Nel'eseguire i sollegamente tubazioni gas-apparecchiature, fare attenzione a non provecars sollecitazioni
di alcun genere alle apparecchiature stesse.

Le guarnizioni devono essere matalliche © di altri prodotti aventi caratteristiche di elasticitz o inalterabilita
net confronti del gas distribuite.

Le giunzioni delle tupazioni di rame devono essere rezlizzate mediante accoppiamenti meceanici senza
guarnizioni ¢ mastici.

4l termine dell'allacciamento gas, bisogna verificare che nen vi sianc perdite nel giunti e nei raccordi,
uilizzande acqua & sapone oppure Un apposito prodotto cerca fughe.

!

6.6.1 Caratteristiche e requisiti della rete di distribuzione gas

Uapparecchiatura viene messa in funzione alla potenza nominale dej gas utilizzato con gli ugalli indicati nel
par. Caratteristiche bruciatori, ugelli e regolazioni in funzione dei fipo di gas utilizzate a pagina 35.
Aseconda del gas utilizzato la pressione d'alimentazione deve essere compresa tra | seguenti valori; con
gressioni discordanti non si deve collegare Papparecchiatura.

GAS Pressione (i } Nominsle i Pressione (mbar) Minima Pressione {mbar) Massima
0 {metano) ! 17 25
330 (G.PL) ! 0o 50
&3 (GPL) il A ® f e 50

aturale, G20 (metanc) alfa pressione di 20
mbar; verificare la categoria i viene installata nella Tab. 10 Categorie &
pressicne gas.

Nel caso che il fipo di gas indicate sulla targhetta non sia queflo di Ui si dispone, seguire i@ indicazioni

riportate nel cap. Regofazione per funzionamento con gas diversi a pagina 47.

TU\S! Qtaz!o e armmesse
L'apparecChi ien’ NNz p
oot l
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6-7 ANacciamento tdrico

Per eseguire un corretio allacclamento alla rete di distribuzione dellacqua & necessario rispettare le

seguenti indicazioni.

- interporre sempre fra ogni apparecchiatura e Y2 tubazione di allacciamento deilacgua un rubinetto di
intercettazione, in una posizions che consenta di mancvrario con facilita e da chiuderlo a fine lavoro.

- Il raccordo per l'alimentazione d'acqua deve essere in metallo di tipo rgide o flessibile, utilizzando
tbature di sezione proporzionata,

- Controlare che fe tubazieni di alimentazione del'acqua non porting in circolazione defla ruggine o dei
truciol] ¢i ferre allinterno della vasca; & necessario evitare assolutamente che osskii o depositi di ferro
fimanganc stagnanti a cortatto con l'acciaio inossidabile, perché producone fenomen! di corrosione
{formazione di rugging). E consigliabile utlizzare delle tubazioni zincate e di lasciare defluire l'acgua
finché si presenti perfettamente pulita.

Se dovesse verificarsi ja formazione di punti di ruggine nella vasca, si sappia che cié & dovuto dalia
presenza di ossidi di ferro o da trucioli stagnanti e non dall'acciaio inossidabile.

22" IMPORTANTE

Se possibile, installare {ra il rubinetto di intercettazione e V'apparecchiatura un filtro che impedisca
I'immissione di scorie ferrose all'inte.d* vasche; fali scorie, ossidandosi, potrebbero

intaccare "acciaio inox.
68.7.1 Allacciamento di scarico . 9

Lo scarico dell'apparecchiatura & imento; eseguire l'allacciamento di scarico utilizzando tubi in
materiale plastico resistente a) do ie norme i igiene vigenti nel paese di

utilizzazione. . QT esti m e n t .
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6-8 Controllo del funzionamento & messa in funzione

=" IMPORTANTE

Prirna della messa in servizio, deve essere eseguito il collaudo dell'impianto, al fine di vaEutare_
le condizioni operative di ogni singolo componente ed individuare le‘e_ver:stu‘ali_anomalie dx'
funzZionamento. In questa fase & importante verificare che tutte le condiziont di sicurezza e di
igiene siano rigorosamente rispettate.

8.8.1 Controllo impianto gas

Eseguire le seguenti verifiche: _ ) ‘ ’
- verificare che 1| gas di rete corfisponda a quelic per la messa in funzione denapparacchlatur_a e, se
necessario, effettuare la trasformazione {vedi cap. Regolezione per funzionamenic con gas diversi a

~ pagina 47},

- aprire #f rubinetto di alimentazione del gas & verificare la tenuta dei collegamenti; gl!o scopo gennellare
con acqua saponaia tutte le giunzionk: ogni minima perdita verrd segnalata da bollicine di schiuma,

A PERICOLD

Non utilizzare mai fiamme fibere per la ricerca di eventuali perdite.

- verificare di aver tolto completamente |a pellicola protettiva di plastica dai pannelli, facendo at‘tenzioneg
a non lasciare tracce di colla sulla superficie d'acciaio; se necessario, togliers ia colla con solventi
adeguati;

- verificare la regolare accensione e combustione di tutti | bruciatori;

- verificare il corretto funzionamento defle flamme pilcta 2 che gli ugelli sizno quelii giusti;

s c ifriﬁiare il carretio funzicnamento della termocoppia di sicurezza.
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6.8.2 Controllc della pressione d’alimentazione

La pressione di allaceiamento si mis X i e |
ura quando 'apparecehiatura é In funziene utili
e procedendo come segue: izzande un manemetro

- Smentare il cruscotto frontale dopo aver rimosso tutte je manopole;
- Togliere & vite e ta rondella di tenuta dafia presa manometrica di pressions;

- Co[legare it rr.aar:)ometro e cgr?ﬁrollare la pre_ssione, Se la pressione rientra nei valor nominali indicati {vedi
par. a_rarterrs_ﬁche e r_equ:sr_tf della rete di distribuzione gas a pagina 47) Yapparecchiatura pud essere
messa in funzione, altimenti contattare PEnte erogatore del gas;

- Dope aver effettuato il contrelio della pressione, smontare il manometro e rimontare la vite con 1z relativa

ondella di tenuta. § giiiare con vernice rossa la vite di contro pressione qu d ontare o [=liia]
- I lio
I =]

35" IMPORTANTE

Hco i i i i idi
struttore non risponde per danni a persone e cose derivanti da errori d’installazione,

44 CUOCIPASTA A GAS - LADY 909 ® Copyright 2015 (R\E.E.'.S_EB.
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6.8.3 Controlio scarico dei prodotti deila combustione

Eseguire le seguenti verifiche:

- verificare che | gas di scarico escano regoiarmente dagli appositi condotti;

- verificare che non sianc osiruire le aperture o fessure di aspirazione o di smaltimento del calore;

. verificare che leventuaie sistema di evacuazione dei prodott! defia combustione (cappe aspirant! ¢ altro)
consenta l'aspirazicne di un volume almeno uguale ad 1 metro cubo di fumi per ogni kKW di potenza
assorbita dalle apparecchiature coliegate.

§.8.4 Controllo ventilazione del locale di instailazione

Eseguire ie seguenti verifiche:

. verificare che il locale dove & installata ['apparecchiatura sia sufficientemente areato durante il
funzionamento, con afflussc d'aria sia per la combustione del gas che per il ricarmbio d'aria (ventilaziona);

- le aperture per fafflusse dellaria devono essere ricavate nella parte bassa delle parefi esterne,

~  preferibilmente in posizione opposta a queiia in cui si trova levacuazione dei gas cormbusti;

- le aperure per 'afflusso del'aria deveno essers realizzate in mode che non vengano ostruite.

6.8.5 Istruzioni all'utente

Effettuate i collaudo, s& necessario, addestrare opportunamente lutllizzatere, aflinché acquisisca tutte
le competenze necessarie alla messa in senvizio dellapparecchiatura in condizioni di sicurezza, come
previsto daile leggi vigentl.

I35 IMPORTANTE .

Durante le spiegazioni fare riferimento a questo Manuale di Uso e Manutenzione.

im /
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6-2 Regolazioni

{ f\c:\swﬁ
protesslonal cmatlng equlpmeni

6.9.1

L'ar:a. primaria _de\_tﬁ_e essere regolata tenendo conto di quanto indicaio nel par. Caratferistiche bruciatori,
ugeﬁ’f -] r_egoiaz:on.' in funzione deltipe di gas uiilizzato a pagina 35. U'aria primaria & regolata correttamenté
se & assicurata la stabllits della flamma, Precisamente non si ha stacco delia fiamma con bruciatere fredd

€ ritomo di fiamma (accensione del gas all'ugelie) con bruciatore caldo. °

Regolazione dell'aria primaria

6.9.2 Regolazione della fiamma pilota

Regolare e veri i i}
o} erificare che la flamma avvoiga la termocoppia € che Faspetto della stessa siz corretto.

;A m_aggior chiarimento, fiiamc delle brevi nozioni sulle caratterisfiche e sul comportamento dei gas in
unzione del rapporto aria-gas: illustriamo qui di seguito can un disegne, le caratteristiche che presenta

una ?amma‘ quando ia regolazione dell'aria nel bruciatore viene effettuata; in eccesse - in difetto - in modo
regolare.

4 Mo 4

Fig. 21 Regoiazione delia flamma pifata

) , -
A. Fiarnma troppo aerata - Fiocco azzurre chiaro La ﬁa%mglles’stf i ¥
malmente, con | gas me omraﬁﬁ

{ritorne di flamma) con possibile accensione all'ugelio.
fiamme tendono a sofflare.

B.Fiamma poco aerata - Fiocco con punta gi i i i i
ata - giall e gl monossido di carboni i
conseguente deposito di nere fume sut fondo dellelbent il-nto . 3n_1;t;rzcwc on
C. Fiamma regolare - Fiocco azzurrg cupo o blu, Ma nto ator ‘
occorr2 cpntro]i_are che gli_ ugeHi montati siano quelli giust, allo scopo consMtardl)
bruciatori, ugellf e regoiazioni in funzione del tipo i gas utilizzato a pagina 35,

il monosside di carbonio & un gas inodore,

incolore e tossico, | in pi issi
comoameoio d , letale anche in piccolissime
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6-10 Regolazione per funzionamentoc con gas divers]

La trasformazione ad aliro tipo di gas deve essere effettuata da instailatori qualificati e autorizzati.

Per passare (ad esempio) da gas naturali a gas liquidi, occorre sostituire ghi ugelli dei bructator principail
e dei piloti; gl ugelli previsti sono indicatl ne! par. Caratteristiche bruciater, ugellf e regolazioni in funzicne
del tipo of gas ukilizzato a pagina 25.

I IMPORTANTE

Tutti gl ugelli necessari per la regolazione scno forniti insieme all’apparecchiatura in un
sacchetto; gli iniettori dei bruciatori principall sono marcati in centesimi di mm, mentre quelil dei
piloti cob N° di riferimento.

I35 IMPORTANTE
Ogni volta che 'apparecchiatura viene regolata per funzionare con un tipo di gas ¢ ad un valore
di pressione diverso da quelli per cui era stata regolata, le indicazioni della nuova regolazione
devono essere fornite al posto defle precedenti (applicare la targhetta settaggio gas).

5,101 Sostituzione degli ugelfi dei bruciatori principali
Per questa operazione praceders ne! moda indicato:

- Chiudere i rubinetto di alimentazione del gas;

- Accedere al bruciatore Interessato;

- Svitare I'ugeilo (D) dal suo supparte e sostituirle con quello adatto al tipo di gas utllizzato (ved par
Carafteristiche bruciatori, ugelii € regolazioni in funzione def tipo df gas utilizzalo a pagina 33

- Regolare I'arla primariz: agendo sulla boccoia di regolagione (C) (per la distanza "H" dell'aria primaria
consultare il par. Caratteristiche bruciatori, ugelli e regolazioni in funzicne def tipe of gas ulilizzato a
pagina 35},

Rir]rgare tgtte le parti imosse per rendere operativa 'apparecchiatura.
¥
blicitg ®
8, Vite di fissaggio per regolazione aria '

C. Bogeola di regolazione aria
Dilic=lgegiet bruciatore principale
-US Ol

'
4

> ' .

' 3

' '

. ) . +
P R 3
'
.

[E] [ ] [} [&]

Fig. 22 Parti principali del bruciatore

©Copyrght 2015 (REnSTR CUOCIPASTA A GAS - LADY 800 47

ULIGOG0H - 1072015



UM50GE09 - 102015

6 Istruzioni per f'installatore es oy :
pertc &
(ACRSTR /e

prcfossions] smoking eqalpmens { &Cl\ SR Istruzioni per l'installatore esperto 8
. s prefgssions| saaking equipment
6.10.2 Sostituzione dell'ugello pilota :
- Chiudere i i i ali ; . . , - . -
ere il rubinetto df alimentazione det gas; 6-11 Manutenzione riservata all'installatore o ad un tecnico specializzato
- Accedere al bruciatore inferessate: ; . N : i '
- Svitare lugsllo (F) & o ' ] . | seguenti intervent] di manutenzione debbone essere effettuati almeno una volta all'anno:
o o { )' : sosnt!.urlo con quello adatto al tipo di gas utilizzate (vedi Carafferistiche bructatori - Verificare 'efficienza delfelettrovalvola termostatica ¢ del termostato di sicurezza;
ugelil e regalazioni in funzione del tipo di gas wtifzzato a pagina 35): or ' Contrall ’ tenuta impiante;
- Rimontare tite fe part rimosse per rend 908 2); - Coniralio pressione e tenuta impianto;
- Non & richiesta ness p n ere. operativa fapparecchiatura; e - Verificare l'efficienza della termocoppia di sicurezza;
una regolazione dell'zria, & © < Verificare 'efficienza dell'eventuale sistema di evacuazione furni;
A. Cannelle pilota i - Verlficare I'efficienza del termostate di sicurezza;
B. Corpe del bruciatore _ T o - Controllo delia combustione;
C. Termocoppia - : . Controlle della vite di regolazione del minimo per accertarsi che sia sigillata; |2 sigillatura nen deve
D. Elettrodo accensione essere stata toceata.
E. Vite di fissaggic
F. Ugello . A PERICOLO
G. Staffa pilota : " T - A : - . ; - .
Prima di eseguire qualsiasi lavoro di riparazione o di manutenzione suil’apparecchiatura, &
necessario chiudere il rubinetto di alimentazione gas.
: 6.11.1 Pulizia bruciatore
. R ; : Procedere alia pulizia del bruciatori, sffettuando le seguent operazioni:
. e E’ | - Bvitare le viti di fissagglo del bruciatore e rimuoverlo dalia seds;
z - Con una punta ¢ un utensiie simile (ad esemgio una punta eliccidale) pulire i fori di uscita del gas;
Flg. 23 Part princlogl gelfugetio pifat - : - Apulizia ulimata imontare | pezzl in sensc inverso;
. a -.
01 I e - ; . Controliare il condotto di evacuazione del gas combusti e if dispositivo antivento (se presente}.
@ est:ment'
I ] . _
Cco Pubbhcitd
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= a e inversa;
- Rimontare tutte le parti imosse perflencd ﬁ A:ch

Istruzioni per I'installatore esperto

6

8.11.2 Sostituzione della candela di accensione

Per questa operazione procedere nel modo indicats:
- Chiudere Il rubinetio di alimentazione del gas;

- Accedere al bruciatore interessato;

- Svitare le due viti ();

- Togliere 2 candela (D}, disinserire il cave e montare [a huova candela:
- Rimontare tutte le parti rimosse per rendere operativa l'apparecchiatura,

{ &cmsru\
3 pealeszlonat cosking equipment

A, Cannello pilota

B. Cerpo del bruciatore
C. Termocoppia

D. Elettrodo accensione
E. Vite di fissaggio

E Ugelio

G. Staffa pilota

. Fig. 24 Parti principal deil'ugelio pitofa

6.11.3 Sostituzione dellz termo.

Per questa operazione procedere do indicato.

- Chiudere il nupinetto di afiment, ::'

- Accedere al bruciatore interes é Q e st ,

- Togliere la termocoppia (C) dal supporto e sco!legarla dal ciretito det termostato dj s:ctgzt, e P u b b I ,

- Montare la nuova termocoppia seg Q

- Svitare le due viti {E);

Tabelle ed allegati

RISERVATA Ap Uso

7 TABELLE ED ALLEGATI
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Tabelle ed allegati
7 { &casvn
nrofessianal ceaking dquipment
PBotere N Pressione
o ) b ° Potere calorifi Pot lori Pressicne i
Famighia Tipo di gas Slmg:': del 2::_:22:: inferiore {Hi} !::Jc:‘ inl;eze'ir:rzezb?ir}liggl di taratura hraf\.llrac
(Hi) Kealim3 m3 md b | csliaudo
: mm c.d'a,
2a Gas naturali | G 20 (gas
Famiglia ! (gruppe H) metano) 8.570 359 8,97 18 T80
28.330
G 30 (Keal/m3) 122,7 (MJ/m3) | 34,1{(kWim3)
Gas di {butano) | 11.000 ‘ 30 300
3a petrofio (Kealkg) 5,8(MJ/kg) 12,67 (KWikg}
Famiglia | liquefatti 22.180
(GPL) G 31 (Keaiima3) 92,91 (MJ/m3) | 25,8 (KW/m3)
{propanc) | 11.000 7 370
(Kealikg) 48,4{MJfkg) 12,88(kKWkg)
Tab. § Famiglie dei gas normalfizzati

P

llestimes:
tiepubbj.;
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FQ Tabelle ed allegati
(Remsrn
Nazione Categoria apparecchiatura Gas Pressione nominale {mbar)
520 26
AUSTRIA H2HIB/P TN =
G20/ G25 2025
BELGIUM IZER3+ Gab /G31 38 - 3007
BEP G306/ Ga1 30
CYPRUS s &30/ G321 28 - 30137
@20 20
CZECH REPUBLIC 1ZHAB/P e =
[N 20
DENMARK 1ZHAER LT o
Gz 70
ESTONIA HzHa+ T30/ 631 28.- 30737
@20 0
ESTONIA 1ZHIBIP FRraen =
520 20
FINLAND li2ZHaBIP TR =
G20/ G25 20125
FRANCE f2rd Gau/ Gat 25.- 30037
ca0 20
GERMANY Ii2ELLIBIP 55 ]
5301631 50
G0 20
GREAT BRITAIN tzHa+ ST T
[0 20
GRECCE iaHar EREIERY 75 - 3037
[ 25
HUNGARY 1ZHS3B/P 530/ G31 30
G5 35
ICELAND = G0, Ga1 30
G20 50 .
IRELAND lizH3+ 5901 G31 28 - 30737
Y i2Ha+ c20 28
AL 1 : 530/ g3l 3%.- 3037
G2t 20
g HATVIA g3 Gao/ Gat 28 - 30037
[ 20
LATVIA _»E Giolen 3
oA Gzt 20
LITHUA a0/ 6ot 30
il JY | ¥ | r=r 0 1
LITHUANIA fiZHa+ ATFie) TP —
RG 12E Geo 20 ]
\3B/F Gao/ G31 30 1
G25 25 |
DS Gao/ Gal 20
Gao 70
NORWAY G30/ 591 30
FOLAND 2E G20 20
1) 20
PORTUGAL HzHI+ =0 e TP
G20 20
SLOVAKIA 12H3B/P R =
g2 w0
SLOVENIA liZH3B/P T =
[ PH
SPAIN IRAE G0/ G 2% - 20737
D liZHaB/P O20 20
SWEDEN &30/ G31 30
G20 20
SWITZERLAND Ii2H3EP —ore e
G20 20
SWITZERLAND 1ZH3+ S TS,
G20 20
TURKEY li2H3E/P e %
Tab. 10 Calegore e pressione gas
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