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INOX B.I.m. SR.L

Via San Tommaso n. 18 47042 Villamarina di Cesenatico (FC)
Te} 0547 85855 — Fax 0547 86897
e-mail info@inexbim.com - www.inoxbim.com

picHIARAZIONE CE DI CONFORMITA’

La ditta INOX B.Lm. s.r.l. con sede in via S. Tommaso n. 18 a 47042 Villainarina di
Cesenatico (FC) P.IVA 0234683 040 5, fabbricante di macchine ed attrezzature per 1l settore
alimentare, dichiara sotto la propria esclusiva responsabilita che I'attrezzatura depominata:

ELEMENTO BAGNOMARIA ﬂ é
Modello ESCVG.16 (é)

Matricola 638 o \Q

Anno di costruzicne 291{‘\ 0
- Qi*_ e >b
& conforme, per quanto applicabile, all% nti direttive cognuniterte:
a) Direttiva “Bassa Tensione” 200 E che sostitui adirettiva 73/23/CEE relativa al
materiale elettrico destinato‘ad e e adoperato entro % limiti di tensione;
a) Direttiva 2004/108/CE® 15 dicemb:{%oncemente il ravvicinamento delle

legislazioni degii Stat{Mgmbri relative all mpatibilita elettromagnetica e che abroga la
direttiva 89/336105@
A

by 89/109/CEE relefi I materiali ed oggetti dZstinatt a venire a contatto con i prodotti alimentari e
successive mm e ed integraziopi
c)

Nornie ar e utilizzate pe@ dere alle esigenze di sicurezza e salute:
CEIEN 60§ Sicurezz %parecchi elettrici d'uso domestico e similare
Parte nerali

CEIEN 60335-2-50 ,Eorme rticolari per apparecchi bagnomaria elettrici per uso collettivo,

CEI EN 61000-6-3 \Compatibilité elettromagnetica (EMC)Parte 6-3: Norme generiche - Emissione per
6 hienti residenziali, commerciali e dell'industria leggera

VillamarResd! Cesenatico, li ...05.../...05.../...2011...

Franzolini Massimo
Socio Titolare

l Agg — aprie 2008
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AVVERTENZE GENERALI

|

Leggere attentamente le avvertenze confenute nel presente librefto in quanto forniscono ir.rtanti indicazioni riguardanti

sicurezza di installazione, d’'uso e manutenzione.
Conservare questo libretto per ogni ulleriore consultazione dei vari operatori. | manuale d'istnizioni si riferisce ad elementi @

bagnomaria & deve essere conservato per tulia la durata dell'apparecchialura e tenuto a disposizione degli utilizzatori per ogni @ventgle
Qi}

cansullazione. E' necessario consultarlo per qualsiasi informazione relativa all'installazione, all'uso ed alla manutenzione dell'ap
Depo aver tolio l'imballo, assicurarsi dell'inteqrita dellapparecchiatura.
Gii elementi che compongono I'imballe { sacchetti di plastica, polistirclo, chiodi, ecc. ) non devono essere lasciati alla p
quanto passano essere potenziali fonti di pericolo, ma devono essere raccoiti e smaititi in conformité aila normativa vi
In caso di dubhio, ron usare I'apparecchiatura e rivolgersi a persenale professionalmente qualificato.

Wi tribuzicne elettrica

Prima di collegare I'apparecchiatura accertarsi che i dafi ripartati sulia 1arghetta" jago corrispondenti a quelli delia
% gent chimici,

presente nel’ambiente dove |'apparecchiatura viene installata. ®

Tenere sempre ben pulite tutte le parti dell'apparecchiatura, onde evitarg ossidazione efo aggressio

La sicurezza elettrica di questa apparecchiatura & assicurata soi%;& la stessa & comettamefiegall®®(a ad un efficace impianto di
messa a terra come previsto dalle vigenti norme in materia di sicur tirica.

E' necessario verificare questo fondamentale requisito a delfimpianto da pam rsonale  qualificato. 1l costruitore
dell'apparecchiaiura non pud essere considerato responsgbi entuali danni causati dalla ma a di messa a terra dell'impianta.
L'apparecchiatura deve essere inoltre inclusa in un siste clenziale 1a cui efficie t-& essere verificala secondo le norme in vigore.
Linstallazione deve essere effetiuata da personale sionaimente qualificato, secoMig J& istruzioni del costruttore e le normative di

riferimento in vigore,
L'apparecchiatura deve essere ufilizzata so‘o defie

ambini, in

ale addestrato ailuso delia ste¥sa.

I} cave flessibite per I'allacciaments alla ghifica deve essere di caratte%non inferiori al tipo cor isolamento in gomma HO7RN-F.
Prima di effettuare qualsiasi operazio ia o di manutenziong a atura, isolare I'apparecchialura dalla rete di distribuzione
elettrica. (ﬁ ¥

e

In caso di guasto o di catfive funzi@ to disattivare sempre I'appa tura.

Ogni intervento di riparaziong ere eseguilo solamentg d:%tro di assistenza tecnica autorizzato.

Questa apparecchiaturaglo re destinata solament II"Qso ril quale & stata concepita ( self-service )

Il costruttore declina nsabilitd per eventuali %d@rivino dalla non osservanza delle istruzioni per l'installazione e l'use, o da

un utilizzo non appr. ell'apparecchiatura.

Il cosfruttorg. nopsss me alcuna responsabjits, olalora 'allacciamento delf’apparecchiatura non venga effettuata secondo le norme in

vigore. i Q ingitre, declina ogni reﬁ@ta per le possibili inesattezze contenute nel presente opuscclo imputabili ad errort di
ilo di apportare al prodotio quelle modifiche che rtiene ulili e/lo necessarie, senza

trascrizio mpa e si nserva, allsi
pregiudi caratteristiche essenzigi
Il costruifGfe declina ogni responsalglita anni diretti ed indiretti causati da errala installazione, manomissioni, cattiva manutenzione,

imperizia nelf'uso.

! costruttore non pud ess?nsiderato responsabile per eventuali danni causati dalla mancata osservanza di queste
t

norme fondamentali e

ttd e altre norme per 'uso e la manutenzione contenute nel presente manuale.

- la conformita del modelio con  dati contenuti nella targhetta tecnica e nel manuale di istruzioni;

In caso di dubbio non utilizzare Papparecchiatura e rivolgersi al responsabile defla fornifura.

1. ISTRUZI L'INSTALLAZIONE
1.4 NQIE GENERAL! ALLA CONSEGNA

Al to delia consegna & necessario verificare:

- le condizioni esterne del'imbalio;

- o stato generale dell'apparecchiatura;

- laconformita dell'apparecchiatura e dei suoi componenti al modula d'ordine.
1.2 RIMOZIONE DELL'IMBALLO
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Nel togliere Imballo fare attenzione a non revinare {'apparecchiatura.

Tagliere la pellicola protetiiva delf'acciaio inox e rimuovere le eventuali tracce di coBante con Kerosene o benzina, non fumare,
eseguire 'operazione lontano da fonti di calore, usare guanti protettivi per le mani.

Non disperders nell'ambiente e non lasclare alia portata del hambini il materiale da imballo.

Smaltire il materiale da imballo nel rispetto della normativa vigente,

MOVIMENTAZIONE
e Per spostare l'apparecchiaiura servirsi di un normale carrelio o spostarlo in due persone a mano, facénds attenzione a non
danneggiare la parti sporgenti (interruttore, cavo, pressacavo, ecc).

e Fareusod guanti di lavoro antinfortunistici

e Non frascinare mai 'apparecchiatura per non rischiare rofture o abrasioni a parti esterne ed inte’o alle connessioni eletiriche, 50

DIMENSIONI DELL’APPARECCHIATURA “ mm “ e CARATTERISTICHE ELETTRICHE ;Q’

Modello Dimensioni Struttura Alimentazig

16 1800 x 800 x 900 ( h) "~ 50 Hz

Bagnomaria
12 1200 x 800 x 900 (h) acciaio inox AISI 304 -18/10 &/ Hz
—& N )

20 2000 x 800 x S00{h) 230V ~50Hz

4
Modello Dimensioni we Struttura \} Allmentaznone elettrica

ESVE
12 1200 x 800 x 900 acciaio inox Al m&ﬁ 0 400V ~5B0Hz
16 1600 x 800 x acciaio inox -1810 400V -50Hz

20 2000 x €00 £800%h) acciajo inox A¥SI 304 -18/10 400V -50 Hz
: gﬁé‘
ione & insfallata, sul fiancoWell'elemento caldo. Sulla targhetta sono riportati tutti i

Nota La targhetta di ide
dati indispensa

a corretta installazipn egamento elettrico ).
‘\

X

L
INSTALLAZIO& CANICA

e Dopo zicnato I'apparecchiat a di qualsiasi altra operazione, procedere alla regolazione in aliezza ed alla
i i essa della apparecchiat re lum i piedini di tutte le attrezzature che andranno in linea )

e A i che 'altezza di livellangenig.s ffoc ente a consentire l'insesimento delle eventuali zoccolature e dei fianchi terminali;

© re dove necessario, Ie -ﬁ{{! ed i scorrivassoi. Le viti { bulloni ) per installare questi due accessori sono gid avvitate
ne

come sopra, svitarli, inserireN@pcolonnina & poi riavvitarli.( vedere figura n®3 ),
Affiancare gli elerﬁ avvilare le colonnine interne all'elemento su! Jato ancora iiberc ( vedere figura n®4 )

& apposile sedi e, quin sario svitarli, inserire ' accessorio e poi riavvitarls,
& Avvitare le colonnine in su uno dai dus elementi che vanno affiancati. | bulloni sono avvitati nella apposita sede quindi,

l.e due oper i pleetienti non servons se I elemento ha una finitura singola o se si tratta di un’ isola singola centrale;
Incastraq fta pressione i fianchi terminali € le colonnine esterne dove serve ( vedere figura n°6};

e # ° @

Installare Weille supporti per strutlura superiore sui piani di favero tasciando | bulloni allentati, poi montare la mensola superiore in
vetgd 0 sciando sempre i bulloni allentati, In seguito, dove serve, montare il vetro di protezione verticale e cominciare a
ifliere (it | bulioni, ma nen troppo nel caso del vetro.

. .. s . N . . .
No r fissare il vetro, posizionare in sequenza la rondella di nylon, il vetro, la seconda rondella, inserire il
bullone ed infine avvitare.
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ATTENZIONE
Qualora Papparecchio dovesse essere sistemato vicino a pareti, divisori, mobili da cutina,
hordure decorate, ecc....., si raccomanda che guesti siano di materiale non combustibile? in Gaso
confrario dovranno essere rivestiti di materiale isolante termice non combustibile, e Ia massima
attenzione dovra essere prestata atle norme di prevenzione incendi®,

Figuran® 03 - Figura n® 04 - Figura n® 06

1.6 COL@\MENTO IDRICO %)
|| collegamento alla rete idri%u& essera falto oppure no

L]
o Gl element per il amento sono sempre predisposti. Ne! soltovasca ¢ sono due saracinesche, una per il carico, una per lo
scarico. li lecnip autehZzato pud collegare queste utenze facendo una prolunga per arrivare & pavimento, sul piano inferiore ci soho

gia due fog i per le tubazicni di scarico
» Nota [ ®hsche a bagnomaria prima di essere provate devong avere al loro interno circa 5 cm di acqua.

C

1.7 CONNESSION! ELETTRICHE

5 \ersione 02 — Gennaio 2005
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L'zitrezzatura, prima di essere immessa sul mercato, & stata sottoposta ad un collaudo elettrico funzionale.

L'attrezzatura viene fornita con un cave di prolunga elettrica 1P+N+T o 3P+N+T idonea per essere allacciata a spina 2P+T o
3p++T In = 16 A oppure diretamente ad interrutiore tipo MT { magnefotermico } da prevedersi sul quadre discomande ¢
controlio del banco self-service ( vedere schemi elettrici allegati }

La linea di alimentazione della attrezzatura deve essere provvisia di protezione differenziate in conformita alla. normativa di
sicurezza vigente.

Linstaliazione & il collaudo funzionale devono essere eseguite da personale lecnico specializza’ 0
¢ verifiche secondo i& norme

Dopo aver effetiuato e connessioni eletiriche, prima di avviare |'apparecchiatura eseguire tu
sicurezza elefirica.

e« Nota Verificare che latensione della rete di alimentazione sia conforme ai dati di targa
presenti sulla targhetta di identificazione della attrezzatura e che sia presente una buena conducibilita verso ter

o Inserre la spina neliz presa di rete ( presa interbloccata In=16A ) o collegare direitamenie all'impianto elettrico gbtto ata
protezicne MT o MTD posto nel centralino di comando della linea di alimentazione del banco self-service.

e Fare afienzione al passaggio dei conduttori di alimentazione affinché gli stessi non risuitino di ostacolo allusd, ed #ke normali
operazicni di pulizia defia altrezzatura stessa.

o |l cave di alimentazione gid predisposto del banca self-service si trévgsotio Telemento * Bagnomaria 'NJ ratore sinistro. L
allacciamento alla rele deve essere fatto da un tecnico abilitato.

e L’ alimentazione delia velrina inferiore viene presa dalf’ alto. L'OQ@ deve essere effettuaia @ sotio ' osservazione di un
tecnico abifitato. ®

e  Quando la struttura vetro & del tipo * calda "o * illuminN o per falimentazione si | lato operatore e deve essere
inserito nell’ apposito foro che si trova sul piano e ¢ a al cavo di arrivare a \hﬂ i maniera indipendente poi dovra
essere coliegale alle rete di alimentazione nel rispett ormativa di sicurezza da UMZ) abilitato.

Nota Il cavo di alimentazione non de\@ ssere sotioposto a tr

PREPARAZIONE PER L’USO_® Q E

1.8
o  Puiire 'apparecchiatura come dmel capitolo *Puliziae M tm.
»  Assicurarsiche il carico e lo siano chiusi. ({ y
s  Riempire la vasca prima izz0 ed assicurarsi che al suo Whemo ¢ sia un livello minimo di acqua pari a & om, rabbocare
periodicamente. <
e Quandoil vano@f@scaldato, |asciare la grighadi efogazione libera per 15 cm,
2 ISTRUZION| @so @
L attre %estinata ad essere clusivamente per riscaldamento di ¢ibi e bevande su banchi self-service, ecc. e
estrato alfuso ed a conoscenza dei rischi che I'elemento calde presenta.
H fun mento della attrezzatur 3eré garantito solo se vengeno rispettate e istruzioni del presente manuale.
Tuttii lavori di inslaliazicne, joe, riparazione, ecc. davono essere effetluati solo da personale abililato ( installatort aulorizzali ).
v ATTENZIONE
\ ‘attrezzatura emette calore a temperature elevate pertanto & necessario;
1. Fare attenzione alie zone circostanti al” elemento bagnamaria nel normale funzionamente delio stesso (
pericolo di scottature );
2. Non loccare con mani o aitre parti del corpo la parle inferlore dell'elemento bagnomaria, per evitare
scoltature a causa delia elevata lemperatura;
2. Dopo avar spento lalirezzatura atlendere un tempe sufficiente affinché lelemento bagnomaria  sia
raffreddato prima di effettuare le operazioni d: pulizia o di manutenzione dell'attrezzatura.
21  COMANDI ( Pannello di comando e controllo )
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O i ] i i

1 2 3 4 5 6 7

1 Interruttore generale

2 interruttore accensione 1° resistenza 3 Termostato 4 Spia funzionamenio

5 Inlerruttore accensione 2° resistenza 6 Termostato 7 Spiafunzionamento 0

ACCENSIONE DELL’APPARECCHIATURA ‘ é

o Inserire la spina nella presa di corrente o porre su ON Tlinterruttore generale di protezione dellimpianto eletirico [ est &
attrezzatura: spina o interrutiore installalo dail'utente e posto nelle vicinanze della attrezzatura siessa ); Q)

e Dare tensione alia apparecchiatura ruotando lnterruttore 1 figura 4
e Accensione 1° utenza premendo {'interruttore 2 figura 4

ATTENZIONE = e resistenze inizieranno graduaimente ad emettere calore. \é

= i'apparecchio & sotto tensione. «
= L'apparecchio deve essere sorvegliat prima fase di co%laudo
-

IMPOSTAZIONE E LETTURA DELLA TEMPERAT@OSTATA %

e  Perlaimpostazione e fa leftura della lemperatura, GDW anuale cel fermostalo El@j.

SPEGNIMENTO DELL’APPARECCHIATU '

= Perlo spegnimento dell' apparecchiatura r inferruttore generale do spento le singole utenze (P e II°
utenza ).

.
PULIZIA E MANUTENZIONE &\

Vg»
QQ ‘& ATTENZIONE

ar eseguire gli intervépti EI rnI anutenzione alla atirezzatura esclusivamente a personale
'\ autorizzato efo abilitmu centro di assistenza. Prima di ogni operazione di manutenzione

isolare t'appare(®v a linea elettrica
¢ Sof apparecchio a controlliﬁ: ¥sicurezza { una volta all'anno).
di

® stituzione di componeni re solo ricambi original
e di effettuare qualsiasi gger pulizia e di manutenzicne, disinserire 'apparecchiatura dalla presa di corrente o dalla rete
di distribuzione eletirica d f-service.

e Per garantire l'igiene & la cONggrvazione dell'apparecchiatura, effeftuare regolarmente la pulizia esterna facende attenzione a non

Qualora I's jatura non venga ulilizzata per lunghi periodi, stendere su tuite le superfici in acciaio, con un panno asciutio, uno
strato di vaselina, in modo da creare un velo protaitivo.

danneggiare | cavi eghicollegamenti elettrici.
Pulire giornalm% in acciaio inox con materiali che non possana corrodere o intaccare ['acciaio
e

ATTENZIONE

Non lavare l'apparecchiatura con getli d'acqua direfti o ad alta pressione, poiché eventuali
infiltrazioni  nei compeonenti eletfrici potrebbere pregiudicare il regofare funzionamento
dell’apparecchiatura e dei sistemi di sicurezza.

PULIZIA DELL'ACCIAIQ INOX

Per ia pulizia dell acciaio inox fare atlenzione a quanto appresso indécato:
Versione 02 - Gennaio 2005
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o Ulilizzare un panno morbide ed un detersivo neutre, Non uiilizzare mai prodotti che passano corrodere o intaccare ['acciaio inox
guall cloro, candeggina,ecc.; quando si pulisceno e zone vicine al'apparecchiaiura fare atlenzione agli schizzi, nel casc risciacquare
con acqua facendo attenzione a non raggiungera con gh schizzi d'acqua zone Con presenza di componenti elettrici;

e  Perrimuovere eventuali rasidu: di alimenti induriti utilizzare una spatola in legno o plastica e completare la pulizia con papna marido
umide { non utilizzare mai pagliette di materiali ferrosi ).

e  Asciugare accuratamente con un panno morbido;

o Evitare, nel medo pitr assoluto, di pulire 'acciaio inox con pagiietta, spazzola o raschietti di acciaio comune, iflguanto possono
depositare particelle ferrose o rigare l'acciaio;

PULIZIA DEL CRISTALLO ¢ ‘50
e Utilizzare un normale prodotio per ia puiizia del vetro ( che non contenga cloro, candeggina o element che possono danneggi
cristallo ); ’@

SOSTITUZIONE DI COMPONENTI ELETTRICI R

ATTENZIONE: "?
La sosfituzione di componenti eleitrici dovra e effettuata da personale a&;z o o abilitato.
Prima di ogni operazione isolare !'appar dalla linea eletiricam@gendo” sultinterruttore
onnipolare postc a monte dell’apparecchi accertarsi che I’elemeomaria ! caldo abbia
raggiunio fa temperatura ambiente. ¢
Nella sostifuzione di componen\ i della macchina vadri  eleftrici  attenersi
scrupolosamente alie caratlz% cniche del compongnte \inwSostituzione riportate sul

componente siesso. )
§ ATTENZé
*

E v@uso di fluidi inflammal 'in%erazioni di pulizia di componenti elettrici.
& y

&

o A

o

A ATTREZZATURA ‘g

Lo smaltimentozle hina, al termine del ciclo di lavoro, deve essere effettuata in conformita alle
normative ed e vigenti. La macchina deve essere consegnata a personale autorizzato per il

recupero imento di parti della stessa.

2.7
2.8
.
29 SMALTIMENT
3 ELENCO RICANMBI
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Pos Descrizione componente Codice Note
1 interrutiore generale a commutazione
02 interruttore di accensione bipolare
03 Gemma di segnalazione luminosa
04 Sezionhatore pffusibile 2x32A
05 Teleruttore modulare 0
06 Termometro elettronico ad un gradino ’ é
07 Resistenza elettrica 1000 W
08 lluminazione sottomensola L18-E1.12-L1.16-L1.20 Optional @
09 Sottomensola per piani inox e cristallo 5Q.8-5Q.12-8Q.16-50.20 | Optional %*

L

SCHEMI ELETTRICI v
Vedere allegali ( pagine seguenti ). 0 Q
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