DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ GELIJKVORMIGHEIDS VERKLARING

DECLARATION OF CONFORMITY OVERENSSTEMMELSESERKLAERING
KONFORMITATSERKLARUNG | : FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
DECLARATION DE CONFORMITE ' YHDENMUKAISUUSVAKUUTUS
DECLARACION DE CONFORMIDAD , AHAQTHZYMMOP®QYHE

DECLARACAO DE CONFORMIDADE

T

GB-IE
DE-AT
FR-BE-LU
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~Sono conformi a quanto prescritto dalle seguenti direttive: ___ *\‘ 90/396

" Are in compliance with the following directives:

Mit den Vorschriften konform sind, die in den folgenden Richtli
Sont conformes aux prescriptions des directives suivantes;
Respetan las prescripciones contenidas en las siguientes
Estdo em conformidade com as prescrigdes das segui
Conform de voorschriften zijn ven de volgende richtlij
Er i overensstemmelse med vilkarene i falgende dir
Ari 6verensstiammelse med vilkoren i féljande dir,

Noudattavat allamainitun direktiivin ehtoja:

Etva ovppa va i€ T ooo. koBopilovv ot{a@‘r

E dalle seguenti norme: &\

And with the following standards: Q
Und Normen stehen:

Et des nomes ci-apres: \
Y en las siguientes normas;
E das seguintes norrni?x

N203-1
EN203-2
EN437

En van de volgende n
Samt falgende lovki@i

Samt foljande la ¢
Sekd alla i kivaatimuksia:
Kot ot s&rr];r\ oL

E, in appli a quanto previsto dalle direttive state dotate di marcatura CE ed & stato predisposto un adeguato fascicolo tecnico presso la ns. sede.
i irecty ark has been applied. Furthermare, adeguate lechnical file has been prepared and is available from our offices. :
r obengenannten Richtlinien mit dem CE-Zeichen versehen sind und da® fir Sie ein angemessenes technisches Heft erstellt wurde,

Und dat sie in Ubereinstimmung mil den
das be uns in der Firma zur Verfagung steh
E£n applicalion des directives citées, ils portent [3Marque CE et un dossier lechnique est deposé de nolre sigge.
¥ conforme con lo previsto en las s directivas, han recibido la marca CE. Existe asimismo un especifico prospecto técnico relativo disponible en nuestra sede.

[, em aplicagdo de quanto preyisto ridas directivas, receberam a marca CE, tendo sido preparado um fasciculo técnico adequado disponivel na nassa sede.

Fn in loépassing van de be en gencemde richlijnen zijn voorzien van CE markering en uitgerust met een bij ons kantoor verkrijgbaar geschikt technische boelje.
didektiv har virksomheden forestaet CE meerkning af produkieme samiredigering af en udfarfig teknisk beskrivelse, som kan findes hos os.
| enlighet med villkar a direkliv har foretaget ambesérjt CE markning av produkterna samt redigering av en utforlig teknisk beskrivning som atecfinns hos oss.
Ylidmainitum direkdiivin fen mukaisesti yritys on hoitanut tuotteiden CE merkinnal seka muokannut taydellista teknista kuvausta, joka on tiloissamme.

Kai, eis ejarmugo arizoun oi parapanw odhgies jeroun to ohma CE kai uharcei ena katallhlo tecniko julladio pou diatigetai othn edra has.

1 henhold til vilkarene i ov,

Giovanni Allesina

Rif. CE N°51AU1681 (0051) | : ) ) M
__DATA EMISSIONE _INDICE REVISIONE : E /L&JAM
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instructions of the appliance
istruzioni dell'apparecchio




_1.INSTALLAZIONE

L @oe7E0

1.1 Installation chart

800

1.1 Scheda allacciamenti

0 : '

R 1/5" UNI ISO 7/1

S
2

nical data

1.2 Dati technici

Cg TYPE

Capacity Consumption CAPACITY OF INDIVIDUAL. BURNERS
TIPO DI GAS Potenza | Consumo POTENZA BRUCIATORI SINGOLI
G20 (el 18 kW | 1.90m¥h Bruciatore | Guantty | MAX. | MIN.
G30 (Gormu) | 18 KW | 1.42kgh e 1 oKW | 45KkW
G31 (Groerll 18 kw 1.40 kg/h on o 1 IKW | 4.5kwW
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. Installazione

1.3 Positioning the appliance 1.3 Posa in opera

The appliance can be L'apparecchio pud essere installato con-
instafled against a wall if it or tro parete se i materiali costituenti la pare-
its coating can resist at te o eventuali pannelli di rivestimento(resi-
150 °C, otherwise leave a stono a 150 °C, in caso contrarigilaseciare
minimum clearance of 5cm una distanza minima di 5cm

~ N.B.: Series ¢! appliances  N.B.: gli_ apparécchi della Se-
must be installed on a rie O d’c 10 essere collocati
base unit (on request avail-  su un basamento (a richi
able with open cupboards, sono disponibili vani a gier
doors or drawers). con portine o con cas &)

“Installare 'apparccchio sot-
T ———————_——— to una cappa o altro siste-
Install the appliance under a suction hood 'ma di aspirazione per smal-
oor other exhaust system 1o extract burnt tire i gas sombusti e i vapo-
‘gas and steam emitted during use. _' " ri emessi durante l'uso.

3}
A NZIONE: quesio ap-
chio non deve esse-
staiiato accosiato ad

‘gna friggitrice

CAUTION: this appliance
can not be placed near

a deep-fat-fryer

Always insta§
g

quick-

_ (S)ur: /EHFF\Ce(nOt \%Q)
' Q-

Installare sempre un
rubinetto di intercet-
tazione a chiusura
rapida (non fornito)

aries O appliangg, installed ;': Apparecchio Serie O installa-
n optional b Nt screw i\ﬂ‘ to su basamento opzionale:
the feet into a%se unit and S avvitare i piedi sotto il basa-
tighten ‘Qio level the mento serrando a fondo; livelia-
applian st the lower part re agendo sulla parte inferiore

of thefeet, | dei piedi

11 -
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1.4 Side-by-side installation
of appliances

Appliances installed side-by-side can be

attached to each other as follows:

* position the appliances next to each
other and ensure that the top surfaces
are perfectly level;

e remove the control panels as described
in point 3.3,

« fix the appliances together using & MA
screws in the holes provided at the front
and rear; tighten the screws fully.

N.B. : to achieve a waterproof joint

between the tops of the appliances:

o first level the appliances in their final
positions, then move them apart;

1.4 Apparecchi in batteria

Gli apparecchi montati in batteria (fianco a
fianco), possono essere agganciati tra loro
in modo stabile nel seguente moda:

« affiancare gli apparecchi e liveliarg\perfet-
tamente i piani,

e asportare i cruscotti come deild al succes-
sivo punio 3.3;

- fissare gli apparegghi iramite viti 6 MA su
retro e nella parté arieriore attraverso i
ri appositamente previsti allo scopo
gendo le viti a fondo.

N.B. : per una migliore finitny&&e}vita—

re infiltrazioni nelle fessurettai Piani:

» dopo il livellamento scost pparecchi,
ggerer il bordo suplgre dei piani con

protect the upper edges of the tops with & o adesivo ed applicafe del siglillante
masking tape and apply a suitablg entare sul b % rale dei piani;
i

sealant to the side edges; : \
« fix the appliances together as des i

above and remove the excess

wait untii sealant harden

removing the masking tape; g

¥

ore

e apply sealant fo the inside, §f" cover A
(part of the optional KTIKEP5Y and put
it on the joint atthe r the top.

N7

1.5 Series Delta appliances

Series DELTA appliances are designed for
mounting on a supporting structure, either
singly or in pairs.

Refer to the installation instructions
supplied with the supporting structure.

(17
@

“qu2 -

I con le viti come det-
to precedenggm , rifilare il siglilante ed
attendere_ch esto polimerizzi prima di
asportﬁwastro adesivo di protezione;

= appligar iglilfante allinterno del coper-
chie@ (facente parte del kit KFP3 for-

ssare gli app

% richiesta) e ricoprire la giunzione
etro del piano.

@@D‘@ @ .. &
Pee

1.5 Apparecchi serie DELTA

Gli apparecchi della serie DELTA sono co-
struiti in modo da poter essere montati ap-
pesi a una struitura di sostegno, sia in bat-
teria singola che doppia.

Per linstallazione attenersi alle istruzioni
fornite con detta struttura.
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1) Gas data: 1) Datigas: \E

1a) Gas type and network pressure - ‘.‘ odigase pressi@alimentazione
1b) Injector pressure Py ‘f Pressione ali'u

1c) Nominal power c) Potenza nomine\

1d) Gas consumption v 1d) Consumo g&'}

2) Model 0 2) Modello

3) Customer code Q 3) Persorigzazione

4) Manufacturer data Q 4) Dgli del’costruttore

5) Construction type Q [ipe di costruzione

6) Serial number 0 . w Matricola

7) Test gas indi&. me | w 7) Indicatore gas di collaudo
8) Gas cat 8) Categoria

9) Cour% %@Q 9) Paese di destinazione
\
<
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3. PRELIMINARY OPERATIONS

3. MESSA IN FUNZIONE

3.1 Conformance to standards 3.1 Conformita alle norme

Limpianto e [installazione
, dell'apparecchio dovranno esse-
re eseguiti nel rispetto deliéynor-

The gas supply and the appliance must be
installed according to current standards
(EEC regulations; Gas Safety (Installa-
tion and Use) Regulations, 1984; Health me vigenti (UNI-CIG 7722-7723,
and Safety at Work Act, 1974; Codes of 8723, norme preyenzione in-
Practice BS 6173, 1982; The Building Re- fortuni, circolare N. 68, legge 46/90, diretti-
gulations, 1985; The Building Standard ve CEE, ecc.) e dovrannolessere rilasciati i

Regulations, 1981; etc.,) and all relative relativi certificati di c‘ﬁr. mita.
certificates of conformity must be issued. q
3.2 Operating gas 3.2 Gas di funzionament

the appliance has been tested for the  che I'apparecchio sia colla er il tipo
type of gas with which is to be operated; di gas disponibile in rete; enti effet-
if not, proceed with the conver- & Qla trasfor io indicata nei
sion operation following the instruc- ' éﬂi 4. ed 5. di manuale e modi-
tions given in chapters 4 and & of this‘\' re anche I‘iniﬁ wone sulla targa stes-

manual and alter the data plate (sv sa (vedere pa% 6.1).

point 6.1).
OgrcB43210 [I2H3+ | GB

: GB-IE-T-CH-ES-PT

Check the data plate to make sure that Controllare sulla targa delle erlstiche
I:g'm

I | N
[T e JCE 2,

Close the maif 2 Chiudere il rubinetto
gas valve : principale del gas

etach conirol panel & fissaggio del cruscotto € ed estrarlo ver-
ards; s0 il basso;

ing screws & a

- Hemove contrc,uF knogA, remove fasten- - sfilare la manopola A, svitare le vili B di
by pullin@' w

-
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- remove screw cap B from the pressure
test point E and connect a pressure
gauge to this outlet;

- open the gas valve and turn on the ap-
pliance at maximum capacity (see User's
Instructions);

- make sure that the pressure lies within
the limits indicated in the Table 3.3.1.

PN —Qificare che la pr
0\\ | indicati in Ta&éﬂf
3}

4@*7
/’,-——@""
////
s
!}
!y
Vi
/ I
i
Vala

NI e
- svitare la vite di chiusu-

ra D della presa di
pressione E e collegar-

=
vi un manometro;
- aprire il rubinetto del ga endere
I'a ecchio alla massimaWotenza (ve-
;

( truzioni per I'u

rientri nei limi-

3.3.1 Tabie of gases

O

Wobbe in :

3.3.1 Tabejgi gas

sure ¢ and close th

test po

Ailter thi @ck, remove @gs-
% s

Net calorific va Pressure in mbar
Group Gas type Indice Wab! Potere calorifico inferiore Hi Pressione in mbar
Famiglia]| Tipo di ’
g 'po cl gas et LW I/m3)| keatm3 J/Mcaukg Mirkg| Jated . min. max.
¢
1| Goo natrl gas 67 127 (M2 | - . 20 |17 | 25
P.G. but e

1 | G30 g bane 80,58 4 v" - |10906 |4565| 20 | 20 | a7
G31 g-_g—_% s 7060 |G - [11071 |4634| 37 | 25 | 45

Ure

Dopo il controllo togliere il manometro e
richiudere la presa di pressione!

3.4 Testing and

* 113
training

%ser%raining
See Sectimﬁx anual A

inal operations, User

Handbook

Manuale
General instructions

3.4 Collaudo e addestramento utente

Vedere nella Sezione 1
del Manuale A i sequenti
punti;

the installer

Istruzioni generali

T
Section 1
Instructions for

* 11.2 Collaudo apparec-
chi (limitatamente alfa par-
te 1: apparecchi a gas);

1l

Sexzione 1
Istresziont per
Vinstallatore

T

* 11.3 Operazioni finali,
Addestramento Utente

Instructions

Istruzioni

for the user

ar Futente

GREIE T A OH

“3-1-




- WARNING: Operationtobe =~
_carried out only if the gas used is -
~ of a different type from that -~ .
indicated in the data plate! -~

T ATTENZIONE: operazionida =

“effettuare solo in caso di utilizzo

_di un tipo di gas diverso da quello *
. indicato in targa caratteristiche!

[ Make sure that the main
gas ON/OFF valve is
closed!

g= Controllare che il
rubinetto principale
del gas sia chiuso!

4.1 REPLACEMENT OF INJECTORS

the BURNER
Access to the injector

Through the front after removal of the
control panel (see item 3.3 above).

_Injector of

Replacement

e Unscrew the injector and rep
the one suitable for the type of gas in
cated in the following table:

tace it by’

O

G20 G30 G31
Naturaf gas L.P.G. - But L.P.G.
Metano G.F,

da‘\\(a atto al tipo di g

Accesso all'ugello

Frontalmente, dopo avere sm ﬁ& il cru-
scotto (vedere al punto precée 3.3).
“

'S
¢

ione
ilare fugello e so

tabella segu fos,
K\

Che

i
the a g.

If necessary, loos }th_e
screw, fully inseffghe ring

nside diametey

le

Lock screw

Vite di blocecaggio

PARIA PRIVARIA del brugiatore

Controllare il diametro interno @
della ghiera dell'aria. Se neces-
sario, allentare la vite di bloccag-
gio ed introdurre totaimente la
ghiera fino all'arresto, quindi ser-
rare a fondo la vite di bloccaggio.

and then re-tig@ the lock
screw. \

L :
S*the pilot flame through
p6itom and disconnect the
gas feed pipe;
e Replace injector A in accor-
dance with the following table:

(20 (nat.gas) | G30 (butane

G31 {propane)

41 | 25 | .25 -

» Re-connect the gas feed pipe.

Accedere attraverso il fondo
dell'apparecchio e svitare il rac-
cordo di adduzione del gas;

e sostituire la capsula-ugello A
come da tabella:

G20 (metano) | G30 (butane)
A ] es

G31 (propano)
25

L.

« Riavvitare il tubo di adduzione gas.
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5. REGOLAZIONI

5.1 Minimum capacity setiing

5" WARNING: the following adjustments are
only to be carried out when the appliance is
to be operated with a gas other than the
type indicated on the data plate, and after
having carried out the conversion

5.1 Regolazione delia potenza al minimo

I5" ATTENZIONE: le seguenti regolazioni

sono da effetivare solo in casg, di
utilizzo di un tipo di gas diverseosda
guello indicato nella tardga) delle
carafteristiche e dopo avel effettuato

NATURAL GAS

In order to set the minimum burner capacity
for use with natural gas,
you must adjust the gas
pressure upstream of
the injector.
1} Remove blank- &

ing screw A

and connect a

»

by-pass scr 125), then 4\
gradually e’&rew it until

reading mbar is obigine
on t% sure gauge.
5) Ch@ at the flame i @e, then
turn off the burne &:sconnect
pressure gaug rew in fully
blanking scre and lock by-pass

screw B i& sition with a paint
seal.

operations described in chapter 4. '

pressure gauge to the 2} e il rubinetto principale del

pressure test outlet; g )Y S e acce:ndercf,- !_’apparec—
2} Open the main gas valve anfluifg on ///// chio (vedere istruzioni d'uso).

the appliance (see user ual). e Py &3) Mettere il bruciatore al minimo;
3} Set the burner to mipj ; !y @ 4) avvitare a fondo il by-pass
4) Screw in fully t imum \Z ek del minimo B (J 125), quin-

le trasformazioni indicaté abcapitolo 4. 0
METANO ql
Per la regolazione della potenzgdal
re la
pressione a monte
dell'ugello.
/E iWStra della presa
|\p -sione all'ugello e
coll i un manometro;

A
mo, per il metano, occorre4eg
i} re la vite A di

di svitario lentamente fino a
leggere sul manometro la
pressione di 5,2 mbar.

|50 -

::‘;: 5} Dopo aver verificato la
f:‘*‘*{j stabilitdh della fiamma,
;3[;: spegnere, staccare |l

: e nn

mano-metro, riavvitare a
fondo il tappo A di chiusura della
presa di pressione all'ugello e bloccare
il by-pass B con vernice sigillante.
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./. REGOLAZIONI

. | » Minimum capacity setting

S5 WARNING: the following adjustments are
only to be carried out when the appliance is
to be operated with a gas other than the
type indicated on the data plate, and after
having carried out the conversion
operations described in chapter 4.

. | . Regoiazione della potenza al minimo

[ ATTENZIONE: le seguenti regolazioni
sono da effettuare solo in caso di
utilizzo di un tipo di gas diversSa,da
quello indicato nella targa™ delle
caratteristiche e dopo aveyeffettuato le

trasformazioni indicate ahcapitolo 4. :

LIQUID GAS

The minimum by-pass screw B (@ 125)
must be screwed in fully, then locked in
position with a paint seal.

¢
GAS LIQUIDO

128) deve
uindi va

Il by-pass del minimo B
esgere avvitato a fo

Wo con vernice ﬁ illafke.
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6.1 Data plate

ATTENTION: The following operations
must be carried out only when a gas type
different from the one indicated on the
data plate is utilized and after having
carried out the conversions indicated in
chapters 4 and 5:

e for the position of the data plate,
refer the figure on page 2 of

6.1 Targa caratteristiche

ATTENZIONE: le seguenti operazioni se-
no da effettuare solo in caso di uiflizzo"di
un tipo di gas diverso da quelio_iadicato
nella targa delle caratteristiched@ dopo
aver effettuato le trasformazi@ni indicate ai
capitolid e 5: ’

e vedere nella figura a pagina 2,

X

¢« Remove, from the d gate the old
marker of test gas

elf-adhesive
e apphance)
the app!;ance

« attach a n
(supplied wi
dala t
conve

sezione 2 di questo manuale (|s
section 2 in this manual (user ni per l'utenie) dove é collg@gta¥a
instructions); targa delle carattersstlche,
med 000000 GB
G20 -20 mbar IT
" | I
1G31 -37 mtar | yee (€ 3%

(%Ilere dafla targa delle caratteristiche,

vecchia indicazione del gas di collaudo;

. apphcare una nuova cornice autoadesiva
(fornita con 'apparecchio) sui dati del
gas a cui é stato convertito il
funzionamento dell'apparecchio.

4N I 101 9 V 9876543210 | |II 2H3+ GB

mh] | oA ] | IT

T = i I N | S O I |
mbarl le m“’/hl | | | | |§ i | | lType I ( Qﬁ5‘§
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7. NOTE PER IL SERVIZIO
___ASSISTENZA TECNICA

7.1 Greasing the gas valve

This operation is to be carried out by a
qualified service engineer approximately
every six months, depending on the con-
ditions of use. Always close the main gas
valve before starting the operation.

e Pull off the control knob and remove the
valve cap by unscrewing the two retai-
ning screws. Remove the cone, and
carefully clean both the cone and its
seating.

* Apply a suitable grease to the cone

N\
(Molykote G-n PLUS, Staburgas N 32) \\" (Molykote G-

replace it in its seating, and rotate i

few times. 0
¢ Remove the cone again and elif ate

excess grease, checking th

orifices are not obstruct% \

w,o

7.1 Ingrassaggio rubinetto
gas

Questa operazione va effettuald dal tecni-
. co specializzato all'incirg@egni sei mesi,
secondo le condigioni d'uSo dell'apparec;
chio. Prima di procedere chiudere il rui
netto principale di intercettazione de

ot-

iti di fis-
e pulirlo
fa relativa

* Sfilare la manopola ed estrarr,

tadel rubinetto svitando le
saggio; sfilare quindi ilé
%&ratamente comew
%ospargere il n grasso adatto
%S Staburgas N 32),
inserirlo ne ropﬂa sede e ruotarlo

alcune q
?0 arlo di nuovo ed eliminare il

grasso superfluo, verificando
che i fori non siano ostruiti.

calotta




Section 2

INSTRUCTIONS
FOR USE
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Sezione 2.
ISTRUZIONI
PER L'USO

t CEO697

Use of the appliance

| 1. SUMMARY

DESCRIPTION OF THE
APPLIANCE

w241 Construction details

| 2.1.1 Key to main components

2

e s

Q 2.1.1 Legenckg .j.'_g_‘: :

Safety devices
Ignition of the pilot
Ignition of the b
Extinction @

INSTRUCTIONS FO '{E Q 3.
Start

TRBZIONI D'UsSO
%ssa in funzione
¥Dispositivi di sicurezza
3.1.2 Accensione della spia pilota
£ W .3 Accensione del bruciatore
\  ¥3.1.4 Spegnimento

3

4.1
4.2

(éct use of the griil\
Cleaning

ay-to-day cleanin

CORRETTO USO E PULIZIA \ -
Corretto uso della griglia
Pulizia

4.2

1ons

Pulizia ordinaria giornaliera /o

.2.2 Special cleapin

Mations

Pulizia straordinaria

4.2.3 Cleani
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' DELL'APPARECCHIO

2.1 Construction details

9

2.1 Dettagli costruttivi

Only us@’amic tites suppli

LS

Utili solo mattonei}(e cwiche fornite dal costruttore

the manufacturer

YN
=

‘| 1A0GRG .

&5 [ sooasa

7) Data plate

2.1.1 Key to main co%ments

1) Splash gua‘
2) Support

3) Cer. i

4) Gridd]

5) Blffier control knob
6) Pilot flame lighter

8) Collection tray

2.1.1 Legenda

1} Bandella paraspruzzi

2) Griglia focolaio

3) Mattonella in pietra ceramica
4) Griglia di cottura

5) Rubinetto gas

6) Accensione spia pilota =~

7) Targa delle caratteristiche

8) Bacinella di raccolta

9) Flame inspection window
10} Waming plate

9) Fori ispezione fiamma pilota
10) Avvertenze
-2
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3.1 Start

3.1.1 Safety devices

A thermocouple device pre-
vents escape of gas in case of
flame failure.

3.1 Messa in funzione
3.1.1 Dispositivi di sicurezza
Un dispositivo a termocoppia bloc-

ca ['uscita del gas in caso di spe-
gnimento della fiamma.

3.1.2 Pilot flame ignition

e Press the control knob and set it to
position * (PILOT FLAME)

» Press the piezoelectric ignition
a few times and check, through
the inspection slot, that the
pilot flame has turned on

o Keep the knob pressed for
about 15 seconds to energize
the flame failure device.

¢ Release the knob; if the flame goes out,
repeat the operation keeping the knob
pressed a little longer.

Y

¢ Mantenere premuta la pdla per
- @ 10 secondi per consxt[e interven-
¥ del dispositivo di siclhezza.
-

v‘\t@egne ripetere\

3.1.2 Accensione delia spia pilota

 Premere e ruotarel [& manopola
sulla posizio® k. ¢ azionare al-

<

cune volte l'accensione piezoele
trica verificando che si accend
spia attraverso l'apposito f i

ispezione.

e la fiamma si
azione insistendo

ciare la man

pit a lungo. \'}

Q)‘Of

3.1.3 Ignition of the burner

s After having lit the pilot

flame, turn the control9gl

knob anti-clockwise to

the maximum ﬂa@

position §. . & . A
« To obtain lo&at setting, tu ~e~‘

control kn fly round to I-

mum f sition 6.

O

Accensione bruciatore

* Dopo avere acceso la spia
pilota, ruotare la manopo-
la in senso antiorario sulla
posizione di fiamma mas-

( sima §.

e Per usufruire della minima potenza, ruota-
re la manopola a fine corsa.sulla posizio-
ne di fiamma minima 6.

3.1.4 Turning the bur@
Press the control knob ahd turn
) position kg t rner will

t the pilot

be extingui \
flame will ain lit ready to
ignite thn r on demand.

= To eﬁ?msh also the pilot flame, turn
the cOMtfol knob to position @ (OFF).

3.1.4 Spegnimento

« Ruotare la manopola sulla posizio-
ne kil bruciatore si spegnera
e rimarra accesa la sola spia pilo-
ta per consentire successive riac-
censioni del bruciatore.

» Per spegnere anche la spia, ruotare la
manopola sulla posizione @ (SPENTO).

135" WARNING: AT THE
END OF ALL COOK-
ING OPERATIONS,
ALWAYS TURN OFF
THE GAS SUPPLY AT
THE MAIN VALVE.

5" ATTENZIONE: AL
TERMINE DELLE
OPERAZIONI CHIUDE-
RE SEMPRE IL RUBI-
NETTO GENERALE DI
INTERCETTAZIONE.
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"4. CORRECT USE AND
" CLEANING '

LOBa700

‘4. CORRETTO USOE
- PULIZIA

4.1 Correct use of the grill

This appliance is only to be used to cook
food placed in direct contact with the grill
itself. Any other type of use is to be

4.1 Corretto uso della griglia

Questo apparecchio é destinato solamen-
te alla cottura dei cibi a diretto coniatto
con la griglia, ogni altro uso altexnativo

considered as improper. & da considerarsi improprio.

'E improprio e pericoloso shehe I'uti-

The use of ceramic tiles or other mater-
lizzo di mattonelle in ceramica o altri
‘materiali non forniti dg

IMPORTANTE: l'apparecchio deve fup-
zionare sotte controlio visivo dell'
ratore!

ials not supplied by the manufacturer
is also to be considered as improper.

IMPORTANT: the operator must keep
the appliance under visual control dur-
ing use!

&

4.2 Cleaning 4.2 Pulizia

4.2.1 Ordinary day-to-day cleaning 4.2.1 Pulizia ordinaria gi @ra
operations A ZIONE: lasciare & dare ['ap-

WARNING: allow the appliance to cool . « hio; per la pulj ervirsi esclusiva-

down; when cleaning, only use the ac-, ‘2 nte degli acce dotazione, utiliz-

cessories provided, employing suitab ando materiali %rgenti appropriati €
materials and detergents and rinsing w risciacquando@p dantemente.
rig

oughly. s Togliere A e pulirla dai residui.
 Remove grill A and clean it toénove s Smonta bandella paraspruzzi B ed
any waste substances. eve ente pulirta

* Remove the spray guardeBlanddclean it « Svuotare e pulire la bacinella C; detta
if necessary. \ azione risulta agevolata se duran-
te I'uso la bacinella contiene acqua.

and clean the

jection pan €; this % ]
is easier if the ec-
with

tion pan is fil water %

during usex
lways comply with cur-

WARNIN

rent lo lations when disposing of

the lﬂ( of the collection pan.

e C 'that the ceramic tiles are propet-
ly arranged on the heater grill.

« After cleaning, make sure that all parts

are correctly replaced.

ATTENZIONE: non disperdere il contenu-
to della bacinella nell'ambiente, ma atie-
nersi afle norme locali vigenti.

s Controllare la disposizione delle maftto-
nelle di ceramica sulla griglia focolaio.

« A pulizia ultimata riposizionare corretta-
mente le parti smontate.
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/. Corretto uso e pulizia_____

4.2.2 Special cleaning operations
WARNING: when cleaning use appropri-
ate materials and detergents and always
rinse the various parts thoroughly.

Carry out special cleaning operations at
teast once a month or more frequently,
according to use, proceeding as follows:

« Remove and clean the cooking grills A
and the spray guard B (see paragraph
4.2.1).

¢ Remove the ceramic tiles positioned
over the heater grills.

e Remove the heater grills B and clean
them to remove any incrustations or
food remains.

.4.2.2 Pulizia straordinaria

ATTENZIONE: per la pulizia usare mate-
riali e detergenti approptiati e risciacqua-
re adeguatamente le parti interessate.
Almeno una volta al mese (o in fuinzione
dell'uso), eseguire la pulizia stragféinaria
come di seguito indicato:

« Smontare e pulire le grigliedi'sottura A e
la bandella paraspmizzi & {vedi paragra-
fo 4.2.1).

« Rimuovere le mattonelle di ceramic
sizionate sopra le griglie focolaio.

« Togliere le griglie focolaio D eqWyirne’da
eventuali incrostazioni o residui

E and clean
up at the back

and extract frou& . \
WARNING that the ﬂarr%leﬁ
holes ar cked and, if fiecewsary,

cltean th
enlarg

akmg sure {
holes in any

Clean the combu% amber and
d |mpurlt|es into th@collection tray F.

=mpty the coll ray F and clean it if

S Q
P

3 . . -
“gmontare i bruciatori E e pulirli adegua-
tamente (sollevarli poteriormente ed
estratii dalla parte anteriore).

ATTENZIONE: verificare che i fori di pas-
saggio fiamma non siano ostruiti e, se ne-
cessario, pulirli facendo attenzione a non
allargare i fori.

s Pulire la camera di combustione e con-
vogliare le impuritd nella bacinelia di
raccolta F.

¢ Svuotare la bacinella di raccolta F ed
eventualmente pulirla.
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/. Correctuse and cleaning

LOOB7a0

e Check that the pilot light unit is clean,
and clean off any incrustations or waste
materials if necessary.

WARNING: always use appropriate ma-
terials when cleaning, avoiding the use
of aggressive or inflammable chemi-
cals, traces of which might result in cor-
rosion or other forms of danger .

e After cleaning, make sure that all parts
are correctly replaced.

in operating the appliance afte
cing the burners, turn the appli
off immediately and call
ised technician.

= Verificare lo stato di pulizia del gruppo |
spia pilota e pulilo da eventuali incro-
stazioni o residui.

ATTENZIONE: per la pulizia ufiligzare

materiali appropriati evitando l'use 'di so-

stanze chimiche aggressive o inflafnmabi-

li i cui eventuali residui polreblbero com-

portare corrosioni o pericolosita .

e A pulizia ultimata‘pssiz:onare corrett
mente le parti smontate.

)
g A }NE: dopo il rimontag-
| gio bruciatore, se si riscontra-
5? %&nomalie di funzionamento,
spegnere ['apparecchio e chia-
are il tecnico autorizzato

4.2.3 Cleaning the aeand =
stainless, arts \

See chapter ‘\ection 2 of *

4.2.3 Pulizia della strutiura e
delle parti in acciaio inox

Vedere capitoloe 6, sezionhe 2 del
manuale A.

manual A. "

4.2.4 C@g priortoap ﬁeﬂ
o od of non-us

See section 2, po@ of the

manual A.

CO

.

a2

4.2.4 Pulizia in previsione di inat-
tivita prolungata

Vedere sezione 2; punto 3.3 del
manuale A.
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5. MANUTENZIONE

5.1 Maintenance
contract
See chapter 5 of section 2 of

manual A,

5.1 Contratto di
manutenzione
Vedere capitolo 5, sezia-

ne 2 def manuale A

6. ACCESSORIES_

36A4230 Tile support frame
36A4240 Castiron grid
36X0040 Brush

37T1320 Pack of ceramic tiles

36A4230 Telaio supporto mattonelle
36A4240 Griglia in ghisa
36X0040 spazzola

37T1320 Confezione mattonelle
ceramiche




