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1. dati tecnici

l. istruzioni per l'installatore

MODELLO DIMENSIONI POTENZA | MASSIMA CORRENTE ASS

e W 230V/1 230V/3 é /3N
030FTE 35x70x 27 h 5,25 —~ 13,1A 7.6 A
030FTER 35x70x 27 h 5,25 - 1@ A 7,6 A
031FTE 70x70x27 h 10,5 - 26,2 A 15,2 A
031FTERL 70x70x27 h 10,5 -~ 26,2 A 15

t

CORRENTE

SEZIONE CAVO IN mm?2 1 1,6

‘@Q

2.1 NORME DI INSTALLAZIONE

L'allacciamento, la trasformazione per @ﬂzlonamento con t ni
diverse, la messa in funzione e I'elimi di inconvenienti d e%
eseguita da personale da noi add da un installatore

ATTENZIONE: |'impianto e I'% ione del[appa vranno
essere eseguiti nel rispetto % orme vigenti ( venzione
e

infortunilegae 46/90, diret E, ecc.) e dovra rilasciati i
relativi certificati di'con

La societa costrutiri na ogni responsa eventuali danni
diretii o indiretti qua on siano state I’IS ette norme.

2.2 MESSA IN OFERA DELL’APPARECA%
Togliere 'apparecchio dallimballo e sistemar®in loco, togliere le pellicole

protettive & tulie le targhette in carta g

2.3 INSTALLAZIONE SU TE STEGNO
Lapparecchio & dotato djg ro piedini regolabili, da avvitare nelle

apposite sedi poste sotto % re%chio (fig. 1) e da regolare per un perfetto

livellamento.
Qualora I'apparecc venga installato su un apposito telaio di sostegno

(fornito a richiesta) o procedere nel seguente modo:

» collocare I'apparecchio sul telaio in modo da far combaciare le asole C
con i fori filettati B (figura 2);

= avvitare i piedini A nelle sedi B in modo da bloccare il tutto;

e livellare I'insieme tramite i piedi regolabili D.

Il telaio di sostegno & dotato di quattro piedi regolabili (del tipo indicato
nella figura 3 a pag. 3), da avvitare nelle apposite sedi sotto I'apparecchio e
da registrare per un perfetto livellamento.

Fig. 1




2.4 PARETI E PAVIMENTI INFIAMMABELI

Per quegli apparecchi che devono essere installati su pavimenti o in
prossimita di pareti facitmente infiammabili, i rivestimenti combustibili
dovranno essere eliminati o protetli contro l'irraggiamento termico, o
rispettare la distanza minima di 50 mm tra 'apparecchio e le pareti
circostanti.

2.5 ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Attenzione: & obbligatorio realizzare un buon coliegamento df terra
secondo le norme vigenti (D.P.R. n. 547); il fabbricante declina ogni
responsabilita derivante dalla mancata applicazione di deita
norma.

Prima di effettuare I'aflacciamento delfapparecchio, contrellare che la
lensione di rete corrisponda a quella indicata nella targhetta delle
caratteristiche.

Il cavo per il collegamento & da prevedere in funzione della tensione di
alimentazione e quindi della corrente assorbita (vedere tabelle | e Il).

Il cavo di alimentazione dovra avere caratteristiche di isolamento non
inferiori al tipo HOS5 AN-F.

E indispensabile predisporre un interruttore generale di adeguata
potenza e con fusibifi incorporati, a monte del cave di alimentazione
che & consigliabile essere il pili corto possibile.

L'interruttore a parete deve essere di tipo a 4 poli con sganciatore
termico regolato a 7.6A (400V) per il mod. 030FTE/R e a 17A (400V}
per il mod. 031FTE/RL e relativo blocco differenziale con sensibilita
regolabile tarata a1 mA. o
{'allacciamento deve essere effettuato da personale specializzato o da
tecnici dei ns. centri autorizzati d’assistenza. Tenere in giusta
considerazione le disposizioni normative nazionali in mate i
prevenzione contro gli infortuni, ‘&

Par effetiuare I'allacciamento alla morsettiera occoriesasfcNare il

cruscotto nel seguente modo: \e
« gvitare le viti di fissaggio A {fig. 4), sollevare il cruv rsc lalto,
liberarlo dai perni B ed estrario;

+ il cavo elettrico dovra poi essere fatto passare mrso un apposito
tubo passacave, uscente dal retro dell’apparec%

» far passare il cavo di alimentazione attra tubo C {fig. 5) e%
effettuare 'allacciamento alla morsettiiera K Qe da scheml elettricl in ,;
Appendice A. \

2.6 DISPOSITIVI DI SICUREZZ X & ;,

Al momento dell’allacciamentgmi nico dovra prevedere, @ monte
dell'apparecchio, un perfetto '&o di sicurezza co ibili.
Lapparecchio & dotato di rsetto di equilibratufa enziale D
(fig. 5) che serve p r* re a terra i vari aw:x: i in batteria,
assicurando assoiut zza alfutente.

2.7 FUNZI O CON TENSION ERBE
Lapparec redisposto per furz ento a 400V/3N; per
effettuargm legamento a 23 re sui connetlori delle
resistenzaulla morsettiera ome indicato suglt schemi
elettrici-in Appendice A. Sia orMttiara generale che i connettor
delle resistenze sono raggiun liendo il cruscotto frontale.

2.6 MISURE DI SICUR E ADDESTRAMENTO

UTILIZZATORE
Il personale speggigz che effettua linstallazione e l'allacciamento
elettrico, & gy ad istruire adeguatamente l'uienza circa il
funzioname apparecchio. Questi dovra essere anche messo al
corrente. e aevntuali misure di sicurezza da rispettare ed inoltre
dovra edsergli rtasciato if presente manuale d’istruzione.

2.9 CONGIUNZIONE D1 PIU' APPARECCHI IN BATTERIA
{’apparecchio & dotato di un piastrino di congiunzicne C (fig. 6), che
serve a fissare in modo stabite due o pitl elementi instaliati fianco a
fianco in batteria. Detto piastrino va fissato, tramite le viti autofilettanti
D, ai fori gia predisposti e raggiungibili dopo 'asportazione dei
cruscotto.

Un eventuale profile di tamponamente E (fornito a richiesta), va
incastrato nelia fessura sul piano tra un elemento e l'altro.




3.1 Attenzione:

alla prima messa in funzione del’apparecchio, e
prima di gualsiasi operazione di cottura, lavare Ia
piastra con acqua bollente e detersivo sgrassante
per togliere lo strato di grasso minerale protettivo.

3.2 ACCENSIONE (fig. 7)

Ruotare la manopola in senso orario sulla posizione
di ternperatura scella {fig. 7). Dopo tale manovra si
accendera la spia di rete (apparecchio in tensione) e
la spia del termostato (resistenza in funzione);
guest'ultima spia si spegnera al raggiungimento della
temperatura prefissata, e si riaccendera ad
intermittenza, comandata dal termostato, per
mantenere la temperatura ai'valore desiderato.

3.3 SPEGNIMENTO
Per spegnere 'apparacchio ruotare il termostato sulla
posizione (futte le spie dovranne risultare spente).

3.4 CONSIGLI

Evitare nel modo pilt assoluto di versare acqua sulle
piastre roventi durante 'useo: la piastra potrebbe
deformarsi o addirittura incrinarst. Alla fine delle
operazioni vuotare e pulire la bacinella raccogligrassis

350
310
280
250

1.1 MANUTENZIONE q@.
Una periodica manutenzicne e pulizia serva

Fapparecchio da guasti e permettfngdl ottenere il
massimo rendiments, quindi mfnoﬁ o}

\S

4.2 PULIZIA :

Prima di procede CIare raffreddare
sompletamente 'appgfecci®é staccare l'interruttore
Jenerale. /

Verificare periodicamente Il huon funzionamento delle
esistanze.

2ulire il mantello esterno con acqua calda
addizionata con un predotio detergente non abrasivo.
2ulire il piano di cottura con una spatola e con un

-ampone metallico abrasivo molto fine.

\on lavare con getti d'acgua.

4.3 COMPORTAMENTO IN CASO DI GUASTI
Evitare di manipolare I'apparecchio o di metterlo in
funzione, ma chiudere subito interruttore generale ed
avvertire it Servizio Assistenza o altro personale
autorizzato.

4.4 PROLUNGATA INTERRUZIONE NELL'UTILIZ~
ZAZIONE DELLAPPARECCHIO '

Dovendo lasciare inattivo Papparecchio per periodi di

tempo pit o meno lunghi, chiudere 'interruttore

generale, effettuare una pulizia completa

dellapparecchio e proteggerlo dalla poivere con un

telo di nylon o altro materiale.



5.1 AVVERTENZE

Uacciaio inossidabile & cosi chiamato perché non subisce
Fazione aggressiva dell'ossigeno dellaria; esso deve la sua
resistenza ad un softile strato molecolare di ossido che si
forma sufla sua superficie e che lo protegge da ulteriore
ossidazione. Ci sono perd delle sostanze che possono
modificare o distruggere gquesto strato, dando cosl origine a
fenomeni di corrosione; queste sostanze, oltre ad impedire il
riformarsi della pellicola protettiva di ossido, corrodono
I’acciaio inossidabile stesso e possono provocare danni
irrimediabili. Occorre percid prestare la massima attenzione
affinche cid non si verifichi, sia nella scelta di prodotti adatti
per fa pulizia, sia attenendosi ai semplici consigli qui
riportati: non bisogna infatti dimenticare che nell'uso di
questi apparecchi la prima e fondamentale regola e di
garantire la non tossicita e la massima igiene dei
prodotii trattati.

Prima di usare qualsiasi prodotto detergente, sia per la
pulizia dellacciaio inossidabile che dei pavimenti posti sotto
o in adiacenza degli apparecchi, informatevi sempre presso
il Vs, abituale fornitere quale & il tipo pilt adatto di
detergente che non provochi assolutamente corrosione
sull’acciaio: se P'acciaio si corrode (arrugginisce), ben
raramente cid dipende dallo stesso, ma quasi sempre da
materiale non adatto usato per la pulizia (detergenti
fortemente acidi a base clorata) o da inadeguata
rnanutenzione.

Le ns. apparecchiature sono costruite con due tipi di acciaig, E

inossidabile:

e Acciaio inox AlS1 304 (tipo 18/10) per i rivestiment

piani supetiori, vasche, recipienti di cottura, favelli, ecc.

» Acciaio inox AlS1 430 - per particolari interni sot@ ad
elevate tempetralure.

Per la pulizia e manutenzione delle parti cos in acciaio
inossidabile, attenersi a quanto di segujfo spPc to.

5.2 PULIZIA ORDINARIA GEORNALQ

Pulire accuratamente e con frequ@ e superfici, usand
uno straccio umidoe; si puo acqua e sapone o i
comuni detersivi purché ntengano abrasiv

sostanze a hase di cipn ad esempio |'ipocl6§ito I
sodio {candeggina), Laeig®Cloridrico (acido murliigd),

altre soluzioni: questj ti corrodono in br empo ed
in.modo irreversitﬁ acciaio inox. Per @a dei
paviménti pogi apparecchiature elleWicinanze,
non usare pit assoluto i prgdo a elencati,
per evitare apori ¢ eventuali ano predurre
sull'acciai oghi effetti distruttivié
Strofinare solo ed unicamente S deila satinatura.
Sciact 2 quindi abbondan coh acqua pura ed
seiug accuratamente. Non uS@re mai getti dacqua per
provocare infiltrazioni parti interne.
-chie di ¢cibo o re 'du%riti: lavare con acqua caida,
prima che indurisc X residui seno gia induriti, usare
acqua e saponﬁet genti non clorati, servendosi

eventualmentg“d spatola in legno o paglietta fine di
acciaio inox, uare ed asciugare bene.
i

incostazg altaree: i depositi di caleare sui fondi di
vasche, &entole, ecc., devono essere eliminati usando
prodotti ostanti in commercio, attenendosi alle relative
istruzioni.

Rigature: se si provocano dei graffi sulle superfici, &
necessario levigarli usando lana di acciaio inox finissima,
o spugnette abrasive di materiale sintstico fibroso,
strofinando nel senso della satinatura; sciacquare bene ed
asciugare. Per fa pulizia dell'acciaio inox non usare mai
paglietta di ferro o lasciarvela appoggiata sopra, in quanto
depositi ferrosi molte piccoli potrebbero rimanere sulle
superfici e provocare formazione di ruggine per
contaminazione.

Macchie di ruggine: {e tubazioni degli impianti di
erogazione acqua che alimentano le pentole, i lavatoi, le
cucing, ecc. cedono inevitabilmente della ruggine disciolta
ngll'acqua, soprattuito negli impianti di nuova installazione o
aprendo i rubinettt dopo un certo periodo di inattivita.
Bisogna evitare assolutamente che questi depositi ferrosi
rimangano slagnanti sull’acciaio inossidabile, perché
producono fenomeni di corrosione per contaminazione. E
sempre guindi consigliabile che gli impiant, stessi vengano
fatti costruire con tubazioni accuratament@yzificate e che ad
ogni inizio delle operazioni st lasci scorr@re a lungo I'acqua
finché esce limpida.
Per togliere quelle macchie di rugging ehie eventualmente gj
fossero formate, usare prgdaitl’” adatti alle sc
"

interpellando le ditte ghe produsonc detergenti pe

industriale; dop I'applicazicne sCi e
abbondantemente con acgua pura, neutralizzapgopoi la
sua azione con un detergente alcalino, normal ato

per la pulizia delle attrezzature, o con un pr ecifico
appositamente ideneo allo scopo.
Bruniture dell’acciaio: per eliminargggve i macchig”

deil’acciaio causate da bruciature, chie dovute al

calote, usare lana di acciaio inox iday o saponette in’

gomma abrasiva, strofinando acgur te nel senso della
satinaturae facendo attenzione &1 raffiare la superficie;
xﬁ&re ed asciugare a atam@nte.

-

.3 PRECAUZION! 'uso

Salse e condi rgi'\t i recipienti in acciaio inox che

vengono utiIizzZN%}oontenere ingredienti notoriamente

acidi (aceto, gale, st¥Co di limone, pomodoro, ecc.) devono

i ente lavati per togliere ogni residuo. in

PNz o froppe pesante, si depositerebbe sul fondo senza
scipgliersi completamente e che, a lungo andare, pud dare
rigine nei punti di contatto a fenomeni di corrosione.

Si consiglia pertante di metterlo nelle pentole in pezzatura
fine e con acqua in ebollizione, oppure scioglierlo in un
recipiente a parte; non metterlo assolutamente nelle pentole
in acqua fredda o addirittura senz'acgua. Le pentole, le
vasche dei bagnomaria, i lavelli, ecc. quando non vengono
usati, devono rimanere preferibilmente scoperti.

r&en ole non adoperare mai sale grosso da cucina che,

5.4 PROTEZIONE DELLACCIAIO INOX

Dovendo lasciare le apparecchiature inattive per un certo
periodo di tempo, dopo avere eseguito la pulizia delle
superfici esterne in acciaio inox, quando sono bene asciutte
devono essere protette con un velo di clic di vaselina o
meglic ancora con prodotti che si trovane nermalmente in
commercio.

Questi oitre ad uniformare 'aspetto dell’acciaio & a
conferirgli brillaniezza, evitano la penetrazione di umidita
sporcizia, cause anch’esse di corrosione.

Tali prodotti, costituiti essenzialmente dalla miscela di
sostanze oleose e detergenti, sono ora disponibiii anche in
bombolette spray, di facile & pratica applicazione.

-5
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ISTRU & PER L‘@ALLATORE
INSHERUCTIONS FOR THE INSTALLER
| UCTIONSROUR LINSTALLATEUR
> smuco@ms:s PARA EL INSTALADOR
N AL GEN FUR DEN INSTALLATEUR

Al



t 114

A tubo cavo alimentazione pine for cable passage tuyal cAbie d'alimentation | fubo cable alimantacion Kabel-Einflihrungsrohr
B morsetio equitbratura power balancing terminal borne de equilibrage borme de polencia Potenfialausgleichsklamme
potenziale du potentiel

A2



T W=

Piastra liscia
Piastra rigatafl

Bacineliaatepla Wessi
Termgst % Bnze
Sgia termostets

SR di re

E Smooth plate

Smocthfribbed plate

Fal collecting pan
Thermostat

Thermostat warning light
Mains warning light

Plaque fisse
Plague nervuréefisse

" Bac a graisse

: Thermostat

1 Témoin du thermostat
. Témoin de réseau

Placa lisa

Placa ralladaflisa

Bandeja recoge-grasa
Termostato mando resistencia
Pilelo termostatico

Poto delared

Glatt-Bratplatte
GlalyGerilite-Bratpialte
Fettaufiangbecken
Thermostat

Thermostal Konfrollamps
Nelz Kontrollampe

A3
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230V/3

1 Morssttiera dialimenazions Terminal board Plaque 4 bomes

2 Termostato con ilemultore Swilch with thermostat Thermostal avec intésrupteur
3 tampadaspiadirele WMains warning fighl Larnpe témoin dy réseay

4 pampada spia lermostalo Thermostal waming fght Lampe témoin du Ihermostal
5  Resistenze Healing elements Résistances

A4

Clema de coneccidn
Termoslata con intesmuplor
Piloto seiaf de la red
Piioto del termostalo

Resistencia

Klenmenbrefl
Thermoslat-Schaer
Netz-Kontroliampe
Thermoslat-Kentoliampe
Heizkdrper



1L,

&

230V/3

W3 a & Wwh =

tdogetiira df aziong

Ter ) j inlermultore (sinistio)
Lampada spia di rele (sinisira)
Lampada spia termastato {sinistsa)
Resistenze def iato sinistro
Termostato con interutiore {destro)
Larmpada spia di refe (destra)
{ampada spia termestato {destra)
Rasislonze def lale daslio

Terminat board

Swilch wilh thermostat [left side)
#dains warning light {left side)
Thermostat warning ght (et side;
Heating eferents (lekt side)

Switch with Ihermostal (right side}
Mains wamning hight (right side}
Thermostal warning light {righ! side)
Heating elaments {righl side)

Plague & bomes

Thermoslat avec inlémeplens {gauche)
Lampe témoin du réseau (gauche)
Lampe témoin du thermostat {gauche}
Résistances gauche

Thermostal avec intémupteur (droit)
tampe 18moin do réseau {dref)
Lampe [émain du thermostat {droft)
Résislances {dioit)

Clema de coneccitn

Termoslato con inlerruptor {izquierdo)
Piloto sefial de la red {izquierdo)
Piiele del termaslala fizquisrde)
Resistencia izquierda

Termostato con interruplor {derecho)
Pilote sefial de [a red (derecho)

Piloto del lermostato (derecho)

Resislencia derecha

Klemmenbretl
Thermostat-Schatiee tlinks)
Netz-Kontroliampa {links)
Thermostat-Kontrollampe {links)
Helzkérper {finks;
Thermostat-Schatize (rechis)
Nelz-Xontroftampe (rechts)
Thermostal-Kantroflampe frechis}

Heizkdrper (rechis)

A5
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INGTRUCTIONSWO
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o ONES PARA EL USUARIO
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1 - Telaio di sostegno T30 (35 cm) oppure cm) gt &

2 . Cassettiera a due cassetti piccoli ( mod ) oppure un cass anfde {mod. C13)
3 - Vano costituito da involucro V30 (3 V31 {70cm)eu du® portine PV30
4 - Telaio portavassoi mod. TP £ &
5 - Profile di tamponamento p|aﬂ§ ‘a »
1 - Stand T30 (35 1731 (70 cm)
2 - Set of two s, awers (model Iarge drawer (model C13)
3 - Cpen 30 {35 cm) or V. ) with one or two doors PV30
4 - Tray r
5 - Hob g joint TPT
1- ssis modéle T30 (35 cm) ou T3
2 - Bloe dedaus ti ‘[H‘O irs ( mod C23) 8 un tiroir entxer {mod. C13)

3 - Armo nslituée par une car ze V30 (35 cm) ou V31 (70 cm) el une ou deux portes PVY30
4 - Struct 1 plateaux mod
5 - Profii de junction mod. T

- Huegp forrdtlo V30 (35 cm) o V31 (70 cm) con una o dos puertas PV30
- Sop orta bandejas modelo TPV
- Petfit de unidn maodelo TPT para encimera.

1 - Gestell T30 (35 cm) oder T31 (70 cm)

2 . Zwei Halbschubladen (Modell C23) cder 1 Schublade {Modell C13)

1 - Ummantelung V30 (35 cm) oder V31 {70 cm) und 1- oder 2 Tlren PV30
4 - Gestell fur Behélter Modell TPV

5 -Verbindungsprofit Modell TPT

B2

Soporte 7 . T30 {35 cm} o T31 (70 cm)
- Grupo ajones (modelo €23) o uno cajon doble (modelo C13)
i f

U’l-b.ml\h--x



T30

Telaio di base
Chassis de support
Stand with undershelf
Soperte base

Gestell mit Unterboden

Stand wit

Telalo
Chassis

Qp
Gestel Qi yerboden

D)

LipRort
If
ase

C13

Cassettiera
Bloc d'un tiroir
Drawer
Blogue de un cajén
Schublade

. (tsza

Set of two draw

Cassettiera doppia
Bloe de deux tiroir

S

vih N&
g:ﬁtﬁéﬁm

Cabinet lining
Eny hueco
Irmif :lung

Porte du ptacard

Puerta del hueco
Tar fdr Schrank

V31

Involucro vano

PV30

Portina vano
Cabinet door Cabinet lining
Envoltura hueco
Ummantelung

Carrosserie placard

2 x PV30

Due portine
Deux portes

Two doors
Dos puertas
Zwei Tlren

Telaio portavassci
Structure & plateaux
Rack for containers
Soporte para bandejas
Gestell fur Behalter

K72

Kit vano caido

Kit pour chauffage du placard
Kit for cabinet heating

Kit para calentamiento armario
Warmeschrank-Kit

PTP

Profilo tampenamenito piani
Profil de junction des plans
Hob sealing joints

Perfil de unidn
Vertindungsprofil

B3



DICHIARAZIONE DI CONFORMITA' GELIUKVORMIGHEIDS VERKLARING
DECLARATION OF CONFORMITY OVERENSSTEMMELSESERKLARING
KONFORMITATSERKLARUNG FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
DECLARATION DE CONFORMITE YHDENMUKAISUUSVAKUUTUS
DECLARACION DE CONFORMIDAD AHAQYH XYMMOPDQXHXE
DECLARACAO DE CONFORMIDADE

IT |l sotloscriio, designato a legale rappresentante della Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 90 - CARPI (MO) - haly, dichiara che i prodotti sotioelencati, costruiti per:
GB The undersigned, an authorized officer of Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 90 - CARP| (MO) - Italy, hereby declares that the producls listed hereunder manufactured for:
DE Der Unterzeichner, rechtiicher Vertreter der Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 90 - CARPI JMO) - ltaly, erklan, da_ die nachstehend beschriebenen Produkte, realisiert for:
FR Je soussigné, représentant légal désigné Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 90 - CARPl (MO) - llaly, déclare que le produits énumérés ciaprés, réalisés pour:
ES Fl suscrito, nombrado representante legal de la Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 90 - CARPI (MO) - ltaly, declara que los productos indicados a continuacidn, realizados para:
PT O abaixo assinado, designado legal representante da Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 80 - CARPI (MO) - ltaly, declara que os produtos abaixo indicados, produzides para:
NL Ondergetekende, aangewezen als wettelijk vertegenwoordiger van de firma Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 90 - CARPI (MO) - Italy, verklaart dat de hiemavolgende prod vervaardigd voor:

DK Underegnede, juridisk fuldmaagtig for Angelo Po GC. spa, s/s Romana Sud, 90 - CARPI (MO) - Haly, fosikrer al produkterne som list fremstilles  for:
SE Underlecknad, juridiski ombud {6r Angelo Po GC. spa, s/s Romana Sud, 80 - CARPl (MO) - ltaly, forsékrar att de produkter som fért an, tilverkade fér:
EI  Alekirjoitanut, Angelo Po GC. spa, ss5 Romana Sud, 90 - CARPI (MO) - ltaly, juridinen edustaja, vakuuttaa ettd allamainitut tuo jotka on valmistettu:
GR O xorwfev nmoyEYPOUHEVOs voputoo exmpocunos ™o Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 90 - CARPI (MO) - ltaly, dnhwver om 1o nupaxm 0, KOTUOKEDQOUEVD W
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IT Sono conformi a quanto prescritto dalle seguenti direttive: -
GB Are in compliance with the following directives:
DE Mit den Vorschriften konform sind, die in den folgenden Fllchtlmlew
FR Sont conformes aux prescriptions des directives suiv

ES Respetan las prescripciones contenidas en las siguientes dire

/

PT Estao em conformidade com as prescricdes das seguintes dj s:
NL Conform de voorschriften zijn ven de volgende ijnen:
DK Er i overensstemmelse med vilkarene i jrektiv:
SE Ar i overensstdmmelse med vilkaren % direktiv:

F| Noudattavat allamainitun ehtoja
GR Ewval ovpopwvo HE TO 000 KQGOPLCOUVQQGKHTU) odnneo:
IT E dalle seguenti normg; &
GB And with the following standa \

DE Und Normen

FR Et des porme &

ES Y. en las slgme% as:

PT £ das segui ormas: \%

NL En van de vol normen:
D K#Samt folgende lovkrav:
SE" Samt feljande lagkrav:
F| Sekaallamainitivja lakivaatimuksia:
GR Km ot eino mvow®

IT E, in applicazicns a quanle p dalle” direttive ci‘uf;;le. sono stale dolale di marcawra CE ed & slalo predisposto  un  adegualo fascicolo lecnico présso  la  ns.  secs
GB  And, pursuant ol e above Juage irectives, the CE mark has been applied. Furthermore, adeguate lechnical material has been prepared and is avalable from our offices
1l

DE Undda siein Ubsreinssmmung mij il8n der obengenannten Richtinian mil dem CE-Zeichen versehen sind und da_ fr Sie ein angemessenes technisches Het erstallt wurde, das bei Uns in der Firma zur Verfigung stent .
FR En application da; diraciifas citdes, ils portent la marque CE o un dossier technique sl deposé de notre sidge
ES Y. conforme con lo‘ previs (oW las citadas direclivas, han recibido la marca CE. Existe asimismo un especifico prospecto técnico relativo  disponible en  ruesta sed
PT €. am aplicagio d quants previsto  pelas releridas  directivas, receberam a marca CE, tendo sido preparado um [asciculo técrico adequado disponivel na nossa  seds
NL En in toepassing Vvan opalingen van de genoemde iichlfjnen zijn wvoorzien van CE markering en wuilgerust mel een bij ons kantoor verkrijgbaar geschikt technische boskie
|
|

DK henhold W vilkirene | ovennamvnle direkliv har virksomheden lorestdel CE mwrkning al produkleme sambredigering al en udlerlig teknisk beskrivelse, som kan findes hos os.
SE onlighet med vilkoren i ovannamnda direkiiv har foretaget ombestxjl CE mdrkning av produktema saml redigering av en utidrdig teknisk beskivning som Alerfins  hos  css
Fl Yliamairitum dirgktivin chiojen mukaisesti yitys ~ on hoitanut  luotieiden ~ CE merkinnat sekd  muokannut taydeliista  teknista kuvausta, joka on tiloissamme.

GR Ko, ac coopiom ey coav  xofopowy ot mopomove  obnped  gepowy 0 onga XE ken wmepget eve  koackdnho  wpike  golkadie  nov  bombeian  omy  epa oo

Giovanni Allesina
)
t
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