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IT | sotioseristo, designalo a legale rappresentante della Angelo Po GC. spa, /s Fomana Sud, 80 - CARPI (MO) - haly, dichiara che | prodotti sotlolencati, costruit per:
GB The under=sgned, an authorized officer of Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 80 - CARPI (MO) - haly, hereby declares that the products listed hereunder manufactured for:
DE Der Unterzzichner, rechilicher Vertreter der Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 80 - CARPI (MO) - laly, erklan, ¢a_ die nachstehend beschriebenen Produkte, realisiert for:
FR Je soussiché, repésentant légal désigné Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 80 - CARPI (MO) - llaly, déciare que le produils énumérés chaprés, réalisés pour:
ES El suscrito,. nombrado representante legal de la Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 80 - CARPI (MC; - Haly, declara que los productos indicados a confinuacién, realizados para;
PT O abaixo ssinado, designado legal represenante da Angelo Po G.C. spa, sis Romana Sud, 90 - CARPI (MO) - ltaly, declara que os produtos abaixo indicados, produzidos para:
NL Ondergetelstnde, aangewezen als wettelijk vertegenwoordiger van de firma Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, &0 - CARPI (MO) - hzly, verklaar dat de hiernavolgende produkten, vervaardigd voor:
DK Undertegnete, juridisk fuldmeegtig for Angelo Po GC. spa, /s Romana Sud, 90 - CARPI (MO) - ltaly, fosikver at produklerme som lisles nedent mstilles for:

SE Underteckre2d, juridiski ombud for Angelo Po GC. spa, sls Romana Sud, 90 - CARP| (MO) - aly, forsakrar a1 de produkter som férleckn \ verkade fér:
Fl  Alekirjoitast, Angelo Po GC. spa, s Romana Sud, 9 - CARPl (MO) - Haly, juridines eduslaja, vakutaa ettd allamainitut 1ucnee& on  valmistetiu:

GR O xotwlev UIOEYROUIEVOT VORy0G extpogunos e Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 90 - CAAPI (MO) - llaly, énhover om o nopaxoce % CTOOKEVOPEV U0l
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IT Sono conformi a quanto presciitto dalle seguenti direttive: -~ \ p e s e s s
GB Are in compliance with the following directives: - * g

DE Mit den Worschriften konform sind, die in den folgenden Richtlinien; | \
ER Sont conformes aux prescriptions des directives suivantesw
ES Respetan las prescripciones contenidas en las siguientes directiig &

PT Estioem conformidade com as prescrigdes das seguintes dire
NL Conform de voorschriften zijn ven™ de volgende g
DK Er i overensstemmelse med vilkarene i felge
SE Ar i Overensstimmelse med vilkoren i Q@

Fl Noudattavat allamainitun direkti
GR Ewoi ovppove pe 1o ooo kabopifovv o Kot ofnnec

IT E dalle seguenti norme: 0
GB And with the following standarde;

DE Und Normen %\}

EN203-1
EN203-2
EN437

5

FR Et des normes  ci-digyas. %
ES Y @n las gSiguient q. S:

PT £ das seguinl\ rmas: @

NL En van de vop normen: %

DK Samt folgen - lovkrav: \

SE Samt faljande lagkrav: %

Fl Sekd allamainiiiuja lakivaatimuksia:

GRKum o etno mvowuouv e e :
IT E. in applicazione a quanto . retive citate, sono slate dotate i macawra CE ed @ slato predispos un  adeguato fascicolo techico presso la ns.  sedo.

GB And, pusuat of the above direciiVes, the CE mak has been appled, Furthermore, adeguate technical matedial has been prepared and s avalable fom our ofices.
DE Undda siein Ubereinstimmung mit der obengenannten Richtlinien mit dem CE-Zeichen versshen sind und da_ fir Sie &in angemessenes technisches Helt erstelt wurde, das bel Uns in der Frma zur Verflgung steht..

FR En application dos 8 citdes, is portent la marque CE ot un dossier technique est deposé de notre sidge.
ES Y conlorme con o las ciadas dwectivas. han recbido la marca CE. FExiste asimista un  especficc prospecto téenico relativo  disponible en nuesta  ssde.
PT E em aplcagio quan sto pelas rteleridas diecfivas, recebsram a marca CE, tendo s preparado  um fasclevlo  téerico  adequado disponivel na nossa  sede.
NL En In toepassing v da van de genoemde richlijnen zijn wvoorzien van CE markering en uitgerust met esn bij ons kantoor verkrijgbaar  gesch&t technische  bookje,
DK | honhold 1t vilkdre enn@vnlo  direkliv har viksomheden forestdet CE markning al produkteme sambedigering al en udferlig teknisk beskrivelse, som kan findes hos os.

SE | enliighet med vilkoren | ovannimnda direkliv har fretaget ombestjt CE mirkning av produklema smt redigering av en wiodig teknisk beskrivning som dterfinns  hos  oss.
Fl  Yiamalium  direkfivin  chiojen  mukalsesi  yritys on  hoitanut  tuolleidn  CE  merkinnat  se\d  muokannut  Hydelista  feknistd  kuvausta, Joka on tloissammo.
GR Kam, oo ctpoptom tov  coav  wofopovy on  moponave  olnped  epow 1o onue XE ko unocye eve ketaditho vk goldeblo  mov  Buombemm omv ebpa  noo.

Giovanni Allesina
)
(
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30B6510

T e e e e 4 P e T T T e e . i I



39B5200 = 00 IT » 70CP

INDICE

JINSTALLAZIONE E COLLAUDO

INSTALLAZIONE

1 ] . 7SN

1.1 Altacciamenti -
1.2 Posain opera > Pag,. 1
1.3 Dati tecnici ’/ ” 4 -

CARATTERISTICHE DELL'APPARECCHIO

Dettagli costruttivi

Conformita alle norime
Gas di funzionamento 0

Controllo pressione gas Qe
Collaudo e addestrame nte

*
MESSA IN FUNZIONE N
~o\

Beahoo

NOTE PER IL SERVIZIO ASSISTENZA
Ingrassaggio del rubinetto gas

- 3885240 -



2490
39B5200+ 01 [T « 71CP2

1.1 Allacciamenti

71CP2

Ingresso

acquacalda | @ 12"M
>
{ B Scaricz s‘} 2 im
‘A
' &0 gas | @ 3"

Griglia scarico fumi - tipo

»,
]

Camino scaricqiumi ao Bi1

sti-
hile

«— 5 cm mini
parete con
mento ipfi

guentt varianti:

fumi.

1.3 Dati tecnici

3
Wapparecchio é fornito di serie con scarico fumi di tipo A,
Y\ Sul quale occorre montare I'apposita griglia {fornita a
b corredo) come mostrato sopra.
Se previsto dalle narmative nazionali, deve essere acqui-
stato come accessorio {fornito obbligatoriamente dal co-
struttore deffapparecchio) un camino di tipo B11 con le se-

1) MB71CP se installato sotto cappa asservita, oppure
2} MT71CP per collegamento a condatto di evacuazione

Installare sem-
pre un rubinetto
di intercettazio-
ne gas a chiusu-
ra rapida (non
fornito);  idem
suli‘alimentazio-
ne acqua.

“ -

GAS POTENZA | CONSUMO POTENZA BRUCIATORI SINGOLI
G20 {metano) w- 20 kw 2,12 md/h BRUCIATORE ] Quantita | MAX. MIN.
G30 (butano) = 20 kW 1,58 kg/h Destro 1 10 KW 6 kW
G31 ([propano) = 20 kW 1,55 kg/h Sinistro 1 10 kW 6 kW
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2.1 Dettagli costruttivi

T B S B .
ic

\; 1a) Scarico fumi - tipo A
Q 1b) Camino scarico fumi - tipo B11 (per installazione sotto cappa asservita)
1¢) Camino scarico fumi - tipo B11 (per collagamento a candatto di evacuazione fumi)

C/o 2) Cestelii di cottura

} 3} Becco erogatore acqua

4) Rubinetto immissione acqua
5) Accensione piezoelettrica

6) Manopola comando bruciatori
7) Piedi registrabili
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3.1 Conformita alle norme

£ L'impianto e l'installazione dell'apparecchio dovranno essere ese-
guiti nel rispetto delle norme vigenti (UNI-CIG 7722-7723, 8723, nor-
me prevenzione infortuni, legge 46/90, direttive CEE, ecc.) e dovran-
no essere rilasciati i relativi certificati di conformita.

3.2 Gas di funzionamento

g=3> Controllare sul-
la targa delle ca-
ratteristiche che
l'apparecchio sia collaudato per il tipo di gas disponibile, altrimenti effettuare ia tra-
sformazione indicata nei capitoli 4. ed 5. di questo manua‘ e modificare anche
dicazione sulla targa stessa (vedere paragrafo 5.2).

3.3 Controllo pressione del gas
3y Chiudere il rubinetto principale del gas!

- asportare la manopola e la gfigte dal rubinetto a@
sfilare la manopola gas, le viti laterali dinfissag-
gio del cruscotto (1: gstian &g 2: svitare); \

- sollevare verso i'alto@:scotto ed aspg aM
3 collegarvi

- svitare la chiu&&@lla presa di pressi

un manometrg, <
- accendere I@recchio alla r@hrm potenza (vedere
istruzio ‘utente) e verifi®gare Che la pressione rien-
j i indicati nella otftostante;
controllo togli anometro e richiudere la

a di pressione\ |
13> ATTENZIONE: se i ne non é conforme ai valori indicati, avvertire I'Azienda del Gas; se
nconveniente non Mo essere eliminato I'apparecchie non dovra essere installato !

amiglia ? indice Wobbe | Potere calorifico inferiore Hi Pressione in mbar
inf. Wi (MJ/m3) |kcal/m3 |MJ/m3 | kcal/kg | MJ/kg Inominale! minima |massima

I etano) 45,67 8127 | 34,02 - - 20 17 25

o utario) 80,58 - - | 10906 [4565{ 30 20 | 35

o~ (propano) 70,69 - - 11071 | 46,34 37 25 45

3.4 &ﬁaudo e addestramento utente
p° vedere nella sezione A. di questo manuale i seguenti —— 5
punti:
¢ 11.2 Collaudo apparecchi (limitatamente alla parte 1: appa-
recchi a gas);

e 11.3 Operazioni finali, Addestramento Utente

-3
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zioni da eff

ettuare

g Controllare che if r
del gas sia chiuso!

ubinetto principale

4.1 Sostituzione degli ugelli

Accesso al bruciatore e alla spia pilota
Aprire la portina.

Sostituzione ugello del BRUCIATORE

« Svitare l'ugello e sostituirlo con quelio adatto al tipo

di gas utilizzato come da tabella:

G20 (metano) | G30 (butano}| G31 (propano)
200 (110 | _110]

I G20 {(inetano

®
Q (%Mgo!azione dell'aria
)
Sostituzione ugello d@%ll\ PILOTA
« D>

& QO
&

e Svitare@po A, svitare 4 B e sostituirlo
comee bella:

S

G31 (

propano)
95 T

5

. Acc&e&e la spia come da istruzioni d'uso e,
necessario, regolare la ghiera dell'aria primaria.
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5.1 Regolazione della potenza

5 ATTENZIONE: le seguenti regolazioni sono da effettuare solo in caso di utilizzo di
un tipo di gas diverso da qguello indicato nella targa delle caratteristiche e dopo

aver effettuato le trasformazioni indicate al capitolo 4.

METANG

Per la regolazione della potenza, per il gas metano, occorre re-
golare la pressione del gas a monte dell'ugelio.

1} Collegare un manometro  presa di pressione |
alla presa di pressione
dopo aver tolto la vite

di chiusura;

2) aprire il rubinetto
principale del gas e _
accendere l'apparec- %
chio alla massima
potenza come da istru-
zioni d'uso.

3} regolare lentamente la vite A
fino a leggere sul manome-

tro la pressione di 10 mbar‘.

4) Lasciar funzionare il bruci&

re al massimo per 15 Q
ti, poi mettere |l bruc@

minimo;

5} regolare lenta 3
fino a legg
trelap

al

avite B
manome-
di 3,8 mbar.

6} Dopo verificato la
stac il manometro
sura della presa di
n e B con vernic

GAS LIQUIDO

Svitare‘gompletamente |
e di regolazione A

awvitare invece a

la vite di regolazionSWg,

quindi  bloce pirar-
be le viti rnice si-

5.2 tazioni finali

25" Togliere dalla targa delle

caratteristiche la vecchia

cornice indicante il gas di

collaudo ed applicare, sui dati del gas al quale é stato convertito il funzionamento
dell'apparecchio, una nuova cornice autoadesiva (fornita con I'apparecchio) a

testimonianza della trasformazione effetiuata.

«5=
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6.1 Ingrassaggio rubinetto gas

Questa operazione va effettuata dal tecnico
specializzato all'incirca ogni sei mesi, se-
condo le condizioni d'uso dell'apparecchio.
Prima di procedere chiudere il rubinetto
principale di intercettazione del gas.

= Sfilare la manopola ed estrarre la calotta-
del rubinetto svitando le due viti di fissag-
gio; sfilare quindi il cono e pulirlo accura-
tamente, come pure la relativa sede.

« Cospargere il cono con grasso adaito
(Molikote TG3, Staburgas N 32), inseririo
nella propria sede e ruotario alcune volte.

= Sfilarlo di nuovo ed eliminare il grasso su-
perfluo, verificando che i fori non siano
ostruiti.

I TR TR T e
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2.1
2.2
2.3
2.4

Incendi
Infortuni
L'elettricita
il gas

Uso corretto .

Lavorare in sicurezza

Comportamento in caso di guasti
Prolungata interruzione d'uso
Disattivazione definitiva dell'appareochio

Anomalie di funzioname
Problemi, cause e rimed;

Manutenzione “
Contratto di manuteg e

Parti sostituibilsddlFutSnte

Consigli '

i durante l'uso
e dell'acciaio inox

’sservanza delle normative
Norme e prescrizioni
7.2 Responsabilita

I pericoli nell'ambiente di lavoro




0¥ Altenersi scrupolosamente alle istruzioni fomite nella sezione B. di questo manuale e non
manomettere i dispositivi di sicurezza dell'apparecchio, pena la decadenza di ogni forma di
garanzia e responsabilita da parte del costruttore.

p= L'apparecchio dovra essere destinato solo afl'uso per cui é stato espressamente previsto
(come indicato nella sezione B. di questo manuale); ogni uso diverso & da ritenersi im-
proprio e quindi pericoloso.

IL COSTRUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA' DERIVANTE DA INSTALLAZIONE O
DA UTILIZZAZIONE NON CONFORMI E NON GARANTISCE IN TAL CASO IL CORRETTO
FUNZIONAMENTO DELL'APPARECCHIO ’

3.1 LAVORARE IN SICUREZzZA

Non conoscere o sottovalutare i pericoli che derivano dail'uso shagliato o ilgproprio dei sin 00
apparecchi puo costituire fonte di pericolo. Le buone abitudini nell'uso @hotidiano sono impoﬂé

I¥° imparare ad usare correttamente i vari apparecchi che compongono I'ihéiaifazi%% '

g al termine del servizio as_sicufarsi sempre che gli apparécchi'_siano spend},
quindi chiudere'il rubinetto di intercettazione e lnterruttore generale:

. “ ’
B nhon usare per la pulizia sostanze inﬁamm‘.@ non lasciare nitori
con queste sostanze nelle vicinanze deg@cchi.

0 vietare I'uso degli apparecchi aglj i rti \,3

Limperizia, la trascuratezza o la frett $ono causare 't&ni di emergenza evitabili con un
po' di attenzione. \ .

La prevenzione é la prima regole dei/oPerare con sigUrezza: essere certi della perfetta efficienza
dellimpianto elettrico e che le ﬁrecchiature a gs%gano controllate regolarmente, pensare

sempre prima a cid che si fa come si fa, agi do tale da tener conto della sicurezza no-
stra e di chi lavora con noi.@ b
: - A o~ - - e —
. A '

3.2 componﬁsmo IN Q&o DI GUASTI
Astenersi d Kg si intervento oﬁy o di riparazione. _
Secondo i c&/ iudere !'inte% generale, i rubinetti di intercettazione gas,

acqua, ecc@| olgersi ad un X qualificato. _
Consigliamo vivamente il 0 ¥entro Assistenza di zona, che dispone della ne-
‘essaria preparazione ed a atura ed é fomito di parti di ricambio originali.

NTERRUZ!GNE D'USO

Dovendo lasciareglattiVo I'apparecchio per periodi di tempo pit 0 meno lunghi, chiudere il rubinet-
to di intercett gas o linterruttore generale, effettuare una pulizia completa dell'apparecchio
come dett ezione B. di questo manuale e proteggerlo dalla polvere con una copertura
che assic@che la libera circolazione dell'aria.

3.2 PROLUNGH

-

3.4 DISATTIVAZIONE DEFINITIVA DELL'APPARECCHIO

Anche in questo caso rivolgersi a personale qualificato.

¢RI T e A Y E e L L Tt o F S



5.1 CONTRATTO DI MANUTENZIONE |
Consigliamo di far controllare periodicamente {'apparecchio da un tecnico
specializzato per mantenerlo sempre in perfetta efficienza e garantire la massima
sicurezza sul lavoro; a tale scopo stipulare un contratto di manutenzione con
ditte specializzate in grado di garantire le seguenti operazioni:

25" Manutenzione degli impianti
0" Controllo periodico degli apparecchi

35" Eventuali trasformazioni (modifica del tipo di gas o cambio tension@&)

33" Riparazioni (vedere anche capitolo 12. del manuale pg il techico qualificato) d

S.1.1 Parti sostituibili dall'utente : T 7
.L'utente pud sostituire le parti deteriorate dell'apparecchio quando si tratt_aé{ J
u .

elementi di sed/izio_(maniglie,'bacine!le'aé_portabili, griglie, ecc.), ma non é
torizzato a sostituire elementi funzionali dell'appareechio, né a manét
. terlo. ' ' T :

: o .
Le parti eventualmente sostituibili da!E'utent@ esplicitame indicate

nella sezione B. di questo manuale c‘\ istruzioni utili
ta sostituzione; in mancanza di tal&&nazioni rivol

tecnico specializzato. 0

N.B.: danneggiamenti in onali, danni Qti ad incuria o
negligenza oppure d&gvanti dal n rispetto delle
prescrizioni, istruzjdgice horme, nomghé’ dovuti a collega-
menti errati o man sioni non ate, annullano ogni
garanzia o respo& ilita da part costrutiore.

" B

R . e
2 ¢ i | ;
5.2 oggk L @ :_ ~ |

Annotl% umero di pronto intervento del

0 perS\ specializzato in manutenzione.
-~ Q




¥ Incrostazioni calcaree: i depositi di calcare sui fondi di vasche, pentole, ecc., devono
essere eliminati usando prodotti disincrostanti in commercio, attenendosi alle relative
istruzioni. :

B Rigature: se si provocano dei graffi sulle superfici, & necessario levigarli usando lana di
acciaio inox finissima, o spugnette abrasive di materiale sintetico fibroso, strofinando nel
senso della satinatura; sciacquare bene ed asciugare. Per la pulizia dell'acciaio inox non
usare mai paglietta di ferro o lasciarvela appoggiata sopra, in quanto depositi ferrosi molto
piccoli potrebbero rimanere sulle supetrfici e provocare formazione di ruggine per contami-
nazione.

g3 Macchie di ruggine: le tubazioni degli impianti di erogazione acqua che aliméntano le
pentole, i lavatoi, le cucine, ecc. cedono inevitabilmente della ruggine discielte’nell'acqua,
soprattutto negli impianti di nuova installazione o aprendo i rubinetti dopastii’certo periodo
di inattivita. Bisogna evitare assolutamente che questi depositi ferrosf fimangano suli'aco
cialo inossidabile, perché producono fenomeni di corrosione per’)n* nnihazione. E se
quindi consigliabile che gli impianti stessi vengano fatti costruife con tubazioni accurata-
mente zincate e che ad ogni inizio delle operazioni si lasci scorrere a lungo l'acg u@h‘e
esce limpida. o
Per togliere quelle macchie di ruggine che eventualmente si fossero
formate, usare prodotti adatti allo scopo interpellando le ditte che pro-
ducono detergenti per uso industriale; dopo l'applicazione sciacquare
abbondantemente coin’ acqua pura, neutralizzando poi la sua azione

. N .
con un detergente alcalino, normalmente usato a pulizia delle EE

trezzature, o con un prodotto specifico a ente idoneo
SCOopo. e é' ’

gy Bruniture deil'acciaio: per elimina tuali macchie @c iaio
al calore, u land di ac-

causate da bruciature, o macchie s
ciaio inox morbida, o saponette i ma abrasiva, s ndo accu-
ratamente nel senso della sati e facendo attengion®’a non graf-
fiare la superficie; sciacqu‘are sciugare accuratamente.

v & (

tti i recipienti ip @io inox che vengono utilizzati per contenere in-
e acidi (acetoﬁi,ssuééé di limone, pomodoro;, ecdcTy devono essere
accuratame \ ati per toglier siduo. In particolar modo occorre evitare che solu-
zioni salate&pon’no,“ essichj imangano stagnanti sulla superficie dell'acciaio inossi-

gredienti notogi

Nelle ole non adope | sale grosso da cucina che, essendo troppo pesante, si
dep ebbe sul fond sciogliersi completamente e che, a lungo andare, pud dare
a fenomeni di corrosione. !

origine nei punti di c '

Si consiglia pedant%ﬂetterlo nelle pentole in pezzatura fine e con acqua in ebollizione,
oppure sciogliedo in uh recipiente a parte; non metterio assolutamente nelle pentole in ac-
gua fredda ura senz'acqua. Le pentole, le vasche dei bagnomaria, i lavelli, ecc.
no usati, devono rimanere preferibilmente scoperti, le camere di cottura

4.2.3 Pr Q-\e dell'acciaio inox

Dovendo§asciare le apparecchiature inattive per un certo periodo di tempo, dopo
avere esegUito la pulizia delle superfici esterne in acciaio inox, quando sono bene
asciutte devono essere protette con un velo di olio di vaselina o megiio ancora con
prodotti che si trovano normalmente in commercio. :

Questi oltre ad uniformare |'aspetto dell'acciaio e a conferirgli brillantezza, evitano la
penetrazione di umidita e sporcizia, cause anch'esse di corrosione.

Tali prodotti, costituiti essenzialmente dalla miscela di sostanze oleose e detergenti, sono ora di-
sponibili anche in bombolette spray, di facile e pratica applicazione.

"7 -
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1b) Camino scarico fumi - tipo B1+ {per instalazione sotio cappa asservita)

\; 1a) Scarico fumi - tipo A

0 TC) Camino scarico fumi - iipo B11 (per collegamento a condotto di evacuazione fumni)
2) Cestelli di cottura

C 3} Becco erogatore acqua

4} Rubinetto immissione acqua

5} Accensione piezoelettrica

6} Manopola comando bruciatori

7) Piedi registrabili




3.1 Messa in funzione

15" ATTENZIONE: non inserire il riscaldamento senza acqua nella vascal
Seguire scrupolosamente le istruzioni del paragrafo "CORRETTO USO".

3.1.1 Dispositive di sicurezza

Un dispositivo a temocoppia blocca l'uscita del gas in caso di
spegnimento della fiamma.

3.1.2 Accensione della spia pilota ¢

* Premere la manopola e ructarla in senso antiorario in posizione _ ;

¢ mantenendo premuia la manopola, ruotare alcune

volte l'accensione piezoelettrica @ e verifica

Paccensione della spia aprendo lo sp

inferiore; 0
* continuare a mantenere premuta la @ per

circa 10 secondi per permettere [’ 0 della
termocoppia di sicurezza. 0

* Rilasciare la manopola; se Igpia si spegne
P

ripetere I'operazione m%@en remuta
3.1.3 Accensione de atore

manopola piu a lungo. & (
¢

* Dopo aver ac spia premer nopola e

ruotarla in se tlorano su!l

° per u della mini ruotare la
mano gradua!me senso antiorario

sulla posmone b,

1.4 apegmmento»

* Ruotare la ola in posizione k; in questa posizione il
i egne e resta accesa solamente la spia per

bruciator
conseis cessive riaccensioni del bruciatore.

* Per Aere anche la spia, premere la manopola e ruotarla sulla

posizione

- 39B5250 ¢ 03 IT = 30CPS

= ATTENZIONE: AL TERMINE DELLE OPERAZIONI
CHIUDERE SEMPRE IL RUBINETTO GENERALE DI
INTERCETTAZIONE GAS
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4.1 Corretto uso

* Questo apparecchio ¢ destinato alla cottura in acqua di pasta alimentare e deve essere usa-

to esclusivamente da personale professionalmente qualificato; ogni altro uso é improprio
e pericoioso.

* Utilizzare esclusivamente gli accessori previsti e consigliati dal costrutiore (vedere al suc-
cessivo capitolo 6).

4.1.1 Consigli importanti

* Riempire i cestelli col giusto quantitativo tenendo conto della qualita
della pasta e del suo aumento di volume durante la cottura; atte‘en
sempre che l'acqua sia in ebollizione prima di immergere i cestelli.

* Regolare opportunamente il rubinetto dell'acqua calda in modo da man-
tenere l'ebollizione pur garantendo un costante ricambio per I'evacua-
zione degli amidi; i migliori risultati si ottengono alimentando I'ap-
parecchio con acqua calda (55 °C) con una portata di circa 60

litri/ora per ogni vasca., .
* Immergere i cestelli molto lentamente per mid@e la for-
mazione di schiuma. ® "

rfenze al pu

0 Seguire I%ém

4.2.2 "Precauzioni durante l'uso" a pag. 7 della Se-
zione

questo manuglé:

N )
41.2¢C re se l'appar g‘@non funziona

Consuliare il capitolo% ione A. di questo manuale: in caso di avarie
eghere l'apparecchio @chiamare il Servizio Assistenza autorizzato.

4.2 Pulizi
¢ Prima dj dere spegnere I'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
° Pulire@}antello esteno con acqua calda addizionata con un detergente non abrasivo.

* Pulire isciacquare abbondanteme linterno della vasca, senza usare pagliette metalliche o
altri abrasivi.

5> ATTENZIONE: la presenza contemporanea di calcare e cloruro di sodio (sale da
cucina), sotto I'azione dell'alta temperatura di funzionamento, pud innescare fenome-
ni di corrosione localizzati; per ridurre tali rischi seguire attentamente i suggerimenti
indicati al punto successivo.

.
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4.2.1 Precauzioni da adottare in presenza contemporanea di calcare e cloruro di sodio
* immettere costantemente acqua durante la cottura, utilizzando acqua possibilmente decalci-

ficata;

* alla fine di ogni servizio vuotare la vasca, rimuovere gli eventuali depositi di sale non
sciolto, procedere ad un accurato lavaggio ed infine asciugare perfettamente:
* disincrostare periodicamente Ia vasca con prodotti specifici opportuni.

4.2.2 Pulizia della struttura e delie parti in acciaio inox
Vedere capitolo 6, sezione A. di questo manuale utente.

4.2.3 Pulizia in previsione di inattivita prolungata dell'appare

Vedere sezione A, punto 3.3 di questo manuale utente. ——pe

—_—
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5.1 Contratto di manutenziene

Vedere capitolo 5. della sezione A. di questo manuale.

i

300000000090 008DAQAOG0RE

MT71iC amino alto con interruttore di tiraggio per 71CP
Ci Og/ cstello in acciaio inox - cm 10x11x15 h

Cestello in acciaio inox - cm 20x28x15 h
C3028 Cestello in acciaio inox -~ cm 30x28x15 h
C2580 Cestello in acciaio inox - cm 25x80 (in dotazione)
MR Montante di congiunzione per apparecchi in batteria
CR1 Canalina di congiunzione per batteria in finea singola

CR2 Canalina di congiunzione per batteria in linea doppia
5.




