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FORNO A MICROONDE .
MF/s00 FORNO A MICROONDE

MF/300

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

—1l forno a microonde MF/900 & un'apparecchiatura progettata e costruita per riscaldare,
rosolare o scongelare, in modo pil rapido rispetio ai forni tradizionali, prodotti alimentari
contenuti in appositi recipienti, destinati al'alimentazione delie persone.

—1'apparecchiatura, in funzione del tipo di prodotto alimentare da irattare, pud funzionare

A) Guadro comandi: & equipaggiato con i digpositivi di comando necessari per far fun-
zionare 'apparecchiatura (vedi "DeScriziole comandi").

B) Sportelio forno; & associato adiun dispositivo di interblocco (microinterruttore).
All'apertura dello sportello il cicledicottura si arresta,

a microonde, convezione, grill o in modalita combinata (a microonde e grili o a microon- Alla chiusura dello sportellofil Giclo di cottura riprend unto In cui era stato inter-

. de e convezione). _ rotto.

-1 'apparecchiatura pud essere usata per trattare diversi prodotti alimentari come ad C) Vano di trattam.tc € equipaggiatc con resi letiriche (per il funzionamento
esempio verdure (fresche e surgelate), frutta, pasta, risc, pesce, carne ed anche salse, in rmodalita grill) e con un dispositivo magn r il funzionamento in modalita mi-
Zuppe, conserve, ecc. croonde} per il trattamento dei prodotti

~L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo al tipo di fun-
zionamento impostato (a microonde, grill o modalitad combinata) e preferibilmente di for-
ma circolare od ovale per ottenere una cottura omogenea dei prodotti alimentari.

- 'apparecchiatura non va utilizzata con recipienti in materiali metaliici (acciaio, alluminio,
rame, ecc), in modalita microonde o combinata {a microonde e grill 0 a microonde e con-
vezione).

Per individuare quaii caratteristiche devono avere i recipienti, consuliars la tabella "Ma-

teriali recipienti di contenimento”. \
~L'apparecchiatura & di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerci

{bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramente, ma & comun® \ CARATTERISTI NICHE

que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel s

Il vano di trattamento & equipaggiato plastra girevole {munita di piatto {B}),
che ruota in caso di funzmname:& onde o modalitd combinata per garantire

un trattamente uniforme.

zzare ['apparecchig

Tabeila 1: Dati i dell’ apparecchlatura

delia ristorazione 9
: ‘ Qualsiasi utilizzo diverso da queilo indicato dal costruttore & da consid@: 50
i IMPROPRIQ,
A L'lllustrazione raffigura i componenti principal dell'apparecchiatura‘e lele riporta la

| ok laro descrizione e funzione. x\

) M\ > La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti, in funzione della
modalita di funzionamento dell'apparecchiatura (microonde, grill e modalita combi-
nata).

C-- Tabella 2: Materaall remplen’u di conienlmento
ngé' e
D--
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FORNO A MICROONDE

MF/200
DESCRIZIONE COMAND!

L'apparecchiatura & equipaggiaia
con | dispositivi di comando elen-
cati, necessari per attivare le sue

funzioni principali.

D) Timer: serve per attivare il fun-
zionamento dell'apparecchiatura
e per impostare il tempo di tratta-
mento.

E} Selettore: serve per impostare
le modalita di funzionamento
dell'apparecchiatura e il livello di
potenza di cottura.

Posizione Low:. funzionamento
in modalita microonde, con un li-
velio di potenza basso (18%).
Posizione Defrost. funziona-
mento in medalitd microonde,
con un livello di potenza medio-
basso (36%).

Posizione Med: funzionamento o
in modalita microonde, con un li-
vello di potenza medio (58%). 0
Posizione Med-High: funzionamento in modalitd microonde, con un livel pote
medio-alto (81%). °

Posizione High: funzionamento in modalitd microonde, con un%di potenza alto
(100%).

Posizione Grill: funzionamento in modalita grill.
Posizione Combt: funzionamento in modalith combinat
medio-basso per il microonde (30%) € alto per il grill
Posizione Comb2: funzionamento in modalita
medio sia per il microonde (49%) che per il grill
Posizione Comb3: funzionamente in modal
medio-alto per il microande (67%) e b

*

4

nzZa

. . . Y
. con un livello di Wa
nzs

binata, con un livejlo
ril (33%). .

1-In base alla modsaiita di funzionamento (a microonde, grilt }tﬁ combinata) e al
tipo di trattamenio da effettuare (scongelamento, cottura, amento, ecc.), pre-
parare opportunamente il prodotio alimentare e intrgdurlo in Uin recipiente adeguato.
In caso di prodotti alime che, durante il tratigme otrebbero schizzare le pa-

reti del vano, mettere un coperchio sul reci;xq_ >

©

CONSIGLE PER L'USO

Lingua Naliana
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FORNO A MICRCONDE
MF/200

2-Introdurre il recipiente all'interno del vano distsattamento e richiudere lo sporiello.

3-Ruotare il selettore (E) (sempre in sergo@ranio) per selezionare la modalita di funzip-
namento con il livello di potenza di inferesse.

4-Ruotare il timer {D) per attivare ilfUAzionamento dell'apparecchiatura e impostare il
tempo di trattamento.
Quando it timer segnaia ché i ¥empo impostato & ter % , altendere qualche in-
stante prima di estf@re il recipiente.
Qualora il trattamento del prodotto alimentare adeguato, introdurre il recipien-
te nel vano ed impostare un nuovo tempo di nto.

pCautela sAvverténza G i 1
Per evitare il rischio di scottatura, ingf@durr®®o prelevare i prodotti alimentari con
Fausilio di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura & al pri o, prima di attivare il funzienamento togliere

l'ewae peflicola protettiva ivestimento, riempire una tazza con acqua e suc-
,m mone, introdurla n o di trattamento e farla funzionare per ¢circa 10 minuti

massima potenz da eliminare gli odori sgradevoli prodotti dal mate-

| consigli ripodag%ri cone all'uso dell'apparecchiatura con tutte le modalita di fun-
zionamentio viste®Per il funzionamento a micreconde o modalitd combinata, seguire

ancheic pecifici elencati.

—Non L? ar@ tapparecchiatura senza la piastra girevole e il piaito.

—Non inffodurre recipienti in metallo (acciaio, rame, vaschette in afluminio, ecc.) o reci-
iguti placcati o con incisioni in metallo {oro, argento, ecc.} per evitare che si generino

%Ie o archi magnetici.

Non utilizzare 'apparecchiatura per rassodare le uova.

un livello di potenz . L " L . . . .
P —Non utilizzare recipienti costruiti con materiali non idonei e non utilizzare mai l'apparec-

chiatura a vuoto. Per evitare di attivarla a vuoto per sbaglio, si consiglia di lasciare all'in-
terno del vano un bicchiere pieno d'acqua in mode da assarbire [e eventuali microonde.

- Perforare i prodetti alimentari ricoperti con buccia {patate, mele, ecc.) o involucri sigillati
(salsicce, insaccati, ecc.), in modo da evitare lo scoppio durante il trattamento. Eliminare
gli eventuali ferretti in metailo.

—Se |'apparecchiatura non funziona correttamente {ad esempio non si accende), non
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattare il riven-
ditore o un centro di assistenza autorizzato.

—Mescolare bene i prodolti alimentari liquidi trattati per uniformare la temperatura e, se
destinati all'alimentazione di bambini, controllarla per evitare scottature.

11 Lingua Iltaliana




FORNO A MICROONDE
MF/200

—Per velocizzare il trattamento di alcuni prodotti alimentari (pollo, hamburger, ecc.) girarl
almeno una volta. In caso di arrosti, girarii pits volte. Se invece vengono frattati altri tipi
di prodotti (polpette, crocchette, ecc.), spostarli dal centro verso l'esterno e viceversa.
Il funzionamento in modalita combinata permette di unire le caratteristiche tipiche del mi-
croonde con quelle del grill, per ottenere potenze di trattamento diverse (vedi tabella
esemplificativa).

' PULIZIA APPARECGHIATURA

Prima di effettuare la pulizia del'apparecchiatura (a fine giornata o gquando necessa-
rio), disinserire ['alimentazione elettrica generale (oppure scollegare ia presa elettrica)
ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

~Togliere il piatto e la piastra girevole. .,
~Pylire tutte le superfici inteme dell'apparecchiatura con un panno umido o con una%\\

gna ed asciugarle accuratamente.

@R Importanter: oo s
Per oliminare eventuali odori; introdusre un bicchiere con acqua e su

e attivare l'apparecchiatura con funzionamento a microonde per circa inueti.
—Lavare il piatto € la piastra girevole con detergenti per uso a%tm% fisciacquarli ed

asciugarli accuratamente prima di rimontarli.

Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportelio si lite ed integre e che

esso si chiuda correttamente.

A
~Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le &\p stantl. \‘xh y
~Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura & anng umido o con Q spudha.

@ ‘Cautela=Avvertenzas sl T
Effettuare le operazioni di pulizia escld§i¥amente con prodotij-tetc hgehti per uso

alimentare. Non usare nel mode pid to prodotti di puli sivi, inflamma-
bili o che contengorio sostanze nocive alla salute delle o

ilizzare l'spparecchiatura per un lun iodo, dopo aver eftei-
lalimentazione elettricapgenerale (oppure scollegaio la

» modo adeguato p m%erla pulita.
»

@‘Z

Se si prevede di noi
tuato la pulizia e disinser
presa elettrica), protegge!

Lingua Mtaifana
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RICERCA GUASTI
L'e informazioni di seguito riportate hann@léscépo di aiutare l'identificazione e corre-
zione di eventuali anomaiie e disfunzioni €ne potrebbero presentarsi in fase d'uso
Alcuni guasti possono essere risolti dalllutilizzatore; altri richiedono una precisa com-
petenza tecnica o particolari capacita, & devono essere s iti esclusivamente da

personale gualificato con esperiénza riconosciuta e acyuls el settore specifico di
intervento.

Non smontare parti interne de!l'apprecchi
I costruttore declina ogni responsabilits
sioni.

ntuali danni causati da manomis-

Tabetla 3: Anomalie di funziohame
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FORNO A MICROONDE

MC/400 FORNO A MICROONDE
i MC/1400
: DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA
— || forno a microonde MC/1400 & un'apparecchiatura progettata e costruita per riscaldare, | A) Quadro comandi: & equipaggiato com i dispositivi di comando necessari per far fun-
rosolare o scongelare, in modo pit: rapido rispetto ai forni tradizionali, prodotti alimentari zionare I'apparecchiatura (vedi "Deschizione comandi®).
contenuti in appositi recipienti, destinati all'alimentazione delie persone. - B) Sportello forno: & associate ad_Upddispositivo di i icroi
. : - . . . N . : : nt
—L'apparecchiatura, in funzione del tipe di prodotto alimentare da trattare, puo funzionare Ali'apertura dello sportello il cicla di cotturapsi arresta interbloceo (microinterttore).
a microonde, convezione, grill o in modalita combinata {a microonde e grill 0 a microon- - Alia chiusura delio sporteliogil ciglo di i : in cui
’ ) i cott ;
de e convezione). .. rotto. ura riprend unte in cui era stato inter-
—L'apparecchiatura, oltre alle normali modalita di funzionamento, dispone anche di alcu- . . \ . .
- C) Vano di frﬂﬁﬂm‘o- = equipaggiato con resi ettriche (per il funzionamento

ne funzioni automatiche che semplificano 'uso.

—L'apparecchiatura pud essere usata per trattare diversi prodotti alimentari come ad
esempio verdure {fresche e surgelate), frutta, pasta, riso, pesce, came ed anche salse,
Zuppe, conserve, ecc.

—L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo al tipo di fun-
zionamento impostato (a microonde, grill 0 modalita combinata} e preferibilmente di for-
ma circolare od ovale per ottenere una cottura omogenea dei prodotti alimentari. ; - e

~L'apparecchiatura non va utilizzata con recipienti in materiali metaliici (acciaio, alluminio, = & Importante . ... S CeE .

\ A s . . ! : : funzionamento a microoele dmodalita binat

D rame, ecc), in modalita microonde o combinata {a microonde e grill 0 @ microonde e con- de e convezi 3 combinata (a2 microonde e grill o 2 mi-

L vezions). vezione) utilfzzare i'apparecchiatura senza la piastra girevele e
P Per individuare quali caratteristiche devano avere i recipienti, consultare la tabella "Ma- iatto.

o teriali recipienti di contenimento™. >

! —L'apparecchiatura & di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo co

(bar, pizzerie, ristorandi, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma &

gue necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze speciﬁchthore

della ristorazione.

in modalita grill} e con un dispositivo magne
croonde) per il trattamento dei prodotti ali
It vano di trattamento & equipaggiato
che ruota in caso di funzionamento
un trattarnento uniforme.

{

r il funzionamente in medalita mi-

iastra girevole {munita di piatto {B)),
de ¢ modalitd combinata per garantire

CARATTERISTic‘Hg NICHE

Tabella 1: Dati te

)
i dell'apparecchiatura
5 :

-

rarsi USO

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruitore & da ¢
IMPROPRIO.

L
L'illustrazions raffigura i componenti principali dell'apparecchi e l'elenco riporia la.
loro descrizione e funzione.

X Instaltazione a bar

N : La tab.ella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti, in funzione della
modalitd di fgnz;onamento dell'apparecchiatura (microonde, grill & modalitd combi-
nata).

Tabella 2: Materiali recipienti di conteniment

st

IDM-34602000308. U7
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FORNO A MICROONDE
MC/1400

DESCRIZIONE COMANDI

L'apparecchiatura & equipaggiata

con | dispositivi di comando elen-

cati, necessari per attivare le sue
funzioni principaii.

A) Display: visualizza i parametri di
cottura e |'ora corrente.

B) Pulsante: serve per Impostare

manualmente il funzionamento

in modalita microonde e selezic-
nare il relativo livelio di potenza.

Premere ripetutamente il pulsan-

te (B) fino a visualizzare sul di-

splay (A) il livello di potenza di

interesse (& possibile seleziona-

re fino a undici livelli di potenza
preimpostati).

C) Pulsante: serve per impostare
manualmente il funzionamento
in modalitd convezione e sele-
zionare la relativa temperatura di
cottura.

Premere ripetutamente il pulsan-
te (€) fino a visualizzare sul di-
splay (A) la temperatura di
cottura di interesse (& passibile selezionare fino a dieci tem &
D) Pulsante: serve per impostare manuaimente il funziocham

E) Pulsante: serve per impostare manualmenie il funzio
(a microonde e convezione) e selezionare la relativa
Premere ripetutamente il pulsante (E} fino a visuali
di cottura di interesse (& possibile selezionar@§
te).

F) Pulsante: serve perimpostare manualé@il funzionamento in &ombinata :

{(a microonde e grill).

G) Pulsante: serve per selezionare | del prodotto alimenfar ttare o per atti-
vare limpostazione del tempo d ra. s
or

H) Pulsante: serve per arrestare il programma di cottur, o resettare le imposta-
_zioni programimale,

L)Pulsante: serve per programmare il tempo di tratwto per impostare ['ora corrente
{ore: minuti).

M) Manopola: & predisposta per programrqu'lbo di cottura, per programmare una

L)

*g 1DM-34602000400.417
it prétimpostate).

in modalitd combin

ratura di cottura. s
sul display (A} la temge% f

uattro temperaturefggiposta-

delle funzioni automatiche e per avviare W& cottura rapida”.

e

Lingua Maliana

A prescindere dalla modalita d'uso e di prog

\ 3-Premere il puls
-~ 4-Ruotare la méT»Qp

FORNG A MICROONDE
MC/1400

Le modalita d'uso e di programmazione deliéyvarie funzioni dell'apparecchiatura sono
descritte nel paragrafo "Modalita d'uso

MODALITA D'USO

Vengono elencate le modalita®diusc e di program e delle diverse funzioni
dell'apparecchiatura.

mportant
ione selezionata, il completa-

mento di ogni trattamento viene segnal i allarme acustico. Sul display com-

pare il messaggio "END".

a 5
RN
Prima di programmare un huovo ci@r amento, premere il pulsante (H) per re-

settare 'apparecchiatura. Sul dis?y mpare il messaggio "END™,
dmpostazione ora corrente \

remere il pulsante
«Ruotare la manopo

ino a quando sul display (A} compare l'ora corrente.

(M} fino a quando sul display (&) compaiono | minuti correnti.
sante (1) per confermare I'orario impostato.

Imposiagione Tanuale delle modalita di funzionamento

6-Preo dei pulsantt (B-C-D-E-F) per selezionare la modalita di funzionamento
Wikierosse.

7-Premere ripetutamente lo stesso pulsante per selezionare il livello di potenza o la

5-Premere i

mento, visualizzato sul display (A).
9-Premere la manopela (M) per avviare il ciclo di frattamento selezionato.

. %&:mperatura di interesse.
*Ruotare la manopola (M} (sensc orario o antiorario) per impostare il tempo di tratta-
étg“

Impostazione della modalita "Funzione automatica”
La "Funzione automnatica” consente di frattare i prodotti alimentari in modo automatico,

senza dovere impostare i livello di potenza {o la temperatura) e la durata del tratta-
mento.

Prima di attivare ta funzione, consultare la tabella "Programmi Funzione automatica"

1-Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display {A) il programma del tratta-
mento di interesse (es. "01 CODE").

2-Premere pil volte il pulsante (G} fino a visualizzare sul display il numero (ritevato dal-
la tabella), corrispondente al peso del prodotto alimentare.
3-Premere |la manopola (M) per avviare il ciclo di trattamento selezianato.

-17 - Lingua Italiana
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MC/1400

)
'."‘_Ri_soaldamen_.tc?: odotto
glimentar

Impostazione della modalita "Scongelamento” ' o
1 -Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A} la sigla "08
2-Premere il pulsante (G). . .

P 3.Ruotare la manopola (M) finc a visualizzare sui display {A) lﬁﬁnpo

menio.
4-Premere 'a manopola (M) per avviare ii ciclo di scongelamo

4

alimentare

congela-

Impostazione delia modalitd "Cottura rapida”
La "Cottura rapida" effettua il trattamento deg

microonde, al massimo deita potenza. _ \ . .
: 1 -Premere pidl volte la manopola fino a visual ul display il tempo
T di interesse. .

Ogni volta che sipreme la manopo
premere il comando fino a un mas

Dopo circa 2 secondi dal complet 9] dell‘impostazione& izZautomaticamen-
te il trattamento del prodotto alimentare.

in ‘n;d;t;{:h?

ttamento

. 'S

possibile

Progfammazione coltur: itk ' . a
L'apparecchiatura pud ¢ programmaia per eﬁw automaticamente fino a 3 .;
diverse modalita di trattamento. . \ y . :
Viene descritfo un esempio di programmazmQﬂ cOttura in pid fasi.

3
7
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. &remere la manopolg (

\lmpostazione del

MC/1400

2-Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare silidisplay (4} la sigla "08 CODE" ("Fun-
zione scongelamento”).

3-Premere il pulsante (G).

4-Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display {A) il tempo di scongelamen-

5-Premere il pulsante {B) per selezionare la unzionamento microonde, con
it livello di potenza di interesse. N

6-Ruotare la manopcla (M) fino a visualjgzar display (A) il tempo di trattamento di
interesse. .

7-Premere il pulsante (C) per selggiggare la modalithd di funzionamento convezione, §
con |la temperatura di interes '

are la manopola (M) finoNaliuare sul display (A} il tempo di trattamento di
esse.

g3
avviare il ciclo di trattamento.
"Blocco di sicurezza"”

1
1-Premere il pul%aseH) per almenoc 3 sec. per attivare ia funzione. L'apparecchiatura
emette u nale acustico, sul display si accende la spia corrispondente e {utti i co-

mandi disabilitati.
2-Per gizattiv@re la modalita "Blocco di sicurezza”, premere il pulsante {H) per almeno
3 se parecchiatura emette un segnale acustico e sul display si spegne la spia

corrispondente.

QNCONSIGLI PER L'USO

&

-In base alla modalita di funzionamento {a microonde, grill o modalita combinata) ¢ al
tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cotiura, riscaidamento, ecc.), pre-
parare opporiunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente adeguato.
In caso di prodotii alimentari che, durante il trattamento, potrebbero schizzare [e pa-
reti del vano, mettere un coperchio sul recipiente.

2-Introdurre il recipiente ail'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.

3-Programmare il ciclo di trattamento di interesse (vedi "Modalita d'uso”}.

Quando it timer segnaia che il tempo impostato & terminato, attendere quaiche in-

stanie prima di estrarre il recipiente.

Qualera il trattamentio del prodotio alimentare non sia adeguato, introdurre il recipien-

te nel vano ed impostare un nuovo tempo di trattamento.

Per evitare il rischio di scotiatura
l'ausilio di appositi utensili.

, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con

-18- Lingua laliana
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-Lav_are il .p[atto e |la piastra girevole con deterg@ati per usc alimentare, risciacquarli ed
asciugarli accuratamente prima di rimontarlit

Se I'apparecchiatura & al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere

. Peventuale pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e Suc-
3: co di limone, introduria nel vano ditrattamento e farla funzionare per circa 10 minuti
alla massima potenza, in medo da eliminare gli oderi sgradevoli prodotti dal mate- Ef; Assicurarsi sempre che le guarnizioni delio sportello siane pulite ed integre e che

riale di costruzione. esso si chiuda correttamente.

| consigli riportati si riferiscono all'uso dell'apparecchiatura con tutte le modalita di fun- | —Pulire accuratamente il piano di laéyore e iutte le zone circ
zionamento previste. Per il funzionamento a microonde o modalita combinata, seguire - —Pulire le superfici esterpe dell'apg; :
| . T e e . ’ apparecchiatura con un pan
P anche i consigli specifici elencati. . ? do o con una spugna.
H —Non utilizzare I'apparecchiatura senza la piastra girevole e il piatto. | Caufe U N -
ettua i pulizia esclusivamef§talggs prodotti detergenti per uso

. —Non introdurre recipienti in metallo (acciaio, rame, vaschette in aliuminlo, ecc.) o reck-

b pienti placcati o con incisioni in metallo (oro, argento, ecc.) per evitare che si generino
scintille o archi magnetici.

—Non utilizzare I'apparecchiatura per rassodare le uova.

al.lfnentare. Non usare nel modo pit assolute pro®W®iti di pulizia corrosivi, inflamma-
bili o che centengono sostanze nocive delle persone.

—;Se tsi Enrevede di non utilizzare 'appargccigiura per un lungo periodo, dopo aver effet-
e .- . e 0 . N - HH H Ua O a u izi isi i ' i i

—Non utitizzare recipienti costruiti con materiali non idonei e non utilizzare mai 'apparec- P lizia e dlsmsenlt o falimg [ie Elettrica generale (oppure scollegato [a pre-

: sa elettrica), proteggerla in moc}i guato per mantenerla pulita.

. chiatura a vuoto. Per evitare di aftivarla a vuoto per sbaglio, si consiglia di lasciare all'in- P
| b terno del vano un bicchiere pieno d'acqua in mado da assorbire le eventuali microonde. Q
-.m A GUASTI

b — Perforare i prodotti alimentari ricoperti con buccia {patate, mele, ecc.) o invoiucri sigillati - S
; (salsicce, insaccati, ecc.), in modo da evitare lo scoppio durante il trattamento. Elimingre, %:"}lnfor_mazlom di segy te hanno lo scopo di aiutare V'identificazione e corre-
gli eventuali ferretti in metailo. \ Alone _dl everjstuali a di_sfun.zioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
_Se P'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accend@ p;::;gﬁi?‘igzmc i re risolti dalf'utilizzatore; altri richiedono una precisa com-
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattw n- personale o c:ono :51-1 ggpacna,' e devqno essere le.segum esclusivamente da
ditore o un centro di assistenza autorizzato. oot perienza riconosciuta-e acquisita nel setiore specifico di

—~Mescolare bene i prodotti alimentari liquidi tratiati per uniformare late ra e, se
destinati altalimentazione di bambini, controliarla per evitare scottatuse,

i — Per velocizzare il trattamento di alcuni prodotti alimentari (pollo % Surger, ecc.) girarli

b almeno una volta. In caso di arrosti, girarli pit volte. Se invec %no trattati altri tipi

di prodotti (polpette, crocchette, ecc.), spostarli dal centro yefgo¥esteno e viceversa.

n smontare parti interne deli'apparecchiatura.
” li_ ttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomis-
\ SO,

PULIZIA APPARECCHIATURA . Q A (7
Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiat \ e giornata o quandcﬁrcssa-
: rio), disinserire l'alimentazione elettrica gener. ure scollegare la elettrica)

ed assicurarsi che la zona di frattamentp si letamente raffredd
~Togliere il piatto e la piastra girevole. \ ) :
—~Puliire tutte e superfici interne dell'a chiatura con un pann ilO’0 con una spu- -+

gna ed asciugarle accuratamente.

2R Importary T i
Per eliminare eventuali i, b durre un bicchiere coPacdua e succo di limone
e attivare Tapparecchi: -on funzionamento a onde per circa § minuti.

Q>
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FORNO A MICROONDE
MEM 600

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

—1{i forno a microonde ME/1600 & un'apparecchiatura progettata e costruita per riscaldare,
rosolare o scongelare, in modo pilt rapido ris
contenuti in appositi recipient], destinati all'alimentazione delle persone.

—L'apparecchiatura pud essere usata per traftare diver:
esempio verdure (fresche e surgelate), frutta, pasta, riso,
zuppe, conserve, ecc.

—L'apparecchiatura va utilizzata con recipientl, realizzati in materiaie idoneo
Zionamento impostato e preferibilmente di forma circolare od ovale per otte
tura omogenea dei prodotti alimentari.

—L'apparecchiatura nonva utilizzata con recipienti in materiali metailici {acciaio, alluminio

~ tabella "Materiali recipienti di contenimento™.

~L'apparecchiatura & di tipo professionale e va in
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un p
que necessario che gl utilizzatori abbiano capaci
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dat costruttere & da considerarsi

IMPROPRIC.
o Uillustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchi
loro descrizione e funzione.

atura e l'elencg

-

1DIM-245020005%3,

petto ai forni tradizional, pradotti alimentari

si prodotti alimentari come ad
pesce, came ed anche salse,

al tipo difun-
nere una cot-
rame, ecc), Per individuare quali caratteristiche devono avere | recipienti, consuliare la
stallata in ambienti di tipo commerciale

ariicolare addestramento, ma & comun-
ta e competenze specifiche nel settore

Lingua italiana

FORNO A MICROONDE
ME/M600

- A) Quadro lcomandi: & equipaggiato con i dispositiviydi comando necessari per far fun-
zionare |'apparecchiatura (vedi "Descriziode carndndi™).

- B) Sportello forno: & associato ad un digpositivo di interblocco (microinterruttore)
All'apertura delio sportello il ciclo di coftura si arresta. ‘
Alla chiusura dello sportello, il ciclefdi'gpttura riprende dal p
g rotto.

C) Vano di trattamento: *]L. Jaggiato con un dispositi

" dei prodotii alimentari.

cui era stato inter-

netron per il frattamento

::'::' CARATTERISTICHE TECNICHE

" Tabella 1: Dati tecnici deil'apparecchiatu
. AT pe T

TR A A

ragnde .

| :
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FORNO A MICROONDE
MEM600 | FORNO A MICROONDE

ME/M600

4-Ruotare il timer (B) per attivare il funzionamepio del'apparecchiatura e impostare i
tempo di trattamento. '

Quando il timer segnala che il tempd'imipostato & terminato, attendere qualche in-
stante prima di estrarre it recipienté,

Qualora il trattamento del prodeiite alimentare non sia ad
te nel vano ed impostare un fuovo tempo di trattamen

DESCRIZIONE COMANDI
L'apparecchiatura & equipaggiata
con i dispositivi di comando elen-
cati, necessari per attivare le sue
funzioni principati.

Hedlum

to, introdurre il recipien-

A) Timer: serve per attivare Il fun-

zionamento dell'apparecchiatura

; e per impostare if tempo di tratta-
: mento.

B) Selettore: serve per impostare il

Calitela v Avvedden
. Per evitare il rischio di scotiat
- lausilio di appositi utensili.

ura, introdurre vare i prodotii alimentari con

4 : - » - w -‘ - . - -
livello di potenza di frattamento. - 8e |'apparecchiatura & al primo uso, ttivare il funzionamento togliere
Posizione Low: funzionamentio = T'eventuale pellicola protettiva di rivesfi to, riempire una tazza con acgua e suc-
in modalita microonde, con un li- co di limone, introduria nel vano dj aménto e farla funzionare per circa 10 minuti

L}

vello di potenza basso {(17%).
Posizione Defrost funziona-
BR mento in modalitd microonde,
i con un livello di potenza medio-
basso (33%).

- alla massima potenza, in modoga‘elimihare gli odori sgradevoli prodotti dal mate-
- riaregeli costruzione.

trodurre recipienti llo (acciaio, rame, vaschette in alluminio, ecc.) o reci-

ienti placcati o con metallo {oro, argento, ecc.) per evitare che si generino
" scintille o archi ma

Posizione Med: funzionamento - =Non utilizzare I regchiatura per rassodare le uova.
in modalita microonde, con un li- " =Non utilizz cipienti costruiti con materiali non idonei e non utilizzare mai lapparec-
vello di potenza medio (556%). ) , " chiatura 4 Per evitare di attivarla a vuoto per sbaglio, si consiglia di lasciare all'in-
Posizione Med-High: funzionamento in modalita microonde, con un I potenza " terno f?en un bicchlere pieno d'acqua in modo da assorbire fe eventuali microonde.
g n;c;ii/ic))-aito n —Perforarg i prodotti alimentari ricoperti con buccia (patate, mele, ece.) o involucri sigillati
| S’osizione High: funzionamento in modalita microonde, conwﬂo di poterl1.za alto wgﬁd'&?ﬁ;":ﬂi’ i?acr?-;e)s;t:;l:.wdo da evitare o scoppio durante il trattamento. Eliminare
(100%). 0 P e 'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accende), non
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattare il riven-

- ditore o un centro di assistenza autorizzato.

' .
CON|SJSLI PE;? y Ud?gaﬁamemo da effettuare, elamento, cottura, - =Mescolare bene i prodotti alimentari liquidi trattati per uniformare la temperatura e, se

- ?se : :::re opportdnamente il pro limentare e introdurke, i destinati all'alimentazione di bambini, controllarla per evitare scottature.

ece. ’ r - . . . . . .

adegu:top 3 i~ =Per velocizzare il trattamento di alcuni prodotti alimentari (pollo, hamburger, ece.) girarli

in caso di. prodotii alimentari che e il traftamento, pot thizzare le pa- ¢ almeno una volta. In caso di arrosti, girarli pili volte. Se invece vehgono trattati altri tipi

reti del vano, meltere un coperc i recipiente. \u ¢ di prodotti (polpette, crocchette, ecc.), spostarli dal centro verso 'esterno e viceversa.
2-Introdurre il recipiente allinterno del vano di trattame ricMudere lo sportella.
3-Ruotare il selettore (A) (sempre in senso orario) per s nare il livelle di potenza :

di interesse. v

\ (
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FORNO A MICROONDE
MEM600 | FORNO A MICROONDE

PULIZIA APPARECCHIATURA 3 ME/1600
Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata 0 guando necessa- . Tabella 3: Anomalie di funzionamento

rio), disinserire 'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa eletirica) SRy s :

ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

—Pulire tutte e superfici interne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spu-
gna ed asciugarle accuratamente.

48 twmportarite .

Per eliminare eventuali odoti, introdurre un bicchiere con acqua e succo di limone
e attivare 'apparecchiatura con funzionamento a microonde per circa 5 minuti.

! Assicurarsi sempre che le guarnizioni deflo sportello siano pulite ed integre e che i:
esso si chiuda correttamente. '

RN
_Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti. E&

: —PBulire fe superfici esteme dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna. - .

# A Cautela = Avvertenza: B e e e
Effettuare le operazioni di pulizia escl sivamente con prodotti detergenti per uso
alimentare. Non usare nel medo pifi assoluto prodotti di pulizia corrosivi, inflam: !\"
bili o che contengono sostanze nocive alia salute delie persone. n{\

.

~Se si prevede di non utilizzare l'apparecchiatura per un lungo periodo, dop
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scoll pre- |
sa elettrica), proteggerla in modo adeguato per manteneria pufita.

Ea? | RICERCA GUAST! x}

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiu oientiﬁcazione e corré- W
zione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero entarsi in fase d'uso: :
Alcuni guasti possono essere risolii dall'utilizzatgre' ichiedone una preciga ¢

petenza tecnica o particolari capacita, dev ere eseguiti esclusi\fﬂte da 2
acguisita nel sett peciiico di

personale qualificato con esperienza ricono
intervento.

. N
4% Importang

&% Importante &0 s
Nomn smontare paiti interne dell'aripal :
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventual N usati da manomis-

sioni.

Lingua ltafiana . .
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INDUZIONE
DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

tari contenuti in appositi recipienti, destinati all'alimentazione delle persone.

—L'apparecchiatura puo essere usata per trattare diversi prodoti alimentari come ad .-
esempio verdure (fresche e surgetate), frutta, pasta, riso, pesce, carne ed anche salse, | -

ZUppe, conserve, €cc.

—L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo ed adeguato -

al trattamento ad induzione di prodaotti alimentari.

~L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti realizzati in materiali metallici (acciaio inox,
aceiaio smaltato, ghisa, ecc) con il fondo perfettamente piano.

Per individuare quali caratteristiche devono avere i recipienti, consultare la tabella "Ma-
teriali recipienti di contenimento”.

—L'apparecchiatura & di tipo professionaie e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particoiare addestramento, ma & comun-
gue necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione. .

—L'apparecchiatura non va utiiizzata con recipienti vuoti o per riscaldare contenitori c\
(barattoli, latfine, ecc.), che potrebbero esplodere.

Qualsiasi utilizzo diverso da quelic indicato dal costruttore & da consi ;!0

IMPROPRIO. 9
ezionati e

- 'apparecchiatura pud essere fornita in pit modelli, realizzati con mat
tecniche di costruzione appropriate per garantire la massima Egigne, [@r88istenza all'os-
sidazione, un notevole risparmio energetico e la sicurezza di 121G,
L'illustrazione raffigura i componenti principali di un mo apparecchiatura
I'elenco riporta la loro descrizione e funzione. 0

PIASTREAD

PIASTRE AD
INDUZIONE

—La piastra a induzione PFD & un‘apparecchiatura progettata e costruita per riscaldare, |- A) Quadro comandi: & equipaggiato con i dispbsilivi di comando necessari per far fun-

rosolare o scongelare, in modo pill rapido rispetto aj farnelli tradizionali, prodotii alimen-

zionare 'apparecchiatura (vedi "Descrizisneicomandi").

:-B) Piastra di cottura: & realizzata in veffotefamica ed ¢ equipaggiata con bobine ad in-
duzione, che generano il calore necéssario per il trattamento dei prodotti alimentar.

- CARATTERISTICHE TRGMICHE

&

- Lingua ltafiana
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“Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

SR

La tabella riporta teriale di costruzione dei recipienti.

il nﬁo\
Tabella 2: MateriaMienti di contenimento

o

e
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PIASTRE AD

DESCRIZIONE COMAND!
L'apparecchiatura & equipaggiata
con i dispositivi di comandoc elen-
cati, necessari per attivare le sue
funzioni principali.

A) Tasto: serve per attivare e disat-
tivare i funzionamento dell'ap-
parecchiatura.

B) Spia luminosa: accesa segnala
che la lama di taglio & in funzio-

_ ne.

B9 C) Display: serve per visualizzare |

' parametri impostati (potenza,
temperatura e tempo).

D) Tasto: serve per impostare le
modalita di  funzionamento
dell'apparecchiatura  (modaliia
potenza o modalita temperatura)

E) Tasto: serve per programmare il
tempo di trattamento.

potenza di trattamento.

temperatura di trattamento.

tempo di trattamento.

trica dell'apparecchiatura.

PIASTRE AD
INDUZIONE

INDUZIONE

O_NSIGLI PER L'USO

-In base ai tipo di trattamento da effett@aref{scongelamento, cotiura, riscaldamento,
ecc.), preparare opportunamente ilfprgdotto alimentare e intredurlo in un recipiente
adeguato.

"2-Appoggiare il recipiente al caffto della piastra di cottyge

~3-Premere il tasto (A) per atfivare il funzionamento del % ecchiatura.

_'_4:-Premere ripetuta.nte Il tasto (D} fino a guand IaMiminosa relativa alia moda-
Clita di trattamento di interesse si illumina.

- 8Bul display (C} compare l'ultimo valore im
- 5-Premere uno dei tasti (F-G) per aumen@ inuire i valore, fino ad oftenere quel-

lo di interesse.

“§«Premere il tasto (E) per impostard i po di trattamento.

" La spia (M) si accende e sul g (C) compare I'ultimo valore impostato.

-7 -Premere uno dei tasti (F-Gifgeraumentare o diminuire il valore, fine ad oftenere quel-
PNig di interesse. G\

i uando il prodotto re ha raggiunto il giusto grado di trattamento, prelevare il
S recipiente.

SYREMZA " i
bhio’ di scottatura, prelevare i recipi

S Ogni volta che si preme il tasto aumenta il valore del parametrc.s

b G) Tasto: serve per diminuire il valore del parametro selezio
i Ogni volta che si preme it tasto diminuisce il valore del p

H) Spialuminosa: accesa segnala che il parametro vis

F) Tasto: serve per aumentare il valore de! parametro selezionato. a

. . L A
L} Spialuminosa: accesa segnala cheil parame@ahzzato sul display qgellg dell

M) Spia luminosa: accesa segnala che il

_ arla funzionare alla massima temperatura (circa 15 minuti) senza il pro-
jotto alimentare per eliminare gli odori sgradevoli. Attendere it raffreddamento
pparecchiatura e, se gli ecdori permangono, ripetere 'operazione.

3?( iatura & al primo uso, togliere Feventuale pellicola protettiva di rive-
e

“sate, orologi, ece.) 0 smagnetizzabili (carte di credito, bancomat, ecc).
-Se 'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accende), non

N

fro visualizzato sul _
‘—In caso di rottura delia piastra in vetroceramica, spegnere 'apparecchiaiura, scollegare

e per attivare e disa%&(mentazione elet- - l'alimentazione elettrica e contattare il rivenditore o un centro di assistenza autorizzato.

N} Sezionatore elettrico generai&

Lingua ftaliana
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PIASTRE AD
INDUZIONE

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la puiizia dell‘apparecchiatu’(e fine giornata o quando Sar
rio), disinserire I'alimentazione eletlrica generale (oppure scollegare la presg eletirica)

ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.
—Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.
—Pulire le superfici esterne dell'apparecchiaiura con un panno u

' alte ANV : } : ; :
Effettuare le operazioni dj pulizia esclusivamente co
alimentare. Non usare ngl pil assoluto prodotti di
bili o che contengon ze nocive alla salutg
% are [‘apparecchiat lungo periodo, dopo aver effet-
erito 'alimentazion a‘gttr' generale {oppure scollegato la pre-
ggerla in modo adegua ep mantenerla pulita.

O COPYuna spugna.

rodotti detergenti per uso

-Se si prevede
fuato 1a pulizia
sa elettrica

RICE UASTI ‘
Le i azioni di seguito riportd nno lo scopo di aiutare {'identificazione e corre-

‘.] : ¢ zione ventuali anomalie e disfynzion! che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
%uni guasti possono,es isolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa com-
Q petenza tecnica o icol§ri capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da
‘ 0 personale qualificato C8r esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di

intervento.
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