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Installation, maintenance and repairs must be
executed, in compliance with our instructions,

by qualified personnel only, according to the

current standards.

Always Keep the instructions in a safe place,
together with any component and accessories

supplied with the appliance.

Subject to technical modifications

Conriserva di modifiche lecniche

L'installazione, la manutenzianeg @Ltua[i
riparazioni dovranno ettuate,

qualificato ed abilitato i incarichi
ottemperanza con le normd¥ive v‘genti. \V
wali per ev&lﬁ

Conservare Sse pre i
future consultaz insieme a ntuali
componenti ed  accessori i con

Capparecchio.

4
~y

esser <E., |

* * A ‘

sezquemfo le nostre wtwga persana[é$) l

o

Section 1

?flnst.ructions for .
';t_h'e installer
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. 1. Installazione

clearance of 5 cm

]

The
supplied as standard
with a type A fume
exhaust vent, to which
the grilie (supplied) must
be fitted as shown.

appliance is

Series (X appliance: screw the
feet into the base unit and
tighten fully; to level the
appliance, adjust the fower part
of the feet

The appliance can be in-
stalled against a wall if it or its
coating can resist at 150 °C,
otherwise leave a minimum

Install the appliance |
“under a suction hood or:
other exhaust system o

cextract burnt gas and
-steam emitted during:
o _use. :

Always install a quick-closing
shut-off valve (not supplied)
on the gas supply pipe.

Make sure that the
oven boitom plate
is positioned cor-
rectly (it must fit
perfectly  without
any gaps at the
front); also make
sure that the in-
spection hole cover
is propetly closed.

1.3 Posa in opera

L'apparecchio pu¢ essere installato con-
tro parete se i materiali costituenti la pare-
te o eventuali pannelli di rivestimento resi-
stono a 150 °C, in caso contrario lasciare
una distanza minima di 5 em

‘Installare T'appar o
-5otto-una cappa o altro:
“sistema di aspirazione:

:per smaitire i gas com
‘busti e i vapori emes:
_durante l'uso. :

L'apparecchio & fornito
— di_sgrie: con scarico fu-
mi di tipe A, sul guale
occorre montare l'appo-
sita griglia (fornita a cor-
redo) come mostrato.

% serrando a fondo; Iixeilare
agende sulla parte infe 'o;\dei
piedi K
o :

rapida {non forni-

>

Assicur.

retto

to della cla del
fi (deve comba-
ci erfettamente,
senga fessure, nella
perte frontale); verifi-
care anche che il di-
schetto di ispezione
sia ben chiuso.

Apparecchi Serie O avvitare i
piedi softo I'apparecchio Q

to) sul tubo di ali- ~Q' i
mentazione gas. ‘ ‘ 3

AB124G1E2
i Installation 0

e
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. Installazione

1.4 Side-by-side installation
of appliances

Appliances installed side-by-sidéican be

attached to each other as follows;

» position the applidfi§es next to each
other and ensure that the top surfaces
are petfectly level;

» remove the control panels as described
in peint 3.3;

« fix the appliances together using & M
screws in the holes provided at the fr
and rear; tighten the screws fully.

N.B. : for a better finish and

leakage between the appliangg toRs:
Soiirst level the appliances in Wgir ¥inal
itions, then move tmad, rofect

. e upper edges o tops with
masking iape a a2 suitable
sealant to the sid ;

» fix the appliances\io er as described
above and rﬁ"t e excess sealant;
wait uniil s t hardens before
removj masking tape;

o apply t to the inside of cover A

(pag of ptional kit KFP5) and put it
on int at the rear of the top.

1.5 Series Delta appliances

Series DELTA appliances are designed for
mounting on a supporting structure, either
singly or in pairs.

Refer to the installation instructions
supplied with the supporting structure.

sarggli app.ar:acchi tramite viti 6 MA sui
rd e nella parte anteriore attraverso i fo-
P

1.4 Apparecchi in batteria

Gli apparecchi montati in batteria (fianco a
fianco), possond B@gere agganciati tra loro
in modo stahild % guente modo:

= affiancare gl 2Mpetecchi e livellare perfet-

eY\cruscotti come detto al succes-
si 3.3

positarmenie previsti allo scapo, strin-
gendo le viti a fondo.

N.B. : per una migliore finitura ed evitare

infiltrazioni nelie fessure trai piani:

= dopo il livellamento scostare gh apparecchi,
proteggerer il berdo superiore dei piani con
nastro adesivo ed applicare del siglitante
alimsntare su! bordo iaterale dei piani;

= fissare gli apparecchi con le viti come detto
precedentemente, rifilare it siglillante ed
attendere che questo polimerizzi prima di
asportare il nastro adesivo di protezione;

» gpplicare il siglilante alinterno del coper-
chietto A (facente parte del kit KFPS for-
nito a richiesta) e ricoprire la giunzione
sul retro del piano.

1.5 Apparecchi serie DELTA

Gli apparecchi della serie DELTA sono co-
struiti in modo da poter essere montati ap-
pesi a una strutiura di sostegno, sia in bat-
teria singela che doppia.
Per: Fingtaflazione attenersi alle istruzicni
fornite con detta strutiura.

-1-2 -
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2. TEST GAS
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2. GAS DI COLLAUDO

ARG 02 1000230

3.STARTING

3. MESSA IN|

2.1 Data plate

2.1 Targa caralteristiche

Exira nameplate identifying country and category (see chap. 6, Final Operations)
Targa complementare per identificazione paese e categoria (vedi cap. 6 Operazioni finali}

Collaudato a GAS P mbar
Tested to operats with

Essayé pour

Geprid fir

Preparado para G20 20

Pravet il drift med
Testad fdr Grift med
Tested for drift med

3.1 Conformance to standards 3.1 Conformita alle normes
l’{;ﬁeﬂéamcgﬂ% the ?gpgi?ce tmgft %8 l(?s Limpianto e Jnglaltazione deli'appa-
accordin rent standart : 1 ‘ o
(EEC regulationgs; Gas Safety {installas rfacchlo dov @ ssgre e.seguetl nel
tion and Use) Regulat*, 1984; rispetto delleNmee vigent (UNI-CIG

Health and Safety at Work¥Act, 1574; 7722- 23, norme prevenzio-
Codes of Practice BS 6173, 1882, The ne i, circolare N. 68, legge
Building Regulations, 1985; The Build- . ; _
ing Standard Regulations, 1981; etc.}, d ettive CEE, ecc.) e do
all the concerning certificates of conform- rannNpressere rilasciati i relativi certi-
ity must be issued. di conformita.

Provet il drift med
Testad for drift med
Tested for drift med

Collaudato a GAS P mbar
Tesled to oparate with

Essay® pour

Gepraft fur

Preparado para G30/G31! 28-30/37

Testing gas plate - Targa gas collaudo

TGao T ww] o]

] t G ] Kg]

mbar}

fazs T ww] _wn]_ mbar] |

[ 1 JE vl Wl wlf -1 ]

[ o] wgh]  raar]

[ 11 -1 [ !ltwpeXX]JCE

© P00 OO

1} Model
2) Customisation
3) Manufacturer identification
4) Installation type
5} Serial number
&) Protaction class
7) Reference standard
8) CE certificate number
9) Product family type
10) Pressure at nozzle
11) Gas consumption
12) Rated power
13) Type of gas

1) Modello
2) Personali

6) ce di protezione \
Norma di riferimento %
lumero certificato CE
9) Tipo famiglia pro:
10) Pressione aw :

11) Consum

12) Pote %nale
13) Tip

-2 3

3.2 Operating gas Gas di funzionamento

Check the data plate to make sure Controflare sulla targa delle caratieristiche

the‘appliance has been tested fafjth che l'apparecchio sia coliaudato per il tipo

typ as with which is to be opera®el; ©  di gas disponibile in rete, altiimenti effet-

m roceed with the"@Bnver- tuare la trasformazione indicata nei
ioW operation followi truc— capitoli 4. ed 5. di questo manuale e modi-

s given in chapters @ aa™8”of this  ficare anche lindicazione sulla targa sies-

manual and after a jplate (see  sa {vedere paragrafo 5.2).
| WH3+ | GB
T
i Jr 1 [ 1
1T ffes 1€E 2,

Chiudere il rubinetto princi-
pale dei gas

Close the gas
valve = =g

3) B
4) TN llazione Q’)
5) @ ta

|

- Remove control knob &, removee fasten- - sfilare la manopola &, svitare le viti B di
ing screws B and detach control panel G fissaggio del cruscotto € e spostarlo
by pulling it downwards;

verso il basso per estrarlo;
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- remove screw cap B from the pressure
test point E and connect a pressure
gauge to this outlet;

- open the gas valve and turn on the ap-
pliance at maximum capacity (see User's
Instructions);

- make sure that the pressure lies within
the limits indicated in the Table 3.3.1.

3.3.1 Table of gases

- gvitare la vite di chiusu-
ra B della presa di
pressione E e collegar-
vi un manocmstro;

- aprire il rubinetto del gas e accendere
I'apparecchio alla massima potenza (ve-
dere istruzioni per l'utente);

- verificare che la pressione rientri nei limi-
ti indicati in Tabella 3.3.1.

3.3.1 Tabella dei gas

sure gauge and close the pressure
test point!

Wobbe index Net calorific value Hi Pressure in mbar
Group Gas type Indice Wobbe | Potere calorifico infericre Hi | Pressione in mbar
Famiglia{ Tipo di gas ]
] poea DLW (M/m3)| keal/im? | Mdim3| kealikg | M/kg|, J2teS | ming| mifli)
i | Geo s 45,67 g127 | 3402 | - - 20
£.P.G. DLt
i | 630 &R Dl 80,58 - - |10o08 | 4565| 28 a7
31 gL brobans 70,69 - - 11071 [4sza] 37 45
After this check, remove the pres- Dopo il controlio tqgligfeyjl manometro e

richiudere la pre% sione!

3.4 Testing and User training

See Section 1 of Manual A
under the foilowing items:

¢« 11.2 Testing of applian
{(part 1: gas apptiances);

« 11.3 Final operations, User
training

estramento ute

3.4 Colla\\
Hondbook Vedere nella Sezi 1
at;.ﬂ.':.}:.j.!ﬁ."‘._or._.ﬁn. del Manuale % fi
punti:
= 11.2 Colla apparec-

chi (ligitatamente alla par-
: chi a gas);

W Operazioni finali,
deStramenio Utente

=31 - 3

ABdQ« Gt » Q2
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_CONVERSIONS

WARNING: Operation to be
carried out only if the gas used is
of a different type from that
indicated in the data plate!

ATTENZIONE: operazioni da
effettuare solo in caso di utilizzo
di un tipo di gas diverse da quello
indicato in tar ratteristichel

Make.’e ithat the Coniroilare
main gas ON/OFF rubinetigprincipale @
valve is closed del g inso

A

4.1 OPEN BURNERS

4.1.1 Replacement of injectors

W IATORI DEL PIANO
&1 Sostituzione ugelli
ccesso agli ugelli
o Aspartare le griglie in ghisa {A) e i bru-

ciatori (B).

Access to the injectors
» Begmove the cast-iron pan supp
ao burnets (B).

Sostituzione

» Svitare Fugello (C) e sostituirlo con guello
adatto al tipo di gas utilizzato come da
fabella sottostante:

Replacement

-Wew the injector (€) and replace it

e one suitable for the type of gas
indicated in following table:

i

BURNER G20 Ga G31
L.P.G. - B LP.G. Prop.
BRUCIATORE| "W | GiVIEL | Goleep
@ 110-55 kW 165 115 115
130-7.5 kW JHBP_ 135 135]
&b.

Injector diameter in mm/100 Diametro ugelto in mm/A00
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“../. Conversions

"1 . Trasformazioni

tor B and replace i

4.1.2 Replacing top burner pilot flame injectors
* Unsorew pipe A from the pilot body, extract injec-

as indicated in the following table:

4.1.2 Sosituzione ugello della spia pilota dei
bruciateri di piano

= Separare il tubo A dal corpo della spia pilota,
estrarre 'ugello B e sostituirlo come da tabelia:

Pilct burner mount

Pilotpipe 7
Cannslio pliata mﬁ%f
- / Supporto bruciators pilota | Matural gas | L.P.G. - But
ﬂg‘
?’ Pilot flame body

G20 G30 G31
L.P.G. Prop.
Wetang G.P.L.~Bui G.P.L. Prop.

|35 | 120 20]

« Light the pilot flame as described in the user's
manual. If the flame is faulty (small flame, vel
jow, weak flame), clean the pilot {ip and nozzie
body afler extracting them from the pilot nozzle
mount.

Primary air

The nozzle consists of various components;
take care when reassembling them and no-
te the marks on the parts.

a a

« Accendere la spia come da Istruzion! d'uso. Se la

fiamma dovesse avere un aspetto non corretto
(fiamma piccola, fiamma gialla e fiacca) sara
necessario procedere alia pulizia del cannello
pilota e del corpo spia pilota togliendoli dal
supporto bruciatore spia.

Aria Primaria

I bruciatore & composto da pit particolari ed &,
quindi, necessario fare estrema attenzione
al'assembiaggio dei singoli componenti e alle

indicazioni incise su di essi.

130 - 7.5 kW

F 10 - 5.5 kW

_“’ Burner mount

Supporte bruciatore

Burner Ventutt pipe
Ventur bruciatore

Injector connector
Raccorda portaugelio

N.B.: After ‘making
the conversions and
replacements, refit
all parts exactly as
they were before.

Y

Avvitare
a fondo

N.B.:

effettu
tras a i
5 oni

de rate,
rimon{dfe in modo
ciso ogni
icotare  per
Mornare alla esatta
situazione iniziale.

LO0G230

4.1.3 Sostituzione del BY-PASS

4.1.3 Replacing the minimum BY-PASS
del minimeo

» Remove the control gs;' as deschibed * Asportare il ome detto al pre-
in the previous point 3. cedente p .

* Aeplace the by-pass according 1o the table o Egem@; tuzicne come da tabella:
below:

G20 G30 31
BURNER {naturat gas} | { L.P.G.ut)NLP.G. prop.)
B IATORE (metano) (GPLD {BP.L.prop}
1 S kW, 105 0 70
-75 kW] 120 0 80

'N.B.: The BY-PAL®
_oughly

e After r ce
paint.

¥nt seal the by-pass with

con vernice.

to afond

» Dopo la sostituzione sigillare i by-pass

42 .
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4. CONVERSIONS

L000260

4. TRASFORMAZIONI

ATTENTION: Operation to be
carried out only if the gas used
is of a different type from that
indicated in the data plate!

ATTENZIONE: operazioni da
effettuare solo in caso di utilizzo
di un tipo di gas diverso da quello
indicato in targa caratteristiche!

IZ  Make sure that the
main gas ON/OFF
valve is closed

Controllare che il
rubinetto principale
del gas sia chiuso

4.2 OVEN BURNER

4.2.1 Replacement of the injector

Access to the injector
e Unscrew screws A
and remove panel B.

Replacement

» Unscrew the injector and replace it by
one suitable for the type of gas indica-
ted in table above..

4.2 BRUCIATORE FORNO
4.2.1 Sostituzione ugello
Per accedere all'ugelio

e Svitare le viti A ed
asportare il pannelle B.

G20 G30 G31

Natural gas L.P.G. - But L.P.G. Prop.
Metano G.P.L.- But. G.P.L. Prop.
215 | 135

7

'f-ﬁ-ﬁ‘ Injector diameter
Diametro ugel
in mm/1

Sostituzione

e Svitare l'ugelloge
adatto al tipoggl
tabella sopr

ilizzato come da

Primary air of the oven burner

Check the internal diameter @ of the air
ring as indicated in table above.

If necessary, loosen the locking screw, re-
place the air ring and insert it fully up to
the stop. Then tighten the locking screw
thoroughly.

Aria Qe bruciatore forne

Contr diametro interno {
ghi e da soprastante ta I%

Se ssario, allentare la vite ag-
gio, sostituire la ghiera e d total-
mente fino all'arresto, qui$ a fondo
la vite di bloccaggio.

Locking -crew
Vite di bloc - 'qgio

G20 G30 G31

GAS Natural gas L.P.G. - But L.P.G. Prop.
Metano G.P.L.-But. | G.P.L.Prop.

@ (mm) 16 17 17 N

-4.7

<
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_I. Trasformazioni

4.2.2 Replacement of the oven burner
pilot flame injector

For visual access io
operations ,
Open the oven door a
move aside the disc on the J-
bottom of the oven
chamber.

Access to the pilot flame
Through the bottom of the appliance.

ta del bruciatore forno

controllo visive
erazioni

prire la porta del forno e
spostare lateralmente il di-
sco sul fondo della camera.

Accesso alla spia
Attraverso il fondo dell'ap-
parecchio.

Svitare il tappo A, svitare l'ugello B e so-

Replacement ? Sostituzione
crew cap A, unscrew injec d o
e it as indicated i foll@ing stituirlo come da seguente tabella:
e:

\ G20 G31
Natural gas L.P.G. Prop.
Metano G.P.L. Prop.

&‘?'

N.B.: The injector must be fully

tightened.

NB.: After making the
conversions and replacements,
refit all parts exactly as they

were before

Turn on the pilot flame accord-
ing to the user instructions
and, if required, adjust the pri-
mary air ring.

.44 -

N.B.: Dopo aver effettuato le
trasformazioni e sostituzioni
desiderate, rimoniare in modo
preciso ogni particolare per
tornare alla esatta situazione
iniziale.

Accendere la spia come da
istruzioni d'uso e, se necessa-
rio, regolare la ghiera dell'aria
primaria.
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1. Conversions
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1. Trasformazioni

PASS

4,2.3 Replacing the minimum BY-

* Remove the control panel as described
in the previous point 3.3.

+ Replace the by-pass according to the table

4.2.3 Sostituzione del
BY-PASS del minimo

+ Asportare il cruscotto come detto al pre-
cedente punto 3.3,

o Effettuare la sosiituzione come da tabella:

below:
G20 G30 G31
Natural gas LP.G. - But L.P.G. Prop.
Metana GPL -Bu. G.P.L. Prop.
[ 180 | [ 110 110 |

paint.

N.B.: The BY-PASS must be thor-
ughly tightened.

« After replacement seal the by-pass with

= Dopo la sostituzions sigillare i by-pasQ

con vernice.
*®

ADSGGlaN

5.1 Targa ratteristiche

nameplate for the

ich the appliance is fo

(A} and fit it as shown in
ram (B).

Q}?rendere la targa complementare

corrispondente al paese in cui vieng
installato I'apparecchio {A) e appli-
carla come mostrato in figura (B).

Testing gas plate

Targa complenfeq:

Nyt

Targa delle caratteristiche

Targa gas collaudo

o ff the gas to uged is the same as
thaf use e manufacturer when the
appiiar@ tested, apply the self-
adhgsi round (supplied with the
apg% to the data nameplate

arourld the data for the gas concerned
w then remove the nameplate fitted

to'the appliance by the manufacturer to

identify the gas used for testing (D).

e Se il gas di utilizzo & lo stesso gas
usato dal costruiiore per il collaudo
dell'apparecchic, applicare la cornice
autoadesiva {fornita a cotredeo} sulla
targa delle  caratteristiche in
corrispondenza dei dati del gas
interessate {(C) e, guindi, togliere la
targa posta sull'apparecchio dal
costruttore che indica il gas utilizzato
per il collaudo (P}.

XXXXKNK 00k [ o ;

XXXXXXI [ ce 0%51 rif. EN xodx

G20
M "f’“ poN
G5 | kW] i

[ T

R o [

“ATTENTION:
different from that used by the manu-
“facturer when the appliance was te-
"sted, first carry out the conversion pro-

cedures described in chapters 4 and
&, and then apply the self-adhesive sur-
‘round to the data nameplate around the
"tlata for the gas to which the appliance
‘has been converted (C). Then remove
[the testing gas nameplate (D). .. .

ihe gas to be used is

"'ATTENZIONE' in‘caso di utiizzo diun
tipo di gas diverso da quello usato al
costrutiore  per C
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Sezione 2.

Use of the appliance imparate ad usare I'apparecchio
|1. SUMMARY 1. SOMMARIOC g
2. DESCRIPTION 2. CARATTERISTICHE
OF THE APPLIANCE DELL'APPARECCHIO
2.1 Construction details 2.1 Dettagli costruttivi
22 Versions 2.2 Versioni
3. INSTRUCTIONS FOR USE 3. [ISTRUZIONI D'USQC
3.1 Open burners 3.1 Fuochi aperti
3.1.1 Controls 3.1.1 Comandi
3.1.2 Safety devices 3.1.2 Disposltivi di sicurezza
‘| 3.1.3 Ignition of the pilot flame 3.1.3 Accensione delia spia pilota
‘| 3.1.4 Ignition of the hob burners 3.1.4 Accensione def bruciatore di piano
3.1.5 Turning the hob burners off 3.1.5 Spegnimento
{32 Thermostat controlled oven 3.2 Forno termostatico
3.2.1 Controls 3.2.1 Comandi e conirolli
3.2.2 Safety devices 3.2.2 Dispositivi di sicurezza
3.2.3 Ignition: of the pilot fiame 3.2.3 Accensione della spia pilota
3.2.4 Ignition of the oven burner 3.2.4 Accensicre del forno
3.2.5 Pre-heating 3.2.5 Preriscaklamento
.| 3.2.6 Turning the aven off 3.2.6 Spegnhimento
7 4, CORRECT USE AND CLEANING 4. CORRETTO USOE
‘| 41 Correct use of the open burners 4.1 Correito uso dei fuo W&
4.1.1 What o do if the burners fail to operate  4.1.1 Cosa fare se l'appare funziona
4,2 Cleaning the open burners 4.2 - Pulizia dei fuochi
~| 4.2.1 Cleaning the frame and stainless steel parts 4.2.1 Pulizia della shéilur rti in aceiaio inox
| 4.2.2 Cleaning prior to & prolonged period 4.2.2 Pulizizin pri x ithvitd prolungata -
i of non-use deli'appare g
4.3 Correct use of the oven 4.3 Corrett del forno
4.3.1 What to do if the oven fails 1o oper: 4.3.1 Cosa fare se lapparecchio non funzig,
| 4.4  Cleaning the oven 44 Pul 2l forno
4.4.1 Cleaning the frame and stainless steel pal 4edd, Pu struttura e delle parti in acciaio in
4.4.2 Cleaning prior to a prolonged period Pulizia in previsione di inattivita ata
: of non-use jell'apparecchio p&
15, MAINTENANCE 5. MANUTENZ :
5.1 Maintenance contract 8.1 Contratio di 5 i
G. -

|6. OPTIONAL EXTRAS

ACCESS
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1A1FA1G - 1ATFA4G - 1ATFATG

1D1FAIG - 1D1FA4G - ID1FATG

2.2 Versions

2.2 Versioni

MODEE

Hob composition

MODELLO

Compaosizione del piano

1A1FA1G - TEDMFAIG

2 x 5.5 kW burners

1A1FA1G - 1D1FALG

N° 2 bruciatori da 5.5 KW

2 x 7.5 kW burners

N° 2 bruciatori da 7.5 kW

1A1FA4G - TENFA4G

4 x 7.5 kW burners -~

1ATFA4G - 1D1FA4G

N° 4 bruciatori da 7,5 kKW

TATFATG - TIMFATG

1 x 5.5 k¥ burners

1A1FA7G - 1DIFA7G

N° 1 bruciatori da 5,5 KW

3 x 7.5 kW burners,

N" 3 bruciatori da 7.5 kW
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2.1 Dettaghi costruttivi

2.4 Construction details

3A1FA1G - 3A1FA4G - 3A1TFA
3D1FA1G - 3D1FA4G - 3B G

2.2 Versions

2.2 Q\sioni

MODEL Hob compositi MODELLO Composizi
3ATFA1G - 3DIFA1G |4 x 5.5 kKW burner G - 3D1FA1G | N° 4 bruclatol
N° 4 bruciatori 5 kW

4 x 7.5 KW burners | ¥
8 X 7.5 kW burners 3ATFAAG - 3DMFA4G [N° 8 iztori da 7,5 kW
2 x 5.5 kW burners BATEATG - M FA7G Jd° 2 biwCialori da 5,5 kW

6 % 7.5 KW burpers ] neiatori da 75 kW |

JATFAALG - 3D1FALG
3A1FATG - 3D1FATG

2 /AQ

BB21+Gia14

Legd26d0

"/ . Caratteristiche =~

Key

1) Exhaust grid - type A

2) Data plate

3} Piezoelsctric oven ignition

4) Trademark plate

5) Adjustable foot {series Of only;
seties 3 is supplied without feet)

l.egenda

1) Scarica fulg
2} Tar dratteristiche
3} ione piezoelettrica del forno
4 archio
Pic@e regolabile (solo serie O
serie & ¢ fornita senza piedi)

2.2 Versions (Open burner Ia@ I 2.2 Versioni (Composizione bruciatori aperti)

\ 1A1FA4G 1A1FATG

{  1D1FA1G 1D1FA4G 1D1FA7G
3A1FA1G 3A1FA4G
) 3D1FA1G 3D1FA4G

3A1FATG
3D1FA7G

2 |7 o] 5 AW T2

- 21 -
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3. INSTRUCTIONS FOR USE
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_3.ISTRUZIONID'USO.__

3.1 OPEN BURNERS

3.1 FUCCHI APERTI

3.1.1 Conirels 3.1.t Comandi
FRONT BURNER REAR BURNER
BRUCIATORE ANTERIORE BRUCIATORE POSTERIORE

®/ PILOT FLAME POSITION
POSIZIONE SPIA PILOTA

o

MAX. POSITION
POSIZIONE MAX.

MIN. POSITION
POSIZIONE MIN.

3.1.2 Flame failure devices

A thermocouple controlied flame
failure device shuts off the gas
supply if the pilot flame is
extinguished.

3.1.2 Dispositivi di sicurezza

Un dispositive a termocoppia
biocca [uscita del gas in
caso di spegnimento della
fiamma.

3.1.3 lgnition of the pilot flame

* Press the corresponding

3.1.3 Accensione delia spia pilota

burner control knob fully
in, turn anti-clockwise to
position . and light the
pilot flame under the
burner;

keep the knob pressed in
for about 10 seconds to
allow the thermocouplte to
reach the operating
temperature;

release the knob; if the
pilot flame -goes out,
repeat the operation, this
time keeping the knob
pressed in for a litile
longer.

= Premere a fondo la magos
pola corrispondente
ciatore scelio, ru?n in
senso antiorar@] posi-
zione endere la
. @ .
spi uciatore

s m e premuta la ma-

» lintervento del di
di sicurezza; ‘

o rifasciare la m a; se

la spia Saspegne ripetere
l'opﬁ;&narﬂenendo

Q ‘manopo!a pil a
| IRgO.

#

per circa 10 seco
T per consem\;e

Bg31+Gl +02

LOBE26D

3.1.4 ignition of the top burner,

s After having lit th
o It nog S

pilot flame, turn the |
control knob  anti-
clockwise to the
maximum  flame
position 8.

3.1.4 Accens@uciatore di planc
5 > Dopo avere acceso

la spia pilota, ruotare
la manepola in sen-
so antioraric sulla
posizione di fiamma
massima 6

«~
Qobtain low heat
tting, turn the
control knob fully
round to the

mum flame
b,

g A
tIOn}

Per usufruire della
minima potenza del
bruciatore, ruoiare la
mancpola a fine cor-
sa sulla posizione di
fiamma minima 4.

&Mm to position sk the
¥y

3.1 .5?"9 the top burner off
Presg the control knob and

Yhurner will be extinguished

3.1.5 Spegnimento

but the pilot flame will
remain lit ready to ignite the
burner on demand.

= To extinguish also the pilot
flame, turn the control knch
1o position @ (OFF).

« Ruotare la manopola sufla po-
e 1l bruciatore si
spegnerd e rimarrd accesa la
sola spia pilota per consentire
successive riaccensioni del
bruciatore.

sizione

» Per spegnere anche la spia,
ruotare la manopota sulla posi-
zione @ (SPENTO).

IF WARNING: AT THE
END OF ALL COOK-
ING OPERATIONS,
ALWAYS TURN OFF
THE GAS SUPPLY AT
THE MAIN VALVE.

0 ATTENZIONE: AL

L R

TERMINE DELLE OPE-
RAZIONI
SEMPRE IL RUBINET-
JO GENERALE DI IN-
TERCETTAZIONE.

CHIUDERE
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. /. INSTRUCTIONS FORUSE
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/. ISTRUZIONI D'USO

3.2 THERMOSTATIC OVEN
3.2.1 Controls

3.2 FORNO TERMOSTATICO

3.2.1 Comandi e controlli

PIEZOELECTRIC IGNITION
ACCENSIONE PIEZOELETTRICA
THERMOSTAT

TERMOSTATO

3.2.2 Flame failure device

A flame faifure device locks the
gas supply if the pilot flame
turns off.

GAS

3.2.2 Dispositivi di sicurezza

Un dispositivo a temocoppia
blocca l'uscita del gas in caso di
spegnimento della fiamma.

3.2.3 Ignition of the oven pilot flame
Push and turn the thermostat knob to po-
sition 4. Push the piezoelectric ignition
button a few times and check, through the
inspection hole on the botiom of the oven
cavity (open the movable disc), that
the flame ignites.

Keep the thermostat knob pressed for 15
seconds to energize the flame failure de-
vice, then release the thermostat knob.

if the pilot flame turns off, repeat the
operation keeping the thermostat knoh
pressed a littfe longer,

3.2.3 Accensione della spia pilota forno
Premere e ruotare il termostato su 4 e
azionare alcune volte 'accensione piezo

lettrica verificando, attraverso il portello
ispezione sul fondo del forno

aver
aperto il disco mobile di chius e si

accenda la spia pilota.
Mantenere premuto il te o per 15
secondi per consent intervento della

termocoppia di si
Rilasciare la o®la; se la flamma si
spegne ripet% operazione insistengo

PN

Lighting the oven pilot flame manually

Open the movable disc on
the bottomn of the oven cav-
ity and ignite through the
pilot flame inspection hole.
WARNING: the inspec-
tion hole must be kept
closed during use!

pit a %0
Ac e manuale della sgi

Aprire it dis RI; sul
fondo del § ccende-
re attraverso portello di
ispezi
N&%&te l'uso il por-
1
c

hitso!

i

Q pezione va tenu-

BE33GI~14

/.. Instructions for u
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3.2.4 [gnition of the oven bilirneér

3.2.4 Acq

% ne del forno

When the pilot fiifié has been
switched on, tum the thermo-
stat to position 300°C and wait
for the preheating time indica-
ted in Hem 3.2.5 below.
When the preheating time is
over, turn the thermostat to the ;\'
desired temperature and p

Una volta accesa la spia pilo-

! ta, ruotare il termostato sulla

posizione di 300 °C ed atten-

dere il tempo di preriscalda-

mento indicato al punto 3.2.5

successive. Trascarso il tem-

po di preriscaldamento, ructa-

re il termostate sulta tempera-
tura desiderata ed infornare.

the food into the oven. S
This stage ma Qoven

reach the r empera-
ture by Ieni%h en idle at
max. power e period of

.2.5 Preheating

3.2.5 Preriscaldamento

Questa fase permette al forno
di raggiungere la temperatura
richiesta e si otfiene tenendo il
forno acceso a vuocto, in posi-

time | ed below: zione di massimo, per if tempo
sottoindicato:
erature °C
mperatura °C 100 | 140 ‘ 176 | 210 | 240 | 270 ; 300 |> 300
Time in minutes . , . . . . . .
Tempo in minuti 6 8 ‘ 10 i2 14 16 18 20

3.2.6 Turning the oven burner off

Tum the thermastat knob to position & :
the burner will be extinguished but the
pilot flame will remain lit ready to ignite the
bumer on demand.

To extinguish alsc the pilot flame, tum the
control knob to position & (OFF).

3.2.6 Spegnimento

Ruotare it termostato sulla posizione 4&;
solo la spia pilota rimarra accesa in attesa
di successive riaccensioni del bruciatore.

Per spegnere anche la spia pilota preme-
re la manopola e ruotarla sulta .

05" WARNING: AT THE
END OF ALL COOKING
OPERATIONS, ALWAYS
TURN QFF THE GAS
SUPPLY AT THE MAIN
VALVE

ATTENZIONE: AL TER-
MINE DELLE OPERAZIO-
NI CHIUDERE SEMPRE IL
RUBINETTO GENERALE
Bl INTERCETTAZIONE.

-33
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./. INSTRUCTIONS FOR USE
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/. ISTRUZIONI DUSO _

3.2 THERMOSTATIC GVEN
3.2.1 Controls

3.2 FORNO TERMOSTATICO
3.2.1 Comandi e controlli

PIEZOELECTRIC IGNITICN
ACCENSIONE PIEZOELETTRICA
THERMOSTAT

TERMOSTATO

3.2.2 Flame failure device

A flame failure device locks the

3.2.2 Disposiiivi di sicurezza

Un dispositiva a temocoppia

seconds to energize the flame failure de-
vice, then release the thermostat knob.

If the pilot flame tums off, repeat the
operation keeping the thermostat knob
pressed a little longer.

secondi per conse intervento della

termocoppia dis .
la; se la fiamma gi
l'operazione insistemdo

QOpen the movable disc on
the bottom of the oven cav-
ity and ignite through the
pilot fiame inspection hole.
WARNING: the inspec-
tion hole must be kept
closed during use!

Lighting the oven pilot flame manually

spegne i
fondo del accende-
re attraverso portello di
ispez
.t Qurante l'uso il por-
i[OWgli ispezione va tenu-

o chiuso!

\]
Ce

Rilasciare la
A
ne manuale della 'a@b ?
| Aprire |l d'Q ile sul

Be33-Gis14

.. Insiructions foruse
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3.2.4 ignition of the oven Burneér

3.2.4 Ac ne del forno
A

When the pilot f.e has been
swilched on, turn the thermo-
stat to position 300°C and wait
for the preheating time indica-
ted in Hem 3.2.5 below.
When the preheating time is
over, turn the thermostat to the <

Uha volta accesa la spia pilo-
ta, ruotare il termostatc sulla
posizione di 300 °C ed atten-
dere it tempo di preriscalda-
mento indicato al pumnto 3.2.5
successivo. Trascorso il tem-
po di preriscaldamento, ructa-
re il termostato sulla tempera-

tura desiderata ed infornare.

desired temperature and
the food inte the oven. \Q !
goven

This stage maKe

3.2.5 Preriscaldamento

Questa fase permette al forno

3.2.6 Turning the oven burner off

Turn the thermostat knob to position e

the burner will be exiinguished but the
pilot flame will remain lit ready to ignite the
bumer on demand.

To extinguish also the pilot flame, tumn the
control knob to position & (OFF).

gas supply if the pilot flame blocea l'uscita def gas in caso di \\ reach the r tempera- di raggiungere la temperatura

turns off. Gas spegnimento della fiamma. 0 ture by lew ven idle at richiesta e si oftiene tenendo il
max. power the peried of forno acceso a vucto, in posi-

3.2.3 Ignition of the oven pilot flame 3.2.3 Accensione della spia pilota forno 0 i ted below: zione di massimo, per il tempo

Push and turn the thermostat knob to po-  Premere e ruotare if termostato su * e sotioindicato:

sition 4. Push the piezoelectric ignition  azionare alcune volte I'accensione piez erature °C

button a few tirmes and check, through the  lettrica verificando, attraverso il portgle mperatura °C 100 | 140 | 175 | 210 | 240 | 270 | 300 |=> 300

inspection hole on the bottom of the oven  ispezione sul fondo del forno aver w Time in minutes

cavity (open the movable disc), that aperto il disco mobile di chiy e si & Tempo in minuti ' 8 | 10" | 12" | 14' | 18" | 18 20'

the flame ignites. accenda la spia pilota. :

Keep the thermostat knob pressed for 15 Mantenere premuto il t tato per 15

3.2.6 Spegnimento

Ruotare il termostato sulla posizione —%;
s0lo la spia pilota rimarra accesa in attesa
di successive riaccensioni del bruciatore.

Per spegnere anche la spia pilota preme-
re la manopola e ructarla sulio O .

I WARNING: AT THE
END OF ALL COOKING
OPERATIONS, ALWAYS
TURN OFF THE GAS
SUPPLY AT THE MAIN
VALVE

ATTENZIONE: AL TER-
MINE DELLE OPERAZIO-
NI CHIUDERE SEMPRE IL
RUBINETTO GENERALE
DIHNTERCETTAZIONE,

-3-3
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4. CORRECT USE AND

___CLEANING

~ PULIZIA

Laea23g

4. CORRETTO USOE

4.1 Correct use of the cpen

burners

‘See ‘chapter 3,
‘section 2 of the
Manual ...

Handbnok

4.1 Corretto uso dei fuochi

aperti

" Vedere capitolo 3,
' sezione 2 del Ma-
p o hualeA. .

5" ALWAYS USE PANS OF A
SUITABLE SIZE FOR THE
BURNER UTILIZED.

RIGHT
GIUSTO

I yUTILIZZARE SEMPRE RECI-
PIENT! DIMENSIONATI AL TIPO
DI BRUCIATORE UTILIZZATO.

'_“wmf:r/lﬁld)

4.1.1 What {o do if the appliance
fails to operate

Refer to ehapter 4,
in section 2 of the

manual &.
+

Manuale

Genersl Instruction:

ruzionl aenernil

funziona

Co

)
4.1.1 Cosafare se I'appar%non

il capitolo

In the event of
malfunciion, close the GAS
main gas valve and Ny
call an authorised %
service engineer.

%Jlle :eznone 2 del
o5
%@

In caso di inc
chiudere |[ |n

intercett
chiama IZIO As-
sistenza rizzato.

‘ :w, 4.21 Cleaning of structure and [
: Twww— T

Bod1+GleH2
. /. Comectuse and cleaning: = "= &

LOOD260

4.2 Cleaning of the
open burners

Take care not togdet wate:
or dirt fall into tR&'burner |
cavity as this may cause 1
the bad working of the |
burner or may clog the
injector.

Should this happen, simply
extract the burmers; the
injector holes must be

& | Cleaned without usin\
Oetak tools.

Pulizia del fuochi
erii

enzione a non far cadere
jtta o sporcizia all'internc dei
bruciatori per non provocarne il
ymalfunzionamento o
. l'otturazione dell'ugello.

\ Se cid dovesse accadere, i
bruciatori possono essere
estratti semplicemente solle-
vandoli; i fori degli ugelli do-
vranno essere puliti senza
usare utensili di metallo.

burner caps™an e burners, which spartifiamma e bruciatori, che devono

\\o Hemove any i lons from the Rimuovere eventuali incrostazioni da

must alw. b perfectly dry and essere sempre perfettamente puliti ed
WR lean. | r ar, ¢l the burner i asciutti. Si F'Jl' in particol
cl .In pa , clean the er ig- iutti. Si consiglia, in particolar mo-
SBAGLIATO 0 nitig eriodically. do, la pulizia periodica della feritoia

d'accensione sul bruciatore.

L Y

¥

stainless steel parts

See chapter 6, section 2 of
the manual A.

4.2.1 Pulizia della struttura e delle
parti in acciaio inox

edere capilolo 6, sezione 2
|del manuale 4.

4.2.2 Cleaning prior to a prolon- | sanuals”
Istzalond qetuerali

ged period of disuse __@i%

Gy o]
Eectlond &

See item 3.3 in section 2 of

- 4.1 -

"~ Handbaok

[4.2.2 Pulizia in caso di inattivita
_ prolungata dell'apparecchic

zlll Vedere punio 3.2 nella sezione
2 del manuale A.




4. CORRECT USE AND
___CLEANING

4. CORRETTOUSOE
PULIZIA

LOBE260

4.2 Correct use of the cven

See also Chapter 3 in Section 2
of manual A.

Make sure the oven bot-
tom plate is in the cor-
rect position (must be
: perfectly in line with the
; front part without any
openings); also make
sure the inspection hole
disc is thoroughly closed.

* To ensure correct oven operating, make
sure it has been properly preheated be-
fore the first use.

= |t is advisable to preheat the oven also
for the baking of roasts and cakes.

» Moreover, as far as cakes are con-
; cemed, it is advisable to use the guides
| at medium level, while the lower guides
should be used for roasts.

4.2 Corretto uso del forno

Vedere capitole 3. nella
sezione 2 del manuale 4.

Assicurarsi del corretto
posizionamento della
suola del forno (deve

combaciare perfettamen-
te, senza fessure, nella
parte frontale); verficare
anche che il dischetto di
ispezione sia ben chiuso.

¢ Per il corretto funzionamento, prima d
utilizzare il forno per la prima volta, pre-
riscaldarlo adeguatamente.

* Anche per la cottura di arrosti e torte @
consigliabile preriscaldare il forno.

= Per le torte, incltre, & consigliabile
lizzo delle guide di mezzo, faentre
gli arrosti & consigliabile utilj we gui-

EE Avoid the use of the oven with the
door partially open, because the
high temperature may damage
the control panel knecbs.

de inferiori.
a del forno

e aperta: I'al-

35" Evitare il funzio
con porta parzi

4.3.1 What to do if the appliance
fails to operate

Censult chapter 4 in section 2
of the manual 4,

In the event of effective
breakdown close the gas
ON/OFF valve and call an
authorized serviceman.

4.3.1 Co

In caso i inconvenienti ¢
avan@, chiidere il rubinetto di

| i %mone gas e chiama-
tecnico autorizzato.

B043-Gi-14 LASE26E

4.4 Cleaning the oven

Pull out the grille and thé
oven bedplate and wash
them separatéip: with a
non-abrasive liquid deter-
gent.

Estrarre la griglia e la
suola del forne, tavarli
separatamente con de-
tergente  liquido non
abrasivo.

™ Clean the inside ft&en with

UZF  Pulire le parti inteme del forno con

special prod meove any prodotti appositi. Liberare i reggriglia
incrustatig e grilleholder, da eventuali incrostazioni che
because y hinder the potrebbero  ostruire  {inserimento
intro u?ﬂg he grille itseif. della griglia stessa.
3
4. eaning the frame and 4.4.1 Pulizia della struttura e

alnless steel parts

%e chapier 6 in section 2 ——.
otfthe manual A. Handback A

Manuale

Ganzral insliuctions

delle parti in acciaio inox

Vedere capitolo € nella
sezione 2 del manuale A.

Ietryzion] generali

4.4.2 Cleaning priorto a
prolonged period
of non-use

4.4.2 Pulizia in caso di inat-
tivit” prolungata
dell'apparecchio

See ifem 3.3 in section 2
of the manual A.

Vedere punic 3.3 nella sezio-
ne 2 del manuale A.

-4
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_5. MAINTENANCE _

5.1 Maintenance
contract

L BP226@

5.1 Contratto di
manuienzione

E’ Handbaok

KManusle
amarat Inwtruclians
imtrzieni generat)

See chapter § in section 2 of |||
the manuai A,

Vedere capitolo 5 nelia
sezione 2 del manuale A .

6. ACCESSORI
A RICHIESTA

Smooth steak griddle
{only 1 per 4 burners)

Ridged steak griddle
{only 1 per 4 burners)

Piastra bistecchiera liscia
(solo 1 per ogni 4 fuochi)

Piastra bistecchiera rigata
(solo 1 per ogni 4 fuechi)

Grille tr

Vassolo sottogrigﬁQ/
Reducing%b
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DICHIARAZIONE Di CONFORMITA' » GELIJKVORMIGHEIDS VERKLARING
DECLARATION OF QONFORMHW’-_#VEBENSSTEMMELSESERKb$RWM3
KONFORMITATSERKLARUNG FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
DECLARATION DE CONFORMITE YHDENMUKAISUUSVAKUUTUS
DECLARACION DE CONFORMIDAD AHAQXH YYMMOPOQIHY
DECLARACAQ DE CONFORMIDADE

IT |l softoscrito, designato a legale fappresentante della Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 90 - CARP (MO) - ltaly, dichiara che i prodotti soltoelencati, costruiti per:
GB The undersigned, an authorized officer of Angelo Po G.C. spa, sis Romana Sud, 80 - CARP| (MO) - kaly, hereby declares that the products listed hereunder manufaciured for:
DE Der Unterzeichner, rechtlicher Vertreter der Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 90 - CARPI (MO) - haly, erklan, da_ die nachstehend beschriebenen Produkte, realisient fiir:
FR Je soussigné, représentant légal désigné Angelo Po G.C. spa, 5 Romana Sud, 90 - CARP! (MO) - lialy, déclare que le produls énumérés ci-aprés, réalisés pour;
ES El suscito, nombrado representarte legal de- la Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 90 - CARPI (MO) - ltaly, declara que los productos indicados a conlinuacion, realizados para:
PT O abaixo assinado, designado legal representante da Angelo Po GC. spa, sis Romana Sud, 90 - CARPI (MQ) - aly, declara que os produtos abaixo indicados, produzidos para:
NL  Ondergetckende, aangewezen als wetlelijk vertegenwoardiger van de firma Angelo Po G.C. spa, /s Romana Sud, 80 - CARPI (MO) - lialy, verklaart dat de hiemavolgende&ro vervaardigd voor; -
DK Undertegnede, juridisk fuldmzgtig for Angelo Po GC. spa, sis Romana Sud, 90 - CARP| (MO) - laly, fosikier at produkterne som Irsi @ fremstilles  for:

_ SE Undertecknad, juridiskt ombud fér Angelo Po GOC. spa, s/s Romana Sud, 90 - CARPI (MO) - ey, forsdkrar att de produkter som fa dan, fillverkade fér:
_Fl  Alekirjoitanut, Angelo Po G.C. spa, s/s Romana Sud, 90 - CARPI (MO) - haly, juridinen edustaja, vekuuttaa ettd allamainitut ty jotka on  valmistettu:
- GR O xutafcy mowRypajipevos vopos exmpocenoa ma Angelo Po G.C. spa, sls Romana Sud, % - CARPI (MO) - Haly, ndaver on o napum‘@:mvw, KOUTUOKEDOOPEVE ot
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IT Sono conformi a quanto prescritto  dalle seguenti direnive:"".""\ B

GB Are in compliance with the following directives: \\

* DE Mit den Vorschriften konform sind, die in den folgenden Richtlinie
FR Sont conformes aux prescriptions des directives  suivantess
ES Respetan las prescripciones contenidas en las siguientes dire%
PT Estao em conformidade com as prescrigoes das seguintes dir‘és:

NL Conform de voorschriften zijn ven de volgende ijnen:
DK Er i overensstemmelse med vilkirene A

SE Ar i éverensstimmelse med  vilkoren
Fl Noudattavat allamainitun direkt

ehtoja
GR Ewat ovpgpova HE 1O 00Q }caeopxt;ouvé ¥ T A 93/68
EN203-1
EN203-2
EN437

IT E dalle seguenti norme:

GB And with the following standard®,

DE Und Normen k\

FR Et  des normes i

ES Y én las &iguie :
PT £ das  seguintes rmas:

NL 0 van de volg normen: %
DK Samt folgende lovkrav: \
SE Samt faljande lagkrav: %

Fl Sekd allamainitiuja lakivaatimuksia-

GR Ko oL £no KOVOVLILOL:

IT E. in applicazione a quanto prevy a relive  cilate, sono slale domle di  marcatora CE ed 6 slalo  predisposto  un  adegualo  lascicolo  tecnico presso la ns.  sede.
GB And, pursuant of the above-mentior di‘racﬁves, tha CE mar. has been applied.  Furthermore, adeguate  technical material has  been prepared  and is available from our ofices.
DE  Undda siein Obereinslimmung mit dge e obengenannten Richilinien mit dem CE-Zeichen ver<ahen sind und da _ for Sie ein angemassanes technischas Hef erstalit wurde, das bsi Uns in der Firma zur Varliigung steh..
FR En application des citées, ils portent la marque CE a un dossier tachnique st diposé da notre sibige
ES Y. conferme con o s las  ciladas  directivas, han recibido la  marca CE  Exise asimsmo  un ospedifico  prospecto  1écnico  ralativo disponible en  nuestra  sada.

PT E, em aplicagdo  de £ quanto evislo  pelas  releridas directivas,  receberam  a  marca  CE. tecdo  sido  preparado um o lascicule  técrico adequado  disponival na nossa  sede.
NL En in loepassing va 6 bgpalingsn van da genosmda richtljnen  zijn  voorzien  van  CE markerng  en vilgerus{  mal  een bij ons  kantoor vorkrijghaar  geschiat tochnische  boekje.

DK | henhold 1l vilkirene ennavnle  direkiv - har  vicksomheden  lorestdat  CF markning  al  produkterno samiiedigering  al  en udlerhig  teknisk  Liechrivale: som  kan fiod hes  os.
SE | eviighet med vilkren i ovannamnda  direkiv  har loretagat  ombesdjt CE  mdrkning av  produkiens  samt redigering av en  uiddig toknisk beskriviing  som  Aterlirs  hot  oss.
Fl Yiiamainium direktivin chtojen mukaisesti yritys on hailanut wongidan CE merkinnat seka muokannut taydelista teknista kuvausia, joka on tloissamme.
GR Kuw, «uo tpapuem 1oy cowv  kuflopillovy ou mpmeve alare epow T oug KL wen uepgn e kenalinio PR eulielio mob Aeuleic | r 1¢a.

Giovanni Allesina
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