


POSIZIONAMENTO DELLABBATTITORE

Prima di scaricare/earicare e posizionare |'Abbattitore all'internc del locale di vendita, si prega di consultare at-
tentamente il manuale nelle varie sezioni riguardanti lo scarico/carico dell' Abbattitere, lunghezze, pesi, vaschetta
di scarico acqua di condensa, posizione dei piedini di regolazione e del quadro elettrico relativo al presente nel
manuale d'uso e di manutenzione dell’Abbartitore.

TRASPORTO

Sg Non sovrapporre Abbattitore uno sopra l'altre ( & possibile sole
se "Abbattitore & imballato con gabbia).

Si raccomanda che I'Abbattitore di Temperatura venga trasportatc sempre e
solo in posizione verticale {indicazioni Alto-Basse sull'imballo}. Se 'Abbattitore
di Ternperatura con unith condensatrice incorperata viene inclinato, si consiglia
di attendere almeno 8 ore, prima di procedere all'avviamento. In questo modao, si
permettera all'olio di defluire in tutti i campenenti in modao che essi né risulting
lubrificati nuovamente; successivamente si potra procedere all’avviamento.
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SCARICO ABBATTITORE / DIMENSIONI / PESI

Le aperazioni di scaricc / carico Abbattitore devono essere eseguite con
0 transpailet o carrello elevatore che sia condotto da personale specializzato

di sicurezza vigenti in materia.
Prima di inizlare le operazicni di scarico, posizionamente ed installaziow
dell'Abbattitore di Temperatura allinterno del punto di vendita, a sec
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i Produttore declina ogni responsabilité in caso di mancate rispeito delle norqe‘ vti in materia di

sicurezza.

del tipo di modelio di Abbattitore, consultare con attenzione i dati rj
nella tabellz lunghezza, peso.

Per maggiori informazioni fare riferimento al precedente capitolo
“DESCRIZIONE DELI’ABBATTITORE™

A
\

IMBALLO L \ M\ »
Alla consegna verificare che Pimballo sia integro e che & il trasperto non abbi
danni.
Togliere il cartone di imballo esterno dell'apparecchi aarmi che fissano I'Abbattito allecPosizion
nare 'Abbattitore e rimuovere fa pellicola adesiva di jorie dell'acciaio. y
Il recupero ed il riciclaggio dei materiali dell'imball lastica, ferro, cartone, le ntgibufisce al risparmic
delle materie prime ed alla diminuzione dei rifiuti. Consultare gli indirizzi nella ia per lo smaltimento
in discarica e centro autor rifiuti.

ed abilitate. Si declina ogni responsabilitd per la non osservanza delle norme 0

t.4 SCARICO ACQUA DI CONDENSA | COLLEGAMENTO SCARICO

L'Abbattitore & disponibile nella versione cop unitdFefiigerante incorporata completa di vaschetra scarico
acqua condensa estraibile con sbrinamento mahuale(senza resistenze di sbrinamento).
La vaschetta & posizionata nella parte inferidre, sotto l'unita condensatrice.
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Sisternare I'Abbattitore j
necessario sulla rego
ne il livello verific
posizionato per
permettere j

ione perfettamente orizzontale, agends se
iona, dei piedini a vite deli’Abbattitore per regolar-
ita con una boll. UAbbattitore deve essere
€n pianc per poter funzionare correttamente e
c, .) oyretto¥scarice dell'acqua di condensa dello sbrinamento,

ioni rumorose del motore Verificare il corretto posi-

inocitre si
zioha eila Yaschetta scarico acqua di condensa e del relative scarice.
§TERNO DEL PUNTO DI VENDITA

INSTALLAZICNE A

ore di Temperatura all'interno di un locale con impiants di aria condizionato.
gale non & condizionats, potrebbero verificarsi malfunzionament! ad esempio

Si consiglia di installare I
Inoltre, ricordiame
formazione di con Ve,

da permettere un buon funzionamento del’Abbattitore di Temperatura, prestare attenzione
seguenti indicazioni:

Non posizionare FAbbattitore con esposizione diretta ai raggi solari ed a tutte le altre forme di
3 irraggiamento, quali illuminazione ad incandescenza ad alta intensit, forni di cottura, o corpi radianti tipe
radiatori per riscaldamento.
. Non posizionare ' Abbattitore vicino ad aperture verse I'esterno in corrente d'aria, quali porte
e finestre o a diretto contatto con i flussi d'aria provenienti da ventilatori, bocchette e fancell per il con-
dizionamento dell'aria.
= MNon ostruire le prese d’aria del’Abbattitore.
. Non appoggiare alcun tipo di materiale, scateloni e altro, lasciando libero tutto lintero perimetrs
dell'Abbattitere in modo che vi sia ricircolo d'aria.
° Non posizionare PAbbattitore allinterno di un locale ad alta umidita relativa (possibile for-
mazione di condensa)
»  Nen posizionare PAbbattitore dentro una nicchia chiusa, in quanto non essendoci ricircolo d'aria
l'unita refrigerante potrebbe non funzionare.
*  Non appoggiare teglie o pentole calde sopra il piano di esposizione dell'Abbattitore

Verificare che nelPambiente vi sio sufficiente ricambio d’aria, anche nei periodi di chiusura def locale
di vendita. In questo modo Punitd d’espansione | uaitd condensatrice incorporata potranne funzionare

correttamente.
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DISTANZE MINIME DAL MURG

1000 mm

L L e

100 mm

Al fine di permettere un buon funzionamento del’Abbattitore e quindi un corretto ricircolo d'aria, durante Ja
fase di posizionarnento, si devono rispettare le distanze MINIME come segue:

. Mantenere uno distanza MINIMA, evvero la lunghezza apertura della porta, dal frontale defla grigha motore
. Mantenere una distanza MINIMA di 100 mm dallo schienale e dai fianchi dell’Abbattitore al muro.

ABBATTITORE CON UNITA’ REFRIGERANTE INCORPORATA

LAbbattitore & dotato di unitd refrigerante incorporata, bisogneri evitare di ostruire le prese d'aria dell’
in corrispondenza della griglia frontale di aspirazione aria, in questo modo si permetterd un corretto rica
d'aria. Evitare dunque di depositare prodotti o altri materiali su! perimetro dell'Abbattitore,

Ricordiame che un innalzamento della temperatura ambiente o un'insufficiente quantita di aria al condensat
ta frigorifera, riducone le prestazioni dell'Abbatritore con possibile deterioramento dei prodotti esposti .c
consumo di energia. Se I'Abbattitore con unith condensatrice incorporata e venisse inclinato, si cgnsigliadial
almenc 8 ore prima di procedera all'avviamento in modo che I'olio presente nel compressore deflui
tutt 1 suoi componenti ne risultino lubrificati nuoyamente, successivamente si potra proceder

ABBATTITORE CON UNITA’ CONDENSATRICE

Per quanto riguarda il collegamento elettrico ci si deve attenere s

amente alle hormativ \
elettriche vigenti in materia; si ricorda inoitre, che Pinstallazio ca e frigorifera deve esM
re effettuata esclusivamente da personale specializzato.

Il gruppo remato deve essere collocato af riparc degli agenti atm%&viwndo di utilizzare il si N

installato come deposito di materiali tale dd evitare un corretto aria.
A seconda delle caratteristiche del modello dell'unica cq remotz, si devono rispet P
s

mura o da altri ostacoli in moda che vi sia un ricambio sufficientemente adeguat
carretto funzionamento del mobile frigorifera ¢ una fac0 tenzione,

S
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ce un
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2. COLLEGAMENTO ELETTRICO E MESSA ATERRA

2.1 ALIMENTAZIONE ELETTRICA

Linstallazione ed i collegamenti@l@erict devono essere eseguiti a regola d'arte attenendosi alle
norme elettriche vigenti in matefialtali favori saranno eseguit da personale specializzato ed
abilitato secondo le normative @ legge vigenti. L'azienda d i responsabilitd derivante
dalfinosservanza deile nGkméelettriche vigenti in materia.

Vedere schema elettricaek Abbattitore alla fine di questa .

accurzata e completa dell’ Abbattitore utiliz-
iugando poi con uno straccio morbido tutte le
ia dell’ Abbattitore).
come segue:
ico differenziale ed accertarsi che la frequenza / tens
targhetta di identificazione dell'Abbattitore {vedere posi

Prima di collegare eletiricamente I'Abbattitore eseguire
zando acqua tiepida con detergenti neutri non aggregéig ed
parti umide (attenzione, leggere attentamente la sg7

Per eseguire un corretto collegamento elertricaroce:

. Predisporre un interruttore magpéto
sione di linea corrisponda a quella indic
zionamenta targhetta)

*  Verificare la tensione di alifen

sul

ione al punto di presa, sia quella nominale *16% al momento

ttore hipolare (o quadri polare) di sezionamento con apertura dei

i 1000Watt o quangg | ore viene collegato direttamente senza 'impiego della spina. Uinterruttore
magnetotermico geys & pasto nelle immediate vicinanze dell Abbattitore in medo tale che esso possa

essere ben visiﬂﬂi tegnico in caso di manutenzione,

N/ dell'avviamento del compressore)
OSi consiglia di montarpegainter
Q& contatti di almenc 3 % pte della presa. Questo interruttore & obbligatorio quandoe il carico supera

E necessario che jorre def cavo di alimentazione sia adeguata alla potenza assorbita del gruppo.

bligatorio a termine di legge la messa a terra dellimpianto, pertanto & necessarlo colle-
ad un efficiente imptanto di messa  terra. Nel caso in cui il cavo di alimentazione sia danneggiato,
Sso deve essere sostituito da personale teenico specializzate in moda da prevenire ogni rischio. Si
| raccomanda inoltre di non usare apparacchi elettrici all’ internc degli scomparti dell'Abbattitore.

¥

NEl caso in cui il compressore sia danneggiato, questo deve essere sostituito esclusivamente da persc-
nale specializzato in modo da prevenire ogni rischio. $i consiglia, per evitare in caso di guasto di disinserire tutto
Pimpianto, di utilizzare come sezionatore un interruttore magnetotermico con differenzizle da alta sensibilita,

% .2 AVVIAMENTO DELL ABBATTITORE
A
e 3

ATTENZIONE

B primo avviamento delPAbbattitore deve essere effettuato da personale specializzato,

Attenzione prima di effettuare I'avviamento, accertarsi:
+  Dinon avere le mani umide o bagnate

= Che le superfici dell' Abbattitore siano asciutte

*  Che il pavimento sia asciutto

Verificare inoltre che:




3.1

*+  L'Abbattitore con unita condensatrice incorperata deve venir trasportate solo ed esclusivamente in posizione verticale,
se fosse stato inclinato, si consiglia & aspattare almeno 8 ore prima di procedere all'avviamento in modo che l'olio pre-
sente nel compressore defluisca al suo interno e tti | suoi componenti ne risiftine Jubrificati nuovamente.

Per le impostazioni della temperatura seguire la tabella relativa alla categoria merceologica del prodotre / tem-
peratura di utilizzo, inoltre vedere i parametri di funzionamento consultando le istruzioni d'uso del quadre di
comando aliegate al presente manuale.

Dopo aver fatto le verifiche sopra riportate, si potri effettuare "avviamento del mobile frigorifero,

Per mobili con gruppo incorporate, prima di inserire la spina nefla presa di corrente elettrica, verificare che il
sezionatore sia aperta in posizione 0, OFF o verde. Inserire la spina e quindi chiudere Finterruttore

Prima di introdurre Talimento da abbattere, si deve fare pulizia all'interna della camera dell'Abbattitore (vedere
capitola pulizia) e successivamente sar necessario pre-raffreddare la camera di lavoro prima di in iniziare il ciclo
di abbattimente sia positivo che negativo.

Per le regolazione dei parametri di funzionamento censultare Ie istruzioni d’'uso del quadro di
comando allegate al presente manuale.

PULIZIA

Tutte le operazioni di pulizia devono essere eseguite con unitd ferma, togliende tensione sia
ali’apparecchio refrigerato che alluniti condensatrice.

PULIZIA CAMERA DELLABBATTITORE

Lo manutenzione delFAbbattitore deve includere almeno una pulizia periodica giornaliera de

carico per prevenire lo sviluppo e Paccurnulo di batteri.

Paecumule di batteri.
ento lascigndo aperta lg
X

ATTENZIONE

E’indispensabile tenere pulite giornalmente PAbbattitere per prevenire lo sv
Prima di fare lo pulizia della camera delP’Abbattitore, eseguire unc
porta e togliendo il toppo della piletta di scarico. ®

elettriche potrebbero danneggiarsi.

= Non utilizzare attrezzi metallici duri per asp ccio.

*  Per la pulizia usare solo acqua tiepida (non detersivi non aggressivi
asciugare le parti umide con bno straccio morbido.

+  Evitare di usare prodotti che contengono ﬁ ue soluzioni diluite, sodagau
vi, acido muriatico, aceto, varechina o altri prodo e possenc graffiare o smerigl

almeno una pulizia mensile interna, se [

M‘\‘
* Non utilizzare acqua con getto per lavare [e parti interne \e dell’Abbattitore in qu@d

@ cura di

, detersivi abrasi-

»  Siraccomanda di ese; titore e adibito all'abbat-

timento di prodotti sur)

Per queste operazioni si cor i utilizzare guanti da lavore

%

3.2

3.3
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»

PULIZIA SONDATEMPERATURA

Le menutenzione deli’Abbattitore deve inclidére Gimeno una pulizie periodica giornaliera della sonda
di temperature.

E' indispensabile tenere pulito giornalmente la sonda temperatuia della ca-
mera delfAbbattitore.

Si_piigeomianda attentamente di sciagguare la sonda con acqua pulita e con

hasclizione igienizzante. &

Wedere stessi metod] & mareriagli
REFRIGERANTE

del paragrafo precedente.

PULIZIA CONDENSATORE DELLS

Tutte le operazioni di pulizia sia defPAbbattit ¢ dell'unita condensatrice incorporata devono esse-
re eseguite con unitd fernia, togliendo la teffSio rica.
Si raccomanda che tale pulizia venga e ta dd personale specializzato.

ite in acciaio inossidabile, attenersi a quanto di seguiro specifica-
mentale regola & di garantire la non tossicita e la massima igiene dei
sottile strate di ossido che impedisce la formazione di ruggine. Ci

Per la pulizia & manutenzions delle p
to, tenendo presente che la primagfon

® _prodotti trattati. Lacciaio inossidabi
o sostanze detergenti cligegg@ssono #istruggere o intaccare questo strato e dare cosi origine a corrosioni.

detergente informatevi presso il vostro fornitore di fiducia sul detergente
corrosioni sull'acciaio. In caso di graffl sulle superfici & necessario levigarle
Inissima o spugnette abrasive di materiale sintetico fibroso strefinando nel senso

rima di usare qualsiasi pg
neutro privo di cloro,
con lana di ACCIAI
delfa satinatura.
Si raccomand r laVpulizia dell ACCIAIO INOX non usare mai pagliette di ferrc e non lasciarle appoggiate
sopra alle supel uante i depositi ferrcsi molto piccoli potrebbero rimanere sulle superfici e provocare
formazi i ruggine per contaminazicne & compromettere lo stato di igiene.

Per poter contare sempre sul buon funzionamente dell’unitd condensatrice &
necessario eseguire periodicamente la pulizia del condensatore. Questa pulizia
dipende principalmente dall'ambiente dove & installata 'unitd condensatrice.

5i consiglia di utilizzare un gette d'aria sofflande dalinterno verso lesternc
dell’unita; qualora non fosse possibile, utilizzare un pennelic a setola lunga sull’e-
.. sterno del condensatore.

F Attenzione a non danneggiare il circuito def fluido refrigerante.

L'unitd refrigerante incorporata & posizionata nella parte inferiore dell’Abbat-
titore.

MNon utilizzare getti d’acqua.

Per queste operazioni si consiglia di utilizzare guanti da lavoro

ATTENZIONE

Le operazieni di manutenzione ordinaria e straordinaria sonc descritte nel capitolo 6 “MANUTENZIONE"




4. RACCOMANDAZIONI ED AVVERTENZE

Giornalmente si suggerisce una pulizia esterna dellAbbartitore compresa la parte interna della porta in prossi-
mita delle guarniziont.

4.1 SBRINAMENTC MANUALE

Lo sbrinamento del’Abbattitore avviene in modo manuale e pué essere eseguito con porta aperid o
con porta chiusa (in quest’ultimo caso, il tempo di sbrinamento sard maggiore).

ATTENZIONE

* Dopo che PAbbattitore ha terminato il ciclo di abbattimento, si deve togliere il tappo di scarico
dell’acqua della piletta in questo modo si fard defluire Pacqua di condensa alfinterno della va-
schetta. La pifetta serve anche per far defluire gli eventuali liquidi del prodotto.

+  Ad ogni fine ciclo di sbrinamento controllare il livello delPacqua e se serve vuotare la vaschetta.

4.2 CARICO PRODOTTO ALIMENTARE E CONSERVAZIONE

ATTENZIONE

la tabella con le temperature in relazicne al prodotto da abbattere).
Non introdurre nell’Abbattitore il prodotto appena uscito dal forno, attendere qualche min
di posizionare il prodotto dentro la camera ed inziare il ciclo.

L'Abbattitore & adatto ad abbattere Ia temnperatura di un prodotto alimentare gia cotto (v%p

)
Si ricorda che il tempo di abbattimento del prodotto alla temperatura desider: nde da vari
fattori come ad esempio:

. La forma, il tipo, lo spessore ed it materiale nel quale & contenuto if prodotto a“meda"abbattere”.

. Uso dei coperchi sui contenitori.
. Le caratteristiche fisiche del prodotto, densiti, contenuto d'acqua e conten assi.
. l.e condizioni di temperatura dell'alimento da “abbactere”.
*
Limpostazione tempo di abbattimento positivo o surgelame ity sono da settare in bagg 2
tipo ed al peso del prodotto trattato. ‘ Q
MODALITA’ DI SELEZIONE DELTI\ )
Le modalita di selezione dell'abbattimento sono le segu
. A tempo, se si conosce il termpo di abbattimento rodotio da abbattere.

tempo, passa automaticams fla modalith conservazione.
. Cppure con Sanda Spillos serire nel i 2| prodotto; bastera impos

dotto da abbattere, la sonda rileva lz temperz ipostata , dopo | segnale acust
in modalita conservazione (vedere ne scnda spillone). Eb

_\

BEBATTIMENT

N ina la fase a

peratura def pro-
IAbbattitore passera

l ”"

™

»

Per tutti ghi alimenti
densi® digrosse
pezzatlre

+3°C
MAX 90 min

max 4 kg

POSITIVO )
per teglia

A piena velocita

Reriedrt! gli alimenti
densi o di grosse
pezzature

Finoa-18 °C

NEGATIVG (240 minut)

A piena velocita

Prodetti delicati,
verdure, creme,
dessert al
cucchiaio,
prodotti di pic
pezzatupé\

&

Velocitd ridotia

MISURAZIONE TEMPERAT“&AE CUQRE DEL PRODOTTO

CUCRE DEL
FRODOTTO

Quando id@gessare del prodotto lo consente, utilizzare sempre la sonda di tem-
peratura a s e, per conoscere I'esatta temperatura raggiunta la cuere del pro-

fsuggeriSce, incltre, di non interrompere il ciclo di abbattimento prima che
inta fa temperatura di +3°C, in abbattimento pesitivo e -18°C per quelic

»
mmco DEL PRODOTTO
¢

[ prodotti da abbattere non devono essere sovrapposti.




SPAZIO FRA LEVASCHETTE

Al fine di permettere un buon ricircolo di aria alVinterne della camere dell’ Abbattitore:
. st deve tenere un spazio tra le bacinelle di almeno 70 mm.

NSRS
x%%}?@f

POSIZIONE DELLETEGLIE

Alfine di permettere un buon abbattirmento:
. Le teglie deve essere posizionate a ridosso dell'evaporatore
. Ripartire in spazi uguali la distanza fra teglia e teglia.

terendo le qualiti og
nolettiche fine a 5 giorni da quello di trattamento,

E' importante rispettare la catena del fredde, mantenendo duragte vazione una temperatu Stan

o N
compresa tra 0 °C + 4 °C, a seconda dell’alimento. :
Utilizzando la tecnica del sottovuots, il tempo di conservazion ssere aumentato fino a ciga iE! §| .

CONSERVAZIONE PRODOTTO COT10 E SURGE \

1i prodotto cotto ed abbattuto pud essere conservato in frigorii

P

Il prodotto cotto e surgelato pud esseré conse
lettiche per diversi mesi dal moment

in frigorifero mantenendo ¥ qualiti organo-

attainento. v
N\ ¢

I prodotti che hanne subito il ciclo di abbattimento negative pessonc essere conservati con sicurezza per un
tempo compreso tra i 3 ed i |18 mesi, a seconda dell'alimeng® thattato,
E' importante rispettare una temperatura di conserfaziane Wghaie o maggiare di -2G °C.

A\ ATTENZIONE

* Evitare di [asciare a temperaturaambiente i prodotti cotti ttere.

*  Evitare perdite di ur&é sena ia perdita della fragra ervata del prodotto,

il prodotto abbattuto deve essere protetto da una pellicola p enti fmeglio se sottovuote) e munito di
targa adesiva su cui siano riportate con caratteri indelebili gom

¢ il contenuto 1

= il gierno di preparazione

*  la data di scadenza assegnata

ATTENZIONE \

enti gia scongelati non pasono@ssere ricongelati

PROCEDURE 'AVVIAMENTO DELLABBATTITORE

CICLO DIAM!MENTO CON SONDA SPILLONE

I - Premer® uttore verde

2. Pr il sto SET @ per selezionare le temperature standard +3°C & -18°C
3- PredroStart & per avviare i} ciclo

4 - A ciclo¥terminato (quando il buzzer inizia a sucnare), 'abbatitore passa automaticamente in
di conservazione)

C‘YCLO DIABBATTIMENTO ATEMPO

I - Premere I'interructore verde
2-  Premere il tasto SET per selezionare ie temperature standard +3°C o -18°C
3 - Premere i pulsanti Up . Down @ per impostare il tempo desiderato per il ciclo di abbattimento

4 -  Premere Start ® per avviare il ciclo
5 - A ciclo terminate (quando il buzzer inizia a suonare}, I'abbattitore passa automaticamente in

fase di conservazione)




4.4 TEMPI (MESI) DI CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI

ABBATTUTI

In tabella si riportano & tempi di conservazione di alcuni prodotti surgelati.

" Temperatura

«18°C

-25°C

Formaggi

Burro

CARNLEPOLLAM

Manzo 2 12 18
Yitello L] 12 18
Agnello 6 12 18
Maiale 4 I2 15
Pollame 5-9 12 1]
Conigli, oche 4. - -
Anatre, tacchini A6 .

Selvaggina 6-10 iz 12

Grasso (anguilla, sgombro, salmone, aringa)

3-4

Crostacei

3-4

Molluschi

Precucinati

5. TEMPI DIABBATTIMENTO

~MASSIMO

ARICO

Besciamella GNMNL/I hé0 PQSITIVO
Brode di carne GNI/I hE10 | _7 L 6-7 em A miguti FOSITIVO
Cannelloni al forno GMI/I *_ 4 Kg 3-4 cm &0 minuti POSITIVO
Minestrone diverdure | GNI/t hio0 | | 5L 5 em |\ 90 minuti POSITIVO
Pasta fresca GML/I h40 I Kg 5 30 minuti NEGATIVO
Ragl e pomodoro GNL/I h60 5Kg 20 minuti POSITEVO
Zuppa di fagioli GNEI hé0 5 Ke 90 minuti POSITIVO
Zuppa di pesce GNI/l hé0 4 Kg 90 minuti BOSITIVO

Argosto di maiala GNI/I hél S\ [0 crn 20 minuti POSITIVO
ragg@co@imanzo GNI/I hé0 T K 15 cm 90 minuti POSITIVO
zo hollito GNI/ hso Kg 12-18 cm 90 minuti POSITIVO

etto di pollo GNI/ Kg 4-5 ¢cm 30 minuti POSITIVO
Roast-beef GiNY/I 4 Kg 10-E5 cm 80 minuti POSITIVO

Cernia al forno inter G 40 3Kg 5-10 cm 90 minuti POSITIVO
Cicatle di m GNI/1 h40 2Kg Jem 25 minuti POSITIVO
Cozze 50 v& GNI/1 k60 2 Kg max 3-4 cm 20 minuti POSITIVO
Insalata h GNI/| hd0 4 Kg 3-4cm 30 minuti NEGATIVO
olipa bolkito GNT/1 héd 5 Kg - 60 minuti POSITIVO

: umido GMI/E had 4 Kg 4-5 em 60 minuti FOSITIVO

arote trifolate

GNI/I

hé0 4Kg 40-50 mm 60 minuti POSITIVO
Funghi trifolati GMNLIT hél 4 Kg 40-50 mm 60 minuti POSITIVO
Zucchine trifolate GNE/I haC 3Kg 40-50 mm 90 minuti POSITIVO

Budino vaniglia e

cioccolato GNI/1 hé0 6L 4-5 em 20 minuti POSITIVO
Crema inglese GNI/1 hé0 3L 4-5 cm 90 minuti FOSITIVO
Crema pasticcera GNI/1 hé0 3L 4-3 cm 90 minuti POSITIVO
Panna cotta {(menoporzione) [ GMNI/ h40 3L & cm 60 minuti POSITIVO
Semifredda GNI/1 hd0 3Kg 4-6om 50 minuti POSITIVO
Tiramisd GNIE/ h60 5 Kg 4-5 em 45 minuti POSITIVO

[l COSTRUTTORE 51 RISERVA Il DIRITTO DI APPORTARE MODIFICHE TECNICHE SENZA PREAVVISO




6. PANNELLO COMANDI

6.1 DESCRIZIONE

Il contrellore permetre fa gestione delle funzioni base di un Abbattitore:
. Abbattimento positivo o raffreddamente

. Abbattimento negativo o surgelazione

. Fine abbattimento con sonda al cuore o a tempo

- Conservazione

. Shrinramento manuale senza resistenza, senza gas caldo

Tramite una serie di parametri & possibile escludere alcune funzioni o cambiarne altre.
All'utente finale (cuocc) & permesso la selezione del tipe di abbattimento e I'impostazione del tempo se ron &
stata selezionata la sonda zl cuore.

L7

Posizione pannello di controlo frontale

Tt

6.2 INTERFACCIA

+ Regolazione tempo

LED funzionarsento in surgelazione

Controllo termperattitra
cumerz

Ternpo da inizio cick
Selestore funzioni e cicli

Start/Stop/Congelampento.

5 Spia funzionamente
Fodt ity vl ol

- Regolazione tempo | Display

Spegnimente Buzzer

“>
* Iglm il controllore effettua ufl

est di 5 secondi dope di che si pone in "Operativo”.

| ‘\"\tand-by

Yisualizzazion A 4
Il display visualizza '---'% }
Tasti
Il pennello di lo si pene in modalita Stand-by se, a cicli di abbattimento fermi, viene premuto il tasto SET

perw i
WOszazione programmi a tempo e con sonda al cucre
2

i e | asr TR
AR
O

PULSANTE .| PAXTENEA CICLO : [ANECIGADS . MANTENIMENTA | SBRINAMENTO

TBISPRAY F: i CYCLE START | ~LTCQUESTOP ;" -KEEFING . pEFROSTING 7

x| #3°

+@
:@‘:@xl
-18° -

©

{auzzen |




6.3

Stop

Visualizzazione
Il display visuatizza il tempo (in ore e minuti) se & selezionato un ciclo 2 tempo oppure la lettura della sonda al
cuore per un cicio a sonda. H punto in alto del secondo display indica la selezione di un cicio negativo.

Tasti
| tasti Set @. Up @, Dawn @ permettono di accedere all'impostazione del ciclo di abbattimento.
La pressione di Set @ imposta automaticamente un ciclo con sonda positivo o negativo,
La pressione del msto Set @ per 4 sec. pone it controllore in Stand-by.

la pressione di Up @ o Down @ imposta automaticamente un ciclo a tempo se precedentemente era sele-
zionato un ciclo con sonda al cuere eppure imposta I'abbattimento + o - a ternpa.

Se ¢ attive il buzzer fa prima pressione di Down @ tacitz il buzzer.
Una pressione semplice di Start/Stop €8} avvia il ciclo di abbattimento.

Start

Visualizzazione
Il display visualizza il tempo mancante (in ore e minuti) se & selezionato un ciclo a tempo oppure la lettura delia
sonda al cuore per un ciclo a sonda.
Se & abilitata fa presenza della porta (P1=1} e il contatto nen & chiuso 2 display compare “dr* ad indicare che la porta & aperta.
Tasti

Durante il programma “Sonda at cucre” ed it programma “Tempo”, premendo i tasto SET @ , 5i visualizza il
tempo trascorso da inizio ciclo.

Premendo Up @. viene visualizzata la temperatura letta daila sonda camera. Tale visualizzazionepermane per 5 sec.
Se & attivo it buzzer, la prima pressione di Down @ permette di tacitare il buzzer.
Una pressione semplice di Start/Stop @&} inizia o termina il ciclo di abbattimento/conservazione.

ATTENZIONE .

Al termine della fase di abbattimento positive si ha il passaggio automatice i
una temperatura da 0 2 43°C,

Al termine della fase di abbattimento negativo si ha il passaggio automat'e
unza temperatura da -22 a2 -25°C.

Per rispettare i tempi di abbattimento previsti per legge, ment:@, 24
mento, e’ vivamente sconsigliato aprire la porta dell’Abbattit \

©

ALLARMI
Gli allarmi presenti sono quelli relativi alle sonde. Sono mo& o quando & richiesta la

visuzlizzazione della sonda relativa. o \

nda al cuore, il ciclo& tempo pur rimanendo la
N\

F

“Er* Errore generice ¢ interno delle sonde
“Eri* Errore sonda camera
“Er2* Errore sonda al cuore

Frof

Se & in corso un abbattimento e si verifi
visualizzazione dell'errare.

rso un ciclo di abbatﬁN

lita W buzzer al passaggio in conseryazione |l buzzer suona per 60 sec. 0 i
enza Porta 0=Porta assente; | =Porta presente 4] H
P2 | Wentilatore in abbattimento 0= in parallelo al compressore |=sempre accesi 0 i
% Abilitazione sonda al cuore 0 i
¥ Abilitazione abbattimento negativo Q H
¥P5 | Abilia Sbrinamento 0 ]
P& | Ferma utenze a porta aperta 0=Comprassore+Ventole; | =Ventole 0 i
b P7 | Cenfigurazione RL2 0= Sbrinamento; |=Ventole+Sbrinamente 0 i
P8 [ Isteresi di regolazione I 20
» P9 [ Protezione Compressore OffiCn (valido anche a reset) [ 99
P10 | Protezione Compressore On/Cn 0 99
Pl [ Durata Sbrinamento 0 99 10 min
P12 | Durata Sgocciclamento Q 92 3 min
PI3 [ Set Spilione per abbattimente positivo -50 9% 3 °c
P14 | Set Spillone per abbattimente negativo -50 99 -18 °C
P15 | Set Camera per abbattimento positive -50 9% -2 °C
Pl6 | Set Camera per abbattimento negativo -5Q 99 -40 °C
P17 | Set Camera per conservazione positiva -50 99 0 °C
P18 | Set Camera per conservazione negativa -50 99 -25 °C
P19 | Durata abbattimento positive a tempo Q0 599 90 min
P20 | Durata abbattimento negativo a tempe 0 559 | 270 min

6.4 REGOLAZIONI

Compressore
Il compressore pud essere attivo solo in start con la@@addcamera nen in errore. Se presente la porta (Pi=1),la
porta deve essere chiusa per dare il consenso al'avific 82l compressore solo se P4=0, Con Fé6=1 il compressore

& attivo anche con porta aperta e a ventcla fefima,
Il compressore parte in base al SET-POINTsimpestato relativo al ciclo selez
ziale di temperatura impostato (Parametfo Pa)

ato ed anche in base al differen-

Sono sempre presenti le t*stir! di protezione per il compressgre

° P%: ritardo minimeo ché®deve intercorrere tra uno spegnimen
re.Tale parametro € usato anche a reset della scheda.

. P10: ritardo minimo che deve intercorrere tra due acd secutive del compressore.

3 an . ' 1) ' . R Y . . .
Se & gid in corse una temporizzazione, il ritardo viel @ato se questo & maggiore del conteggio.

Sbrinamento manuale
Lo sbrinamento viene effettuato a porta 4

: N

etri premere centemporaneamente Up e Down @ per almeno 4

& :
cessiva accensione del compresso-

za 'utilizze ne di resistenze ne di gas caldo

metri

® trare in programmazion

® ‘\A questo punto sul displafco
\ te di modificare il pamﬁﬁ :

numero del parametro stesse (PO). Lz pressione del tasto Set @ permets

i tasti Up @ e Do }in visualizzazione de! numero del parametro permettono di passare al parametro
successivo/ppet@gente; mentre in visualizzazione del valore ne permettonc la modifica.

escrizione




7.1

7.2

7.3

7.4

MANUTENZIONE - GESTIONE RIFIUTI -
SMALTIMENTO MATERIALI

Tutte le operazioni di manutenzioni e riparazioni delPAbbattitore di Temperatura devono essere esegui-
te con unitd ferma, togiiendo tensione sia alPAkbattitore stesso che all'unitd condensatrice se remota.
Tali operazioni devono essere eseguite esclusivamente da personale abilitato e specializrato,

ATTENZIONE

Le operazioni di Pulizia ordinaria e stracrdinaria sono descritte nel capitolo 5 "PULIZIA"

CONTROLLI PERIODICI

A periodi regolari (zlmeno una volta per anno), fare verificare da personals specializzato il perfetto funziona-
mento del sistema, si deve prestare attenzione e controllare che:

= limpianto scarico delf'acqua di condensa funzioni correttamenie
. non vi siano perdite di gas refrigerante e che Fimpianto refrigerante funzioni correttamente
. lo stato di manutenzione deli'impianto elettrico sia in completa sicurezza.

. Le guarnizioni delle porte & la porta stessa si chiudano correttamente
. Pulire il condensatore dell'unitd refrigerante,

SOSTITUZIONE MOTOVENTILATORE

Se il mobile & dotato di motoventilatore, e si necessita sostituirlo, togliere la tensione di alimentazicne, veriﬂcw b

al targhetta dati tecnici del motoventilatare e sostitirle con une di identica potenza, voltaggio e frequenQ

SOSTITUZIONE COMPRESSORE / Gas refrigerante

)
Nel case di danneggiamento e/o sostituzione del compressore, recuperare il gas refrigera\
di disperderlo nelambiente.

SMALTIMENTO MATERIAL! E GESTIONE RIFIU

Le apparecchiature elettriche ec oniche che ¢
nico, intarructori elettrici, motor ttrici, compr

smaltiti efo riciclati separatamente risp rifict
materia in ogni paese.

:ngono [apparecchio, qual ontrello elettro-
:d altro materiale elettrico in S@perale, devono essere

bani secondo le pro&delie normative vigent in

Inoltre tutti i materiali che costituiscono il prodotto quali:

> Lamiera, rame e alluminio, plastica e gomma, vero, goMpenenti in poliuretana schiumato ed altro.
> Gas ed olio refrigerante devono essere stoccat ihapositi bideni, non scaricarli nelle fognature.

Devono inoltre essere riciclati efo smaltiti se€8iido Te procedure delle normsative vigenti in materfa.
Ricordiamo che lo smaltimento abusivo dei piafforto da parte dell'utente comporta l'applicazione di sanzioni

amministrative previste dalla norma vigéite.

Consuitare gli indirizzi nella propria zona per fo time!
rizzato rifiuti

ATTENZIONE

dei prodatti in discarica elo centro auto-

7.5 ORDINARE LE PARTI DI RICA ic
Comunicare in modo chiaro ai nostriﬁ merciali;
“>

«\(‘

8.

O’Iodello del mobile frige
Q& Numerc di matricola d

rifass
@ frigarifero

Eventualmente d"eﬁ{unﬂ to del porticolare da ordinare.

)
MES G DI ERRORE E SOLUZIONI

Quantita del ricambyj

Errore generice o in case di file stzccato reinserirle
interno delle sonde nel morsette e stringere lz vite

Cantrollare che tutti i fili
della morsettiera siana inseriti

In casa difilo staccato reinseririo
nel morsetto & stringere la vite

Controllare che cutel i fili

N . : e Errore sonda camera
della marsettiera sizno inseriti

In casa di filo staccato reinserirlo

Controliare che tutei i fil i
nel marsetto e stringere la vite

; A Errore sonda al cuore
delia marsettiera sianc inseriti T

Lasciara aperra la porta almeno
per 15 min per far sciogliere it
ghiaccio formatosi

Centrolfare che | evaporatrore
non sia intasate dal ghizccio

Controlizre di aver caricaco il
prodotto nel medo corrette e
non eccessivamente

Alleggerire il earico delle

Tempi troppa lunghi di vaschette o teglie

abbattimento

Controllzre che |z ventola

> e Contattare lassistenza
interna della cella giri

Assicurasi che [a temperatura

del haboratorio non sia ecces-

sivamente alta e con alto tzsso
di umidic

Caontattare I'assistenza

Mancato mantenimento dedl’
alimenzo alla fine del ciclo di
abbattimento

Contattare Fassistenza




ABBATTITORI E CONGELATORI

PBC051DF / PBFO51DF / PBCOS1AF / PBFOS1AF

700

Polaris’

380

‘%
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¥

modetli freezer).

{iscita tubi di scarico acqua di condensa

CARATTERISTI

A
« Casiriizione monoscocea.
rammi.

£ GENERALI

pacha GN 1/1.
da controllo con display in grado di memorizzare fino a 100 pro-

* Sonda a spilione per misurare la temperatura al cuore {riscaldata per

» Cella con angoli arrotondati per una facile pulizia.

+ Spessore di 50 mm in PU privodi CFC e HCFC, densita 42 kg/m®.

» Maniglie erogenomiche a lutta allezza e guarnizioni magnetiche sui 4 [ati,
+ Piedini (& 2 "} regolablli in altezza in acciaio AlS| 304 18/10.

+ Porte autochiudenti con blocce in apertura a 100 °.

* Supporti griglie in acciaio inox ad incastro, estraibili senza ausilio di
utensili per facilitare le operazioni di pulizia,
* Protettore termico a salvaguardia del compressore, -

+ Microinterruttore arresto ventilazione interna all'apertura perta.
+ Costruiti secondo le direttive HACCP,

( %) Posizione uscila cavi coflegament: elatirici
S

i costruttore si niserva il dintto di apportare qualsiasi modifica al prodotio senza aleun preavviso



Dimensioni esterne (Lx P xH)

mm

790 X700 850

790 % 700 x 850

(850 | 790 x 700 x 850

"Polaris

Dimensioni cella {Lx P x H)

Peso totale

mm

670 X 415 % 380,

670 x 415 x 380

670 x 415 x 380

G0 415 x 380

Volume imballo

Tensione standard

Classe climatica T T
Fgé%gfnaaing%ﬁirg*c%n Iﬁ%sgge Q 940 * »&Qt 3070* 410+
. : L

Ciclo abbattmento W90 e 13| +90==>+3 490 = +3
Ciclo di congelamento ‘\ +40 = -18 B +90 = -18
Capacitel i abb @90 12 18 : 18

| Capacita di congelamento (240 ) 8 = 12

:rfe massima assorhita » A ' 44 6,2 54 :.: 6.7

Potenza massimi{a W 910 1200 113G B 1350
Tipo refrigerante R_404_A__ R404A : R404A R404A
Predisposizione intemna per griglie GN /1 e EN n° & 5 | 5 : 5

I costruttors st fiserva il dinitte di apportare qualsiasi medifica al prodotto senza aleun preawviso



